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1. ชืÉอเทคโนโลย ี ข้าวเคลอืบสมุนไพร 

2. สาขา  ( กรุณาทาํเครืÉองหมาย ลงในช่อง        ) 
           เทคโนโลยกีารเกษตร    เทคโนโลยอีาหารแปรรูป 

        เทคโนโลยสีมุนไพรหรือเภสชั  เทคโนโลยสิีÉงทอ 
เทคโนโลยพีลงังาน  เทคโนโลยสิีÉงแวดลอ้ม 
เทคโนโลยเีพืÉอการท่องเทีÉยว            เทคโนโลยภูีมิสารสนเทศ  

          เทคโนโลย.ี........................... การใหสิ้ทธิประโยชน์............................ 
3. เจ้าของผลงาน  

 ชืÉอ…1.นางวรรณดี  มหรรณพคุณ............. ตาํแหน่ง…นกัวิทยาศาสตร์ชาํนาญการพิเศษ… 

สงักดั ....สาํนกัเทคโนโลยชุีมชน  กรมวิทยาศาสตร์บริการ......... 
4. ข้อมูลติดต่อ  

โทรศพัท.์............. 0 2201 7420........... โทรสาร...... 0 2201 7416 ............................ 

โทรศพัทมื์อถือ..............................................  E-mail......... wannadee@dss.go.th.............. 

5. วธีิการถ่ายทอดเทคโนโลย ี 

     อบรมไม่มีค่าใชจ่้าย                    อบรมมีค่าใชจ่้าย                ใหบ้ริการคาํปรึกษา/ขอ้มูล      
          ใหบ้ริการเครืÉองมือ                     เพืÉอการพาณิชย ์                     อืÉน ๆ (ระบุ)...................................... 
 
6.อืÉน ๆ 
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ชืÉอเทคโนโลย ี          ขา้วเคลือบสมุนไพร. 
รายละเอยีด            
  ขา้วเคลือบสมุนไพร ผลิตโดยใชน้ํÊ าพืช ผกั และสมุนไพร สกดัใหเ้ขม้ขน้โดยใชค้วามร้อน
ทีÉอุณหภูมิตํÉา นําไปแช่ลงในขา้วทาํให้ขา้วดูดซับนํÊ าสมุนไพรไว  ้และนําไปอบ ได้ขา้วเคลือบ
สมุนไพรทีÉมีคุณค่าทางโภชนาการ  
 คณะผูว้ิจยัของกรมวิทยาศาสตร์บริการ (วศ.) ไดศึ้กษาสูตรและกรรมวิธีการผลิตภณัฑข์า้ว
เคลือบสมุนไพรขึÊน โดยใชข้า้วหอมมะลิแช่ในนํÊ าสมุนไพร เช่น นํÊ ากระเจีËยบหรือนํÊ าดอกอญัชนั ให้
ขา้วดูดซึมนํÊาสมุนไพร และนาํไปอบใหแ้หง้ ขา้วทีÉไดน้าํไปหุงรับประทานหรือนาํไปบดทาํเป็นแป้ง
ขา้วสมุนไพรเพืÉอเป็นส่วนประกอบอาหาร เช่น ขนมขบเคีÊยวหรือคุกกีÊ      
 กลุ่มเป้าหมาย   ผูป้ระกอบการอาหารและผูส้นใจทัÉวไป         
                
ภาพประกอบ                                                                                                    
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