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กรมวทิยาศาสตรบรกิาร เปนหนวยงานวเิคราะหทดสอบ เพือ่การควบคมุคณุภาพและความปลอดภัยของ
สินคาอนัจะนําไปสูการลดรายจาย เพิ่มรายไดและขยายโอกาส สรางขดีความสามารถในการแขงขนัใหแกผูประกอบการ 
และใชศกัยภาพของห องปฏบัิตกิารทดสอบในการสงเสรมิผูผลิตสินคาเพื่อการสงออกและเพื่อจาํหนายในประเทศ 

สินคาผลิตภัณฑ OTOP เปนอีกหนึ่งสินคาที่มีความสําคัญ ที่ตองไดรับการสงเสริมพัฒนาใหไดคุณภาพ
และมีความปลอดภัย จากขอมูลการยื่นขอการรับรองผลิตภัณฑชุมชน ในป 2553 - 2556 ของสินคา OTOP พบวา
สินคาประเภทอาหาร เครื่องดื่ม ผาและเครื่องแตงกาย สมุนไพรที่ไมใชอาหาร ประมาณรอยละ 45 ที่นําสงตรวจทาง
หองปฏิบัติการยังไมผานเกณฑมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (มผช.) และผูประกอบการไมสามารถแกไขปญหาและ
ปรับปรุงสินคาดังกลาว เนื่องจากขาดพี่เลี้ยงหรือที่ปรึกษาทางวิชาการ 

กรมวิทยาศาสตรบริการ ไดตระหนักถึงความสําคัญในการสนับสนุนงานพัฒนาประเทศโดยใชองคความรู
ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเขาไปเพื่อพัฒนาคุณภาพสินคา OTOP ใหไดมาตรฐาน มีความปลอดภัยเปนที่ยอมรับ
และเกิดความเชื่อมั่น จึงไดจัดทํา โครงการทดสอบสินคา OTOP เพื่อยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของ
ผูบริโภค โดยการถายทอดเทคโนโลยีในการผลิตสินคาใหไดมาตรฐานเพื่อใหผูประกอบการนําองคความรูที่ไดไปใชเพื่อ
ปรับปรุงกระบวนการผลิต จนสามารถยื่นขอการรับรองและผานเกณฑมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน ดังนั้นเพื่อเปนการ
เผยแพร ใหหนวยงานที่เกี่ยวของ ชุมชน และผูที่สนใจทั่วไป อันจะเปนประโยชนตอการพัฒนาสินคา จึงไดจัดทําหนังสือ
สรุปผลการดําเนินงานโครงการ และขอขอบคุณหนวยงานภาครัฐ ผูประกอบการและชุมชนทีไ่ดมีสวนรวมในการ
สนับสนุนใหโครงการประสบความสําเร็จดวยดี
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 โครงการพฒันาคณุภาพสินคาผลิตภณัฑชมุชน OTOP ประเภทผาทอสูการรบัรอง 48
 มาตรฐานในพื้นท่ีภาคตะวนัออกเฉียงเหนือ 
 โครงการพฒันาคณุภาพสินคาผลิตภณัฑชมุชน OTOP ประเภทผาทอสูการรบัรอง 48 โครงการพฒันาคณุภาพสินคาผลิตภณัฑชมุชน OTOP ประเภทผาทอสูการรบัรอง 48 โครงการพฒันาคณุภาพสินคาผลิตภณัฑชมุชน OTOP ประเภทผาทอสูการรบัรอง 48

 โครงการพฒันาคณุภาพสินคาผลิตภณัฑ OTOP ประเภทผาทอในพื้นท่ีภาคเหนือและภาคกลาง 74 โครงการพฒันาคณุภาพสินคาผลิตภณัฑ OTOP ประเภทผาทอในพื้นท่ีภาคเหนือและภาคกลาง 74
 โครงการบําบดัสีในน้ําท้ิงจากสถานประกอบการดานส่ิงทอ 83 โครงการบําบดัสีในน้ําท้ิงจากสถานประกอบการดานส่ิงทอ 83
 โครงการพฒันาคณุภาพสินคาผลิตภณัฑ OTOP ประเภทผาทอในพื้นท่ีภาคเหนือและภาคกลาง 74 โครงการพฒันาคณุภาพสินคาผลิตภณัฑ OTOP ประเภทผาทอในพื้นท่ีภาคเหนือและภาคกลาง 74 โครงการพฒันาคณุภาพสินคาผลิตภณัฑ OTOP ประเภทผาทอในพื้นท่ีภาคเหนือและภาคกลาง 74

 โครงการพฒันาศกัยภาพผูประกอบการเซรามกิ 106 โครงการพฒันาศกัยภาพผูประกอบการเซรามกิ 106 โครงการพฒันาศกัยภาพผูประกอบการเซรามกิ 106 โครงการพฒันาศกัยภาพผูประกอบการเซรามกิ 106 โครงการพฒันาศกัยภาพผูประกอบการเซรามกิ 106 โครงการพฒันาศกัยภาพผูประกอบการเซรามกิ 106

 โครงการสนับสนุนและพฒันาคณุภาพถานอดัแทงและถานผลไมดดูกล่ินใหไดรบั 115 โครงการสนับสนุนและพฒันาคณุภาพถานอดัแทงและถานผลไมดดูกล่ินใหไดรบั 115 โครงการสนับสนุนและพฒันาคณุภาพถานอดัแทงและถานผลไมดดูกล่ินใหไดรบั 115 โครงการสนับสนุนและพฒันาคณุภาพถานอดัแทงและถานผลไมดดูกล่ินใหไดรบั 115

 โครงการศกึษาวธิปีรบัแตงบรรยากาศเพื่อยดือายุการเกบ็ของอาหารอบกรอบ 21
 โครงการพฒันาและสรางมูลคาเพิ่มผลติภณัฑ OTOP ดวยบรรจภุณัฑ 23 โครงการพฒันาและสรางมูลคาเพิ่มผลติภณัฑ OTOP ดวยบรรจภุณัฑ 23
 โครงการศกึษาวธิปีรบัแตงบรรยากาศเพื่อยดือายุการเกบ็ของอาหารอบกรอบ 21 โครงการศกึษาวธิปีรบัแตงบรรยากาศเพื่อยดือายุการเกบ็ของอาหารอบกรอบ 21 โครงการศกึษาวธิปีรบัแตงบรรยากาศเพื่อยดือายุการเกบ็ของอาหารอบกรอบ 21 โครงการศกึษาวธิปีรบัแตงบรรยากาศเพื่อยดือายุการเกบ็ของอาหารอบกรอบ 21

 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ในจงัหวดัภาคใต 32 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ในจงัหวดัภาคใต 32 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ในจงัหวดัภาคใต 32
 โครงการศกึษาการควบคมุสภาวะและเทคนิคการผลิตปลาสมเพื่อลดการปนเปอนจลิุนทรยี 39 โครงการศกึษาการควบคมุสภาวะและเทคนิคการผลิตปลาสมเพื่อลดการปนเปอนจลิุนทรยี 39
 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ในจงัหวดัภาคใต 32 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ในจงัหวดัภาคใต 32 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ในจงัหวดัภาคใต 32 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ในจงัหวดัภาคใต 32 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ในจงัหวดัภาคใต 32 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ในจงัหวดัภาคใต 32 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ในจงัหวดัภาคใต 32 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ในจงัหวดัภาคใต 32

 โครงการบําบดัสีในน้ําท้ิงจากสถานประกอบการดานส่ิงทอ 83 โครงการบําบดัสีในน้ําท้ิงจากสถานประกอบการดานส่ิงทอ 83
 โครงการทดสอบสนิคา OTOP เพ่ือยกระดบัคุณภาพสนิคาและความปลอดภยัของผูบริโภค  103
 โครงการบําบดัสีในน้ําท้ิงจากสถานประกอบการดานส่ิงทอ 83 โครงการบําบดัสีในน้ําท้ิงจากสถานประกอบการดานส่ิงทอ 83 โครงการบําบดัสีในน้ําท้ิงจากสถานประกอบการดานส่ิงทอ 83 โครงการบําบดัสีในน้ําท้ิงจากสถานประกอบการดานส่ิงทอ 83 โครงการบําบดัสีในน้ําท้ิงจากสถานประกอบการดานส่ิงทอ 83 โครงการบําบดัสีในน้ําท้ิงจากสถานประกอบการดานส่ิงทอ 83

 โครงการสงเสรมิการพฒันาผลิตภณัฑจกัสาน 111 โครงการสงเสรมิการพฒันาผลิตภณัฑจกัสาน 111
 โครงการสนับสนุนและพฒันาคณุภาพถานอดัแทงและถานผลไมดดูกล่ินใหไดรบั 115
 โครงการสงเสรมิการพฒันาผลิตภณัฑจกัสาน 111 โครงการสงเสรมิการพฒันาผลิตภณัฑจกัสาน 111 โครงการสงเสรมิการพฒันาผลิตภณัฑจกัสาน 111

 โครงการพฒันาเพื่อยกระดบัคณุภาพสนิคาประเภทแกวของผูประกอบการชมุชน 117 โครงการพฒันาเพื่อยกระดบัคณุภาพสนิคาประเภทแกวของผูประกอบการชมุชน 117 โครงการพฒันาเพื่อยกระดบัคณุภาพสนิคาประเภทแกวของผูประกอบการชมุชน 117
 โครงการทดสอบสนิคา OTOP เพ่ือยกระดบัคุณภาพสนิคาและความปลอดภยัของผูบริโภค  127 โครงการทดสอบสนิคา OTOP เพ่ือยกระดบัคุณภาพสนิคาและความปลอดภยัของผูบริโภค  127
 โครงการพฒันาเพื่อยกระดบัคณุภาพสนิคาประเภทแกวของผูประกอบการชมุชน 117 โครงการพฒันาเพื่อยกระดบัคณุภาพสนิคาประเภทแกวของผูประกอบการชมุชน 117 โครงการพฒันาเพื่อยกระดบัคณุภาพสนิคาประเภทแกวของผูประกอบการชมุชน 117 โครงการพฒันาเพื่อยกระดบัคณุภาพสนิคาประเภทแกวของผูประกอบการชมุชน 117 โครงการพฒันาเพื่อยกระดบัคณุภาพสนิคาประเภทแกวของผูประกอบการชมุชน 117

 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหารในพื้นท่ีภาคเหนือและเครอืขาย 130 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหารในพื้นท่ีภาคเหนือและเครอืขาย 130
 โครงการสงเสรมิการพฒันาผลิตภณัฑสมุนไพร (OTOP) ในพื้นท่ีภาคกลางและจงัหวดัเครอืขาย 143 โครงการสงเสรมิการพฒันาผลิตภณัฑสมุนไพร (OTOP) ในพื้นท่ีภาคกลางและจงัหวดัเครอืขาย 143
 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหารในพื้นท่ีภาคเหนือและเครอืขาย 130 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหารในพื้นท่ีภาคเหนือและเครอืขาย 130 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหารในพื้นท่ีภาคเหนือและเครอืขาย 130 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหารในพื้นท่ีภาคเหนือและเครอืขาย 130 โครงการพฒันาสนิคา OTOP ประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหารในพื้นท่ีภาคเหนือและเครอืขาย 130
 โครงการสงเสรมิการพฒันาผลิตภณัฑสมุนไพร (OTOP) ในพื้นท่ีภาคกลางและจงัหวดัเครอืขาย 143 โครงการสงเสรมิการพฒันาผลิตภณัฑสมุนไพร (OTOP) ในพื้นท่ีภาคกลางและจงัหวดัเครอืขาย 143 โครงการสงเสรมิการพฒันาผลิตภณัฑสมุนไพร (OTOP) ในพื้นท่ีภาคกลางและจงัหวดัเครอืขาย 143 โครงการสงเสรมิการพฒันาผลิตภณัฑสมุนไพร (OTOP) ในพื้นท่ีภาคกลางและจงัหวดัเครอืขาย 143 โครงการสงเสรมิการพฒันาผลิตภณัฑสมุนไพร (OTOP) ในพื้นท่ีภาคกลางและจงัหวดัเครอืขาย 143 โครงการสงเสรมิการพฒันาผลิตภณัฑสมุนไพร (OTOP) ในพื้นท่ีภาคกลางและจงัหวดัเครอืขาย 143 โครงการสงเสรมิการพฒันาผลิตภณัฑสมุนไพร (OTOP) ในพื้นท่ีภาคกลางและจงัหวดัเครอืขาย 143



รายงานผลการดําเนินงานประจําป ๒๕๕๗

สารบญั (ตอ)
  หนา
 ภาคผนวก  153
 ตารางท่ี 1 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  154
  จาํแนกตามประเภทผลิตภณัฑและภาคตางๆ ของประเทศไทย ของป พ.ศ. 2553 
 ตารางท่ี 2 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  155
  จาํแนกตามประเภทผลิตภณัฑและภาคตางๆ ของประเทศไทย ของป พ.ศ. 2554 
 ตารางท่ี 3 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  156
  จาํแนกตามประเภทผลิตภณัฑและภาคตางๆ ของประเทศไทย ของป พ.ศ. 2555 
 ตารางท่ี 4 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  157
  จาํแนกตามประเภทผลิตภณัฑและภาคตางๆ ของประเทศไทย ของป พ.ศ. 2556 
 คณะผูจัดทาํ  158

ค

 ตารางท่ี 1 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  154
  จาํแนกตามประเภทผลิตภณัฑและภาคตางๆ ของประเทศไทย ของป พ.ศ. 2553 
 ตารางท่ี 1 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  154 ตารางท่ี 1 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  154 ตารางท่ี 1 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  154

 ตารางท่ี 2 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  155 ตารางท่ี 2 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  155 ตารางท่ี 2 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  155 ตารางท่ี 2 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  155

 ตารางท่ี 3 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  156
  จาํแนกตามประเภทผลิตภณัฑและภาคตางๆ ของประเทศไทย ของป พ.ศ. 2555 
 ตารางท่ี 3 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  156 ตารางท่ี 3 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  156 ตารางท่ี 3 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  156

 ตารางท่ี 4 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  157
  จาํแนกตามประเภทผลิตภณัฑและภาคตางๆ ของประเทศไทย ของป พ.ศ. 2556 
 ตารางท่ี 4 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  157 ตารางท่ี 4 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  157 ตารางท่ี 4 : รอยละของการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนของประเทศไทย  157
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ในป พ.ศ. 2553 - 2556 ผูผลิตสินคา OTOP ทั้ง 5 ประเภท ไดแก อาหาร  
เครื่องดื่ม  ผาเครื่องแตงกาย  ของใช ของประดับตกแตง ของที่ระลึกและสมุนไพรที่ไมใช
อาหาร ที่ยื่นขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (มผช.) ของประเทศไทย รวมทั้งสิ้น 
28,257 คําขอ (ป พ.ศ. 2553 จํานวน 8,258 คําขอ   พ.ศ. 2554 จํานวน 7,206 คําขอ   
พ.ศ. 2555 จํานวน 8,773 คําขอ   พ.ศ. 2556 จํานวน 4,020 คําขอ) พบวามีสินคาที่ไมผาน
มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนจํานวนมาก สามารถจําแนกตามประเภทผลิตภัณฑได ดังตาราง
แสดงรอยละของการยื่นขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนของประเทศไทย ป พ.ศ. 
2553 – 2556

ลําดับ
ที่ ประเภทผลิตภัณฑ

ป 2553 
(รอยละ)

ป 2554 
(รอยละ)

ป 2555 
(รอยละ)

ป 2556 
(รอยละ)

ผาน ไมผาน ผาน ไมผาน ผาน ไม
ผาน ผาน ไมผาน

1 อาหาร 48.56 51.44 55.16 44.84 59.49 40.51 59.69 40.31

2 เครื่องดื่ม 62.35 37.65 63.35 36.65 68.79 31.21 66.39 33.61

3 ผาเครื่องแตงกาย 50.70 49.30 47.73 52.27 50.16 49.84 61.83 38.17

4 ของใช ของประดับ
ตกแตง ของที่ระลึก

90.20 9.80 84.01 15.99 88.71 11.29 92.65 7.35

5 สมุนไพรที่ไมใช
อาหาร

62.61 37.39 60.30 39.70 58.67 41.33 64.29 35.71

ที่มาของขอมูล : สํานักบริหารมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม มีนาคม 2557 
                     รวบรวมโดย สํานักหอสมุดและศูนยสารสนเทศวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ีกรมวิทยาศาสตรบริการ

กรมวิทยาศาสตรบริการเปนหองปฏิบัติการทดสอบสินคาตางๆ รวมทั้ง
สินคา OTOP ตระหนักในความสําคัญของการใชขอมูลจากผลการทดสอบมาวิเคราะห
หาสาเหตุและแกไขปญหาเพื่อปรับปรุงสินคา OTOP ใหมีคุณภาพ ไดมาตรฐาน และมี
ความปลอดภัยตอผูบริโภค จึงไดจัดทํา โครงการทดสอบสินคา OTOP เพื่อยกระดับ
คุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค  และเริ่มดําเนินการทดสอบและ
พัฒนาคุณภาพสินคา OTOP ตั้งแตป พ.ศ. 2556  โดยบูรณาการกับหนวยงานที่รับผิด
ชอบโดยตรง ไดแก  สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ซึ่งเปนหนวยงาน
กําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน กรมพัฒนาชุมชน ที่เปนผูรับผิดชอบสนับสนุนยอด
จําหนายสินคา OTOP และกระทรวงสาธารณสุขซึ่งรับผิดชอบคุณภาพสินคา OTOP ใน
ดานอาหารและเครื่องดื่ม

บทนํา
ในป พ.ศ. 2553 - 2556 ผูผลิตสินคา OTOP ทั้ง 5 ประเภท ไดแก อาหาร  ในป พ.ศ. 2553 - 2556 ผูผลิตสินคา OTOP ทั้ง 5 ประเภท ไดแก อาหาร  

เครื่องดื่ม  ผาเครื่องแตงกาย  ของใช ของประดับตกแตง ของที่ระลึกและสมุนไพรที่ไมใช
อาหาร ที่ยื่นขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (มผช.) ของประเทศไทย รวมทั้งสิ้น อาหาร ที่ยื่นขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (มผช.) ของประเทศไทย รวมทั้งสิ้น 
28,257 คําขอ (ป พ.ศ. 2553 จํานวน 8,258 คําขอ   พ.ศ. 2554 จํานวน 7,206 คําขอ   
พ.ศ. 2555 จํานวน 8,773 คําขอ   พ.ศ. 2556 จํานวน 4,020 คําขอ) พบวามีสินคาที่ไมผาน
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

1. วัตถุประสงค
1.1 เพื่อนําความรูทางวิทยาศาสตรจากหองปฏิบัติการไปแกไขปญหาและพัฒนากระบวนการผลิต

สินคา OTOP ใหมีคุณภาพและความปลอดภัยตามมาตรฐาน
1.2 ถายทอดเทคโนโลยีในการในการพัฒนาสินคา OTOP ใหแกผูประกอบการทั้ง 5 ประเภท ไดแก 

อาหาร  เครื่องดื่ม  ผาเครื่องแตงกาย  ของใช ของประดับตกแตง ของที่ระลึกและสมุนไพรที่ไมใชอาหาร

2. แนวทางการดําเนินงาน
การพัฒนาสินคา OTOP ใหไดมาตรฐานนัน้ กรมวิทยาศาสตรบริการสามารถนําผลการทดสอบมา

วิเคราะหหาสาเหตุและแกไขปญหาในเชิงลึก  โดยพัฒนากระบวนการผลิต ถายทอดเทคโนโลยี และนําสินคาที่ไดรับ
การพัฒนามาตรวจสอบอีกครั้ง เพื่อใหมั่นใจวาสินคาเปนไปตามมาตรฐาน ทําใหผูประกอบการสามารถพัฒนาคุณภาพ
ของสินคาใหไดมาตรฐานมากขึ้น ดวยแนวทางการดําเนินงาน ดังนี้

2.1 แกปญหาผลิตภัณฑทีไ่มไดคุณภาพตามมาตรฐาน โดยใชผลการทดสอบจากหองปฏิบัติการนํามา
วิเคราะหหาสาเหตุของปญหาในเชิงลึก พรอมทั้งหาแนวทางแกไข

2.2 นําแนวทางการแกไขในขอ 2.1 มาพัฒนากระบวนการผลิตและทดสอบคุณภาพ และถายทอดองค
ความรูใหกับผูประกอบการโดยผูเชี่ยวชาญเฉพาะดานที่มีประสบการณทั้งภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ เพื่อใหผูประกอบ
การสามารถนําไปพัฒนาปรับปรุงคุณภาพสินคา OTOP ไดอยางยั่งยืน ผลิตภัณฑไดเขาสูกระบวนการรับรองมาตรฐาน 
และผลักดันใหผูประกอบการยื่นขอการรับรองมาตรฐานสินคา OTOP เชน อย.  มผช.  GMP โดยมีการลงพื้นที่ใน 4 
ภูมิภาค คือ ภาคเหนือ ภาคกลาง ภาคตะวันออกเฉียงเหนือและภาคใต และมีกลุมสินคาเปาหมายทั้งหมด 5 ประเภท 
คือ อาหาร เครื่องดื่ม  ผาเครื่องแตงกาย  ของใช ของประดับตกแตง ของที่ระลึกและสมุนไพรที่ไมใชอาหาร

เพื่อใหการดําเนินงานดังกลาวเกิดประโยชนแกผูประกอบการอยางสูงสุด จําเปนตองทราบความตองการ
ของผูประกอบการอยางแทจริง  กรมวิทยาศาสตรบริการจึงไดลงพื้นทีพ่บผูประกอบการชุมชน  เพื่อรับทราบความ
ตองการในการพัฒนาผลิตภัณฑเขาสูกระบวนการรับรองสินคา OTOP  ตลอดจนบูรณาการความรวมมือกับหนวยงาน
ภาครัฐและในระดับทองถิ่น เชน อุตสาหกรรมจังหวัด กรมพัฒนาชุมชน สาธารณสุขจังหวัด องคการบริหารสวนจังหวัด 
องคการบริหารสวนตําบล อาสาสมัครสาธารณสุขประจําหมูบาน เพื่อใหเกิดการทํางานในลักษณะเสริมกัน ไมซํ้าซอน
กัน และบรรลุเปาหมายที่กําหนดไว

3. ขั้นตอนการดําเนินงาน
3.1 สํารวจความตองการของผูประกอบการ

 3.1.1 กรมวิทยาศาสตรบริการสํารวจความตองการของผูประกอบการ ทําใหไดขอมูลดังนี้
• เพื่อใหไดขอมูลผลิตภัณฑที่ไมผานเกณฑมาตรฐาน และผูประกอบการที่มีความตั้งใจที่จะ 

พัฒนาและผลักดันเขาสูกระบวนการขอรับรองมาตรฐาน
• เพื ่อใหไดขอมูลผลิตภัณฑใหม ทีผ่ ูประกอบการตองการผลักดันเขาสูกระบวนการ

ขอรับรองมาตรฐาน
 3.1.2 การสํารวจความตองการมีวิธีการดําเนินงาน ดังนี้

• ประสานความรวมมือกับหนวยงานภาครัฐและในระดับทองถิ่น เชน อุตสาหกรรมจังหวัด 
กรมพัฒนาชุมชน สาธารณสุขจังหวัด องคการบริหารสวนจังหวัด องคการบริหารสวน
ตําบล อาสาสมัครสาธารณสุขประจําหมูบาน เปนตน

• ลงพื้นที่เพื่อสํารวจความตองการจากผูประกอบการ
• จัดประชุม/สัมมนา
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3.2 ทดสอบคุณภาพสินคา OTOP ในหองปฏิบัติการ เพื่อเปนขอมูลในการพัฒนาคุณภาพสินคา
3.3 พัฒนา/ปรับปรุงคุณภาพสินคา

 3.3.1  นําผลการทดสอบจากหองปฏิบัติการมาพัฒนากระบวนการผลิต และใหการฝกอบรม/ใหคํา
ปรึกษาเชิงลึก เพื่อใหสินคา OTOP ไดรับการพัฒนาจนไดมาตรฐาน

 3.3.2  วจิยัพฒันาโดยนําโจทยท่ีไดรบัจากชมุชนมาวจิยัเพื่อตอบโจทยความตองการของทองถิ่น ทําให
เกดินวตักรรมสินคาตางๆ

4. กลุมเปาหมาย
ผูประกอบการสินคา OTOP ที่ยังไมไดรับการรับรองมาตรฐาน

5. ประโยชนที่คาดวาจะไดรับ
5.1 สินคาที่มีคุณภาพ มีความสามารถในการแขงขัน 
5.2 ลดตนทุนการผลิต 
5.3 ลดการสูญเสียจากการตีกลับสินคา 
5.4 ผูบริโภคไดรับสินคาที่มีคุณภาพตามมาตรฐาน 
5.5 ผลการทดสอบจากหองปฏิบัติการสามารถผลักดันใหเกิดมาตรการในการกําหนดเกณฑควบคุมสินคา

ที่ไมปลอดภัย
- พฒันาคณุภาพของผลิตภณัฑ
- ผูบรโิภค มคีวามเขาใจและตระหนักถงึการเลือกใชสินคาทีมี่คณุภาพ
- สขุภาพและคณุภาพชวีติดขีึ้น เปนการลดคาใชจายในการรกัษาพยาบาล

5.6 ประชาชน ผูบริโภคและผูใชบริการ สามารถเขาถึงบริการวิเคราะหทดสอบของภาครัฐไดทั่วถึง
สนับสนุนการขยายตัวของภาคอุตสาหกรรม ในการผลิตสินคาที่มีคุณภาพ

6. พื้นที่กลุมเปาหมาย
ภาคเหนือ ภาคกลาง ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ภาคใต

7. งบประมาณ

ประเภทของผลิตภัณฑ งบประมาณ (บาท)

อาหารและเครื่องดื่ม 12,761,000

ผาเครื่องแตงกาย 11,223,875

ของใช ของประดับตกแตง ของที่ระลึก 2,080,000

สมุนไพรที่ไมใชอาหาร 3,000,000

รวม 29,064,875

สรุปการดําเนินงาน แผน ผล

จํานวนผูประกอบการที่ไดรับประโยชนจาก
การถายทอดเทคโนโลยี (ราย)

3,390 3,3941

จํานวนสินคา OTOP ที่เขาสูกระบวนการ
ขอรับรองมาตรฐาน (ผลิตภัณฑ)

350 365

8. ผลการดําเนินงาน ป พ.ศ. 2557 
จากการลงพื้นท่ีตรวจสอบและแกไขปญหา

ผลิตภณัฑชมุชน เพื่อการปรบัปรงุคณุภาพยกระดบัสินคา 
OTOP ใหไดมาตรฐาน มีจาํนวนผูประกอบการที่ไดรบั
ประโยชนจากการถายทอดเทคโนโลยีจาํนวน 3,941 ราย 
และผลักดนัใหผูประกอบการย่ืนขอการรบัรองมาตรฐาน
สินคา OTOP มีจาํนวนสินคา OTOP ที่เขาสูกระบวนการ
ขอรบัรองมาตรฐาน รวมทั้งส้ิน 365 ผลิตภณัฑ 
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โดยผูประกอบการไมสามารถแกไขปญหาและปรับปรุงสินคาดังกลาวได เนือ่งจากไมมีพี่เลีย้งหรือที่
ปรึกษา ปญหาที่พบสวนใหญมาจากวัตถุดิบ กระบวนการผลิตที่ไมถูกสุขลักษณะ ขาดความรูความเขาใจในขั้นตอนการ
ผลิตสินคาที่มีคุณภาพและปลอดภัย สถานที่ผลิตอาหารและเครื่องดื่มไมไดมาตรฐาน GMP รวมทั้งสินคาเก็บไดไมนาน 
บรรจุภัณฑไมเหมาะสม และการออกแบบบรรจุภัณฑที่ไมดึงดูดความสนใจของลูกคา จากสาเหตุดังกลาว โครงการ
วิทยาศาสตรชีวภาพ และสํานักเทคโนโลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตรบริการจึงไดจัดทํา “โครงการทดสอบสินคา OTOP 
เพื่อยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม” ขึ้นในปงบประมาณ 2557 
โดยมีวตัถปุระสงคเพื่อมุงเนนการพฒันาคณุภาพสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่มใหไดมาตรฐานเปนท่ียอมรบั
และสรางความเชื่อมั่นแกผูบริโภค รวมทั้งเพิ่มโอกาสทางการตลาดใหสามารถแขงขันไดทั้งในและตางประเทศ

โครงการทดสอบสินคา OTOP เพื่อยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค ประเภท
อาหารและเครื่องดื่ม ประกอบดวย 8 โครงการ ดังนี้

1. โครงการพฒันาสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่มในจงัหวดัภาคเหนือ (รหสั 56OTOP4.1)
2. โครงการพฒันาสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่มในจงัหวดัภาคกลาง (รหสั 56OTOP4.2)
3. โครงการศกึษาวธิปีรบัแตงบรรยากาศเพือ่ยืดอายุการเกบ็ของอาหารอบกรอบ (รหสั 56OTOP4.3)
4. โครงการพัฒนาและสรางมูลคาเพิ่มผลิตภัณฑ OTOP ดวยบรรจุภัณฑ (รหัส 56OTOP26)
5. โครงการพัฒนาสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่มในจังหวัดภาคตะวันออกเฉียงเหนือ
 (รหัส 56OTOP 14.1)
6. โครงการพัฒนาสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่มในจังหวัดภาคใต (รหัส 56OTOP14.2)
7. โครงการควบคมุสภาวะและเทคนิคการผลิตปลาสมเพ่ือลดการปนเปอนจุลินทรีย (รหสั 56OTOP12)
8. โครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑปลาสมสูการรับรองมาตรฐาน (รหัส 56OTOP13)

ในป 2556 เจาหนาที่ของกรมวิทยาศาสตร
บริการ ไดลงพื้นที่เยี่ยมกลุมผูผลติสนคา OTOP ใน
หลายจงัหวัด และไดนาํสนคามาทดสอบในหองปฏิบตักิาร 
พบวาสนคาประมาณรอยละ 60 ไมผานเกณฑมาตรฐาน 
ทาํใหมปีญหาในการยกระดบัคณุภาพสนคา OTOP ให
เกิดความปลอดภัยแกผูบริโภค โดยเฉพาะสนคา OTOP 
ประเภทอาหารและเคร่ืองดื่มที่ตองผานเกณฑมาตรฐาน
ของสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.) 
กระทรวงสาธารณสขุ 
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

โครงการพัฒนาสนคา OTOP 
ประเภทอาหารและเครื่องดื่มในจังหวัดภาคเหนือ

1. วัตถุประสงค
1. เพื่อสงเสริมคุณภาพและยกระดับสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ใหไดมาตรฐาน
2. เพื่อสรางความเชื่อมั่นใหกับประชาชนในการบริโภคสินคา OTOP ที่ผลิตในประเทศ 

2. ผลการดําเนินงาน
ลงพื้นที ่เพื่อดําเนินการความรวมมือระหวางหนวยงานเพือ่พัฒนาคุณภาพและยกระดับสินคา 
OTOP ใหไดมาตรฐานในจังหวัดภาคเหนือ 
 ลงพื้นทีเ่ขาพบหนวยงานในจังหวัด ไดแก สํานักงานสาธารณสุขจังหวัด สํานักงานอุตสาหกรรม

จงัหวดั สํานกังานพฒันาชมุชนจงัหวดั ประธานเครอืขาย OTOP จงัหวดั และผูประกอบการสินคา OTOP จาํนวน 2 ครัง้ 
9 จังหวัด ดังนี้

 » ครั้งที่ 1 วันที่ 10 - 15 พฤศจิกายน 2556 จังหวัดแมฮองสอน จังหวัดพะเยา จังหวัดแพร 
และจังหวัดลําพูน

 » ครั้งที่ 2 วันที่ 24 - 30 พฤศจิกายน 2556 จังหวัดอุทัยธานี จังหวัดตาก จังหวัดสุโขทัย 
จังหวัดพิษณุโลกและจังหวัดพิจิตร

จัดอบรมเชิงปฏิบัติการใหแกผูประกอบการสินคา OTOP ในจังหวัดภาคเหนือ 
 จัดอบรมเชิงปฏิบัติการใหแก ผูประกอบการสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่มในจังหวัด

ภาคเหนือ จํานวน 2 ครั้ง ดังนี้
 » ครั้งที่ 1 หลักสูตร “หลักเกณฑวิธีการที่ดีในการผลิตอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะพรอม

จําหนาย (Primary GMP)” ใหแกผูประกอบการสินคา OTOP จํานวน 37 ราย วันที่ 22 
พฤษภาคม 2557 ณ โรงแรมวังจันทนริเวอรวิว จังหวัดพิษณุโลก

 » ครั้งที่ 2 หลักสูตร “การพัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑอาหารในระดับชุมชนในพื้นที่
จังหวัดภาคเหนือ”ใหแกผูประกอบการสินคา OTOP จํานวน 55 ราย วันที่ 10 มิถุนายน 
2557 ณ โรงแรมลําพูนวิล จังหวัดลําพูน
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ลงพื้นที่แกปญหาผลิตภัณฑชุมชน เพื่อการปรับปรุงคุณภาพและการยกระดับสินคา OTOP ใหได
มาตรฐาน ในจังหวัดลําปางและจังหวัดตาก ระหวางวันที่ 15 - 21 มิถุนายน 2557
 แกปญหาผลิตภัณฑและใหคําปรึกษาในการพัฒนา ปรับปรุงผลิตภัณฑ ดานกระบวนการผลิตและ

การบรรจุ ใหแกผูประกอบการผลิตภัณฑ OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ในจังหวัดลําปาง 4 รายและ
จังหวัดตาก 12 ราย รวมทั้งสิ้น 16 รายดังนี้

  จังหวัดลําปาง

   1. กาละแมแมบัวตอง

   2. กลุมแมบานเกษตรกรวังพราวพัฒนา

   3. กลุมแปรรูปผลผลิตเกษตรแมบานเขาซอน

   4. วสิาหกจิชมุชนเพาะและแปรรปูเหด็บานสวนแมทะ

  จังหวัดตาก

   1. กลุมนํ้าพริกคุณจําเนียรบานแมบอน

   2. กลุมแมบานเกษตรกรบานแมไข

   3. กลุมผูสูงอายุวัดพราว

   4. กลุมแมบานเคหะกิจสันเกากอม

   5. นางสุภาณี สุขเนียม

   6. นางมะลิวัลย เข็มทอง

   7. นางจันทรดี สิทธิมา

   8. กลุมสตรีบานแมกื้ดหลวง

   9. กลุมแมบานเกษตรหลักเมือง

   10. กลุมสงเสริมอาชีพ

   11. กลุมสมุนไพรบุญคํ้าบุญชู

   12. นางสาวแสงเดือน ศิริมารีย

สุมเก็บตัวอยางเพื่อนํามาทดสอบเบือ้งตนเพื่อเปนขอมูลในการวิเคราะหหาสาเหตุของปญหาผลิตภัณฑ 
กอนดําเนินการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน มผช. และ อย. จํานวน 14 ผลิตภัณฑ
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

ลงพื้นที่แกปญหาผลิตภัณฑชุมชน เพื่อการปรับปรุงคุณภาพและการยกระดับสินคา OTOP ใหได
มาตรฐาน ในจังหวัดเพชรบูรณ ระหวางวันที่ 1 - 4 กรกฎาคม 2557
 แกปญหาผลิตภัณฑและใหคําปรึกษาในการพัฒนา ปรับปรุงผลิตภัณฑ ดานกระบวนการผลิตและ

การบรรจุ ใหแกผูประกอบการผลิตภัณฑ OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ในจังหวัดเพชรบูรณ 5 ราย ดังนี้

   1. กลุมแปรรูปผลไมบานยาวี 

   2. กลุมแมบานเกษตรกรคลองศาลาพัฒนา 

   3. วิสาหกิจชุมชนกลุมมะขามหวานแปรรูปบานยาวี 

   4. อมรรัตน พันธุนายม 

   5. นาแคพัฒนา
สุมเก็บตัวอยางเพื่อนํามาทดสอบเบือ้งตนเพื่อเปนขอมูลในการวิเคราะหหาสาเหตุของปญหาผลิตภัณฑ 

กอนดําเนินการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน มผช. จํานวน 2 ผลิตภัณฑ

ลงพื้นที่เพื่อติดตามการยื่นขอรับรองมาตรฐาน อย.และแกไขปญหาผลิตภัณฑชุมชนและผลิตภัณฑ 
OTOP ประเภทอาหารและเคร่ืองด่ืม ในจังหวัดพิษณโุลก ระหวางวันที่ 23 กรกฎาคม - 3 สงิหาคม 2557
 ติดตามการยืน่ขอรับรองมาตรฐาน อย. และแกไขปญหาผลิตภัณฑชุมชนและผลิตภัณฑ OTOP 

ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ผูประกอบการที่เขารวมโครงการ ในจังหวัดพิษณุโลก 17 ราย ดังนี้

   1. วิสาหกิจชุมชนนํ้าพริกมยุราสตรีศรีวัดพริก

   2. วิสาหกิจชุมชนกลุมแมบานเกษตรกรบานริมคลอง

   3. กลุมนํ้าพริกเศรษฐกิจพอเพียง

   4. กลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเห็ดนางฟาบานเข็กใหญ

   5. กลุมแปรรูปอาหาร (หมู) บานกวางอั้น

   6. วิสาหกิจชุมชนกลุมแมบานดอนมวงพัฒนา

   7. วิสาหกิจชุมชนกลุมปลาสม - หมูสมแมนวลจันทร

   8. วิสาหกิจชุมชนถนอมอาหารบานหนองปรือ

   9. กลุมแมบานวัดพริก ม.6

   10. วิสาหกิจชุมชนกลุมแมบานเกษตรกรคลองมะแพลบ

   11. วิสาหกิจชุมชนศุภโชคทองมวนนํ้าตาลสด
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   12. กลุมแมบานเกษตรกรบานหนองหญาปลอง

   13. กลุมแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรโคกสลุด

   14. กลุมแมบานเกษตรกรบานกรับพวง

   15. กลุมแมบานตาปะขาวหาย 

   16. กลุมเรือนไทยจําลองจิ๋ว 

   17. กลุมวิสาหกิจชุมชนสมุนไพรบึงพระ 

ลงพื้นที่แกปญหาผลิตภัณฑชุมชน เพื่อการปรับปรุงคุณภาพและการยกระดับสินคา OTOP ใหได
มาตรฐาน ในจังหวัดเชียงรายและจังหวัดพะเยา ระหวางวันที่ 24 - 31 สิงหาคม 2557
 แกปญหาผลิตภัณฑและใหคําปรึกษาในการพัฒนา ปรับปรุงผลิตภัณฑ ดานกระบวนการผลิตและ

การบรรจุ ใหแกผูประกอบการผลิตภัณฑ OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ในจังหวัดเชียงราย 8 รายและ
จังหวัดพะเยา 9 ราย รวมทั้งสิ้น 17 ราย ดังนี้

  จังหวัดเชียงราย

   1. กลุมพัฒนาเกษตรกรรมตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียง

   2. T.P. ฟารมผึ้ง โดยนางสุภา พรมธิ

   3. กลุมขาวแตนนํ้าแตงโม

   4. กลุมเครื่องดื่มสมุนไพร 5 รส

   5. วิสาหกิจชุมชนกลุมสวนชาดอยตุง

   6. สหกรณ สตอเบอรี่นํ้าจํา จํากัด สาขา 2

   7. โรงงานชาเหยหงส โดยนายหิรัญ ชีวินวงศปฐม

   8. สหกรณสตรอเบอรี่นํ้าจํา จํากัด สาขา 3
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  จังหวัดพะเยา

   1. นางระเบียบ หมั่นแสวง 

   2. กลุมอาชีพกลวยอบเรือนไทย 

   3. กลุมอาชีพแคบหมูเรือนไทย

   4. กลุมนํ้าพริกลาบแมจันทรนวล 

   5. วิสาหกิจชุมชนกลุมลําไยอบแหงบานถํ้า

   6. กลุมแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร

   7. กลุมแมบานทํานํ้าพริกลาบ 

   8. กลุมเกษตรกรทําสวนมาง 

   9. นางอุดมศรี ทะปญญา
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สรุปภาพรวม

    - จํานวนครั้งที่จัดอบรม 2 ครั้ง

    - จํานวนผูประกอบการที่เขารับการถายทอด/อบรม/สัมมนา 147 ราย

    - จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสูกระบวนการรับรอง 21 ผลิตภัณฑ

รายงานผลการดําเนินงานโครงการพัฒนาสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม
ในจังหวัดภาคเหนือ

พื้นที่ดําเนินงาน

จํานวนผูประกอบการ

ที่ไดรับการถายทอด (ราย)

จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสู

กระบวนการรับรอง (ผลิตภัณฑ)

เปาหมาย ผล เปาหมาย ผล

7 จังหวัด ไดแก ลําพูน ลําปาง ตาก

พิษณุโลก เพชรบูรณ พะเยาและเชียงราย

100 147 15 21

ขอมูล ณ วันที่ 30 กันยายน 2557

 
3. ปญหาอุปสรรคในการดําเนินงานโครงการฯ 

1. ผูประกอบการสินคา OTOP ขาดความเขาใจในการพัฒนาสินคาใหไดมาตรฐาน
2. ผูประกอบการขาดความรูดานเทคนิคทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีในการผลิตสินคา OTOP
3. ขาดการประสานงานในการลงพื้นที่
4. ผูประกอบการสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ขาดความรู ความเขาใจในเกณฑกําหนด

ตามมาตรฐาน Primary GMP ซึ่งเปนปจจัยสําคัญในการประกอบกิจการผลิตสินคาที่เปนอาหาร
5. ผูประกอบการสินคา OTOP ประเภทอาหารขาดความรู ความเขาใจในกระบวนการผลิตและแปรรูป

อาหารที่ถูกตอง
6. สินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ไมผานเกณฑมาตรฐานตางๆ เชน อย. และ มผช. มี

จํานวนมาก
7. อาหารท่ีผลิตในแตละจงัหวดัมีความหลากหลายและมปีญหาท่ีตองแกไขจาํนวนมาก ตองอาศยัผูเชี่ยวชาญ 

จากหลายสาขาวิชาเพื่อแกปญหาเหลานี้ใหลุลวง

4. ขอเสนอแนะ 
1. จัดทําใหเกิดความรวมมือระหวางหนวยงานทั้งภายในและภายนอกกระทรวง โดยเฉพาะหนวยงานใน

จังหวัด
2. จัดใหมีการทําความเขาใจกับผูประกอบการสินคา OTOP เพื่อใหความรู ความเขาใจ ในการผลิต

สินคาใหไดมาตรฐาน
3. จัดอบรมใหความรูแกผูประกอบการสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ใหเขาใจถึงการขอ

อนุญาตผลิตอาหาร การขอการรับรองคุณภาพสินคา และกระบวนการพัฒนาและแปรรูปสินคา OTOP ใหมีทั้งคุณภาพ
และไดมาตรฐาน

4. สงเสริมใหผูผลิตสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม มีโรงเรือนที่ใชในการผลิตอาหารและ
เครื่องดื่มมีมาตรฐานตามหลัก Primary GMP
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

โครงการพัฒนาสนคา OTOP 
ประเภทอาหารและเครื่องดื่มในจังหวัดภาคกลาง

1. วัตถุประสงค
1. เพื่อสงเสริมคุณภาพและยกระดับสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ใหไดมาตรฐาน
2. เพื่อสรางความเชื่อมั่นใหกับประชาชนในการบริโภคสินคา OTOP ที่ผลิตในประเทศ 

2. ผลการดําเนินงาน
ลงพื้นที่แกปญหาผลิตภัณฑชุมชน เพื่อสงเสริมศักยภาพและยกระดับสินคา OTOP ใหไดมาตรฐาน 
  ลงพื้นทีใ่หคําปรึกษาดานวิชาการเพื่อปรับปรุงคุณภาพผลิตภัณฑใหไดตามมาตรฐานจํานวน 

8 จังหวัด 13 ครั้ง โดยมีผูประกอบการเขารวมจํานวน 30 ราย ผลิตภัณฑที่ใหคําปรึกษาจํานวน 48 ผลิตภัณฑพรอมกับ
สุมตัวอยางมาทดสอบเบื้องตนจํานวน 32 ผลิตภัณฑ โดยมีรายละเอียดดังนี้

จังหวัด วิธีดําเนินการ ผลิตภัณฑ ปญหาที่พบและแนวทางแกไข

จังหวัดนนทบุรี 

วันที่ 24, 28 

ตุลาคม 2556 

และ 13 มีนาคม 

2557

     ใหคําแนะนําและชวย

แกปญหาใหแกผูประกอบการ

ซาลาเปาไสกุง      1. การปนเปอนเชื้อจุลินทรียมาจาก

สถานที่เก็บวัตถุดิบ (แปงซาลาเปา) จึง

แนะนําใหปรับปรุงสถานที่ผลิต และ

จัดหาวัตถุดิบใหมกอนทําการผลิต

     2. ปญหาปริมาณนํ้าหนักสุทธิของ

ผลิตภัณฑตํ่ากวาที่จดแจง โดยใหเพิ่ม

ปริมาณนํ้าหนักของผลิตภัณฑ และชั่ง

แปงดวยเครื่องชั่งเพื่อใหมีปริมาณนํ้าหนัก

เทากันทุกลูก

ปลาทูเค็ม    ปริมาณโซเดียมคลอไรดตํ่ากวาเกณฑ

มาตรฐาน ควรเพิ่มปริมาณเกลือใหไดตาม

สัดสวนของมาตรฐาน มผช. หรือเพิ่ม

ระยะเวลาตากตัวอยางก็จะชวยไดทั้งคา

ปริมาณโซเดียมคลอไรดและคาวอเตอร

แอคติวิตี้   และใหขอมูลความสําคัญของ

ปริมาณเกลือและคาวอเตอรแอคติวิตี้ใน

การยับยั้งการเจริญเติบโตของจุลินทรีย

เพื่อชวยยืดอายุผลิตภัณฑ  

กลวยทอดกรอบ    คาเพอรออกไซดเกินเกณฑมาตรฐาน 

เกิดจากใชนํ้ามันสําหรับทอด ทอด

ผลิตภัณฑซํ้ามากครั้ง จึงแนะนําวาควรใช

นํ้ามันทอดไมเกิน ๒ ครั้ง และเมื่อทิ้งให

เย็นแลวควรบรรจุถุงทันที
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จังหวัด วิธีดําเนินการ ผลิตภัณฑ ปญหาที่พบและแนวทางแกไข

ขาวตู    การปนเปอนเชื้อจุลินทรีย แนะนําการ

แกไขปญหา เชน รักษาความสะอาด

สถานที่ ภาชนะเก็บวัตถุดิบตองปดสนิท 

สุขลักษณะของผูผลิต และขั้นตอนการ

ผลิตตองสะอาดถูกสุขอนามัย ควรใส

ถุงมือขณะบรรจุผลิตภัณฑที่ผลิตเสร็จ

แลวเพื่อปองกันการปนเปอนจากการ

สัมผัสของผูบรรจุ  และบรรจุผลิตภัณฑใน

ภาชนะที่ปดสนิทเพื่อปองกันการปนเปอน

เชื้อจุลินทรียจากอากาศและสภาวะ

แวดลอม พรอมสุมตัวอยางขนมขาวตูและ

วัตถุดิบ คือ นํ้าตาลมะพราว และขาวบด 

มาทดสอบเบื้องตนเพื่อหาการปนเปอน

เชื้อจุลินทรียและวัตถุกันเสีย

     เม่ือสุมตวัอยางมาทดสอบเบื้องตนแลว 

ไดใหคาํแนะนําการแกปญหาเพิ่มเตมิ ดงันี้

     1. เรื่องการปนเปอนเชื้อจลิุนทรยี 

แนะนําการเลือกใชภาชนะบรรจท่ีุเหมาะสม

     2. เรื่องวัตถุเจือปนอาหารในขนม

ขาวตูที่มาจากนํ้าตาลมะพราว แนะนําให

เปลี่ยนแหลงซื้อนํ้าตาลมะพราวที่ไมใส

วัตถุกันเสีย

จังหวัดชลบุรี

วันที่ 11 

พฤศจิกายน 2556

     ใหคําแนะนําและชวย

แกปญหาใหแกผูประกอบ

การ

ขาวตูไรซเบอรี่      ใหคําแนะนําพื้นฐานเกี่ยวกับการผลิต

อาหาร สาเหตุและการแกไขการปนเปอน

จุลินทรียในอาหารจากขั้นตอนการผลิตซึ่ง

ทําใหผลิตภัณฑเสียงาย ความรูเบื้องตน

เกี่ยวกับการขอขึ้นทะเบียนโรงเรือนกับ 

อย. แนะนําการเตรียมตัวอยางเพื่อสงขอ 

มผช. รวมทั้งการพัฒนาบรรจุภัณฑใหมี

รูปแบบที่สวยงาม และสามารถยืดอายุ

การเก็บรักษาผลิตภัณฑได
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หมูหยองสมุนไพร      คณะทํางาน OTOP ไดเก็บตัวอยาง

มาทดสอบเบือ้งตนตามมาตรฐาน มผช. 

99/2553 และผลการทดสอบพบ

สารประกอบไนเตรต ซึ่งตามมาตรฐาน

ไมอนุญาตใหใช จึงแนะนําผูประกอบ

การเกี่ยวกับการเลือกใชวัตถุดิบทีเ่หมาะ

สม  และจะสุมตัวอยางมาทดสอบใหม

เมือ่ผูประกอบการไดปรับปรุงตามคํา

แนะนําแลว

จังหวัดราชบุรี

วันที่ 13 

พฤศจิกายน 2556

     ใหความรูเรื่อง Primary 

GMP การผลิตอาหารให

ปลอดภัยและไดมาตรฐาน  

สาเหตุการปนเปอนจุลินทรีย

จากขั้นตอนการผลิต และ

การพัฒนาบรรจุภัณฑเพื่อยืด

อายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ 

รวมทั้งใหคําแนะนําเชิงลึกแก

ผูประกอบการ  

หัวไชโปวดอง      คาปรมิาณเถาทัง้หมดเกนิเกณฑ

มาตรฐาน ซึ่งมสีาเหตจุากวตัถดุบิ ดงันั้นจึง

แนะนําใหคดัเลือกและใชวตัถดุบิที่ดี

นํ้าซีอิ้ว นํ้าซอสปรุงรส 

เตาเจี้ยว และซอส

หอยนางรม

     ปริมาณวัตถุกันเสียเกินเกณฑ

มาตรฐาน ใหคําแนะนําเกี่ยวกับปริมาณ

การใชวัตถุกันเสียตามที่มาตรฐานกําหนด

ผลิตภัณฑจําพวก

กุนเชียง
     เกี่ยวกับปริมาณโปรตีน ไขมัน สีผสม

อาหาร และฟอสเฟตไมผานเกณฑ

มาตรฐาน จึงแนะนําใหปรับปริมาณสวน

ผสมของวัตถุดิบ โดยใหมีอัตราสวนของ

เนื้อแดงและไขมันในปริมาณที่มาตรฐาน

กําหนด ใชเนื้อหมูจากแหลงผลิตที่มี

คุณภาพ และไมใชสีผสมอาหารทุกชนิด

มะยมหยี      พบสารใหความกรอบเกินเกณฑ

มาตรฐาน แนะนําการคํานวณความเขม

ขนของนํ้าปูนใสที่ใชในขั้นตอนการแช

มะยมกอนนํามาทําหยี  และระยะเวลาแช

ผลไมที่เหมาะสม
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จังหวัดพระนคร 

ศรีอยุธยา 

วันที่ 19 

พฤศจิกายน 2556 

และ 13 มีนาคม 

2557 

     ใหคําแนะนําการแกไข

ปญหาเกี่ยวกับโรงเรือน  เชน 

การปรับปรุงและรักษาความ

สะอาดสถานที่เตรียม

ตัวอยาง สถานที่ผลิต และ

สถานที่เก็บตัวอยางขณะรอ

บรรจุ ควรใสถุงมือขณะ

บรรจุตัวอยางเพื่อปองกัน

การปนเปอนเชื้อจุลินทรีย

ปลายาง     พบการปนเปอนเชื้อจุลินทรีย 

คาวอเตอรแอคติวิตี้และคาความชื้นไม

ผานเกณฑมาตรฐาน จึงไดแนะนําการ

ปรับปรุงขั้นตอนการผลิต โดยลางวัตถุดิบ

และผึ่งแหงกอนเขาตูรมควัน ควรเพิ่ม

เวลาการผึ่งตัวอยาง เพิ่มระยะเวลาการรม

ควันในตัวอยางปลาที่มีขนาดใหญ การ

บรรจุตองทิ้งใหผลิตภัณฑเย็นตัวลงกอน

บรรจุ  ภาชนะบรรจุควรปดสนิทไมมี

อากาศหรือความชื้นเขาไปได

     ใหคําแนะนําเกี่ยวกับ 

Primary GMP, มาตรฐาน 

มผช. ความรูทั่วไปดานการ

ผลิตอาหารใหปลอดภัยได

มาตรฐาน วิธีปองกันการปน

เปอนเชื้อจุลินทรียจากขั้น

ตอนการผลิตอาหาร การ

พัฒนาบรรจุภัณฑที่ชวยยืด

อายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ

ไขเค็ม กุนเชียงหมู

จังหวัดฉะเชิงเทรา

วันที่ 22 

พฤศจิกายน 2556

- ใหความรู เรื่อง มาตรฐาน 

Primary GMP ความรูทั่วไป

ในการผลิตอาหารได

มาตรฐานและปลอดภัย 

- การพัฒนาภาชนะบรรจุ

เพื่อยืดอายุการเก็บรักษา 

สวยงามทันสมัย 

- แนะนําใหควบคุมความ

สะอาดระหวางการผลิตและ

บรรจุ การเลือกใชบรรจุ

ภัณฑที่เหมาะสม  

- แนะนําใหความรู และหา

แหลงขอมลูเกี่ยวกบัสูตรอาหาร

และเครื่องดื่มใหกบัผูประกอบ

การ เชน ไอศกรมีมะมวง การ

ผลิตไขเคม็ชนิดพอกดนิ

ขนมไทย      การปนเปอนเชื้อจลิุนทรยี และไม

สามารถใชวตัถกุนัเสียได เพราะมาตรฐาน

ไมอนญุาตใหใช ดงัน้ันควรเตรยีมวตัถดิุบ

ใหเพยีงพอสําหรบัการผลิตตอวนั และ

เลือกใชภาชนะบรรจท่ีุเหมาะสม
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ขนมชั้น    พบการใชวัตถุกันเสียเกินปริมาณที่

กฎหมายกําหนดซึ่งอาจมีสาเหตุจากแปง

ที่นํามาทําขนมชั้นเปนแปงกระสอบที่ไมมี

การรับรองมาตรฐาน จึงแนะนําใหใชแปง

ที่ไดมาตรฐาน

ขนมทองพับ      โรงเรือนยังไมไดตามมาตรฐาน 

Primary GMP แตจากการสุมตัวอยาง

ทดสอบพบวา ผลิตภัณฑมีคุณภาพตาม

เกณฑมาตรฐาน

จังหวัดระยอง 

วันที่ 28 

พฤศจิกายน 2556 

และ 25 มีนาคม 

2557

     ใหขอมูลเกี่ยวกับการยื่น

ขอ Primary GMP การยื่น

ขอ มผช. และรายละเอียด

มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน

ตางฯ 

กะป (มผช. 61/2549)      ปริมาณเกลือตํ่ากวาเกณฑมาตรฐาน 

ไดแนะนําใหเพิ่มปริมาณเกลือในการหมัก 

ทุเรียนทอดกรอบ      ปรมิาณนํ้าหนักสุทธไิมตรงตามท่ีจด

แจง จงึแนะนําใหบรรจผุลติภณัฑใหมีนํ้า

หนักสทุธมิากกวาท่ีจดแจง และใชเครื่องช่ัง

น้ําหนักในกระบวนการบรรจเุพื่อใหได

ปรมิาณน้ําหนักที่แนนอนและเทากนัทุกถงุ

จังหวัดจันทบุรี 

วันที่ 29 

พฤศจิกายน 2556 

และ 26 มีนาคม 

2557

     ใหขอมูลเกี่ยวกับการยื่น

ขอ มผช. และรายละเอียด

มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน

กะป (มผช. 61/2549)      ปริมาณเกลือตํ่ากวาเกณฑมาตรฐาน 

ไดแนะนําใหเพิ่มปริมาณเกลือในการหมัก

จังหวัดเพชรบุรี 

วันที่ 12 - 13 

ธันวาคม 2556 

และ 20 - 21 

มีนาคม 2557

     ใหความรู เรื่อง 

มาตรฐาน Primary GMP 

ความรูทั่วไปดานการผลิต

อาหารใหปลอดภัยและได

มาตรฐาน การเลือกใช

ภาชนะบรรจุที่เหมาะสม

นํ้าพริก     คาวอเตอรแอคติวิตี้  ไมผานเกณฑ

มาตรฐาน ใหคําแนะนําเบื้องตนในการ

แกไขโดยใหตากวัตถุดิบ เชน หอม 

กระเทียม พริก ภายหลังจากการลาง

ทําความสะอาดใหแหงสนิท และควร

ปลอยนํ้าพริกใหเย็นกอนบรรจุถุง เพื่อ

ปองกันการเกิดไอนํ้าในถุงซึ่งทําใหคาวอ

เตอรแอคติวิตี้ สูงขึ้นเตอรแอคติวิตี้ สูงขึ้นเตอรแอคติวิตี้ สูงขึ้นเตอรแอคติวิตี้ สูงขึ้นเตอรแอคติวิตี้ สูงขึ้น
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ขาวเกรียบดิบ      พบยีสตและราในผลิตภัณฑ จึง

แนะนําการปรับปรุงสถานที่ผลิต ขั้นตอน

การผลิต การเก็บรักษา และการใช

ภาชนะบรรจุ

ลูกตาลเชื่อม ลูกตาล

ลอยแกว
1. พบการปนเปอนเชื้อจุลินทรีย จึง

แนะนําใหปรับปรุงการใชภาชนะบรรจุ 

การใชวัตถุกันเสียในปริมาณที่เหมาะ

สมเพื่อยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อ

จุลินทรีย

2. ปริมาณนํ้าตาลทั้งหมดตํ่ากวาเกณฑ

มาตรฐาน จึงแนะนําใหเพิ่มปริมาณ

นํ้าตาลตามเกณฑมาตรฐาน รวมทั้งให

ความรูเกี่ยวกับปริมาณนํ้าตาล ถานอย

เกินไปอาจสงผลตอการเจริญเติบโต

ของเชื้อจุลินทรียได

จัดอบรมเชิงปฏิบัติการใหแกผูประกอบการสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่มในจังหวัด
ภาคกลางจํานวน 4 ครั้ง ดังนี้
  » ครั้งที่ 1 วันที่ 30 กรกฎาคม 2557 หลักสูตร “หลัก

เกณฑวิธีการทีด่ีในการผลิตอาหารแปรรูปทีบ่รรจุใน
ภาชนะพรอมจาํหนาย  (Primary GMP)” ณ โรงแรมวรบุร ี
อโยธยา คอนเวนชั่นรีสอรท จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 
มีผูประกอบการเขารวมจํานวน 108 ราย

 » ครั้งที่ 2  วันที่ 6 สิงหาคม 2557 หลักสูตร “การพัฒนา
กระบวนการผลิต ผลิตภัณฑอาหารในระดับชุมชนใน
พื้นที่จังหวัดภาคกลาง” ณ กลุมขนมทองพับสมุนไพร
เขียวขจี ตําบลบางกรวย อําเภอบางกรวย จังหวัด
นนทบุรี มีผูประกอบการเขารวมจํานวน 30 ราย

 » ครั้งท่ี 3 วนัท่ี 26 สงิหาคม 2557 หลักสูตร “การพฒันา
กระบวนการผลิตผลิตภัณฑอาหารในระดับชุมชนใน
พื้นทีจ่งัหวดัภาคกลาง” ณ กลุมแปรรปูผลไมบานหนอง
ละลอก ตาํบลหนองละลอก อําเภอบานคาย จงัหวดั
ระยอง มผีูประกอบการเขารวมจํานวน 50 ราย
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

รายงานผลการดําเนินงานโครงการพัฒนาสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม
ในจังหวัดภาคกลาง

พื้นที่ดําเนินงาน

จํานวนผูประกอบการ

ที่ไดรับการถายทอด (ราย)

จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสู

กระบวนการรับรอง (ผลิตภัณฑ)

เปาหมาย ผล เปาหมาย ผล

8 จังหวัด ไดแก นนทบุรี ชลบุรี ราชบุรี 

พระนครศรีอยุธยา ฉะเชิงเทรา ระยอง 

จันทบุรี และเพชรบุรี

80 238 15 20

ขอมูล ณ วันที่ 30 กันยายน 2557

 
3. ปญหาอุปสรรคในการดําเนินงานโครงการฯ 

ผูประกอบการขาดความรูความเขาใจและความสําคัญของกระบวนการผลิตสินคา OTOP ใหมีคุณภาพ
เปนไปตามมาตรฐาน อย. และ มผช. เนื่องจากผูประกอบการยังสามารถขายสินคาไดถึงแมสินคาที่ผลิตจะไมไดตาม
มาตรฐาน รวมทั้งขาดความรูเรื่องมาตรฐานโรงเรือน (Primary GMP)

4. ขอเสนอแนะ 
1. ใหความรูเกี่ยวกับความสําคัญของมาตรฐานที่กําหนดขึ้นเพื่อประโยชนของผูประกอบการเอง
2. ใหความรูเกี่ยวกบักระบวนการผลิตสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่มใหมีคณุภาพไดมาตรฐาน 
3. การพัฒนาบรรจุภัณฑและภาชนะบรรจุอาหารเพื่อชวยยืดอายุการเก็บ
4. การออกแบบบรรจุภัณฑใหสวยงามนาซื้อ

 » ครั้งท่ี 4 วนัท่ี  27 สิงหาคม 2557 หลักสตูร “หลัก
เกณฑวิธีการทีดี่ในการผลิตอาหารแปรรูปที่บรรจุ
ในภาชนะพรอมจาํหนาย (Primary GMP)  ”  ณ  
 กลุมแปรรปูผลไมบานหนองละลอก ตาํบลหนอง
ละลอก อาํเภอบานคาย จงัหวดัระยอง มีผูประกอบ
การเขารวมอบรมจาํนวน   50 ราย

สรุปภาพรวม
 - จํานวนครั้งที่ใหคําปรึกษาดานวิชาการ 13 ครั้ง
 - จํานวนครั้งที่จัดอบรม 4 ครั้ง
 - จํานวนผูประกอบการที่ไดรับการถายทอด 238 ราย  
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โครงการศกษาวิธีปรับแตงบรรยากาศ
เพื่อยืดอายุการเก็บของอาหารอบกรอบ 

1. วัตถุประสงค
1. เพื่อสงเสริมคุณภาพและยกระดับสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม
2. เพื่อศึกษาอายุการเก็บของผลิตภัณฑอาหารอบกรอบโดยวิธีปรับแตงบรรยากาศ 

2. ผลการดําเนินงาน
เขาเยี่ยมชมสถานประกอบการ พรอมใหคําแนะนําปรึกษาเกี่ยวกับกระบวนการผลิต การเลือกใช
ฟลมพลาสติกเพื่อทําบรรจุภัณฑใหเหมาะสมกับอาหาร รวมถึงเก็บตัวอยางมาทดสอบในหองปฏิบัติ
การเพื่อใหทราบถึงสมบัติและคุณภาพของฟลมพลาสติก 
 1. เขาเยี่ยมชมบริษัท ซี แอนด ที ฟูดส จํากัด ซึ่งผลิตหมูแผนสาหรายอบกรอบบรรจุในถุงพลาสติก

ลามิเนตดวยอะลูมิเนียม ที่พบปญหาเรื่องอายุการเก็บ โดยมีอายุการเก็บประมาณ 3 - 4 เดือน หลังจากนั้นอาหารจะไม
กรอบและมีกลิ่นหืน จึงใหคําแนะนําปรึกษาเกี่ยวกับการเลือกใชบรรจุภัณฑเพื่อใหอาหารยังคงความกรอบและไมเหม็น
หืน โดยทั่วไปอายุการเก็บรักษาของอาหารประเภทนี้ขึ้นกับ 2 ปจจัยหลัก คือ ความชื้นและปริมาณนํ้ามันในผลิตภัณฑ
อาหารนั้นซึ่งทําใหความกรอบลดลงและเกิดการเหม็นหืนได บรรจุภัณฑสําหรับอาหารประเภททอดหรืออบกรอบตอง
มีสมบัติปองกันการซึมผานของไอนํ้าไดดีเพื่อปองกันความชื้นซึ่งทําใหสินคาไมกรอบ และเลือกใชฟลมที่มีสมบัติปองกัน
การซึมผานของแกสออกซิเจนไดดีเพื่อปองกันการเกิดปฏิกิริยาออกซิเดชันระหวางแกสออกซิเจนกับนํา้มันในอาหารซึ่ง
จะทําใหเกิดกลิ่นเหม็นหืน นอกจากนี้ วิธีบรรจุอาหารก็มีความสําคัญตออายุการเก็บของสินคา โดยการเปลี่ยนแปลง
บรรยากาศภายในบรรจุภัณฑดวยการพนแกสไนโตรเจนเขาไปแทนที่อากาศเพื่อกําจัดหรือลดปริมาณแกสออกซิเจน 
หรือการใสวัสดุดูดซับแกสออกซิเจนเขาไปในบรรจุภัณฑ หรือใชทั้งสองวิธีรวมกันเพื่อปองกันการเกิดกลิ่นหืน

2. ศึกษา วิจัย เพื่อแกปญหาอายุการเก็บสินคาอาหาร OTOP ของผลิตภัณฑหมูแผนสาหรายอบกรอบ
บรรจุในถุงพลาสติกลามิเนตดวยอะลูมิเนียม ซึ่งเปนผลิตภัณฑบริษัท ซี แอนด ที ฟูดส จํากัด และหาแนวทางยืดอายุ
การเก็บรักษาสินคาใหคงคุณภาพตามที่ผูบริโภคตองการ

 - เก็บตัวอยางทดสอบอัตราการซึมผานแกสออกซิเจนของฟลมพลาสติก 7 ตัวอยาง
 - เก็บตัวอยางทดสอบอัตราการซึมผานไอนํ้าของฟลมพลาสติก 7 ตัวอยาง
 - เกบ็ตวัอยางหาปรมิาณแกสออกซเิจนและคารบอนไดออกไซดในชองวางเหนืออาหารของผลิตภณัฑ 
      หมแูทง น้ําพรกิ ขาวเกรยีบ ขาวตงั กุงเสียบ ปลาขาวสารกรอบ เม็ดมะมวงหมิพานตอบกรอบ ปลาหมกึ 
      อบกรอบ 26 ตวัอยาง



22
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3. ปญหาอุปสรรคในการดําเนินงานโครงการฯ 
ไมมีปญหาอุปสรรคในการดําเนินงานโครงการฯ

4. ขอเสนอแนะ
ไมมี เนื่องจากเปนโครงการศึกษาวิจัยไมมีการลงพื้น

ที่ติดตอกับผูประกอบการ

ดําเนินโครงการศึกษาอายุการเก็บของผลิตภัณฑอาหารแปรรูปโดยวิธีปรับแตงบรรยากาศ 
 » จําลองสภาวะการเก็บทีอุ่ณหภูมิสูงเพื่อประเมินอายุการเก็บเปรียบเทียบกับผลิตภัณฑที่

เก็บในสภาวะอุณหภูมิปกติ เพื่อใหไดขอมูลสําหรับนําไปประเมินอายุการเก็บจริงของ
ผลิตภัณฑอาหารแปรรูปในผลิตภัณฑนั้นๆ 

สรุปภาพรวม
 - สามารถนําขอมูลจากผลการวเิคราะหทดสอบมา

ใหคําแนะนําแกผูประกอบการ ในการเลือกใชบรรจุภัณฑและ
ปรับปรุงกระบวนการผลิต เพื่อชวยยืดอายุการเก็บของสินคาอาหาร
อบกรอบใหนานขึ้น

 » ไดแนวทางในการประเมินอายกุารเก็บของสนิคาประเภทอบกรอบโดยไมตองทดสอบ
สินคาตามอายุการเก็บจริงเพื่อแกปญหาใหกับผูประกอบการ OTOP ซึ่งจะชวยยกระดับ
คุณภาพสินคาใหสูงขึ้นทําใหสามารถสงไปจําหนายในทีห่างไกล หรือวางขายในตลาดได
นานขึ้น เปนการเพิ่มรายไดใหกับประชาชน ทําใหคุณภาพชีวิตความเปนอยูดีขึ้น
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โครงการพัฒนาและสรางมูลคาเพิ่มผลิตภัณฑ OTOP ดวยบรรจุภัณฑ  

1. วัตถุประสงค
1. พัฒนาบรรจุภัณฑผลิตภัณฑชุมชุน 5 ประเภทไดแก อาหาร เครื่องดื่ม ผาและเครื่องแตงกาย ของใช 

ของที่ระลึก และสมุนไพรที่ไมใชอาหาร ทั้งรูปแบบผลิตภัณฑและบรรจุภัณฑใหพรอมสําหรับการยื่นขอมาตรฐาน มผช. 
หรือมาตรฐานอื่นๆ ที่เกี่ยวของ จํานวน 40 ผลิตภัณฑ

2. พัฒนาบรรจุภัณฑผลิตภัณฑชุมชุนทั้ง 5 ประเภท จํานวน 40 บรรจุภัณฑ
3. สรางศักยภาพผูประกอบการ OTOP จํานวน 200 ราย ใหมีความรูความเขาใจดานการตลาด ดาน

เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑและพัฒนากระบวนการผลิต ดานการขอรับรองมาตรฐาน และดานแนวคิดในการ
ปรับปรุงบรรจุภัณฑ เพื่อใหสินคา OTOP มีภาพลักษณเปนที่ยอมรับและสามารถแขงขันไดในตลาดโลก

2. ผลการดําเนินงาน
จัดทาํฐานขอมลูการดําเนินงานโครงการพัฒนาและสรางมลูคาเพ่ิมผลติภณัฑ OTOP ดวยบรรจุภณัฑ
 ประสานหนวยงานทีเ่กี่ยวของ เชน สํานักงานพัฒนาชุมชน กรมสงเสริมการเกษตร สํานักงาน

อุตสาหกรรมจังหวัด โดยไดชี้แจงกับเจาหนาที่และผูประกอบการ OTOP ที่สนใจเขารวมโครงการและรับทราบแผนการ
ดําเนินงานในภาพรวม เพื่อรวบรวมขอมูลกลุมผูผลิตสินคา OTOP ทั้ง 5 ประเภท ที่ยังไมไดรับการรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑชุมชนหรืออายุการใหการรับรองสิ้นสุดและมีความประสงคจะยื่นขอการรับรองตอ โดยมีผูผลิตสินคา OTOP 
เขารับฟงคําชี้แจงทั้งสิ้น 241 ราย

จัดประชุมชี้แจงกับผูประกอบการที่จะเขารวมโครงการพัฒนาและสรางมูลคาเพิ่มผลิตภัณฑ OTOP 
ดวยบรรจุภัณฑ 
  จัดประชุมชี้แจงฯ เพื่อทําความเขาใจ เตรียมความพรอม ระดมความคิดเห็น และรับทราบแผนการ

ดําเนินงานในภาพรวมของโครงการในพื้นที่ดําเนินการ จํานวน 6 ครั้ง โดยมีผูเขารวมประชุมรวมกันจํานวน 241 ราย
 » ครั้งที่ 1 วันที่ 22 - 23 เมษายน 2557 ภาคกลาง มีผูเขารวมประชุมจํานวน 33 ราย
 » ครั้งที่ 2 วันที่ 24 - 25 เมษายน 2557 ภาคตะวันตก มีผูเขารวมประชุมจํานวน 35 ราย
 » ครั้งที่ 3 วันที่ 28 - 30 เมษายน 2557 ภาคใต มีผูเขารวมประชุมจํานวน 52 ราย
 » ครั้งที่ 4 วันที่ 1 - 3 พฤษภาคม 2557 ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ มีผูเขารวมประชุมจํานวน 

34 ราย
 » ครั้งท่ี 5 วนัท่ี 6 - 9 พฤษภาคม 2557 ภาคตะวนัออก มีผูเขารวมประชมุจาํนวน 40 ราย
 » ครั้งที่ 6 วันที่ 12 - 14 พฤษภาคม 2557 ภาคเหนือ มีผูเขารวมประชุมจํานวน 47 ราย

จัดฝกอบรมใหกับผูประกอบการ OTOP  เรื่อง “การพัฒนาและสรางมูลคาเพิ่มผลิตภัณฑ OTOP 
ดวยบรรจุภัณฑ”  จํานวน 2 ครั้ง ดังนี้

 » ครั้งท่ี 1 วนัท่ี 8 - 9 กรกฎาคม 2557 ณ โรงแรมไชยแสงพาเลส จงัหวดัสิงหบุร ีมีผูประกอบการ
เขารวมอบรม 114 ราย

 » ครั้งท่ี 2 วนัท่ี 21 - 22 สิงหาคม 2557 ณ โรงแรมอมรนิทร ลากลู จงัหวดัพษิณุโลก มีผูประกอบ
การเขารวมอบรม 185 ราย

สรุปภาพรวม
 - จํานวนครั้งที่จัดประชุม 6 ครั้ง
 - จํานวนผูเขารวมประชุม 241 ราย
 - จํานวนครั้งที่จัดอบรม 2 ครั้ง
 - จํานวนผูประกอบการที่เขารับการถายทอด/อบรม/สัมมนา 299 ราย
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รายงานผลการดําเนินงานโครงการพัฒนาและสรางมูลคาเพิ่มผลิตภัณฑ OTOP ดวยบรรจุภัณฑ

พื้นที่ดําเนินงาน

จํานวนผูประกอบการ

ที่ไดรับการถายทอด (ราย)

จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสู

กระบวนการรับรอง (ผลิตภัณฑ)

เปาหมาย ผล เปาหมาย ผล

35 จังหวัด ไดแก 

ภาคเหนือ พิษณุโลก แพร ลําปาง เชียงใหม 

เชียงราย ลําพูน และนาน

ภาคกลาง นนทบุรี ปทุมธานี สระบุรี 

สิงหบุรี และนครสวรรค

ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ นครราชสีมา 

ขอนแกน กาฬสินธุ บุรีรัมย และยโสธร

ภาคตะวันตก ประจวบคีรีขันธ เพชรบุรี 

กาญจนบุรี นครปฐม และราชบุรี

ภาคตะวันออก ตราด จันทบุรี ระยอง และ

ชลบุรี

ภาคใต สงขลา กระบี่ ภูเก็ต พัทลุง 

สุราษฎรธานี ชุมพร นครศรีธรรมราช พังงา 

และตรัง 

200 299 40 30

ขอมูล ณ วันที่ 30 กันยายน 2557
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โครงการพัฒนาสนคา OTOP
ประเภทอาหารและเครื่องดื่มในจังหวัดภาคตะวันออกเฉียงเหนือ

1. วัตถุประสงค
เพื่อสงเสริมคุณภาพและยกระดับสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่มใหมีมาตรฐานและความ

ปลอดภัยตอผูบริโภคในพื้นที่จังหวัดภาคตะวันออกเฉียงเหนือ

2. ผลการดําเนินงาน
ลงพื้นที่สํารวจปญหาและความตองการของผูประกอบการ OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ณ 
จังหวัดนครราชสีมา และจังหวัดขอนแกน ระหวางวันที่ 13 - 16 ตุลาคม 2556

คณะทํางาน วศ. ไดลงพื้นที่สํารวจสถานที่ผลิต กระบวนการผลิต ปญหา และความตองการ
ของผูประกอบการ OTOP โดยไดติดตอประสานงานกับหนวยงานราชการในจังหวัด ไดแก สํานักงานอุตสาหกรรม
จังหวัด (สอจ.) สํานักงานสาธารณสุขจังหวัด (สสจ.) และสํานักงานพัฒนาชุมชนจังหวัด (พช.) เพื่อรวมบูรณาการผลัก
ดันใหผูประกอบการเขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน

ลงพื้นที่สํารวจปญหาและความตองการของผูประกอบการ OTOP ผูผลิตผลิตภัณฑ ไขเค็ม 
นํ้าพริก สมุนไพรผงชงดื่ม ขนมไทย ทองมวน ปลาสม และขาวบรรจุถุง จํานวน 32 ราย รวม 10 กลุม ดังนี้ 

1.  กลุมอาชีพสมุนไพรชงดื่มบานหวยเตย
    178 ม.7 ต. บานหวยเตย อ.ภูผามาน จ.ขอนแกน
2.  กลุมวสิาหกจิชมุชนเครื่องด่ืมสมุนไพรสาํเรจ็รปู (ตราสามดาว) 
 91 ม.4 ต. หวยมวง อ.ภูผามาน จ.ขอนแกน 
3. กลุมแมบานแปรรูปอาหารบานหอยบานดอน
  322 ม.1 ต.โนนอุดม อ.ชุมแพ จ.ขอนแกน
4. กลุมแมบานเกษตรบานดงกลาง 
  286 ม.7 ต.บานโดน อ.พระยืน จ.ขอนแกน
5. กลุมวสิาหกจิชมุชนแปรรปูสงเสรมิการผลติขาวชมุชนสาวะถ ี
 109/2 ม.22 ต.สาวะถี อ.เมือง จ.ขอนแกน
6.  กลุมวิสาหกิจชุมชนไขเค็มหอมตราแมสมศรี
  63/1 ม.12 ต.ในเมือง อ.เมือง จ.ขอนแกน
7.  กลุมแมบานเกษตรบานหินเหิบ - ศิลาทิพย
  117 ม.7 ต.พระยืน อ.พระยืน จ.ขอนแกน
8. กลุมพัฒนาอาชีพแมบานชุมชนโนนชัย (ไขเค็มเรือนเงิน) 
 24/10 ม.12 ต.ในเมือง อ.เมือง จ.ขอนแกน
9.  กลุมนอยขนมไทยยอนยุค 
  144/32 ม.4 ต. มะเริง อ.เมือง จ.นครราชสีมา
10. กลุมอาชีพปลาสมไรกาง 
  274 ม. 8 ต.โพธิ์กลาง อ.เมือง จ.นครราชสีมา

ภาพการลงพื้นที่สํารวจ
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จากการลงพื้นที่ครั้งนี้ พบวาผูประกอบการขาดความพรอมของสถานที่ผลิต และตองการ
ความรูในการยื่นขอสถานที่ผลิตอาหารที่ไมเขาขายโรงงาน ใบจดทะเบียนอาหาร และ มผช. การปรับปรุงกระบวนการ
ผลิต และการพัฒนาบรรจุภัณฑใหเหมาะสมกับผลิตภัณฑและชวยยืดอายุการเก็บได 

จากปญหาดงักลาว คณะทํางานฯ จงึไดจดัแผนการฝกอบรมหลกัสูตร “การยกระดบัคณุภาพ
สินคา OTOP ดานอาหารและเครื่องดื่ม”โดยเชญิวทิยากรผูเชี่ยวชาญท่ีเกี่ยวของถายทอดความรูสูผูประกอบการ 

ฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การยกระดับคุณภาพสินคา OTOP ดานอาหารเและเครื่องดื่ม” 
ณ โรงแรมเจริญธานี อําเภอเมือง จังหวัดขอนแกน วันที่ 14 พฤศจิกายน 2556

การฝกอบรมครั้งนี้ มีผูประกอบการเขารวมการฝกอบรมจากพื้นที่จังหวัดขอนแกน และ
จังหวัดนครราชสีมา จํานวน 56 ราย รวม 13 กลุม ดังนี้

1. กลุมแมบานเกษตรบานหินเหิบ - ศิลาทิพย 
 117 ม.7 ต.พระยืน อ.พระยืน จ.ขอนแกน
2. กลุมไขเค็มเรือนเงิน 
 24/10 ม.12 ต.ในเมือง อ.เมือง จ.ขอนแกน
3.  กลุมวิสาหกิจชุมชนไขเค็มหอมตราแมสมศรี 
 63/1 ม.12 ต.ในเมือง อ.เมือง จ.ขอนแกน 
4.  กลุมแมบานชุมชนโนนชัย1 (ทองมวน) 
 24/10 ม.12 ต.ในเมือง อ.เมือง จ.ขอนแกน
5.  กลุมอนุรักษหัตถกรรมไทย นํ้าเพื่อสุขภาพ 
 727/36 ถนนทาวสุระ อ.เมือง จ.นครราชสีมา 
6.  กลุมวิสาหกิจชุมชนเครื่องดื่มสมุนไพร 3 ดาว 
 91 ม.4 ต. หวยมวง อ.ภูผามาน จ.ขอนแกน
7.  รานนอยขนมไทยยอนยุค 
 144/32 ม.4 ต. มะเรงิ อ.เมือง จ.นครราชสีมา
8. กลุมแปรรูปอาหารบานหอย - บานดอน 
 322 ม.1 ต.โนนอุดม อ.ชุมแพ จ.ขอนแกน
9. กลุมแมบานเกษตรดงกลาง 
 286 ม.7 ต.บานโดน อ.พระยืน จ.ขอนแกน
10. กลุมอาชีพสมุนไพรชงดื่มบานหวยเตย 
 178 ม.7 ต. บานหวยเตย อ.ภูผามาน จ.ขอนแกน
11. กลุมแมบานทําปลาทูโคกสี 
 259 ม.14 ต.โคกสี อ.เมือง จ.ขอนแกน
12. ขนมเทียนแกว 
 37 ม.5 อ.เมือง จ.ขอนแกน
13. ขนมลากรอบ 
 162/2 ม.17 ต.ทาพระ อ.เมือง จ.ขอนแกน

ภาพการฝกอบรม ครั้งที่ 1



รายงานผลการดําเนินงานประจําป ๒๕๕๗

27

1. กลุมปลาสมไรกาง 
  274 ม.8 ต.โพธิ์กลาง อ.เมือง จ.นครราชสีมา
2. กลุมวิสาหกิจไขเค็มหอมแมสมศรี 
  63/1 ม.12 ต.ในเมือง อ.เมือง จ. ขอนแกน
3. กลุมพัฒนาอาชีพแมบานชุมชนโนนชัย (ไขเค็มเรือนเงิน) 
  24/10 ม.12 ต.ในเมือง อ.เมือง จ.ขอนแกน
4. กลุมแมบานเกษตรกรบานหอย - บานดอน
 322 ม.1 ต.โนนอุดม อ.ชุมแพ จ.ขอนแกน
5. ทิพยหมี่กรอบ นายประยูร หาระภูมิ (หมี่กรอบ)
  10 ม.10 ต.นาอุดม อ.โพนทอง จ.รอยเอ็ด
6. แมนางไสกรอกอีสาน นางอารมณ 
  164 ม.8 ต.แวง อ.โพนทอง จ.รอยเอ็ด
7. กลุมเกษตรกรเลี้ยงสัตวเศรษฐกิจพอเพียงบานดอนแคน
  155 ม.2 ต.ปาสังข อ.จตุรพักตรพิมาน จ.รอยเอ็ด
8. กลุมสตรีแมบานหนองหินใหญขนมทองมวน
  92 ม.1 ต.หนองหิน อ.เมืองสรวง จ.รอยเอ็ด
9. กลุมสมาคมเกษตรกรอินทรียทุงกุลารองไห
  135 ม.5 ต.หนองแคน อ.ปทุมรัตน จ.รอยเอ็ด
10. กลุมขนมปนสิบ
  37 ม.1 ต.เดนราช อ.หนองฮี จ.รอยเอ็ด

วิทยากรจาก สสจ. สอจ. วว. และ วศ. ใหความรูแกผูเขารับการฝกอบรม ประกอบดวย
ภาคบรรยายและภาคปฏิบัติ ดังนี้ 

  ภาคบรรยาย ประกอบดวยความรูในการขอรับรอง มผช. ความรูพื้นฐานและ
ประโยชนในการจัดทําระบบ GMP การพัฒนาสถานทีผ่ลิตอาหารใหถูกตองตาม
หลัก GMP/Primary GMP ประเภทและประโยชนของบรรจุภัณฑ หลักการคัดเลือก
บรรจุภัณฑ และการออกแบบบรรจุภัณฑ

  ภาคปฏิบัติ ไดแบงกลุมเพื่อวิเคราะหปญหาและหาแนวทางแกไขปญหากระบวนการ
ผลิต การพัฒนาผลิตภัณฑ และการออกแบบบรรจุภัณฑ 

  สรุปผลการประเมินแบบสอบถาม รอยละความพึงพอใจของผูรับการฝกอบรม ใน
ภาพรวมเฉลี่ย 90.59 

 หลังการฝกอบรม คณะทํางานฯ ไดลงพื้นที่เพื่อใหคําปรึกษาเชิงลึก และติดตามผล ปญหา
อุปสรรคของผูประกอบการเพื่อชวยแกไขและผลักดันใหเขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรองมาตรฐานตอไป 

ลงพื้นที่เพื่อใหคําปรึกษาเชิงลึกแกผูประกอบการ OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม ณ จังหวัด
นครราชสีมา จังหวัดขอนแกน และจังหวัดรอยเอ็ด ระหวางวันที่ 11 - 14 มีนาคม 2557 

 คณะทํางานฯ ไดติดตอประสานงานกับหนวยงานราชการในจังหวัดนครราชสีมา จังหวัด
ขอนแกน และจังหวัดรอยเอ็ด ไดแก สอจ. สสจ. และ พช. เพื่อหาแนวทางการรวมมือบูรณาการในการลงพื้นที่ใหคํา
ปรึกษาเชิงลึกแกผูประกอบการ

 ลงพื้นที่ใหคําปรึกษาเชิงลึกแกผูประกอบการ OTOP ผูผลิตผลิตภัณฑไขเค็ม สมุนไพรผงชง
ดื่ม ปลาสม หมี่กรอบ ไสกรอก ขาวอินทรีย ขนมปนสิบ และทองมวน จํานวน 23 ราย รวม 10 กลุม ดังนี้ 

ภาพการลงพื้นที่ใหคําปรึกษาเชิงลึกครั้งที่ 1
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

ในการลงพื้นทีค่รั้งนีไ้ดใหคําปรึกษาเรื่องการปรับปรุงอาคารสถานทีผ่ลิตใหถูกตองตามหลัก 
GMP/ Primary GMP การพัฒนากระบวนการผลิตในรายที่มีปญหาผลิตภัณฑไมเปนไปตามเกณฑที่มาตรฐานกําหนด 
เชน คาวอเตอรแอคติวิตี้ ความชื้นและปริมาณจุลินทรียเกินเกณฑมาตรฐาน นํ้าหนักสุทธิไมตรงกับฉลาก คาความเปน 
กรด-ดางไมไดตามเกณฑมาตรฐาน เปนตน 

คณะทํางานฯ ไดเก็บตัวอยางผลิตภัณฑอาหารเพื่อตรวจวิเคราะหเบื้องตน เชน ปริมาณ
ความชื้น คาวอเตอรแอคทิวิตี้ กอนเขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรอง มผช. 

ผลักดันใหผูประกอบการเขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน และติดตามการยื่น
ขอรับรองสถานที่ผลิตอาหารที่ไมเขาขายโรงงาน ใบจดทะเบียนอาหาร และ มผช. 

เนือ่งจากในพื้นทีจ่ังหวัดรอยเอ็ด ผูประกอบการยังขาดความพรอมของสถานที่ผลิต ตอง
ปรับปรุงใหถูกตองตามหลัก GMP/Primary GMP และตองการความรูในการยืน่ขอสถานที่ผลิตอาหารทีไ่มเขาขาย
โรงงาน ใบจดทะเบียนอาหาร การยื่นขอ มผช. การปรับปรุงกระบวนการผลิต และการพัฒนาบรรจุภัณฑใหเหมาะสม
กับผลิตภัณฑและชวยยืดอายุการเก็บ คณะทํางานฯ จึงไดจัดแผนการฝกอบรมหลักสูตร “การยกระดับคุณภาพสินคา 
OTOP ดานอาหารและเครื่องดื่ม” เพื่อถายทอดความรูสูผูประกอบการ OTOP ในพื้นที่จังหวัดรอยเอ็ด 

ฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การยกระดับคุณภาพสินคา OTOP ดานอาหารและเครื่องดื่ม”  
ณ โรงแรมเพชรรัชต การเดน อําเภอเมือง จังหวัดรอยเอ็ด วันที่ 10 เมษายน 2557
 การฝกอบรมครั้งนี้ มีผูประกอบการเขารวมการฝกอบรมจากพื้นที่จังหวัดรอยเอ็ด จํานวน 67 ราย รวม 

18 กลุม ดังนี้
1. วิสาหกิจชุมชนทําขนมทองมวนบานพิลา
  50 ม.3 ต.ขี้เหล็ก อ.ปทุมรัตน จ.รอยเอ็ด
2. กลุมวสิาหกจิชมุชนกลุมสตรแีมบานหนองหนิใหญขนมทองมวน 
  92 ม.1 ต.หนองหิน อ.เมืองสรวง จ.รอยเอ็ด
3. กลุมแปรรูปถั่วลิสง (ถั่วลิสงคั่วไอโอดีน) 
  15 ม.1 ต.มะบา อ.ทุงเขาหลวง จ.รอยเอ็ด 
4. กลุมศูนยการเรียนรู เศรษฐกิจพอเพียงบานดอนแคน 
  155 ม.2 ต.ปาสังข อ.จตุรพักตรพิมาน จ.รอยเอ็ด 
5. วิสาหกิจชุมชนทําขนมบานนํ้าสราง
  1 ม.9 ต.ศรีโครต อ.จตุรพักตรพิมาน จ.รอยเอ็ด
6. วิสาหกิจชุมชนแปรรูปขาวหอมดอกมะลิ 105
  105 /96 ม.5 ต.เมืองทอง อ.เมือง จ.รอยเอ็ด
7. วิสาหกิจชุมชนแปรรูปขนมบานเลา 
  79 ม.3 ต.หนองแกว อ.เมือง จ.รอยเอ็ด

ภาพการฝกอบรมครั้งที่ 2
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8. วิสาหกิจฮักแพงแบงปน 
  136 ม.1 ต.หนองพอก อ.หนองพอก จ.รอยเอ็ด
9. วิสาหกิจชุมชนนํ้าพริกเลิศรส 
  230 ม.1 ต.หนอม อ.อาจสามารถ จ.รอยเอ็ด
10. กลุมแมบานเกษตรกรบานปามวง (นางเล็ดแมสําราญ) 
   41 ม.5 ต.หนองผือ อ.เมืองสรวง จ.รอยเอ็ด 
11. เครือขายเกษตรกรรมทางเลือกทุงกุลารองไห 
   17 ม.5 ต.หนองแค อ.ปทุมรัตน จ.รอยเอ็ด
12. แมนางไสกรอก 
   31 ม.11 ต.แวง อ.โพนทอง จ.รอยเอ็ด
13. กลุมทําปลาสม บานเขวาคํา 
   80 ม.1 ต.โนนสวาง อ.เกษตรวิสัย จ.รอยเอ็ด 
14. กลุมขาวเกรียบวาวสหชัยพัฒนา 
   46 ม.10 ต.มะบา อ.ทุงเขาหลวง จ.รอยเอ็ด
15. กลุมสตรีทําขนมบานดงเมืองจอก 
   51 ม.6 ต.ศรีโคตร อ.จตุรพักตรพิมาน จ.รอยเอ็ด
16. กลุมขนมนางเล็ดนํ้าแตงโม 101 
   101/156 ม.10 ต.ศรีสวาง อ.โพนทราย จ.รอยเอ็ด
17. วิสาหกิจชุมชนแมบานเกษตรกรโปงเจริญสุข 
   37 ม.3 ต.บุงเลิศ อ.เมยวดี จ.รอยเอ็ด 
18. วิสาหกิจชุมชนขาวกลองเพื่อสุขภาพทุงกุลารองไห 
   4 ม.16 ต.เกษตรวิสัย อ.เกษตรวิสัย จ.รอยเอ็ด

วิทยากรจาก สสจ. สอจ. วว. และ วศ. ใหความรูแกผูเขารับการฝกอบรม ประกอบดวยภาค
บรรยายและภาคปฏิบัติ ดังนี้ 

  ภาคบรรยาย ประกอบดวยความรูในการขอรับรอง มผช. ความรูพื้นฐานและ
ประโยชนในการจัดทําระบบ GMP การพัฒนาสถานที่ผลิตอาหารใหถูกตองตาม
หลัก GMP/Primary GMP ประเภทและประโยชนของบรรจุภัณฑ หลักการคัดเลือก
บรรจุภัณฑ และการออกแบบบรรจุภัณฑอาหาร

  ภาคปฏิบัติ ไดแบงกลุมเพื่อวิเคราะหปญหาและหาแนวทางแกไขปญหาสถานที่ผลิต
ใหถูกตองตามหลัก GMP/Primary GMP การออกแบบสถานที่ผลิต การพัฒนา
ผลิตภัณฑ และการออกแบบบรรจุภัณฑ

  สรุปผลการประเมินแบบสอบถาม รอยละความพึงพอใจของผูรับการฝกอบรม ใน
ภาพรวมเฉลี่ย 90.20 

หลังการฝกอบรม คณะทํางานฯ ไดลงพื้นที่เพื่อใหคําปรึกษาเชิงลึก และติดตามผล ปญหา
อุปสรรคของผูประกอบการเพื่อชวยแกไขและผลักดันใหเขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรองมาตรฐานตอไป

ลงพืน้ที่ใหคําปรึกษาเชิงลึกแกผูประกอบการ OTOP ประเภทอาหารและเครือ่งดืม่ ณ จังหวัด
รอยเอ็ด ระหวางวันที่ 23 - 27 มิถุนายน 2557 
 คณะทํางานฯ ไดติดตอประสานงานกับหนวยงานราชการในจังหวัดรอยเอ็ด ไดแก สอจ. และ สสจ. เพื่อ

รวมกันผลักดัน ใหผูประกอบการเขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน 

ภาพการฝกอบรมครั้งที่ 2
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

 ลงพื้นที่ใหคําปรึกษาเชิงลึกแก ผูประกอบการ OTOP ผูผลิตผลิตภัณฑขาวบรรจุถุง ขนมไทย นางเล็ด 
นํ้าพริกและไสกรอก จํานวน 22 ราย รวม 10 กลุม ดังนี้ 

1. วิสาหกิจชุมชนแปรรูปขาวหอมดอกมะลิ
  105/96 ม.5 ต.เมืองทอง อ.เมือง จ.รอยเอ็ด
2. วิสาหกิจชุมชนฮักแพงแบงปน 
  136 ม.1 ต.หนองพอก อ.หนองพอก จ.รอยเอ็ด
3. วิสาหกิจชุมชนแมบานเกษตรกร โปงเจริญสุข
  (ขาวสามเกลอ)
  37 ม.3 ต.บุงเลิศ อ.เมยวดี จ.รอยเอ็ด
4. วิสาหกิจชุมชนกลุมสตรีแมบานหนองหินใหญ
  ขนมทองมวน
  92 ม.1 ต.หนองหิน อ.เมืองสรวง จ.รอยเอ็ด
5. กลุมแมบานเกษตรบานปามวง (นางเล็ดแมสําราญ)
  41 ม.5 ต.หนองผือ อ.เมืองสรวง จ.รอยเอ็ด
6. วิสาหกิจชุมชนนํ้าพริกเลิศรส (ปลาราบอง)
  230 ม.1 ต.หนอม อ.อาจสามารถ จ.รอยเอ็ด
7. กลุมขนมนางเล็ดนํ้าแตงโม 101 
  156 ม.10 ต.ศรีสวาง อ.โพนทราย จ.รอยเอ็ด
8. กลุมเครือขายเกษตรกรรมทางเลือกทุงกุลารองไห
  17 ม.5 ต.หนองแคน อ.ปทุมรัตน จ.รอยเอ็ด
9. กลุมแมนางไสกรอก 
  31 ม.11 ต.แวง อ.โพนทอง จ.รอยเอ็ด
10. กลุมเครือขายวิสาหกิจชุมชนเกษตรอินทรียอีสาน
   94 ม.4 ต.หนองพอก อ.ธวัชบุรี จ.รอยเอ็ด
ในการลงพื้นที่ครั้งนี้ เนนใหคําปรึกษาเรื่องการปรับปรุงสถานที่ผลิตใหถูกตองตามหลัก GMP/Primary 

GMP เนื่องจากผูประกอบการสวนใหญตองปรับปรุงสถานที่ผลิตเพิ่มเติม เชน การปดกั้นหองบรรจุภัณฑใหเปนสัดสวน 
การจัดแบงสายการผลิตใหเหมาะสม เปนตน และผลักดันผูประกอบการใหเขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรอง
มาตรฐานตอไป

การดําเนินงานในพื้นที่ 3 จังหวัด ไดแก จังหวัดนครราชสีมา จังหวัดขอนแกนและจังหวัดรอยเอ็ด ปญหา
ที่สําคัญของผูประกอบการ คือ สถานที่ผลิตอาหารไมถูกตองตามหลัก GMP/Primary GMP การปรับปรุงกระบวนการ
ผลิตใหสินคามีคุณภาพตามเกณฑที่มาตรฐานกําหนด และการพัฒนาดานบรรจุภัณฑ วศ. ไดรับความมือเปนอยางดี
จากเจาหนาที่ของ สสจ. และ สอจ. เพื่อแกปญหาดานสถานที่ผลิตของผูประกอบการ คณะทํางานฯ ใหคําปรึกษาดาน
การปรับกระบวนการผลิต เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร และไดรับการสนับสนุนวิทยากรดานบรรจุภัณฑจาก วว. รวม
กันแกไขและผลักดันผูประกอบการเขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน

ภาพการลงพื้นที่ใหคําปรึกษาเชิงลึก
ครั้งที่ 2



รายงานผลการดําเนินงานประจําป ๒๕๕๗

31

 สรุปภาพรวม
 - ลงพื้นที่สํารวจปญหาและความตองการของผูประกอบการ 1 ครั้ง 
 - ลงพื้นที่ใหคําปรึกษาเชิงลึก และตรวจติดตามผลการดําเนินงาน 2 ครั้ง
 - จัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ 2 ครั้ง
 - ผูประกอบการที่ไดรับประโยชน จากการถายทอดเทคโนโลยี/การฝกอบรม/
   การลงพื้นที่ใหคําปรึกษาเชิงลึก จํานวน 200 ราย
 - ผลิตภัณฑที่เขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน จํานวน 15 ผลิตภัณฑ

รายงานผลการดําเนินงานโครงการพัฒนาสินคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม
ในจังหวัดภาคตะวันออกเฉียงเหนือ

พื้นที่ดําเนินงาน

จํานวนผูประกอบการ

ที่ไดรับการถายทอด (ราย)

จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสู

กระบวนการรับรอง (ผลิตภัณฑ)

เปาหมาย ผล เปาหมาย ผล

3 จังหวัด ไดแก นครราชสีมา ขอนแกน 

และรอยเอ็ด 

150 200 10 15

ขอมูล ณ วันที่ 30 กันยายน 2557

3. ปญหาอุปสรรคในการดําเนินงานโครงการฯ 
1. การลงพื้นที่ไดรับความรวมมืออยางดีจากหนวยงานที่ติดตอ เชน สอจ. สสจ. พช. แตในจังหวัดขนาด

ใหญ เจาหนาที่ไมสามารถลงพื้นที่ไดทั่วถึง ทําใหเกิดความลาชาในการใหบริการแกผูประกอบการ OTOP
2. ผูประกอบการบางรายมีอคติกับหนวยงานราชการ เชน ความไมเทาเทียมในการใหบริการ เจาหนาที่ 

วศ. จงึตองปฏบัิตงิานอยางเทาเทียมและแกปญหาใหตรงประเดน็ เพื่อลดอคตขิองผูประกอบการตอหนวยงานราชการลง  
3. ผูประกอบการสวนใหญประสบปญหาความพรอมของสถานที่ผลิตอาหาร ซึ่งตองใชงบประมาณใน

การปรับปรุง บางกลุมไมมีเงินทุน ตองรอการสนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐ ทําใหไมสามารถเขาสูกระบวนการยื่นขอ
การรับรองมาตรฐานได        

4. ผูประกอบการบางรายขาดความรูดานบรรจุภัณฑ และตองการพัฒนาบรรจุภัณฑใหเหมาะสม เพื่อ
ชวยยืดอายุการเก็บและดึงดูดใจผูบริโภค        

4. ความตองการและขอเสนอแนะ 
1. ผูประกอบการตองการใหเจาหนาที่ลงพื้นที่และติดตอประสานงานอยางตอเนื่อง ในการใหคําปรึกษา

แนะนําการปรับปรุงโรงเรือน และการวางสายการผลิตใหถูกตองตามหลัก GMP/Primary GMP 
2. ผูประกอบการตองการใหสนับสนุนคาตรวจวิเคราะหผลิตภัณฑเบื้องตน (pre-test) กอนสงตัวอยาง

วิเคราะหเพื่อยื่นขอการรับรองมาตรฐาน ซึ่งเจาหนาที ่ วศ. ไดเก็บตัวอยางผลิตภัณฑอาหารมาวิเคราะหใหใน
หองปฏิบัติการ เชน คาความชื้น คาวอเตอรแอคติวิตี้   

3. ผูประกอบการตองการพัฒนาบรรจุภัณฑ และตองการใหภาครัฐสนับสนุนงบประมาณในการพัฒนา
บรรจภุณัฑ เชน ตองการบรรจภุณัฑในการทดลองยืดอายุการเกบ็ตามคาํแนะนําของเจาหนาท่ี เพื่อใหการแกปญหาเกดิผล 
อยางแทจรงิ วศ. ควรจดัฝกอบรมเชงิปฏบัิตกิารโดยเชญิวทิยากรผูเชี่ยวชาญดานบรรจภุณัฑมาใหความรูแกผูประกอบการ 

4. ผูประกอบการตองการศกึษาอายุการเกบ็ของผลิตภณัฑอาหาร โดยเฉพาะผลิตภณัฑน้ําพรกิและไขเคม็
เจาหนาท่ี วศ. จงึไดจดัทาํขอเสนอโครงการวจิยัเพื่อยืดอายุเกบ็ผลิตภณัฑน้ําพรกิและไขเคม็ในปงบประมาณ 2559
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

โครงการพัฒนาสนคา OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่มในจังหวัดภาคใต 

1. วัตถุประสงค
เพื่อสงเสริมคุณภาพและยกระดับสินคา OTOP ดานอาหาร และเครื่องดื่มในพื้นที่จังหวัดภาคใตใหมี 

มาตรฐานและความปลอดภัยตอผูบริโภค 

2. ผลการดําเนินงาน
การลงพื้นที่สํารวจ
 ลงพื้นที่สํารวจปญหาและความตองการของผูประกอบการ OTOP ดานอาหารและเครื่องดื่ม ณ 

จังหวัดสงขลา จังหวัดสุราษฎรธานี และจังหวัดชุมพร ระหวางวันที่ 27 ตุลาคม - 1 พฤศจิกายน 2556 

ขั้นตอนการดําเนินงาน
 ติดตอประสานงานกับหนวยงานราชการในจังหวัดสงขลา จังหวัดสุราษฎรธานี และจังหวัดชุมพร 

ไดแก สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัด (สอจ.) สํานักงานสาธารณสุขจังหวัด (สสจ.) สํานักงานพัฒนาชุมชนจังหวัด (พช.) 
และสํานักงานเกษตรจังหวัด เพื่อบูรณาการงานผลักดันผูประกอบการใหเขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน

 ลงพื้นที่สํารวจและใหคําปรึกษาเบื้องตนแกผูประกอบการ OTOP ผูผลิตผลิตภัณฑกลุมนํ้าพริกและ
เครื่องแกง ผักและผลไมทอดกรอบ กลวยอบ และขนมไทย รวม 15 กลุม ผูที่ไดรับประโยชนจากการลงพื้นที่สํารวจ 
จํานวน 58 ราย ไดแก

1. วิสาหกิจชุมชนกลุมพริกแกงบานตีน 71 ม.3 ต.เกาะสะบา อ.เทพา จ.สงขลา 
2.  วิสาหกิจชุมชนกลุมแมบานเกษตรกร บานหนาควน 97/3 ม.13 ต.บางเหรียง 
 อ.ควนเนียง จ.สงขลา 
3. วิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรบานทุงนาหวาน 16/3 ม.5 ต.พิจิตร 
 อ.นาหมอน จ.สงขลา 
4.  กลุมรานขนมไทยแมฉวี 120 ถ.นางงาม ต.บอยาง อ.เมือง จ.สงขลา
5.  กลุมเครื่องแกงแมบานตําบลเสวียด 63/3 ม.2 ต.เสวียด อ.ทาฉาง จ.สุราษฎรธานี
6.  กลุมสายใยรักแหงครอบครัวตําบลศรีวิชัย 100/1 ม.1 ต.ศรีวิชัย อ.พุนพิน 
 จ.สุราษฎรธานี
7.  วิสาหกิจชุมชนเครื่องแกงสมุนไพร 159/201 ม.10 ต.คลองพา อ.ทาชนะ 
 จ.สุราษฎรธานี
8.  วิสาหกิจชุมชนกลวยหอมทอง ปลอดสารพิษบานกลาง 34 ม.5 ต.คลองพา อ.ทาชนะ  
 จ.สุราษฎรธานี
10.  กลุมแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร 8/3 ม.4 ต.ทะเลทรัพย อ.ปะทิว จ.ชุมพร
11.  กลุมอาชีพสตรีศรีขันเงิน 2 ม.1 ต.ขันเงิน อ.หลังสวน จ.ชุมพร
12.  กลุมกลวยเล็บมือนางอบบานทามะปริง 177 ม.12 ต.วังตะกอ อ.หลังสวน จ.ชุมพร
13.  ทุเรียนทอดบานชายนอย 19/1 ม.4 ต.ทะเลทรัพย อ.ปะทิว จ.ชุมพร
14.  กลุมแมบานเกษตรกรพอตาหินชาง 256 ม.3 ต.สลุย อ.ทาแซะ จ.ชุมพร
15.  ไรหอมทอง 47/1 ต.หลังสวน อ.หลังสวน จ.ชุมพร
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 ปญหาที่พบจากการลงพื้นที่สํารวจ

ผลิตภัณฑ ผลิตภัณฑไมผานเกณฑ มผช. คุณภาพผลิตภัณฑ ปจจัยการผลิต

นํ้าพริกและเครื่องแกง  - คาวอเตอรแอคติวิตี้ (a
w
) สูงกวา

มาตรฐาน

 - ปริมาณจุลินทรีย ยีสตและราสูงกวา

มาตรฐาน

-  - ผูประกอบการไมสามารถวัด 

a
w
 และปริมาณจุลินทรียเองได

- ผูประกอบการขาดความรูเรื่อง 

คา a
w
 

ผักและผลไมทอด

กรอบ

- คาเปอรออกไซด (P.V.) สูงกวา

มาตรฐาน

- ผลิตภัณฑมีกลิ่นหืน ไมกรอบ 

แตกหักงาย

 - ผูประกอบการไมสามารถวัดคา 

P.V. เองได

 - ผูประกอบการขาดความรูเรื่อง

การใชนํ้ามันทอดซํ้า

กลวยอบ  - คา a
w
 สูงกวามาตรฐาน

 - ปริมาณจุลินทรีย ยีสตและราสูงกวา

มาตรฐาน

- ผลิตภัณฑเปลี่ยนเปนสี

นํ้าตาลคลํ้าระหวางการเก็บ

รักษา

 - ผูประกอบการไมสามารถวัด 

a
w
 และปริมาณจุลินทรียเองได

- ผูประกอบการขาดความรูเรื่อง 

คา a
w
 

ขนมไทย  - คา a
w
 สูงกวามาตรฐาน

 - ยีสตและราสูงกวามาตรฐาน

 - ขาดบรรจุภัณฑที่ชวยยืดอายุ

การเก็บ

 - ผูประกอบการขาดความรูใน

การเลือกใชบรรจุภัณฑ

การวิเคราะหปญหาและการวางแผนการดําเนินการ
1. การจัดฝกอบรมและถายทอดเทคโนโลยี
  - จัดหลักสูตรฝกอบรมเชิงปฏิบัติการและถายทอดเทคโนโลยีใหตรงกับปญหาและ 
            ความตองการของผูประกอบการ
 - เชิญวิทยากรที่มีความเชี่ยวชาญเฉพาะมาเปนวิทยากรรวม
 - การปรับปรุงกระบวนการผลิต (วิทยากร วศ.)
  - การเลือกใชบรรจุภัณฑ (วิทยากร วว.)
  - การยื่นขอ มผช. (วิทยากร สอจ.)
  - การยื่นขอ อ.ย. และมาตรฐานการผลิตขั้นตน (วิทยากร สสจ.)
2. การลงพื้นที่ใหคําปรึกษาเชิงลึก
  - เนนการวเิคราะหสายการผลิต หาท่ีมาของปญหา ใหคาํแนะนํารายสถานประกอบการ
  - ประสานงานกับหนวยงานราชการทองถิ่น เพื่อบูรณาการรวมในการแกไขปญหา
  - เก็บตัวอยางสินคา OTOP มาวิเคราะห ทดสอบสรางความมั่นใจแกผูประกอบการ 

การจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการและ การถายทอดเทคโนโลยี
 จัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการและการถายทอดเทคโนโลยีหลักสูตร “การพัฒนาคุณภาพสินคา OTOP ผัก

ผลไมอบและทอดกรอบ” ณ กลุมแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร ต.ทะเลทรัพย อ.ปะทิว จ.ชุมพร ระหวางวันที่ 11 - 12 
ธันวาคม 2556 ผูประกอบการ OTOP ไดรับประโยชนจากการถายทอดเทคโนโลยี จํานวน 13 กลุม 34 ราย ไดแก 
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1. บริษัท รุงธนาอินเตอรฟูดส จํากัด16/2 ม.1 ต.ทายาง อ.เมือง จ.ชุมพร
2. ทุเรียนทอดบานชายนอย 19/1 ม.4 ต.ทะเลทรัพย อ.ปะทิว จ.ชุมพร
3. กลุมแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร 8/3 ม.4 ต.ทะเลทรัพย อ.ปะทิว จ.ชุมพร
4. วิสาหกิจชุมชนกลุมสตรีเพื่อการแปรรูป 6/4 ม.2 ต.วังไผ อ.เมือง จ.ชุมพร
5. กลุมอาชีพสตรีศรีขันเงิน 2 ม.1 ต.ขันเงิน อ.หลังสวน จ.ชุมพร
6. กลุมกลวยเล็บมือนางอบบานทามะปริง 177 ม.12 ต.วังตะกอ อ.หลังสวน จ.ชุมพร
7. วิสาหกิจชุมชนแสงชัยเกษตรอินทรีย 18/5 ม.6 ต.บางหมาก อ.เมือง จ.ชุมพร
8. กลุมแมบานเกษตรกรหนองแซะ 124/1 ม.5 ต.นาสัก อ.สวี จ.ชุมพร
9. ไรหอมทอง 47/1 ต.หลังสวน อ.หลังสวน จ.ชุมพร
10. นํ้าจิ้มสุกี้ฮองเต 19 ม.4 ต.ทะเลทรัพย อ.ปะทิว จ.ชุมพร
11. กลุมเกษตรผึ้งเกษตร 80/5 ม.17 ต.นาสัก อ.สวี จ.ชุมพร
12. นางกอบกูล แยมงาม 348/5 ม.6 ต.สลุย อ.ทาแซะ จ.ชุมพร
13. นายสุพิศ และนางสุภาวดี งามพริ้ม 132 ม.2 ต.นาชะอัง อ.เมือง จ.ชุมพร

การใหคําปรึกษาเชิงลึก สถานประกอบการ เพื่อแกไขปญหาผลิตภัณฑ
ครั้งที่ 1 จังหวัดสงขลา
ระหวางวันที่ 18 - 20 กุมภาพันธ 2557 ใหคําปรึกษาเชิงลึกแกผูประกอบการ OTOP 

จํานวน 9 กลุม ไดแก 
1. กลุมนํ้าพริกคุณศักดิ์ 51/1 ม.4 ต.เกาะยอ อ.เมือง จ.สงขลา
2. วิสาหกิจชุมชนกลุมนํ้าพริกบานตีน 71 ม.3 ต.เกาะสะบา อ.เทพา จ.สงขลา
3. วิสาหกิจชุมชนกลุมแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรบานทุงนาหวาน 16/3 ม.5 ต.พิจิตร 
    อ.นาหมอน จ.สงขลา
4. กลุมแมบานเกษตรกรเกาะยอ 43/1 ม.4 ต.เกาะยอ อ.เมือง จ.สงขลา
5. วิสาหกิจชุมชนกลุมแมบานเกษตรกร บานหนาควน 97/3 ม.13 ต.บางเหรียง 
    อ.ควนเนียง จ.สงขลา
6. รานขนมไทยแมฉวี 120 ถ.นางงาม ต.บอยาง อ.เมือง จ.สงขลา
7. กลุมปลาแผนกรอบลุงพิน 207 ถ.เทศบาล 1 ต.บอยาง อ.เมือง จ.สงขลา
8. กลุมถั่วลิสงทอดแผนอรษา 54/1 ต.หาดใหญ อ.หาดใหญ จ.สงขลา
9. หางหุนสวนจํากัด ตําราเอก 12 ซ.1 ถ.พลพิชัย ต.หาดใหญ อ.หาดใหญ
ผลิตภัณฑที่ไดรับการใหคําปรึกษาเชิงลึก ไดแก นํ้าพริกและเครื่องแกง ผักและผลไมทอด

กรอบ ขนมไทย และเครื่องดื่มสมุนไพร 
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- ผลักดันใหผูประกอบการเขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน อย. มผช. และ/
หรือ GMP มีผลิตภัณฑที่เขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน จํานวน 11 ผลิตภัณฑ

- ผูประกอบการ OTOP ไดรับการถายทอดเทคโนโลยีจํานวน 11 ราย

ครั้งที่ 2 จังหวัดสุราษฎรธานี
ระหวางวันที ่2 - 3 เมษายน 2557 ใหคําปรึกษาเชิงลึกแกผูประกอบการ OTOP จํานวน 

4 กลุม ไดแก 
1. วิสาหกิจชุมชนบานยวนปลา ม.3 ต.ชัยบุรี อ.ชัยบุรี จ.สุราษฎรธานี
2. กลุมสายใยรักแหงครอบครัวตําบลศรีวิชัย 100/1 ม.1 ต.ศรีวิชัย อ.พุนพิน จ.สุราษฎรธานี
3. วิสาหกิจชุมชนกลุมไวนบานคลองพังกลาง 40/2 ม.1 ต.ชัยบุรี อ.ชัยบุรี จ.สุราษฎรธานี
4. กลุมสตรีศรีวิชัยไขเค็ม 54 ม.1 ต.ศรีวิชัย อ.พุนพิน จ.สุราษฎรธานี
ผลิตภัณฑที่ไดรับการใหคําปรึกษาเชิงลึก ไดแก ขาวแตน ผักและผลไมทอดกรอบ แกง

ไตปลาแหง ปลาสม ไขเค็ม และไวนผลไม
- ผูประกอบการ OTOP ไดรับประโยชนจากการใหคําปรึกษา จํานวน 29 ราย

ครั้งที่ 3 จังหวัดชุมพร
ระหวางวันที่ 29 เมษายน - 1 พฤษภาคม 2557 ใหคําปรึกษาเชิงลึกแกผูประกอบการ 

OTOP จํานวน 10 กลุม ไดแก
1. กลุมรับรอรวมใจ 62 ม.2 ต.รับรอ อ.ทาแซะ จ.ชุมพร
2. รานกลวย กลวย 59 ม.8 ต.สลุย อ.ทาแซะ จ.ชุมพร
3. กลุมแมบานเกษตรกรบานสวนทรัพย 4 ม.7 ต.สลุย อ.ทาแซะ จ.ชุมพร
4. วิสาหกิจชุมชนแสงชัยเกษตรอินทรีย 18/5 ม.6 ต.บางหมาก อ.เมือง จ.ชุมพร
5. วิสาหกิจชุมชนกลุมสตรีเพื่อการแปรรูป 6/4 ม.2 ต.วังไผ อ.เมือง จ.ชุมพร
6. กลุมขนมไทยบานคูขุด 43 ม.3 ต.บางหมาก อ.เมือง จ.ชุมพร
7. กลุมนํ้าพริก - เครื่องแกงบานเนินทอง 160/1 ม.6 ต.สลุย อ.ทาแซะ จ.ชุมพร
8. นํ้าจิ้มสุกี้ตราฮองเต 19 ม.4 ต.ทะเลทรัพย อ.ปะทิว จ.ชุมพร
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9. บริษัท รุงธนาอินเตอรฟูดส จํากัด 16/2 ม.1 ต.ทายาง อ.เมือง จ.ชุมพร
10. นางกอบกูล แยมงาม 348/5 ม.6 ต.สลุย อ.ทาแซะ จ.ชุมพร
ผลิตภัณฑที่ไดรับการใหคําปรึกษาเชิงลึก ไดแก เห็ดทอดกรอบปรุงรส ปลาหมึกทอดกรอบ

ปรุงรส  ขนมไทย กลวยอบ ผักและผลไมทอดกรอบ และนํ้าจิ้มสุกี้ยากี้ 
- ผลักดันใหผูประกอบการเขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน อย. มผช. และ/

หรือ GMP มีผลิตภัณฑที่เขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน จํานวน 5 ผลิตภัณฑ
- ผูประกอบการ OTOP ไดรับประโยชนจากการใหคําปรึกษา จํานวน 32 ราย

การใหคําปรึกษาทางโทรศัพท และการติดตามผล
ใหคําปรึกษาผูประกอบการ OTOP ในพื้นที่เปาหมายทางโทรศัพท ออกแบบฉลาก จัดสงเอกสารและ

ขอมูลทางวิชาการ จํานวน 12 กลุม ไดแก
1. วิสาหกิจชุมชนกลุมสตรีอาชีพทําขนมพื้นบาน บานพังไมไผ 
 60 ม.8 ต.ดีหลวง อ.สะทิงพระ จ.สงขลา
2. วิสา หกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑลูกหยี 3 
  72 ม.3 ต.ทาประดู อ.นาทวี จ.สงขลา 
3.  วิสาหกิจชุมชนเกาะยอ ที.เอ็ม.พี.โปรดักส 18/3 ม.4 ต.เกาะยอ อ.เมือง จ.สงขลา 
4.  กลุมจาเกียรติไขเค็ม 95/8 ม.1 ต.ปากแตระ อ.ระโนด จ.สงขลา
5. รานตัง ญา ม.8 ต.เขารูปชาง อ.เมือง จ.สงขลา
6.  ยุพาอาหารสําเร็จรูป 99/507 ม.1 ต.บางกุง อ.เมือง จ.สุราษฎรธานี
7. กลุมพัฒนาผลิตภัณฑบานทุง 25/3 ม.7 ต.สะทอน อ.นาทวี จ.สงขลา 
8.  พรจันทรฟูดโปรดักส ม.1 ต.ปากนํ้า อ.หลังสวน จ.ชุมพร
9.  รานนายสมเกียรติ สันธากร 43 ม.5 ต.ปากนํ้า อ.หลังสวน จ.ชุมพร
10. กลุมแมบานเกษตรกร บานเขาสวนทุเรียนสามัคคี 99/1 ม.3 ต.นาโพธิ์ อ.สวี จ.ชุมพร
11. กลุมแมบานเกษตรกรบานนาโพธิ์สามัคคี 99/1 ม.3 ต.นาโพธิ์ อ.สวี จ.ชุมพร
12. กลุมแปรรูปตําบลนาพญา 2 ม.16 ต.นาพญา อ.หลังสวน จ.ชุมพร
-  ผลักดันใหผูประกอบการเขาสูกระบวนการยื่นขอ อย. มผช. และ/หรือ GMP มีผลิตภัณฑ

ที่เขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน จํานวน 12 ผลิตภัณฑ
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สรุปภาพรวม
- จํานวนครั้งลงพื้นที่สํารวจ 1 ครั้ง
- จํานวนครั้งที่จัดอบรม 1 ครั้ง
- จํานวนครั้งที่ลงพื้นที่ใหคําปรึกษาเชิงลึก 3 ครั้ง
- จํานวนผูประกอบการที่ไดรับประโยชนจากการถายทอดเทคโนโลยี/การอบรม/การลงพื้นที่ใหคํา
   ปรึกษาเชิงลึก 164 ราย 
- จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสูกระบวนการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน 28 ผลิตภัณฑ

รายงานผลการดําเนินงานโครงการพัฒนาสินคา OTOP 
ประเภทอาหารและเครื่องดื่มในจังหวัดภาคใต

พื้นที่ดําเนินงาน

จํานวนผูประกอบการ

ที่ไดรับการถายทอด (ราย)

จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสู

กระบวนการรับรอง (ผลิตภัณฑ)

เปาหมาย ผล เปาหมาย ผล

3 จังหวัด ไดแก สงขลา สุราษฎรธานีและ

ชุมพร

200 164 25 28

ขอมูล ณ วันที่ 30 กันยายน 2557

3. ปญหาอุปสรรคในการดําเนินงานโครงการฯ 
1. เจาหนาที่รัฐไมสามารถลงพื้นที่ไดทั่วถึงเนื่องจากจํานวนเจาหนาที่ปฏิบัติงานไมเพียงพอ ประกอบกับ

ผูประกอบการ OTOP บางกลุมไมไดไปขึ้นทะเบียนจัดตั้งกลุมหรือแจงวาประกอบกิจการกับสํานักงานอุตสาหกรรม
จังหวัด ทําใหไมมีขอมูลกลุมปรากฏ บางผูประกอบการเองไมทราบจะตองดําเนินการดังกลาวและไมทราบจะตอง
ดําเนินการอยางไร คณะทํางาน วศ. จึงเขามาประสานงานระหวางผูประกอบการกับเจาหนาทีเ่กษตรจังหวัดรวม
ดวย เพื่อขอขอมูลกลุมยอยตามทองถิ่นที่ไมไดขึ้นทะเบียนกลุมใหไปขึ้นทะเบียนเพื่อแสดงตัวตอสํานักงานอุตสาหกรรม
จังหวัด ทางคณะทํางาน วศ. ไดลงพื้นทีใ่หคําปรึกษาเชิงลึกฯ พรอมผลักดันใหยืน่ขอการรับรองมาตรฐานตอไป 
เนือ่งจากกลุมมีความตองการมีศักยภาพในการดําเนินงาน พรอมทัง้ใหรวมมือกับทุกภาคสวนในการดําเนินงาน
เปนอยางดี

2. ผูประกอบการ OTOP อาหารและเครื่องดื่มในจังหวัดภาคใตบางกลุมไมเปดรับหนวยงานราชการ
เนือ่งจากมีประสบการณเจาหนาทีภ่าครัฐไมมีความตั้งใจในการปฏิบัติงานชวยเหลืออยางจริงจัง คณะทํางาน วศ. 
จึงไดแสดงความจริงใจและตั้งใจในการชวยเหลือ โดยการทํางานประสานกับเจาหนาทีท่องถิ่น ไดแก สํานักงาน
อุตสาหกรรมจังหวัด สํานักงานสาธารณสุขจังหวัด สํานักงานพัฒนาชุมชนและสํานักงานเกษตรจังหวัด รวบรวม
ปญหาและความตองการของกลุมผูประกอบการและสรางความมีสวนรวม โดยการใหผูประกอบการรวมวางแผน
การดําเนินงานใชภาษาทีเ่ขาใจงาย มีความเปนกันเองใหความชวยเหลือในดานตางๆเพิ่มเติม จากการผลักดันใหผู
ประกอบการยืน่ขอการรับรองมาตรฐาน เชน แนะนําการใหขอมูลบนฉลากทีติ่ดบนผลิตภัณฑ ใหขอมูลบริษัทขาย
วัสดุอุปกรณ เครื่องมืออุปกรณ แนะนําการบริหารจัดการคลังสินคา ออกแบบฉลาก เปนตน ผลจากการดําเนินงาน
ดังกลาว คณะทํางาน วศ. ไดรับความรวมมือเปนอยางดี และผูประกอบการประสงคให วศ. เขามาชวยแกปญหาใน
ปตอๆ ไป

3. ผูประกอบการสวนใหญประสบปญหาความพรอมของสถานที่ผลิต เนื่องจากขาดงบประมาณ
4. ขาดแคลนวัตถุดิบในการผลิตผลิตภัณฑ เชน กลวยเล็บมือนางดิบ
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4. ขอเสนอแนะ 
1. ผูประกอบการ OTOP ตองการใหเจาหนาที่ วศ.ชวยแกปญหาผลิตภัณฑเรื่องการเกิดสีนํ้าตาลคลํ้า ใน

กลวยอบ คณะทํางาน วศ. ไดจัดทําขอเสนอโครงการวิจัยยืดอายุการเก็บกลวยเล็บมือนางอบ โดยชะลอการเกิดสี
นํ้าตาลดวยวิธีการสรางแบบจําลองทางคณิตศาสตรในป พ.ศ. 2559 

2. ผูประกอบการตองการใหเจาหนาที ่ วศ. ลงพื้นทีใ่นการใหคําปรึกษาฯปรับปรุงอาคารสถานทีผ่ลิต 
การจัดวางแผนผังการผลิตใหถูกตองตามหลัก GMP/ Primary GMP ปรับปรุงดานกระบวนการผลิตเพื่อพัฒนา
ผลิตภัณฑใหไดคุณภาพตามมาตรฐานอยางตอเนือ่ง และตองการความชวยเหลือดานการพัฒนาบรรจุภัณฑใหมีความ
สวยงามและสามารถยืดอายุการเก็บผลิตภัณฑไดนานขึ้น

3. ผูประกอบการตองการใหสนับสนุนคาตรวจวิเคราะหทดสอบผลิตภัณฑและชุดทดสอบเพื่อควบคุม
คุณภาพผลิตภัณฑอยางงาย เชนชุดตรวจวัดปริมาณสารโพลารในนํ้ามันทอดซํ้าชุดทดสอบ ความสะอาดของภาชนะ
สัมผัสอาหารและมือ (SWAB TEST) เพื่อตรวจสอบการปนเปอนของจุลินทรีย เปนตน
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 โครงการศกษาการควบคุมสภาวะและเทคนิคการผลิตปลาสม
เพื่อลดการปนเปอนจุลินทรีย

1. วัตถุประสงค
1. เพื่อใหไดสภาวะที่ดีในการผลิตปลาสมในเชิงพาณิชย ที่แกปญหาการปนเปอนจากเชื้อจุลินทรีย 
2. ไดกระบวนการผลิต สภาวะและเทคนิคในการผลิตปลาสมที่ใชกระบวนการผลิตในระยะเวลาสั้น และ

สามารถนําไปประยุกตใชในเชิงพาณิชย

2. ผลการดําเนินงาน
ไดศึกษาการผลิตปลาสมทั้งตัวและปลาสมชิ้น (ปลาสมไรกาง) จากปลานิล ปลาตะเพียน และ ปลาจีน 

โดยควบคุมสภาวะการผลิตเพื่อลดการปนเปอนจุลินทรีย พบวา 
1. การใชเกลือรอยละ 4.5 และ 5 หมักปลาสมทั้งตัว และใชเกลือรอยละ 3 และ 3.5 หมักปลาสมชิ้น 

(ปลาสมไรกาง) จะใหปลาสมที่มีกลิ่นรสปกติ และรสชาติดี
2. การลดการปนเปอนจุลินทรียที่ผิวของเนื้อปลากอนการหมัก โดยจุมในนํ้าเกลือเขมขนรอยละ 10 

ทําใหปลาสมมีรสชาติปกติ สวนการจุมเนื้อปลาในสารละลายกรดนํ้าสมในอัตราสวนนํ้าสมสายชู : นํ้าสะอาด 1 : 4 ให
เนื้อปลาที่มีลักษณะสีปกติ ตางจากการจุมในสารละลายกรดนํ้าสมเจือจางที่อัตราสวนอื่นจะใหเนื้อปลาที่มีสีซีด 

3. การทดสอบรสชาตปิลาสมชิ้น ผูทดสอบชมิใหการยอมรับความชอบโดยรวมของตัวอยางปลาสมตัวท่ีหมัก
ดวยเกลือ รอยละ 4.5 และปลาสมชิ้นท่ีหมักดวยเกลือ รอยละ 3.0 และใหการยอมรับเม่ือเติมสมุนไพร ตะไคร ขงิ และขา

4. การวิเคราะหทางดานจุลินทรียปลาสมทั้งตัว พบวา ผลิตภัณฑตัวอยางปลาสมทั้งตัวที่หมักโดยใช
เกลือรอยละ 4.5 และ 5 มีปริมาณจุลินทรีย E. coli นอยกวา 10 โคโลนีตอตัวอยาง 1 กรัม และคา pH อยูในเกณฑ
มาตรฐาน มผช. (pH 4 - 6) และผลิตภัณฑตัวอยางปลาสมที่เตรียมกอนหมักโดยจุมในนํ้าเกลือเขมขนรอยละ 10 นาน 
1 - 2 นาที หรือจุมในนํ้าเกลือเขมขนรอยละ 10 นาน 2 นาที รวมกับการจุมในสารละลายนํ้าสมสายชูเขมขนรอยละ 1 
นาน 1 นาที เชื้อจุลินทรีย E. coli มีคาลดลงนอยกวา 3 โคโลนีตอตัวอยาง 1 กรัม 

5. การตรวจวิเคราะหจุลินทรียปลาสมชิ้น (ปลาสมไรกาง) พบวา การใชปริมาณเกลือในการหมักปลาสม
ชิ้น (ปลาสมไรกาง) ใชเกลือรอยละ 3 และรอยละ 3.5 ตามลําดับ เมื่อเปรียบเทียบกับตัวอยางที่เตรียมปลากอนการ
หมักโดยการจุมในนํ้าเกลือเขมขนรอยละ 10 นาน 1 - 2 นาที และรวมกับการจุมในสารละลายนํ้าสมสายชูเขมขนรอย
ละ 1 นาน 1 นาที หรือการจุมดังกลาวรวมกับการเติมสมุนไพร ตัวอยางปลาสมที่ผลิตมีคา pH อยูในเกณฑมาตรฐาน 
มผช. (pH 4 - 6) และปริมาณจุลินทรีย E. coli มีคาลดลงนอยกวา 3 โคโลนีตอตัวอยาง 1 กรัม

สรุปภาพรวม
- ไดทราบสภาวะที่ดีในการผลิตปลาสม

ที่ชวยแกปญหาการปนเปอนจากจุลินทรีย โดยปลาสม
ยังคงมีสีและรสชาติดี

3. ขอเสนอแนะ 
เทคนิคและองคความรูท่ีได จะไดประสาน

ความรวมมือกับหนวยงานในทองถิ่น เพื่อจัดอบรม
ถายทอดเทคโนโลยีใหแกผูประกอบการผลิตปลาสมที่
ตองการปรบัปรงุคณุภาพในกระบวนการผลิต เพื่อลดการ
ปนเปอนเชื้อจุลินทรีย และคาดวาจะดําเนินการไดใน 
ป 2558
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โครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑปลาสมสูการรับรองมาตรฐาน

1. วัตถุประสงค
1. เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑปลาสมใหมีคุณภาพและสามารถเขาสูกระบวนการขอการรับรองมาตรฐาน
2. เพื่อถายทอดเทคโนโลยีแกผูประกอบการผลิตภัณฑปลาสม ใหมีความรูความเขาใจในการผลิตสินคา

ใหไดมาตรฐาน

2. ผลการดําเนินงาน
ลงพ้ืนที่สาํรวจความพรอมของผูประกอบการผลติภณัฑปลาสมในจงัหวดัขอนแกน จังหวัดหนองบวัลาํภ ู
และจังหวัดยโสธร ระหวางวันที่ 26 - 30 ตุลาคม 2556
จังหวัดขอนแกน จํานวน 5 ราย ดังนี้

 » กลุมแปรรูปปลานํ้าจืดบานโนนฆอง บานเลขที่ 19 หมูที่ 5 บานโนนฆอง ตําบลบานผือ 
อําเภอหนองเรือ จังหวัดขอนแกน

 » ปลาสมตองแมบังอร หมูท่ี 3 บานทาเรอื ตาํบลเขื่อนอบุลรตัน อาํเภออุบลรตัน จงัหวดัขอนแกน
 » กลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปปลาบานทาเรือ หมูที่ 3 บานทาเรือ ตําบลเขื่อนอุบลรัตน อําเภอ

อุบลรัตน จังหวัดขอนแกน
 » กลุมผลิตภัณฑจากปลาบานภูคําเบา หมูที่ 7 บานภูคําเบา ตําบลเขื่อนอุบลรัตน อําเภอ

อุบลรัตน จังหวัดขอนแกน
 » ปลาสมแมบุญลวน ตําบลเขื่อนอุบลรัตน อําเภออุบลรัตน จังหวัดขอนแกน

จากการสํารวจผูประกอบการผลิตภัณฑปลาสมในจังหวัดขอนแกน จํานวน 5 ราย นั้น พบวามีกลุมผู
ประกอบการที่มีความพรอมและมีความตองการยื่นขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน จํานวน 2 ราย คือ กลุม
แปรรูปปลานํ้าจืดบานโนนฆอง และกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปปลาบานทาเรือ

จังหวัดหนองบัวลําภู จํานวน 5 ราย ดังนี้
 » กลุมแปรรูปปลาบานโคกกลางสามัคคี บานโคกกลางสามัคคี หมู 11 ตําบลโนนสัง อําเภอ

โนนสัง จังหวัดหนองบัวลําภู
 » กลุมผลิตภัณฑแปรรูปสัตวนํ้าบานทาลาด บานทาลาด หมู 4 ตําบลหนองเรือ อําเภอโนนสัง 

จังหวัดหนองบัวลําภู
 » กลุมแปรรูปปลาบานหวยบง กลุม 1 ตําบลโนนเมือง อําเภอโนนสัง จังหวัดหนองบัวลําภู
 » กลุมผลิตภัณฑแปรรูปปลาหวยบง กลุม 2 ตําบลโนนเมือง อําเภอโนนสัง จังหวัด

หนองบัวลําภู
 » กลุมแปรรูปปลาสมุนไพรบานหวยบง กลุม 3 หมูที่ 5 ตําบลโนนเมือง อําเภอโนนสัง จังหวัด

หนองบัวลําภู
จากการสํารวจผูประกอบการผลิตภัณฑปลาสม ในจังหวัดหนองบัวลําภู จํานวน 5 ราย นั้น พบวากลุมผู

ประกอบการที่มีความพรอมและมีความตองการยื่นขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน จํานวนทั้งหมด 5 ราย 
จังหวัดยโสธร  จํานวน 5 ราย ดังนี้

 » แมกอยปลาสม 302/30 ถนนโพธิราช ตําบลในเมือง อําเภอเมือง จังหวัดยโสธร
 » แมยมปลาสม เลขที่ 12 ถนนเขื่อนธานี ตําบลในเมือง อําเภอเมือง จังหวัดยโสธร
 » แมนอยปลาสม เลขท่ี 7 ถนนพรมโสภา บานทาศรธีรรม ตาํบลในเมือง อําเภอเมือง จงัหวดัยโสธร
 » แมอําปลาสม เลขท่ี 5 ถนนพรมโสภา บานทาศรธีรรม ตาํบลในเมือง อําเภอเมือง จงัหวดัยโสธร
 » ปลาสมแมริน เลขที่ 471/10 ตําบลในเมือง อําเภอเมือง จังหวัดยโสธร



รายงานผลการดําเนินงานประจําป ๒๕๕๗

41

จากการสํารวจผูประกอบการผลิตภัณฑปลาสมในจังหวัดยโสธรจํานวน 5 ราย นัน้ พบวามีกลุม
ผูประกอบการที่มีความพรอมและมีความตองการยื่นขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน จํานวน 2 ราย คือ แมยม
ปลาสม และปลาสมแมริน

แถลงขาวประชาสัมพันธเปดตัวโครงการและการอบรมเชิงปฏิบัติการ “โครงการพัฒนาคุณภาพ
ผลิตภัณฑปลาสมสูการรับรองมาตรฐาน ในพืน้ที่ จังหวัดขอนแกน จังหวัดหนองบัวลําภู และ
จังหวัดชัยภูมิ”
วันที่ 7 มีนาคม 2557 ณ หองราชพฤกษ โรงแรม เซ็นทาราแอนดคอนเวนชั่นเซนเตอร จังหวัดขอนแกน 

มีผูประกอบการเขารวมรับการอบรม จํานวน 60 ราย 

แถลงขาวประชาสมัพันธเปดตัวโครงการและการอบรมเชิงปฏบิติัการ “โครงการพัฒนาคุณภาพ
ผลติภณัฑปลาสมสูการรบัรองมาตรฐาน ในพ้ืนที่ จังหวัดยโสธร จังหวัดมหาสารคาม จงัหวัดรอยเอ็ด 
และจงัหวัดกาฬสนิธุ”
วันที่ 13 มีนาคม 2557 ณ หองอมราวดี โรงแรมเดอะกรีนปารค จังหวัดยโสธร มีผูประกอบการเขารวม

รับการอบรม จํานวน 60 ราย

ตรวจติดตามงานและเยี่ยมกลุมผูผลิตปลาสมในจังหวัดยโสธร จํานวน 3 กลุม 
1. กลุมแมรินปลาสม  ผลิตภัณฑที่กลุมผลิต ไดแก ปลาสมทั้งตัว ปลาสมชิ้น (ปลาสมไรกาง) และสม

ไขปลา คณะที่ปรึกษาโครงการฯ ไดใหคําปรึกษาเชิงลึกเกี่ยวกับการปรับปรุงอาคารสถานที่ผลิต การใชหลัก GMP ใน
การผลิต และสุมเก็บตัวอยางผลิตภัณฑปลาสม (ปลาสมชิ้น) เพื่อตรวจวิเคราะหเบื้องตน (pre-test) กอนการยื่นขอ
รับรองคุณภาพ มผช. 

2. กลุมเกษตรกรบานทาคอ   ผลิตภัณฑที่กลุมผลิต ไดแก ปลาสมทั้งตัว ปลาสมชิ้น (ปลาสมไรกาง) และ
สมไขปลา  คณะที่ปรึกษาโครงการฯ ไดใหคําปรึกษาเชิงลึก การปรับปรุงอาคารสถานที่ผลิต การใชหลัก GMP ในการ
ผลิต เชน การจัดเก็บวัสดุอุปกรณใหเปนระเบียบ การโขกกระเทียมไมควรโขกในครกที่วางกับพื้น และสุมเก็บตัวอยาง
ผลิตภัณฑปลาสม (ปลาสมชิ้น และปลาสมตัว) เพื่อตรวจวิเคราะหเบื้องตนในหองปฏิบัติการ (pre-test) กอนการยื่น
ขอรับรองคุณภาพ มผช.

3. แมนอยปลาสม  ผลิตภัณฑที่กลุมผลิต ไดแก ปลาสมทั้งตัว ปลาสมชิ้น (ปลาสมไรกาง) และปลาสมฟก 
แหนมปลา ปลารา คณะที่ปรึกษาโครงการฯ ไดใหคําปรึกษาเชิงลึก โดยแนะนําการปรับปรุงบรรจุภัณฑ และอาคาร
สถานที่ผลิต การใชหลัก GMP ในการผลิต และสุมเก็บตัวอยางผลิตภัณฑปลาสม (ปลาสมชิ้น และปลาสมตัว) เพื่อตรวจ
วิเคราะหเบื้องตนในหองปฏิบัติการ (pre-test) กอนการยื่นขอรับรองคุณภาพ มผช.

ตรวจติดตามงานและเยี่ยมกลุมผูผลติปลาสมในจังหวัดขอนแกน และจังหวัดหนองบวัลาํภ ู จํานวน 4 กลุม
1. กลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปปลาบานทาเรือ   จังหวัดขอนแกน ผลิตภัณฑที่กลุมผลิต ไดแก ปลาสม

ทั้งตัว (ปลาตะเพียน) ปลาสมชิ้น (ปลาสมไรกาง)   ปลาสมสายเดี่ยว (คือปลาสมฟก ผลิตจากเนื้อปลาบดหมักใหเกิดรส
เปรี้ยว)  และสมไขปลา (ผลิตจากไขปลาหมักใหมีรสเปรี้ยว)  คณะทีป่รึกษาโครงการฯ ไดใหคําปรึกษาเชิงลึก 
การปรับปรุงอาคารสถานที่ผลิต การใชหลัก GMP ในการผลิต เชน การจัดวางและแยกหมวดหมูสิ่งของใหเปนระเบียบ 
และสุมเก็บตัวอยางผลิตภัณฑปลาสม (ปลาสมชิ้น และปลาสมตัว) เพื่อตรวจวิเคราะหเบื้องตนในหองปฏิบัติการ (pre- 
test) กอนการยื่นขอรับรองคุณภาพ มผช. และสาธิตการใชชุดทดสอบจุลินทรีย (Swab Test) ในการทดสอบจุลินทรีย
ที่ผิวสัมผัสของอุปกรณ และภาชนะที่ใชผลิตแปรรูปปลา และที่มือ เพื่อใหกลุมผูผลิตไดตระหนักและเห็นความสําคัญ
ของการรักษาสุขลักษณะในการผลิต
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

2. กลุมแปรรูปบานหวยบง กลุม 1 ตรา 1 เดียว จังหวัดหนองบัวลําภู  ผลิตภัณฑที่กลุมผลิต ไดแก ปลาสม
ทัง้ตัว (ปลาตะเพียน) ปลาสมชิ้น (ปลาสมไรกาง) ปลาสมสายเดี่ยว ผลิตจากปลากราย ปลานวลจันทร 
และปลานวลจันทรเทพ  คณะที่ปรึกษาโครงการฯ ไดใหคําปรึกษาเชิงลึก เชน แนะนําการลางปลาที่เหมาะสมโดยจุม
ลางและเปลี่ยนนํ้า และใชนํ้าที่สะอาดแชปลาเพื่อลดการปนเปอนจากเชื้อจุลินทรีย และใชอุปกรณ (พิมพวงกลม) 
สําหรับประมาณนํา้หนักเนือ้ปลาบดเปนวัสดุพลาสติกทีไ่มมีฉลากหรือขอความทีม่ีหมึกพิมพซึ ่งอาจปนเปอนลงสู
ผลิตภัณฑได การปรับปรุงอาคารสถานที่ผลิต การใชหลัก GMP ในการผลิต และสุมเก็บตัวอยางผลิตภัณฑปลาสม 
(ปลาสมชิ้น และปลาสมตวั) เพื่อตรวจวเิคราะหเบือ้งตนในหองปฏบัิตกิาร (pre-test) กอนการย่ืนขอรบัรองคณุภาพ มผช.

3. กลุมแปรรูปบานหวยบง กลุม 2    จังหวัดหนองบัวลําภู  ผลิตภัณฑที่กลุมผลิต ไดแก ปลาสมทั้งตัว 
(ปลาตะเพียน) ปลาสมชิ้น (ปลาสมไรกาง) ปลาสมสายเดี่ยว (หรือปลาสมฟก) และสมไขปลา (ผลิตจากไขปลาหมักใหมี
รสเปรี้ยว) ผลิตภัณฑปลาสมสายเดี่ยวผลิตจากปลาตองกราย ปลานวลจันทร และปลาสวาย คณะที่ปรึกษาโครงการฯ 
ไดใหคําปรึกษาเชิงลึก การปรับปรุงอาคารสถานที่ผลิต การใชหลัก GMP ในการผลิต และสุมเก็บตัวอยางผลิตภัณฑ
ปลาสม (ปลาสมชิ้น และปลาสมตัว) เพื่อตรวจวิเคราะหเบื้องตนในหองปฏิบัติการ (pre-test) กอนการยื่นขอรับรอง
คุณภาพ มผช.

4. กลุมแปรรูปบานหวยบง กลุม 3    จังหวัดหนองบัวลําภู  ผลิตภัณฑที่กลุมผลิต ไดแก ปลาสมทั้งตัว 
(ปลาตะเพียน) ปลาสมชิ้น (ปลาสมไรกาง) ปลาสมสายเดี่ยว (หรือปลาสมฟก) และสมไขปลา (ผลิตจากไขปลาหมักใหมี
รสเปรี้ยว)  คณะที่ปรึกษาโครงการฯ ไดใหคําปรึกษาเชิงลึก การปรับปรุงอาคารสถานที่ผลิต การใชหลัก GMP ในการ
ผลิต แนะนาํใหทําปายชื่อผลิตภณัฑตดิท่ีถงัเกบ็ผลติภณัฑเพื่อปองกนัความผิดพลาดในการจดัเกบ็และหยิบสินคา และสุม
เก็บตัวอยางผลิตภัณฑปลาสม (ปลาสมชิ้น และปลาสมตัว) เพื่อตรวจวิเคราะหเบื้องตนในหองปฏิบัติการ (pre-test) 
กอนการยื่นขอรับรองคุณภาพ มผช.

สรุปภาพรวม
 - จํานวนครั้งที่จัดอบรม 2 ครั้ง
 - จํานวนผูประกอบการที่เขารับการถายทอด/อบรม/สัมมนา 120 ราย
 - จํานวนผลิตภัณฑที่จะเขาสูกระบวนการขอการรับรองมาตรฐาน “ปลาสม” 31 ผลิตภัณฑ

รายงานผลการดําเนินงานโครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑปลาสมสูการรับรองมาตรฐาน

พื้นที่ดําเนินงาน

จํานวนผูประกอบการ

ที่ไดรับการถายทอด (ราย)

จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสู

กระบวนการรับรอง (ผลิตภัณฑ)

เปาหมาย ผล เปาหมาย ผล

7 จังหวัด ไดแก ยโสธร มหาสารคาม 

รอยเอ็ด กาฬสินธุ ขอนแกน หนองบัวลําภู 

และชัยภูมิ

100 120 20 31

ขอมูล ณ วันที่ 30 กันยายน 2557

3. ขอเสนอแนะ
ในพื้นทีภ่าคตะวันออกเฉียงเหนือมีผูประกอบการปลาสมทีม่ีความตองการและมีความพรอมในการ

พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑปลาสมใหเขาสูการรับรองมาตรฐานเปนจํานวนมาก ดังนัน้หากกรมวิทยาศาสตรบริการ
สามารถผลักดันใหผลิตภัณฑปลาสมมีคุณภาพและไดมาตรฐาน จะทําใหเกิดประโยชนแกผูประกอบการและผูบริโภค
ในอนาคต อีกทั้งเปนการขยายโอกาสทางการตลาดสงออกไปยังประเทศในภูมิภาคอาเซียนตอไป
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ภาพกิจกรรมโครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑปลาสมสูการรับรองมาตรฐาน
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กรมวทิยาศาสตรบรกิาร (วศ.) ไดจดัทาํโครงการพฒันาคณุภาพสินคาผลิตภณัฑชมุชน (OTOP) ประเภทผา
ทอสูการรับรองมาตรฐาน โดยมีวัตถุประสงคเพื่อมุงเนนการผลิตผาทอในระดับชุมชนใหมีคุณภาพและไดรับการรับรอง 
มผช. เพื่อใหผูบริโภคเกิดความเชื่อมั่น เพิ่มมูลคาของผลิตภัณฑ สรางชื่อเสียงใหกับชุมชน และเพิ่มโอกาสในการขยาย
ตลาด รวมถึงรองรับการเปดเสรีทางการคาอาเซียนที่จะมีในอนาคตอันใกล อีกทั้งยังไดศึกษาหาวิธีการบําบัดนํ้าทิ้งจาก
กระบวนการฟอกยอมที่เกิดจากผูประกอบการขนาดเล็ก เพื่อชวยในการแกไขปญหาดานสิ่งแวดลอมใหกับชุมชน โดย
ระบบบําบัดนํ้าเสียตองเปนระบบที่มีตนทุนตํ่า ดูแลรักษางาย มีประสิทธิภาพในการกําจัดสี ความเปนกรด-ดาง ความ
เนาเสียของนํ้าทิ้งในรูปของบีโอดีและซีโอดี เปนตน

โครงการทดสอบสินคา OTOP เพื่อยกระดบัคณุภาพสนิคาและความปลอดภยัของผูบรโิภค ประเภทผาทอ
และเครื่องแตงกาย ประกอบดวย

 1. โครงการพัฒนาคุณภาพสินคาผลิตภัณฑชุมชน (OTOP) ประเภทผาทอสูการรับรองมาตรฐาน
 ในพื้นที่ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ (จังหวัดอุบลราชธานี จังหวัดยโสธร จังหวัดมุกดาหาร จังหวัด
 สุรินทร จังหวัดชัยภูมิ จังหวัดขอนแกน จังหวัดนครราชสีมา จังหวัดสกลนครและจังหวัดอุดรธานี) 
 (รหัส 56OTOP23)

 2. โครงการพัฒนาคุณภาพสินคาผลิตภัณฑ OTOP ประเภทผาทอในพื้นที่ภาคเหนือและภาคกลาง 
 (จังหวัดสุพรรณบุรี จังหวัดอุทัยธานี จังหวัดราชบุรี จังหวัดแพรและและจังหวัดแมฮองสอน) 
 (รหัส 56OTOP25)

 3. โครงการบําบัดสีในน้ําทิ้งจากสถานประกอบการดานสิง่ทอ (รหสั 56OTOP7)

ผาทอ เปนผลิตภัณฑที่ไดรับการสนับสนุน
จากโครงการหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ (OTOP) และ
ไดรับความสนใจจากทัง้ชาวไทยและชาวตางประเทศ
เปนอยางมาก แตผาทอบางประเภท ยังมีคุณภาพ
ไมเปนไปตามเกณฑมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (มผช.) 
เนื่องจากผูผลิตระดับชุมชนยังขาดความรูความเขาใจ
เก่ียวกับปจจยัที่มผีลตอการผลติผาทอ เชน ความคงทน 
ของสตอการซก การเปลีย่นแปลงขนาดภายหลงัการซก
และทาํใหแหง การใชสยอมสงเคราะหที่ไมไดมาตรฐาน ฯลฯ 
ในขณะเดยีวกันยงักอใหเกิดปญหาดานสงแวดลอมที่เกิด
จากการปนเป อนมลพิษในนํ้าทิ้งจากกระบวนการ
ฟอกยอม ซงถูกระบายลงสูแหลงนํ้าและดินโดยไมผาน
กระบวนการบาํบดั กอใหเกิดการแพรกระจายของมลพษิ
สูสงแวดลอมในแหลงนํ้าและดนิภายในชุมชนขึ้น
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โครงการพัฒนาคุณภาพสนคาผลิตภัณฑชุมชน (OTOP) 
ประเภทผาทอ สูการรับรองมาตรฐานในพื้นที่ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ

1. วัตถุประสงค
1.1 เพื่อพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑประเภทผาทอใหไดคุณภาพและสามารถเขาสูกระบวนการขอการ

รับรองตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน
1.2 เพื่อถายทอดเทคโนโลยีแกผูประกอบการสินคาผาทอ ในพื้นทีภ่าคตะวันออกเฉียงเหนือ ใหมี

ความรูความเขาใจในการผลิตสินคาใหไดตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน

2. ผลการดําเนินงาน
2.1 การแถลงขาวและพิธีเปดโครงการฯ

วันที่ 9 มีนาคม 2557 ณ โรงแรมยูเพลส มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี อําเภอวารินชําราบ จังหวัด
อุบลราชธานี มีจํานวนผูเขารวมงานทั้งหมด 338 ราย

2.2 การจัดฝกอบรม 
จํานวน 9 ครั้งๆ ละ 2 หลักสูตร คือ หลักสูตรคุณลักษณะของผาทอที่ตองการตามมาตรฐาน มผช. 

และหลักสูตรการยอมผาทอ โดยใชสีธรรมชาติทดแทนการใชสีสังเคราะห
 » ครั้งที่ 1 : วันที่ 12 - 15 มีนาคม 2557 

  ณ ที่ทําการอําเภอไทยเจริญ จังหวัดยโสธร 
  จํานวนผูเขาอบรม 92 ราย 

 » ครั้งที่ 2 : วันที่ 17 - 20 มีนาคม 2557 
  ณ ที่ทําการเทศบาลตําบลนาหัวบอ อําเภอพรรณานิคม จังหวัดสกลนคร 
  จํานวนผูเขาอบรม 60 ราย

 » ครั้งที่ 3 : วันที่ 21 - 24 เมษายน 2557 
  ณ สวนปารีสอรท อําเภอเมือง จังหวัดสุรินทร 
  มีจํานวนผูเขาอบรม 60 ราย

 » ครั้งที่ 4 : วันที่ 15 - 17 พฤษภาคม 2557 
  ณ โรงแรมชัยภูมิปารค อําเภอเมือง จังหวัดชัยภูมิ 
  จํานวนผูเขาอบรม 60 ราย

 » ครั้งที่ 5 : วันที่ 9 - 11 มิถุนายน 2557 
  ณ คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี จังหวัดอุบลราชธานี 
  จํานวนผูเขาอบรม 63 ราย

 » ครั้งที่ 6 : วันที่ 24 - 26 มิถุนายน 2557 
  ณ โรงเรียนจุฬาลงกรณราชวิทยาลัย อําเภอเมือง จังหวัดมุกดาหาร
  จํานวนผูเขาอบรม 60 ราย

 » ครั้งที่ 7 : วันที่ 16 - 18 กรกฎาคม 2557 
  ณ ปนหยารีสอรท อําเภอเมือง จังหวัดอุดรธานี 
  จํานวนผูเขาอบรม 60 ราย
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 » ครั้งที่ 8 : วันที่ 22 - 24 กรกฎาคม 2557 
  ณ โรงแรมชัยภูมิปารค อําเภอเมือง จังหวัดชัยภูมิ 
  จํานวนผูเขาอบรม 60 ราย 

 » ครั้งที่ 9 : วันที่ 16 - 18 กันยายน 2557 
  ณ สบายโฮเทล อําเภอเมือง จังหวัดนครราชสีมา
  จํานวนผูเขาอบรม 67 ราย 

2.3 ติดตามผลหลังใหการฝกอบรมและเก็บตัวอยางผาทอเพื่อตรวจสอบคุณลักษณะตามมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ ชุมชนประเภทผาทอและใหคําแนะนําเพิ่มเติมสําหรับผูประกอบการผาทอที่ตัวอยางผายังไมผานมาตรฐาน

2.4 ประสานอุตสาหกรรมจังหวัด ไดแกจังหวัดยโสธร จังหวัดสุรินทร จังหวัดสกลนคร จังหวัด
ชัยภูมิ จังหวัดอุบลราชธานี จังหวัดมุกดาหาร จังหวัดอุดรธานี จังหวัดขอนแกนและจังหวัดนครราชสีมาเพื่อ
ดําเนินการใหผู ประกอบการผาทอที่มีความประสงคยืน่ขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนประเภทผาทอ 
โดยมีผลิตภัณฑทีเ่ขาสูกระบวนการรับรอง จํานวน 54 ผลิตภัณฑ

2.5 สรุปภาพรวม
- จํานวนครั้งที่จัดอบรม 9 ครั้ง
- จํานวนผูประกอบการที่ไดรับการถายทอด 582 ราย
- จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสูกระบวนการรับรอง 54 ผลิตภัณฑ
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  รายละเอียดโครงการพัฒนาคุณภาพสินคาผลิตภัณฑชุมชน (OTOP) ประเภทผาทอ
สูการรับรองมาตรฐานในพื้นที่ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 

ผาทอ เปนสินคา OTOP ที่ไดรับความสนใจสูงทั้งจากชาวไทยและชาวตางประเทศ ทํารายไดใหแกชุมชน
และประเทศไดจํานวนมาก การทอผาเปนทั้งศาสตรและศิลปที่สะทอนจิตวิญญาณของคนไทย ผาทอจึงเปนสินคาที่มี
คุณคาบงบอกถึงวิถีชีวิต ขนบธรรมเนียม พิธีกรรม รวมถึงคานิยมในสังคมที่สืบทอดกันมาทั้งรูปแบบและลวดลาย ซึ่งใน
ปจจุบันผาทอเปนสินคาทีต่องไดรับการตรวจสอบอยางละเอียดทัง้คุณลักษณะทัว่ไป เอกลักษณ คุณลักษณะทาง
กายภาพ ไดแก ชนิดเสนใยที่ใช การเปลี่ยนแปลงขนาดภายหลังการซักและการทําใหแหง ความคงทนของสีตอการซัก 
ความคงทนของสีตอเหงื่อทั้งสภาพกรดและสภาพดาง อีกทั้งคุณลักษณะทางเคมี ไดแก คาความเปนกรด-ดาง ตองอยู
ระหวาง 5 - 7.5 สีเอโซตองไมมีสารอะโรมาติกเอมีนที่เปนอันตราย หรือหากมีตองไมเกิน 30 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม 
จุดประสงคเพื่อทําใหผาทอเปนสินคาที่มีคุณคาและมีความปลอดภัย แตจากขอมูลของการยื่นขอการรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑชุมชน (มผช.) ป 2553 - 2556 พบวาสินคาประเภทผาและเครื่องแตงกาย ผานเกณฑ มผช. เฉลี่ยเพียง
รอยละ 53* เทานั้น 

 กรมวิทยาศาสตรบริการในฐานะที่เปนหนวยงานวิเคราะหทดสอบ มีองคความรูดานวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยี และใชศักยภาพของหองปฏิบัติการทดสอบในการสงเสริมผูผลิตสินคาภายในประเทศ โดยเฉพาะอยางยิ่ง
มุงเนนการยกระดับคุณภาพสินคาทีเ่ปนผลิตภัณฑชุมชน (OTOP) ใหไดรับการรับรองมาตรฐาน จึงไดลงพื้นทีเ่พื่อ
สํารวจขอมูลทีส่ะทอนถึงปญหาและพบวา สาเหตุทีผ่าทอไมผานเกณฑ มผช. เกิดจากผูประกอบการมีองคความรู
ไมมากพอในดานการผลิตสินคาใหไดตรงตามทีม่าตรฐานกําหนด อีกทัง้ในปจจุบันผาทอมีการยอมดวยสีสังเคราะห
มากขึ้น เพราะสามารถใหสีสันที่สดใสและผลิตสีผาไดตรงตามความตองการ กรรมวิธีการยอมรวดเร็วไมยุงยาก แตเปน
ทีท่ราบกันดีวาสสีงัเคราะหบางสอีาจเปนสเีอโซทีม่สีารอะโรมาติกเอมนีทีเ่ปนอันตรายซึง่เมือ่เขาสูรางกายจะถูกเปลีย่น
รูปไดเปนสารทีส่ามารถทําปฏิกิริยากับเซลลแลวนําไปสูการเริ่มตนของการเกิดเปนเซลลมะเร็ง ซึ่งเปนอันตรายตอ
สุขภาพทั้งตัวของผูผลิตเองและผูที่ใชผาทอ 

 ดังนั้นจึงมีความจําเปนอยางยิ่งที่ตองสรางความเขาใจในประเด็นปญหาตางๆ รวมถึงการสรางทางเลือก
ใหมใหกับชุมชน เชน การเลือกใชการยอมสีธรรมชาติทดแทนสีสังเคราะหที่เปนประเด็นปญหา ซึ่งผาทอที่ยอมดวยสี
ธรรมชาติ สามารถหาวัตถุดิบไดงายและหลากหลายในทองถิ่น เปนที่นิยมของผูซื้อทั้งตลาดในประเทศและตางประเทศ 
มีคุณคาและมีราคาสูง มีความปลอดภัยจากสีเอโซ อีกทัง้นํา้ทิง้ของสียอมจากธรรมชาติบําบัดไดงาย เปนมิตรตอ
สิ่งแวดลอม ซึ่งการทําใหสินคาผาทอมีความปลอดภัย เปนไปตามเกณฑมาตรฐาน ไดเครื่องหมายที่แสดงถึงคุณภาพ 
จะเปนการสรางมูลคาใหแกสินคาและสรางความนาเชื่อถือใหกับผูบริโภค สรางชื่อเสียงใหกับทองถิ่น เพิ่มชองทาง
การตลาดไดมากยิง่ขึ้น นําไปสูการสรางขีดความสามารถในการแขงขันและขยายศักยภาพทางการคาเพื่อรองรับ
การเปดเสรีทางการคาของอาเซียน กรมวิทยาศาสตรบริการ จึงไดดําเนินการจัดทํา “โครงการพัฒนาคุณภาพสินคา
ผลิตภัณฑชุมชน (OTOP) ประเภทผาทอสูการรับรองมาตรฐานในพื้นที่ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ (จังหวัดอุบลราชธานี 
จังหวัดยโสธร จังหวัดมุกดาหาร จังหวัดสุรินทร จังหวัดชัยภูมิ จังหวัดขอนแกน จังหวัดนครราชสีมา จังหวัดสกลนคร 
และจังหวัดอุดรธานี)” โดยมีวัตถุประสงคเพื่อพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑประเภทผาทอใหไดคุณภาพ สามารถเขาสู
กระบวนการขอการรับรองตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน และการถายทอดเทคโนโลยแีกผูประกอบการสนิคาผาทอ ใหมี
ความรูความเขาใจในการผลิตสนิคาใหไดตามมาตรฐานผลิตภณัฑชมุชน

*ที่มาของขอมูล : สํานักบริหารมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม มีนาคม 2557 รวบรวมโดย

                      สํานักหอสมุดและศูนยสารสนเทศวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี กรมวิทยาศาสตรบริการ
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กิจกรรมที่ดําเนินการ

 1. จัดประชุมเชิงปฏิบัติการ โครงการพัฒนาคุณภาพสินคาผลิตภัณฑชุมชน (OTOP) ประเภทผาทอสูการ
รับรองมาตรฐานในพื้นที่ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ เพื่อการประชาสัมพันธ ชี้แจง ทําความเขาใจกับผูประกอบการ
และหนวยงานที่เกี่ยวของ ไดแก สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัด สํานักงานพัฒนาชุมชนจังหวัด ในพื้นที่ดําเนินการ 
9 จังหวัด โดยดําเนินการ เมือ่ วันที ่9 มีนาคม 2557 ณ โรงแรมยูเพลส มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี มีผูเขารวม
ประชุมจํานวน 338 ราย ดังนี้ 
 ผูประกอบการผาทอ จํานวน 272 ราย
 สวนราชการ 9 จังหวัด จํานวน 32 ราย
 สื่อมวลชน จํานวน 6 ราย
 เจาหนาที่ วศ. จํานวน 12 ราย
 คณะทํางานที่ปรึกษาโครงการ จํานวน 16 ราย

ภาพบรรยากาศการประชุมเชิงปฏิบัติการเปดโครงการฯ

อธิบดีกรมวิทยาศาสตรบริการกลาวเปดงาน

 อธิบดีกรมวิทยาศาสตรบริการ รองอธิการบดีฝายวิจัยและ

นวัตกรรม มหาวิทยาลับอุบลราชธานี และนางสาวอนัญญา 

เคาโนนกอ ปราชญชาวบาน จังหวัดชัยภูมิ 

แถลงขาวการเปดโครงการฯ

บรรยากาศในหองประชุม

การบรรยาย เรื่อง “มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนผาทอ (มผช.) 

และขั้นตอนการดําเนินการขอการรับรอง”

โดย ผศ. ดร.จันทรเพ็ญ อินทรประเสริฐ ที่ปรึกษาโครงการ
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

ประเด็นปญหาที่พบ สาเหตุเกิดจาก วิธีการแกไข

1. คาความเปนกรด-ดางไมได

 ตามเกณฑมาตรฐาน มผช.

 (มาตรฐานกําหนด คา pH 

 อยูระหวาง 5 - 7.5) 

1. ในกระบวนการยอมผา มีการใสนํ้าปูนขาว 

นํ้าสกัดจากขี้เถา ซึ่งสารเหลานี้ มีคาความเปน

ดางสูงมาก

2. ในกระบวนการลางผา โดยการใชนํ้าสบู หรือ

ผงซกัฟอก เนื่องจากโดยท่ัวไป สบู ผงซกัฟอก จะ

มีคาความเปนดางอยางออน หากการลางผาดวย

น้ําสะอาดหลังจากลางดวยนํ้าสบูหรอืผงซกัฟอก 

กอ็าจเปนสาเหตท่ีุทําใหผามีคาความเปนดาง

3. เกดิจากนํ้าท่ีนํามาใชลางผา มีคาความเปนดาง

อยูกอนแลว

1. ดาํเนินการจดัฝกอบรมในหลกัสูตร “มาตรฐาน

ผลติภณัฑชุมชนดานผา การแกปญหาและการ

ทดสอบผลติภณัฑเบื้องตน” เพื่อสรางความรูและ

ความเขาใจใหแกผูประกอบการ

2. แนะนําการแกไข/ปรบัปรงุคณุภาพโดยผาทอที่

ไมผานเกณฑสวนใหญเนือ่งมาจากคาความเปน

ดางสงู (pH มากกวา 7.5) ไดแนะนําใหลางผาหรอื

เสนดายท่ียอมแลวดวยน้ําท่ีมีความเปนกรดออนๆ 

เชน น้ําทีผ่สมดวยกรดน้ําสมสายช ู หรอื นํ้าท่ี

ละลายดวยสารสม โดยการแชผาลงในน้ําท่ีมคีวาม

เปนกรดออนๆ ท้ิงไว 10 นาที ตากผาใหแหง

3. ฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ “การตรวจวัดคาความ

เปนกรด-ดางดวยตวัเองเพื่อสรางความมัน่ใจกอน

นําผาไปสงตรวจ 

2. สีเอโซมีปรมิาณเกนิเกณฑ

มาตรฐาน (มาตรฐาน มผช. 

กาํหนด ผาทอท่ียอมดวยสี

สังเคราะหเม่ือทดสอบสีเอโซ

ท่ีใหอะโรมาตกิเอมีน 24 ตวั 

ตองไมเกนิ 30 มิลลิกรมัตอ

กโิลกรมั)

ใชสียอมสังเคราะหท่ีไมได มาตรฐานตามมาตรฐาน

ผลิตภณัฑอุตสาหกรรม (มอก.) 

1. วศ. ลงพื้นที่สํารวจสียอมสังเคราะหที่มีขายใน

รานคา

2. วศ. ทําฐานขอมูลที่ไดดําเนินการสํารวจสียอม

สังเคราะหท่ีผานมาตรฐาน มอก. เพื่อใชแนะนาํให

ผูประกอบการเลือกใชสียอมสังเคราะห ท่ีปลอดภยั

ไดมาตรฐานผลิตภณัฑอุตสาหกรรม (มอก.)

3. วศ. จัดทําหลักสูตร “การยอมผาทอโดยการ

ใชสีธรรมชาติ” ทดแทนการใชสีสังเคราะห เพื่อ

เปนทางเลอืกในการพัฒนาสนิคาของชุมชนที ่

สามารถสรางรายไดเพิ ่มขึ ้น โดยเนนการใช

วัตถุดิบทีม่ีในพื้นที่

2. สํารวจปญหาและความตองการในการพัฒนาคุณภาพผาทอ เพื่อใชวิเคราะหหาสาเหตุและจัดหลักสูตร
การฝกอบรมใหตรงตามความตองการ สามารถสรุปไดดังนี้
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ประเด็นปญหาที่พบ สาเหตุเกิดจาก วิธีการแกไข

 ขอดี ของการใชสียอมทีไ่ดมาตรฐาน หรือสี

ยอมธรรมชาติ คือ ไมเปนอันตรายตอสุขภาพ

ของผูผลิต ผูบริโภค และไมเปนอันตรายตอ

สิง่แวดลอม 

3. ปญหาทางดานกายภาพ เชน

 ขาดความประณีต ความ

 เรียบรอยและความตอเนื่อง

 ของลายผา ขนาดความกวาง 

 ยาวไมตรงตามที่ระบุไวที่ฉลาก

ผูประกอบการขาดความรู ความเขาใจในการจัด

เตรียมผาตัวอยางเพื่อการสงตรวจ

ใหคําแนะนําแกผูประกอบการเรื่อง 

1. ขอกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนของ

ผลิตภัณฑท่ีตองการสงตรวจสอบ เพื่อใหทราบถงึ

คณุลักษณะของผลติภณัฑตามท่ีมาตรฐานกาํหนด 

 

2. การตรวจดูความเรียบรอยของผืนผา 

ความตอเนื่องของลายผา ขนาดความกวาง 

ความยาวของผืนผาตรงตามที่ระบุไวที่ฉลาก 

3. จัดทําฉลากระบุถึงรายละเอียดของผลิตภัณฑ 

ได แก  ชื ่อเรียกผลิตภัณฑ ขนาดความกวาง 

ความยาว เดอืนปท่ีผลิต ขอแนะนําในการใชและ

การดแูลรกัษา ชื่อผูผลิตหรอืสถานท่ีทําพรอมท่ีตั้ง 



54

โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

ขอเสนอแนะ/กําลังใจที่ไดมา

คําชื่นชมและขอเสนอแนะจากผูประกอบการ/ผูที่เขารับการอบรม สรุปได ดังนี้
1. เปนโครงการที่ดีมาก วิทยากรที่ใหการฝกอบรมสามารถถายทอดและใหความรูอยางละเอียดและลึก

ซึ้ง ทําใหสามารถนําความรูที่ไดไปใชในการทํางานไดจริง (เปนหลักสูตรที่ผูเขารับการอบรมไดลงมือปฏิบัติดวยตัวเอง) 
2. ผูเขาอบรมเขาใจถึงความสําคัญของการยื่นขอรับการรับรองสินคาตามมาตรฐาน มผช. และสามารถ

ตรวจดูความเรียบรอยและตรวจสอบคุณลักษณะผาเบื้องตนไดดวยตัวเองกอนนําผาสงตรวจสอบ
3. ผูที่เขารับการอบรม เสนอวา 

  วศ. ควรทําโครงการถายทอดหรือลงไปติดตามงานอยางตอเนื่อง โดยเฉพาะการใหความรูในเชิง 
วชิาการใหมๆ  ทีต่องปรบัเปล่ียนใหทันตามท่ีกฎหมายหรอืระเบียบที่ทางราชการกาํหนดควรขยาย
โครงการน้ีออกไปทุกพื้นท่ี เพราะในการจดัโครงการครั้งน้ี บางคนมาอบรมเพราะไดทราบจากกลุม
ทอผาตางอําเภอ แตอยากขอเขาอบรมดวยซึ่งคณะผูจดักยิ็นดใีหเขารวม

4. ในการอบรมถายทอดความรูทุกครั้ง จะมีผูนํากลุมเขาอบรมดวย ซึ่งเปนที่นายินดีที่ผูนํากลุม จะนํา
ความรูที่ไดไปถายทอดใหกับกลุมของตนที่ไมไดมา

รายงานผลการดําเนินงานโครงการพัฒนาคุณภาพสินคาผลิตภัณฑชุมชน (OTOP) ประเภทผาทอ
สูการรับรองมาตรฐานในพื้นที่ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ

พื้นที่ดําเนินงาน

จํานวนผูประกอบการ

ที่ไดรับการถายทอด (ราย)

จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสู

กระบวนการรับรอง (ผลิตภัณฑ)

เปาหมาย ผล เปาหมาย ผล

9 จังหวัด  ไดแก อุบลราชธานี ยโสธร  

มุกดาหาร สุรินทร ชัยภูมิ ขอนแกน 

นครราชสีมา สกลนครและอุดรธานี

500 582 40 54

 ขอมูล ณ วันที่ 30 กันยายน 2557

รายงานผลการดําเนินงานโครงการพัฒนาคุณภาพสินคาผลิตภัณฑชุมชน (OTOP) ประเภทผาทอรายงานผลการดําเนินงานโครงการพัฒนาคุณภาพสินคาผลิตภัณฑชุมชน (OTOP) ประเภทผาทอ
สูการรับรองมาตรฐานในพื้นที่ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ

จํานวนผูประกอบการ จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสูจํานวนผลิตภัณฑที่เขาสูจํานวนผูประกอบการ

3. ติดตามผลหลังการฝกอบรมและใหคําแนะนําเพิ่มเติมแกผูประกอบการผาทอทีต่องการสงตัวอยาง
เพื่อยื่นขอการรับรอง เก็บตัวอยางผาทอที่ผลิตหลังการฝกอบรมเชิงปฏิบัติทั้ง 2 หลักสูตรเพื่อทําการตรวจสอบ
เบื้องตนตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน 

 4. ประสานงานกับอุตสาหกรรมจังหวัดเพื่อใหผูประกอบการยื่นคําขอรับใบรับรองแสดงเครื่องหมาย
 มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (แบบ มช.1) 



รายงานผลการดําเนินงานประจําป ๒๕๕๗
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การอบรมเชงปฏิบัติการหลักสูตร

“มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนดานผา”
 เปนการบรรยายใหทราบถงึ มาตรฐานผลิตภณัฑชมุชนประเภทผาทอ ในดานคณุลักษณะที่ตองการ ไดแก

คุณลักษณะ คุณภาพ / มาตรฐานที่กําหนด

1. ลักษณะทั่วไป        ตองสะอาดและอยูในสภาพเรียบรอยตลอดทั้งผืน ลวดลายเดน ความสมํ่าเสมอของเนื้อ

ผาตามแนว เสนดายยืนและแนวเสนดายพุงใหเปนไปตามลักษณะของผานั้นๆ และตองไมมี

ขอบกพรองที่เกิดจาก กรรมวิธีการทําใหเห็นอยางชัดเจนและมีผลตอการใชงาน เชน สีและ

เนื้อผาไมสมํ่าเสมอ ลายผิดหรือลายไมตอเนื่อง ผาเปนรอง รูแยก เสนดายขาด เสนดาย

หยอนหรือเปนบวงเสนดาย เสนดายตึงหรือเสนใส ริมผาเสีย

2. เอกลักษณ      ตองมีลักษณะเฉพาะของผาทอนั้นๆ เชน ผาทอมือลายขัด (มผช. 18/2552) ตองมี 

ลักษณะเฉพาะของผาทอมือลายขัด คือ เสนดายยืนและเสนดายพุงขัดสานซึ่งกันและกัน ใน

ลักษณะ ขาม 1 เสน และลอด 1 เสน เปนตน

3. ชนิดของเสนใย      ตองเปนไปตามที่ระบุไวที่ฉลาก โดยชนิดเสนใยที่ใชทอ ไดแก

1) เสนใยธรรมชาติ (natural fibres) หมายถึง เสนใยที่มาจากพืช เชน ฝาย 

     ลินิน ปาน และเสนใยที่มาจากสัตว เชน ขนสัตว ไหม 

2)  เสนไหมแท หมายถึง เสนใยโปรตีนที่ไดจากตัวหนอนไหม 

3) เสนใยประดิษฐ (man-made fibres) หมายถึง เสนใยสังเคราะห เชน 

  พอลิเอสเตอร ไนลอน อะคริลิก และเสนใยกึ่งสังเคราะห (regenerated 

     fibres) เชน แอซีเทตวิสโคส (เรยอน) 

4)  เสนใยผสม หมายถึง เสนใยธรรมชาติผสมกับเสนใยธรรมชาติ เสนใย

      ธรรมชาติผสมกับเสนใยประดิษฐ หรือเสนใยประดิษฐผสมกับเสนใยประดษิฐ  

    เชน ฝายผสมกับไหม ฝายผสมพอลิเอสเตอร วิสโคสผสมพอลิเอสเตอร

4. ความเปนกรด-ดาง      ควรมีคาอยูระหวาง 5 - 7.5

5. สีเอโซ      สีเอโซที่ใหอะโรมาติกเอมีนที่เปนอันตราย 24 ตัว ตองไมเกิน 30 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม

6. การเปลี่ยนแปลงขนาดของผา

 หลังการซักและทําใหแหง 

     การเปลี่ยนแปลงขนาดของผาหลังการซักและทําใหแหง ตองไมเกินรอยละ 10

7. ความคงทนของสีตอการซัก      ความคงทนของสีตอการซัก ตองไมนอยกวาเกรยสเกลระดับ 3 ทั้งการเปลี่ยนสีและการ

เปอนสี

8. การคงทนของสีตอเหงื่อ ทั้งสภาพ

กรดและสภาพดาง 

     การคงทนของสีตอเหงื่อ ทั้งสภาพกรดและสภาพดาง ตองไมนอยกวาเกรยสเกลระดับ 3 

ทั้งการเปลี่ยนสีและการเปอนสี
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การอบรมเชงปฏิบัติการหลักสูตร

 “การยอมผาทอโดยการใชสธรรมชาติ”
การอบรมเชิงปฏิบัติการหลักสูตร “การยอมผาทอ โดยการใชสีธรรมชาติทดแทนการใชสีสังเคราะห

เพื่อเปนทางเลือกในการพัฒนาสินคาของชุมชนที่สามารถสรางรายไดเพิ่มขึ้น โดยเนนการใชวัตถุดิบที่มีในพื้นที่” 
ในการอบรมหลักสูตรนี้ จะใหผูประกอบการไดเรียนรูโดยการลงมือปฏิบัติ โดยวิทยากรจะบอกเทคนิคและขอ
สังเกตตางๆ ในกระบวนการยอม

 การยอมสีธรรมชาติ คือ การนําเอาวัตถุดิบในธรรมชาติที่ไดจากพืช สัตว จุลินทรีย และแรธาตุตางๆ มา
ทําการยอมกับเสนดาย เพื่อนํามาใชในการทอผา เพิ่มสีสันใหกับเสนดายใหมีความสวยงาม ซึ่งมีการสืบทอดเทคนิควิธี
การยอมมายังคนรุนหลัง เปนวิธีการที่งายไมยุงยากซับซอน ดวยภูมิปญญาของคนรุนกอนไดนําเอาองคความรูในการ
ยอมสีผาดวยวัสดุจากธรรมชาติที่ไมเปนพิษตอผูคน สัตวและสิ่งแวดลอม ซึ่งเปนมรดกทางวัฒนธรรมมาสูลูกหลาน และ
เปนเครื่องมือหาเลี้ยงชีพของชาวชนบท

องคประกอบสําคัญในการยอมสีธรรมชาติ

1. ผาหรือเสนดาย
 ผาหรือเสนดายตองเปนเสนใยที่ไดจากธรรมชาติเทานั้น คือ เสนใยที่ไดจากสัตว ไดแก ไหมและขน

สัตวตางๆ เสนใยที่ไดจากพืช ไดแก ฝาย ลินิน กัญชง ปอ และปาน ตองทําความสะอาดกอนเสมอ การทําความสะอาด
สามารถเลือกใชสบู สบูเทียมหรือผงซักฟอก

2. พืชทุกชนิด
  แตละสวนของพืชจะใหสีสันที่แตกตางกันออกไป อีกทั้งยังขึ้นอยูกับความออน แก สด แหง ชวงเวลา 

เดือน และฤดูกาลที่เก็บดวย พืชบางชนิดใหสีติดเสนใยไมเทากัน บางชนิดใหสีติดดี บางชนิดใหสีติดไมดี ในการเลือกพืช
หรือตนไมมาใชในการยอมสีธรรมชาติควรคํานึงถึงความยัง่ยืนของการใชดวย ควรเลือกใชพืชที่หาไดงายในทอง
ถิ่นที่สามารถปลูกทดแทนหมุนเวียนได เปนพืชที่ขึ้นอยูทั่วไปหรือไดจากหัวไรปลายนา ไมควรใชไมที่มาจากปาหรือจาก
ที่อื่น เพราะจะกลายไปเปนการสงเสริมใหทําลายปาหรือตนไมในถิ่นอื่น ถาเปนไมยืนตนควรเลือกใชจากใบ ดอก ผล 
จะดีกวาการที่ตองใชจากแกนหรือราก สวนการใชเปลือกควรถากแคดานเดียว แลวใชดินเปยกมาทาแผลที่ถากไว ครบ
หนึ่งปกระพี้จะสรางเปลือกขึ้นมาแทนที่ จึงสามารถมาถากดานที่เหลือเอาไปใชไดอีก

 การเลือกพชืท่ีใหสีตดิผาดมีีขอสังเกตงายๆ คอื ถาเปนใบหรอืดอกใหเดด็มาขย้ีท่ีมือถาตดิดเีลือกนําไป
ทดลองยอมได ถาเปนผลหรอืเปลอืกใหลองใชมีดถากดถูายางถกูอากาศแลวเปลีย่นสีใหนําไปทดลองยอมไดเชนกนั แกน
และรากสวนใหญจะใหสีตามท่ีเหน็อยูแลว

3. สารกระตุนในการยอมเสนดายและผา
 พืชแตละชนิดทีน่ํามายอมใชเสนใยธรรมชาติมีการติดสีและคงทนตอการขัดถูหรือแสงไมเทากัน 

ขึ้นอยูกับองคประกอบทางชีวเคมีภายในของพืชและเสนใยที่นํามาใชยอม จึงมีการใชสารประกอบอื่นๆ เพื่อมาเปนตัว
ชวยในการที่จะใหเสนใยดูดซับสี ทนทานตอแสงและการขัดถูเพิ่มขึ้น ซึ่งใชตัวติดสี (Mordant) คือ ตัวชวยติดสี เปนตัว
จับยึดสีและเปลี่ยนสีใหเขมจาง

 สารชวยติดสีในการยอมเสนดายหรือผาที่มีคุณสมบัติเปนกรด จะใชไดดีกับเสนใยที่ไดจากสัตว คือ 
ไหม และสารชวยติดสีที่มีคุณสมบัติเปนดางจะใชไดดีกับเสนใยที่ไดจากพืช คือ ฝาย 
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ขั้นตอนการเตรียมนํ้ายอม
1. การเตรียมนํ้ายอม เริ่มจากเตรียมวัตถุดิบที่ใหสีที่เราจะนํามายอม แตถาเปนวัสดุธรรมชาติ เชน 

สวนประกอบของตนไม ดินแดง โคลน เราก็จะตองเตรียมการกอน เชน ถาเปนสวนประกอบของพืชที่มีลักษณะแข็ง
อยางเปลือกไม แกนไมหรือกิ่งไม ควรจะสับใหเปนชิ้นเล็กๆ กอน แลวแชนํ้าไวอยางนอย 1 คืน จะทําใหการสกัดสีทําได
งายและสีเขมถาเปนใบไมควรฉีกหรือหั่นเปนชิ้นเล็กๆ จึงคอยนําไปตม

2. การตมสกัดสี นํา พืชที่ใหสีพรอมนํ้าที่แช ไปตมเดือด 1 ชั่วโมง ถานํ้าแหงใหเติมนํ้าลงไปใหอยูระดับ
เดิมเสร็จแลวเอาผาขาวบางมากรองแยกกากออก

3. การตมยอมสี เมื่อเตรียมดายและนํ้ายอมแลวกอนที่จะนําดายลงยอม ควรนําดายมาชุบนํ้าแลวบิดให
หมาดกอนยอมทุกครั้ง เพราะจะทําใหเสนดายสามารถดูดนํ้าสียอมไดดีและเร็วขึ้น และทําใหสีไปติดที่เสนใยไดงาย

 วิธีการยอมสี
การสกัดสีจากสวนตางๆ ของพืชมาใชในการยอมมี 2 วิธี คือ การหมัก และการตม
การหมัก หรือที่เรียกวา การยอมเย็น จะใชกับโคลน ดินแดง ตนคราม หอมและผลมะเกลือเทานั้น จะ

ใชวธิหีมักพชืในน้ําเปลาท่ีอุณหภมิูปกต ิทิ้งไว 1 - 2 วนั เพื่อใหสอีอกมา จากน้ันนําเสนดายหรอืผาท่ีเตรยีมไวมาชบุในน้ําสี
การตม หรือที่เรียกวา การยอมรอน จะใชกับตนไมทั่วไปและครั่ง จะนําวัตถุดิบมาสับหรือตําใหละเอียด 

จากนั้นนําไปตมใหเดือดนานประมาณ 1 ชั่วโมง เพื่อสกัดนํ้าสีออกมา จากนั้นจึงนํานํ้าสีไปอุนใหเดือดออนๆ เปนควัน
สีขาวจึงคอยนําเสนดายหรือผามายอมจนสีติดดีก็จะไดเสนดายหรือผายอมสีธรรมชาติ เวลาตมใหคุมไฟไมใหแรงจน
นํ้ายอมเดือดพลาน แคนํ้าเดือดออนๆ ก็สามารถยอมไดแลว เพราะอุณหภูมิสูงไมไดทําใหสียอมเขาไปติดในเสนใย
มากกวาเดิม แตเปนการสิ้นเปลืองเชื้อเพลิง ระยะเวลาการยอมเปนสิ่งสําคัญไมควรใชเวลายอมนอยเกินไป เพราะสียอม
ยังไมสามารถเกาะเสนดายไดดี เมื่อนําเสนดายไปซักนํ้าสีก็จะหลุดหมด ในทางกลับกันการยอมที่นานเกินไป (มากกวา 
1 ชั่วโมง) ก็จะเสียเวลาและพลังงาน เพราะสียอมก็ไมสามารถเขาไปเกาะติดเสนใยไดมากกวาขีดจํากัดของเสนใยอีก
แลว สิ่งที่สําคัญในขั้นตอนการยอม คือ ตองกวนอยูเสมอ พรอมกับพลิกดายบอยๆ เพื่อจะชวยใหสีสามารถกระจายตัว
ไดดีและแทรกซึมเขาไปในเสนดายไดทุกสวน และยังชวยปองกันมิใหเกิดรอยดางของสียอม การกวนและการพลิกดาย
ควรทําทั้งกรณีการยอมรอนและยอมเย็น

ขั้นตอนในการยอมสีธรรมชาติ
การทําความสะอาดฝาย
ตองทําความสะอาดเสนดายฝายกอนยอมสี เพื่อกําจัดสิ่งสกปรกที่ติดมากับเสนดาย รวมทั้งสารที่เกิด

และเกาะเคลือบเสนใยฝายอยูซึ่งจะทําใหการยอมสีไมดี จึงจําเปนตองทําความสะอาดกอนเสมอ การทําความสะอาด
สามารถเลือกใชสบู สบูเทียมหรือผงซักฟอก

 สําหรับพืชที่ไดศึกษาเรียนรูจากที่ปรึกษา มีดังนี้

สีที่ไดจากธรรมชาติ สวนที่ใหสี รูปภาพ

แกแล เข เนื้อไม
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สีที่ไดจากธรรมชาติ สวนที่ใหสี รูปภาพ

ไมฝาง เนื้อไม

ประโฮด หรือ มะพูด เปลือก

ตนสบูเลือด ใบ

ตนสาบเสือ ใบ

มะพราว เปลือกผลแหง

มะพราวออน เปลือกของผล

หูกวาง ใบ
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สีที่ไดจากธรรมชาติ สวนที่ใหสี รูปภาพ

มังคุด เปลือก

ครั่ง รัง

 1. ฝาง 
 ชื่อทองถิ่น : ภาคกลางเรียกวา ฝางเสน ฝางสม งาย 
(กะเหรี่ยง - กาญจนบุรี) ภาคเหนือ เรียกวา หนามโคง (แพร) ฟอ 
(กระเหรี่ยง - เชียงราย)
 ลักษณะ : ไมพุมหรือไมยืนตนขนาดเล็ก ลําตนและกิ่งมี
หนามโคงส้ันๆ และแขง็ใบเปนใบประกอบแบบขนนกสองชั้นเรยีง
สลับกนั มใีบยอรปูขอบขนานตดิตรงขามกนั ปลายใบมนและหยัก
เวาตรงกึ่งกลาง ผิวใบเกล้ียงทั้งสองดานขอบใบเรยีบ ดอกออกเปน
ชอ ท่ีซอกใบตอนปลายกิ่งมีสเีหลือง ผิวและขอบกลบี ผลเปนฝก
แบนแขง็ สวนท่ีคอนมาทางโคนฝกจะสอบเอียงเล็กนอย รปูส่ีเหล่ียม 
ดานปลายฝกผายกวางเปนจงอยแหลมที่มุมดานนอกแตละฝกจะมี เมล็ดรปูร ี2 - 4 เมลด็ ขยายพนัธุโดยการเพาะเมล็ด
  สวนที่ใหสี : แกนตน

การยอมสีเสนไหม เสนฝาย โดยใชไมฝางแดง มีวิธีดังตอไปนี้
 1) ชั่งไมฝางแดงทีผ่าเปนซีกเล็กๆ ประมาณ 3 กิโลกรัม ใสลงในกะละมังสแตนเลส เติมนํ้า 20 ลิตร แลว
แชคางคืนไว
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  2) นํากะละมังสแตนเลสที่แชไม ไปตมไมตํ่ากวา 2 ชั่วโมง เพื่อใหสีที่อยูในฝางแดงละลายออกมาใหมากที่สุด 
ใชกระชอนตักไมออก แลวกรองดวยผาขาวบาง จากนั้นนํานํ้าสีที่กรองไดไปตั้งไฟใหเดือด เติมสารสม 50 กรัม เพื่อให
เม็ดสีจับตัวกัน

   

       ตมไมฝาง     ตักไมฝางออก

   
 

กรองดวยผาขาวบาง

เติมสารสม เพื่อใหเกิดเม็ดสี 

 3) ระหวางรอนํ้าสีใหแชเสนไหมหรือเสนฝายที่คลองดวยหวงเชือกฟางในนํ้าที่ผสมสารสมเจือจาง 25 กรัม 
ตอนํ้า 10 ลิตร ประมาณ 2 ชั่วโมง เพื่อชวยใหติดสีดีขึ้น และเสนไหมมีความมันวาวขึ้น 
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 4) นําเสนไหมหรอืเสนฝายที่แชน้ําผสมสารสมเจอืจางบิดใหหมาด 
แลวดงึใจเสนไหมหรอืเสนฝายดวยแขนท้ังสองขางเพื่อเปนการคล่ีเสน
ดายออก ไมใหกระจกุตวัตดิกนั

 5) หยอนเสนไหมหรอืเสนฝายลงในน้ําสโีดยจบัหวงเชอืกฟาง และ
ตมทิง้ไวประมาณ 30 - 45 นาที โดยทําการกวนเสนไหมหรอืเสนฝาย
ตลอด เพื่อใหสีตดิอยางสม่ําเสมอ

  

  

 6) เมื่อครบเวลานําเสนไหมหรือเสนฝายไปทุบดวยกระบวยที่ใชกวนสี หรืออาจใสถุงมือแลวใชมือขยํ้าเพื่อให
สีติดอยางทั่วถึง แลวนําเสนไหมมาบีบนํ้าสีออก กระตุกใหเสนไหมตรง ตากจนแหง แลวนําเสนไหม ไปลางดวยนํ้า
สะอาด โดยวิธีการลางคือลางจนกวานํ้าที่ลางไมมีสีหลุดออกมา จากนั้นกระตุกใหเสนไหมตรง ตากจนแหง เสนใยที่
ยอมไดเปนสีแดงชมพู

 

หยอนเสนไหมหรือเสนฝายลงในนํา้สีโดย
จับหวงเชือกฟาง และตมทิ้งไว

ทุบดวยกระบวยที่ใชกวนสี เพื่อใหสีติดอยางทั่วถึง อาจใสถุงมือแลวใชมือขยํ้า
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 บีบนํ้าสีออก กระตุกใหเสนไหมตรง 

 7) ถาตองการสีบานเยน็ เม่ือครบเวลาทีต่มเสนไหม (ขอ 5) นําเสนไหมหรอืเสนฝายมาบีบนํา้สีออก แลวนําไปจุม
ในน้ําปูนใส (1 กาํมือ/นํา้ครึ่งถงั) จะไดสีบานเย็น

2. เข 
 ชื่อทองถิ่น : ภาคกลางเรียกวา แกแล สักขี เหลือง หนามเข 
(ประจวบคีรีขันธ) กะเลอะ เซอะ (กะเหรี่ยง - กาญจนบุรี) ภาคเหนือ
เรียกวา แกกอง (แพร) ชางงาตอก (ลําปาง) ภาคใตเรียกวา แกแหร 
นํ้าเคี่ยวโซ (ปตตานี)
 ลักษณะ : เปนไมพุมรอเลื้อย กิ่งมีหนามแหลมตามซอกใบ ใบ
เปนใบเดี่ยวเรียงสลับรูปไขกลับปลายใบมนหรือสอบแหลม มีติ่งเปน
ขนแข็งโคนใบสอบแหลมรูปลิ่ม แผนใบบาง ผิวเรียบ ดอกออกเปนชอ
ท่ีซอกใบเปนดอกแยกเพศและอยูคนละตน ชอดอกมสีีเหลือง มดีอกยอย
เปนจํานวนมากเรียงชิดกันแนนไมมีกานดอก ผลเปนผลรวมรูปกลม 
ผิวขรขุระ
 สวนที่ใหสี : แกนตน เปลือกตน

 ลางนํ้า กระตุกใหเสนไหมตรง ตากจนแหง

เสนไหมท่ียอมดวยฝางจุมในน้ําปูนเพื่อใหไดเปนสีบานเย็น

 เสนไหมท่ียอมดวยฝาง

ปูน ปูนละลายน้ํา

เสนไหมท่ียอมดวยฝางจุมในน้ําปูนเพื่อให
ไดเปนสีบานเยน็
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ผาไมเขใหเปนชิ้นเล็กๆ

การยอมสีเสนไหม เสนฝาย โดยใชไมเข
 มีขั้นตอนเชนเดียวกับการยอมดวยไมฝางแดง เมื่อเติมสารสมจะเห็นนํ้าสีขุน เมื่อนําเสนไหม เสนฝาย ลงยอม 
นํ้าสีจะคอยๆ ใสขึ้น เสนใยที่ยอมไดเปนสีเหลือง 

   
 

   บีบนํา้ยอมเขออกแลวเอา
ไปกระตุกเพื ่อใหเสนดาย
คลายเปนเสนตรง

แชเสนฝายในนํ้าสีเพื่อใหสีดูดซับดี 

เติมสารสม เพื่อใหเกิดเม็ดสี จุมเสนไหม/ฝายลงยอมในนํ้าเข

 สีที่ยอมดวยเข โดยใชสารสมเปนตัวชวยติดสีจะไดเปนสีเหลือง
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เสนไหมหรือเสนฝายที่ยอมดวยเขซึ่งมีสีเหลืองนําไปจุมในนํ้ายอมจากไมฝางจะไดเปนสีสม

ยอมดวยเข ยอมเขแลวยอมฝาง ยอมดวยฝาง

3. ตนสาปเสือ 
 ช่ือทองถิน่ : ภาคกลางเรยีกวา หญาเสอืหมอบ หญาดอกขาว 
หญาดงราง ฝรั่งรกุท่ี ฝรั่งเหาะ (สุพรรณบุร)ี บานราง ผักคราด (ราชบุร)ี 
ภาคเหนือ เรยีกวา หญาเมืองวาย หญาเมอืงฮาง ซโิพกวย เซ โพกวย บอโส 
เพาะจแีค (กะเหรี่ยง - แมฮองสอน) หนองเสง เปรง (กะเหรี่ยง - เชยีงใหม) 
 ลักษณะ : ไมลมลุก แตกกิ่งกานสาขามากจนดูเปนทรงพุม 
ลําตนมีขนประปราย ใบเปนใบเดี่ยว รูปหอก ปลายแหลม โคนใบ
สอบ ขอบใบหยักเปนฟนเลื่อย ดอกออกเปนชอที่ปลายกิ่ง มีสีขาว
มวง ผลมีขนาดเล็ก แหง มีสีดํา เปนสันหรือเปน 5 เหลี่ยม
 สวนที่ใหสี : ใบ 

การยอมสีเสนไหม เสนฝาย โดยใชตนสาปเสือ
 1) นําใบสาปเสือมาหั่นหยาบ ชั่งประมาณ 3 กิโลกรัม ตมในนํ้า 20 ลิตร จนนํ้าเดือดเล็กนอย แลวตมตอไป 
ประมาณ 30 นาที แลวตักใบสาบเสือออก กรองนํ้าที่ไดผานผากรอง ไดนํ้าเปนสีเขียวอมเหลือง 
 2) นํานํ้ายอมใบสาบเสือที่ผานการกรองแลวขึ้นตั้งไฟจนเดือดออนๆ จากนั้นจึงเติมตัวชวยติดสี

- ถาตองการสีเหลือง ใชสารสมเปนสารชวยติดสี
- ถาตองการสีเขียว ใชจุนสี (CuSO

4
) เปนสารชวยติดสี

- ถาตองการสีเขียวขี้มา ใชสนิมเหล็ก (FeSO
4
) เปนสารชวยติดสี
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ใบสาปเสือมาหั่นหยาบ

 ใบสาบเสือที่หั่นหยาบแชนํ้า ชวยกันหั่น

เลือกใชตัวติดสี

ถาตองการสีเหลือง ใช 
สารสมเปนสารชวยติดสี

ถาตองการสีเขียว ใชจุนสี 
(CuSO

4
) เปนสารชวยติดสี

ถาตองการสีเขียวขี้มา ใช
สนิมเหล็ก (FeSO

4
) เปน

สารชวยติดสี

ตมใบสาบเสือในนํ้า ตักใบสาบเสือออก กรองนํ้าที่ไดผานผากรอง
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4. ใบหูกวาง
 ช่ือทองถิ่น : โคน ดดัมือ ตดัมือ ตาบัง หลุมบัง โคน ตาแปห
 ลักษณะ : ไมยืนตน แตกกิ่งเปนชั้นๆ เรือนยอดคอนขาง
กลมทรงพุม เปลือกตนสีเทาแกมนํ้าตาล ใบเปนใบเดี่ยวรูปไขกลับ
เรียงเวียนสลับแผนใบหนา หลังใบเปนมันวาว ดอกมีขนาดเล็ก
สีขาวไมมีกลีบดอก ผล รูปกลมรี ดานขางแบนเปนสัน ผลสดมีสี
เขียว เมื่อแกจะแหงเปนสีดําคลํ้า ขยายพันธุโดยการเพาะเมล็ด
 สวนที่ใหสี : ใบ

 

ถาตองการสีเหลืองออน 
ใชนํ้าปูนใสเปนสารชวยติดสี

ถาตองการสีเหลือง ใชจุนสี 
(CuSO

4
) เปนสารชวยติดสี

ถาตองการสีเทาดํา ใชสนิม
เหล็ก เปนสารชวยติดสี

 นํ้าตมของใบสาบเสือที่ใชจุนสี (CuSO
4
) เปนสารชวยติดสี

การยอมสีเสนไหม เสนฝาย โดยใชใบหูกวาง
 1) นําใบหูกวางมาหั่นหยาบ ชั่งประมาณ 3 
กิโลกรัม ตมในนํ้า 20 ลิตร จนนํา้เดอืดเลก็นอย แลวตมตอ
ไป ประมาณ 30 นาที แลวตกัใบหกูวางออก กรองนํ้าท่ีได
ผานผากรอง ไดน้ําเปนสเีขยีวอมเหลือง
 2) นํานํา้ยอมใบหูกวางทีผ่านการกรองแลวขึ้น
ตั้งไฟจนเดือดออนๆ จากนั้นจึงเติมตัวชวยติดสี

ใบหูกวางมาหั่นหยาบ นํ้าตมใบหูกวาง
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การยอมสีเสนไหม เสนฝาย โดยใชเปลือกมังคุด
 1) นําเปลือกมังคุดที่ตากแหง มาสับหยาบๆ ชั่งประมาณ 3 กิโลกรัม ตมในนํ้า 20 ลิตร จนนํ้าเดือดเล็กนอย 
แลวตมตอไปประมาณ 30 นาที แลวตักเปลือกมังคุดออก กรองนํ้าที่ไดผานผากรอง 
  2) นํานํ้ายอมเปลือกมังคุดที่ผานการกรองแลวขึ้นตั้งไฟจนเดือดออนๆ จากนั้นจึงเติมตัวชวยติดสี

 - ถาตองการ สีนํ้าตาล ใชสนิมเหล็ก (FeSO
4
) เปนสารชวยติดสี

 - ถาตองการสีแดง ใชจุนสี (CuSO
4
) เปนสารชวยติดสี

 - ถาตองการสีแดงอมชมพู ใชสารสม เปนสารชวยติดสี

ใชจุนสี (CuSO
4
) เปนสารชวยติดสี

5. มังคุด
 ลักษณะ : ไมยืนตนขนาดกลางถึงขนาดใหญ ลําตนตรงสูง 
เปลือกสีนํ้าตาลคลํ้า และมียางเปนสีเหลือง ทรงตนแบบกรวยควํ่า พุม
หนาทบึ ใบเปนใบเดี่ยว รปูยาวร ีเน้ือใบหนา ปลายแหลม ผิวใบดานบน 
เปนมันสีเขียวเขมสวนดานลางสีเขียวปนเหลือง ดอกออกเปนดอกเดี่ยว 
หรอืดอกคู ตามปลายกิ่ง มีสีเหลอืง กลีบดอกเปนรปูไข ผลคอนขางกลม 
เปลือกหนา ผิวเกลี้ยง ผลออนมีสีเขียว เมื่อสุกจะมีสีมวงอมนํ้าตาลแดง 
ภายในมีเนื้อสีขาว นุม มังคุด ปลูกมากในภาคใตและภาคตะวันออก
ของไทย ขยายพันธุโดยการเพาะเมล็ด
 สวนที่ใหสี : เปลือก

เปลือกมังคุดตมในนํ้า นํ้ายอมเปลือกมังคุด+สารสม เสนฝายยอมดวย
เปลือกมังคุด+สารสม

ไหมที่ยอมดวยใบหูกวาง+จุนสี
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การยอมสีเสนไหม เสนฝาย โดยใชตนสบูเลือด 
 1) นําใบสบูเลือดมาหั่นหยาบ ชั่งประมาณ 3 กิโลกรัม ตมในนํ้า 20 ลิตร จนนํ้าเดือดเล็กนอย แลวตมตอไป
ประมาณ 30 นาที แลวตักใบสบูเลือดออก กรองนํ้าที่ไดผานผากรอง
 2) เติมจุนสี (CuSO

4
) เพื่อใชเปนสารชวยติดสี จะไดสีเขียวมะกอก

6. ตนสบูแดง / สบูเลือด
 ชื่อทองถิ่น : ละหุงแดง สบูเลือด สลอดแดง สีลอด หงษเทศ 
เยาปา ยาเกาะ
 ลักษณะ : ไมพุม ทุกสวนมียางสีขาว ใบเปนใบเดี่ยวออกสลับ 
ขอบใบหยัก ใบออนมีสีแดงอมมวง เมื่อใบแกจะมีสีเขียวอมแดง ดอก
ออกเปนชอ ที่ปลายยอด มีสีแดงเขมและมีสีเหลืองอยูตรงกลาง ผล
รูปรียาวมีสีเขียว เมื่อแกจะมีสีเหลืองและแตกออก ภายในมีเมล็ดสี
นํ้าตาล จํานวน 3 เมล็ด ขยายพันธุโดยการเพาะเมล็ด หรือปกชํา
  สวนที่ใหสี : ใบ

 ใบสบูเลือด

ใบสบูเลือดมาหั่นหยาบ  ใบสบูเลือดตมในนํ้า

ตักใบสบูเลือดออก
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 สวนที่ใหสี : รัง

การยอมสีเสนไหม เสนฝาย โดยใชครั่ง
 1) ใชครั่ง 2 กิโลกรัม หอดวยผาขาวบางแชดวยนํ้าสะอาดไวคางคืน พอรุงเชาใชนํ้ารอนคอยๆ เทราดเพื่อสกัดสี
ออกใหมากขึ้น 

 ใสจุนสี เปนสารชวยติดสี จะไดสีเขียวมะกอก

7. ครั่ง 
 ชื่อวิทยาศาสตร : Laccifer lacca Kerr 
 ลักษณะ : ครั่งเปนแมลงขนาดเล็กชนิดหนึ่ง มีตัวสีแดง มีงวง
เจาะลงในกิ่งไมเพื่อดูดนํ้าเลี้ยง ไมสามารถเคลื่อนที่ได สรางรังหอหุม
ปองกันตัว รังประกอบดวยสารสีมวงแดง ครั่งจะอาศัยอยูตาม กิ่งของ
ตนไม เชน จามจุรี (ฉําฉา) พุทรา สะแก เปนตน ครั่งจะวางไขทีละฟอง
หรือวางติดตอกันเปนสาย ไขจะฟกตัวภายใน 20 นาที เมื่อครั่งตัวเมีย
อายุได 1 เดือนจะเปลี่ยนรูปรางเปนถุงกลม หนวดและตาหายไป และ
ไดรับการผสมพันธุ หลังจากนั้นจะขยายตัวใหญขึ้นจนเกือบกลมในตัว
เต็มไปดวยนํ้าสีแดง (สารใหสี) และมีไขเปนจํานวนมากในทอง ครั่งที่นํา
มาใชประโยชนจึงเปนครั่งตัวเมีย

ครั่ง ตําครั่งใหละเอียด ครั่งที่ตําแลว

ครั่งที่แชในนํ้าคางคืน

ใชนํ้ารอนคอยๆ เท
ราดเพื่อสกัดสี

แลวกรองดวยผา
ขาวบาง
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 2) เติมนํ้าลงในหมอยอม เติมนํ้ามะขามเปยก 0.5 กิโลกรัม แลวเติมนํ้าใหมีปริมาตรประมาณ 15 ลิตร

 3) นําเสนใยที่ตองการยอม จุมลงในนํ้ายอม จนไดสีที่ตองการ จากนั้นนําไปตมใหเดือดประมาณ 15 - 20 นาที 
จะไดสีแดงสม
 4) ถาตองการสีมวงใหนําไปแชในนํ้าปูนใส

  

 
เสนฝายที่ยอมดวยครั่งแลวนําไปแชใน
นํ้าปูนใส จะไดเปนสีมวง

 8. มะพูด  
  ชื่อทองถิ่น : ปะหูด มะหูด (อีสาน) ประโฮด (เขมร) มะนู 
ตะพูด จําพูด พะวาใบใหญ สมปอง สมมวง มะพูด (ปตตานี)
 ลักษณะ : ไมยืนตนขนาดกลาง ใบเปนใบเดี่ยว เนื้อใบหนา 
เรียบ ผิวมัน มีสีเขียวเขม รูปใบเปนรูปหอก ดอก ออกเปนชอเล็กๆ กาน
สั้น กลีบดอกเปนทรงกลมหนา มีสีขาวแกมเหลือง หรือ ขาวแกมเขียว 
ผลเปนทรงกลม เรียบ ผิวมัน ผลดิบมีสีเขียว ผลแกมีสีเหลือง เมื่อสุกจะ
มีสีสม มีรสเปรี้ยวอมหวาน ขยายพันธุโดยการเพาะเมล็ด
 สวนทีใหสี : เปลือก

การยอมสีเสนไหม เสนฝาย โดยมะพูด
 1) ใชแกนตนมะพูด ดําเนินการเชนเดียวกับการยอมดวยไมเข 
โดยใชสารสมเปนตัวชวยติดสีจะไดสีเหลืองออนกวาสีเหลืองจากการ
ยอมดวยเข

แกนมะพูดที่ผาเปนซี่เล็กๆกอนนําไปแชนํ้าแกนตนมะพูด
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9. มะพราว
 ชื่อทองถิ่น : หมากอูน หมากอูน ดงุ (จนัทบุร)ี โพล (กะเหรี่ยง - 
กาญจนบุรี) ภาคเหนือเรียกวาบาปาว คอสา (แมฮองสอน) เฮ็ดดุง 
(เพชรบูรณ) ภาคใตเรียกวา พราว พราวยอ
 ลักษณะ : ไมยืนตน ลําตนตั้งตรง สูงชะลูด ที่ลําตนมีรอยกาบ
ใบชัดเจนตลอดความสูงของ ลําตน ใบ เปนใบประกอบขนาดใหญและ
ยาวประกอบดวยใบยอยเรียงสลับกันเปนรูปขนนก ใบยอยเปนแผน
แคบยาวปลายใบแหลม พื้นผิวเรียบเปนมัน มีสีเขียวแก ดอกออกเปน
ชอที่บริเวณกาบหุมดอก ผลมีทรงกลมหรือรี เปลือกนอกเรียบเกลี้ยง 

แกนมะพูดแชนํ้าทิ้งไว 1 คืน นํ้ายอมมะพูดที่ใสสารสมเปนตัวชวยติดสี 

 การยอมเสนฝาย/ไหม ดวยนํ้ายอมมะพูดที่ใสสารสมเปนตัวชวยติดสี จะไดเปนสีเหลืองออน

ผลออนมีสีเขียว ผลแกมีสีนํ้าตาล เปลือกชั้นกลางเปนเสนใยแตชั้นในจะแข็งเปนกะลา ชั้นตอไปเปนเนื้อมีสีขาวนุมและ
ภายในมีนํ้าใส รสจืด หรือหวาน
 สวนที่ใหสี : เปลือก

การยอมสีเสนไหม เสนฝาย โดยเปลือกมะพราว 
 1) ใชเปลือกมะพราว 5 กิโลกรัมตอนํา้ 20 ลิตร ตมจนเดือดอยางนอยครึ่งชั ่วโมง ใชสนิมเหล็ก 
(FeSO

4
) เปนสารชวยติดสี 

 สีที่ได ขึ้นกับเปลือกมะพราวทีใ่ช ถาเปนมะพราวออนจะไดสีเทา ถาเปนมะพราวทึนทึกจะไดสีนํา้ตาล

ใสสนิมเหล็ก

เปลือกมะพราวทึนทึก จะไดสีนํ้าตาล 



72

โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

ใสสนิมเหล็ก

 เปลือกมะพราวออน จะไดสีเทา

นํ้ายอมเปลือกมะพราวออนที่ใสสนิมเหล็กแลว

เสนไหมที่ยอมดวยเปลือกมะพราวทึนทึก

เสนฝายที่ยอมดวยนํ้ายอมมะพราว หากนํามาขยําในนํ้าโคลน ก็จะทําใหไดสีที่เขมขึ้น และเสนดายจะออนนุม

เสนดายท่ียอมดวยน้ํายอม

มะพราวแลวมาลงโคลน

 กอนใชตองกรองดวยผาขาวบาง

 โคลนตม กรองโคลน
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ผลงานที่ได

 การยอมสีเสนไหมหรือเสนฝายดวยวัสดุธรรมชาติสามารถใหสีที่แตกตางกันขึ้นกับวัตถุดิบที่

นํามาใช ผูประกอบการที่ตองการใหการยอมไดสีที่มีความสมํ่าเสมอตองพยายามเลือกใชวัตถุดิบ จด

ปริมาณสารชวยติดสีที่ใชไว และอาจตองยอมหลายๆ ครั้งเพื่อใหไดสีที่ตองการ จากนั้นลางนํ้าดวย

จนหมดสี ปองกันสีตก



74

โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

โครงการพัฒนาคุณภาพสนคาผลิตภัณฑชุมชน (OTOP) 
ประเภทผาทอ ในพื้นที่ภาคเหนือและภาคกลาง

1. วัตถุประสงค
1.1 เพื่อพัฒนาศักยภาพของผูประกอบการ OTOP ในการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑประเภทผาทอใหมี 

 คุณภาพและสามารถเขาสูกระบวนการขอการรับรองตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน 
1.2 เพื่อถายทอดเทคโนโลยีแกผูประกอบการสินคาผาทอในพื้นทีภ่าคกลางและภาคเหนือใหมีความรู

 ความเขาใจในการผลิตสินคาใหไดมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน และมีความเขาใจเกี่ยวกับเทคโนโลยี
 การจัดการสิ่งแวดลอมและการบําบัดนํ้าเสียอันเกิดจากกระบวนการผลิต

1.3 เพื่อจัดทําบัญชีรายชื่อสียอมตองหาม

2. ผลการดําเนินงาน
2.1 การแถลงขาวและพิธีเปดโครงการฯ 

 พืน้ที่ภาคเหนือ จํานวน 2 ครัง้

 » ครั้งที่ 1 : วันที่ 28 เมษายน 2557 ณ โรงแรมริเวอรเฮาสรีสอรท อําเภอแมสะเรียง จังหวัด
 แมฮองสอน มีจํานวนผูเขารวมงานทั้งหมด 77 ราย

 » ครั้งที่ 2 : วันที่ 16 มิถุนายน 2557 ณ โรงแรมนครแพรทาวเวอร จังหวัดแพร มีจํานวน
 ผูเขารวมงานทั้งหมด 130 ราย

 พืน้ที่ภาคกลาง จํานวน 2 ครั้ง

 » ครั้งที่ 1 : วันที่ 30 เมษายน 2557 ณ โรงแรมโกลเดน ซิตี้ โฮเทล จังหวัดราชบุรี มีจํานวน
 ผูเขารวมงานทั้งหมด 85 ราย

 » ครั้งที่ 2 : วันที่ 6 มิถุนายน 2557 ณ หวยปาปกรีสอรท จังหวัดอุทัยธานี มีจํานวน
 ผูเขารวมงานทั้งหมด 152 ราย

2.2 การจัดฝกอบรม 
 พืน้ที่ภาคเหนือ จํานวน 2 ครัง้

 » ครั้งที่ 1 : วันที่ 29 พฤษภาคม 2557 ณ โรงแรมริเวอรเฮาสรีสอรท จังหวัดแมฮองสอน 
 มีจํานวนผูเขาอบรม 43 ราย

» ครั้งที่ 2 : วันที่ 29 กรกฎาคม 2557 ณ โรงแรมนครแพรทาวเวอร จังหวัดแพร มีจํานวน
 ผูเขาอบรม 100 ราย

 พืน้ที่ภาคกลาง จํานวน 2 ครั้ง

 » ครั้งที่ 1 : วันที่ 10 กรกฎาคม 2557 ณ แพรวอาภา เพลส จังหวัดราชบุรี มีจํานวน
 ผูเขาอบรม 44 ราย

 » ครั้งที่ 2 : วันที่ 1 สิงหาคม 2557 ณ หวยปาปกรีสอรท จังหวัดอุทัยธานี มีจํานวน
 ผูเขาอบรม 137 ราย

2.3 สรุปภาพรวม
 - จํานวนครั้งที่จัดอบรม 4 ครั้ง
 - จํานวนผูประกอบการที่ไดรับการถายทอด 324 ราย
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รายละเอียดโครงการพัฒนาคุณภาพสินคาผลิตภัณฑชุมชน (OTOP) 
ประเภทผาทอ ในพื้นที่ภาคเหนือและภาคกลาง

(จังหวัดสุพรรณบุรี จังหวัดอุทัยธานี จังหวัดราชบุรี จังหวัดแพรและจังหวัดแมฮองสอน) 

   1. การแถลงขาวและพิธีเปดโครงการพัฒนาคุณภาพสินคา
       ผลิตภัณฑชุมชนประเภทผาทอในภาคเหนือและภาคกลาง
 

ผลการดําเนินงานการแถลงขาวและพิธีเปดโครงการฯ ในภาคกลางและภาคเหนือ ไดแก จังหวัดสุพรรณบุรี 
จังหวัดอุทัยธานี จังหวัดราชบุรี จังหวัดแพรและจังหวัดแมฮองสอน

  การแถลงขาวและพิธีเปดโครงการฯ ในภาคเหนือ จํานวน 2 ครั้ง 

 » ครั้งที่ 1 จังหวัดแมฮองสอน เมื่อวันที่ 28 เมษายน 2557 ณ โรงแรมริเวอรเฮาสรีสอรท 
อําเภอแมสะเรียง จังหวัดแมฮองสอน มีจํานวนผูเขารวมงานทั้งหมด 77 ราย

 » ครั้งที่ 2 จังหวัดแพร เมื่อวันที่ 16 มิถุนายน 2557 ณ โรงแรมนครแพรทาวเวอร จังหวัด
แพร มีจํานวนผูเขารวมงานทั้งหมด 130 ราย

ภาพบรรยากาศในวันแถลงขาวเปดโครงการฯ 
ณ โรงแรมริเวอรเฮาสรีสอรท จังหวัดแมฮองสอน

เจาหนาที่กรมวิทยาศาสตรบริการและผูเขารวมการฝกอบรม

บรรยากาศในการอบรม

ผูประกอบการนําผาทอมาจําหนายในงาน
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  การแถลงขาวและพิธีเปดโครงการฯ ในภาคกลาง จํานวน 2 ครั้ง 

 » ครั้งที่ 1 จังหวัดราชบุรี เมื่อวันที่ 30 เมษายน 2557 ณ โรงแรมโกลเดน ซิตี้ โฮเทล จังหวัด
ราชบุรี มีจํานวนผูเขารวมงานทั้งหมด 85 ราย

ภาพบรรยากาศในวันแถลงขาวเปดโครงการฯ
ณ โรงแรมโกลเดน ซิตี้ โฮเทล จังหวัดราชบุรี

บรรยากาศภายในหองสัมมนา

ผูเขารวมงานถายภาพรวมกัน

การสัมมนาในหัวขอ “การพัฒนาคุณภาพ
ผาทอและมาตรฐาน มผช.”

อธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร กลาวเปดงาน

ผูประกอบการผาทอในพื้นที่จังหวัดราชบุรีนําผาทอมาจัดจําหนายในบริเวณภายในหองประชุม
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

 » ครั้งที่ 2 จังหวัดอุทัยธานี เมื่อวันที่ 6 มิถุนายน 2557 ณ หวยปาปกรีสอรท จังหวัดอุทัยธานี 
มีจํานวนผูเขารวมงานทั้งหมด 152 ราย

ภาพบรรยากาศในวันแถลงขาวเปดโครงการฯ 
ณ หวยปาปกรีสอรท จังหวัดอุทัยธานี

รองอธิบดีกรมวิทยาศาสตรบริการ กลาวเปดงาน

การแถลงขาวเปดงาน บรรยากาศภายในหองสัมมนา

ผลการดําเนินงานการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ “โครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑชุมชนประเภทผาทอ ในภาค
เหนือและภาคกลาง”

  การจัดอบรมเชิงปฏิบัติการฯ ในภาคเหนือ จํานวน 2 ครั้ง 

 » ครั้งที่ 1 จังหวัดแมฮองสอน เมื่อวันที่ 29 พฤษภาคม 2557 ณ โรงแรมริเวอรเฮาสรีสอรท 
จังหวัดแมฮองสอน มีจํานวนผูเขาอบรม 43 ราย

2. การฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ “โครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑชุมชน
   ประเภทผาทอ ในภาคเหนือและภาคกลาง”

ผูประกอบการนําผลิตภัณฑผาทอมาแสดงในงาน
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ภาพบรรยากาศการฝกอบรม
ณ โรงแรมริเวอรเฮาสรีสอรท จังหวัดแมฮองสอน

เจาหนาที่และผูเขารวมการฝกอบรม ถายภาพรวมกัน

ผูเขารวมฝกอบรมฟงการบรรยายจากวิทยากร

บรรยากาศในการอบรม บรรยากาศในการอบรม
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

 » ครั้งที่ 2 จังหวัดแพร เมื่อวันที่ 29 กรกฎาคม 2557 ณ โรงแรมนครแพรทาวเวอร จังหวัด
แพร มีจํานวนผูเขาอบรม 100 ราย

ภาพบรรยากาศการฝกอบรม
ณ โรงแรมนครแพรทาวเวอร จังหวัดแพร

รองอธิบดีกรมวิทยาศาสตรบริการ กลาวเปดฝกอบรมฯ

ผูเขารวมฝกอบรมถายภาพรวมกัน

บรรยากาศในการฝกอบรม

ผูเขารวมฝกอบรมฟงการบรรยายจากวิทยากร

บรรยากาศในการฝกอบรม
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  การจัดอบรมเชิงปฏิบัติการฯ ในภาคกลางจํานวน 2 ครั้ง 

 » ครั้งที่ 1 จังหวัดราชบุรี เมื่อวันที่ 10 กรกฎาคม 2557 ณ แพรวอาภา เพลส จังหวัดราชบุรี 
มีจํานวนผูเขาอบรม 44 ราย

ภาพบรรยากาศการฝกอบรม
ณ แพรวอาภา เพลส จังหวัดราชบุรี

 » ครั้งที่ 2 จังหวัดอุทัยธานี เมื่อวันที่ 1 สิงหาคม 2557 ณ หวยปาปกรีสอรท จังหวัดอุทัยธานี 
มีจํานวนผูเขาอบรม 137 ราย

ภาพบรรยากาศการฝกอบรม
ณ หวยปาปกรีสอรท จังหวัดอุทัยธานี

ผูสนใจลงทะเบียนเขารวมการฝกอบรม 

บรรยากาศในการอบรม

นางสาวอุราวรรณ อุนแกว กลาวเปดฝกอบรมฯ

บรรยากาศในการอบรม

ในการจัดการอบรมเชิงปฏิบัติการ มีการบรรยายหัวขอตางๆ ดังนี้

ชื่อหัวขอ/ผูบรรยาย สรุปรายละเอียดแตละหัวขอ

1. เทคโนโลยีการยอม : การยอมใหสีติด

ทนนาน และความสมํ่าเสมอของสี และ

การตรวจสอบความเปนกรด-ดาง  โดย 

ผศ.ศุภลักษณ อางแกว

ผลิตภณัฑที่ทํามาจากฝายและไหม สวนใหญจะใชดายฝายดบิในการทอ ผูประกอบการที่

ยอมเสนดายดวยสธีรรมชาต ิมักพบปญหาในการยอม คอื สตีดิเสนดายไมด ีไมสม่ําเสมอ 

สีไมเขม และสตีกงาย วธิแีกปญหา คอื ตองทําความสะอาดเสนดายกอนนาํไปยอม เพื่อ

กาํจดัแวก็ซ ไขมัน และสิ่งสกปรกท่ีเคลอืบตดิผวิดานนอกของเสนใยออกไป แนะนําการใช

ชดุทดสอบความเปนกรด-ดาง เพื่อตรวจทดสอบเบื้องตนใหแกผูประกอบการได
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

รายงานผลการดําเนินงานโครงการพัฒนาคุณภาพสินคาผลิตภัณฑชุมชน (OTOP) 
ประเภทผาทอในพื้นที่ภาคเหนือและภาคกลาง

พื้นที่ดําเนินการ

จํานวนผูประกอบการ

ที่ไดรับการถายทอด (ราย)

จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสู

กระบวนการรับรอง (ผลิตภัณฑ)

เปาหมาย ผล เปาหมาย

5 จังหวัด ไดแก แมฮองสอน แพร ราชบุรี 

สุพรรณบุรีและอุทัยธานี

400 324 50

ปญหาและอุปสรรค
  1. ในสวนพื้นที่ภาคเหนือ บางพื้นที่มีปญหาดานภาษาที่ใชสื่อสาร เชน ตองใชภาษาประจําถิ่น ซึ่งจะไดความ
ชวยเหลือจากเจาหนาที่หนวยงานประจําทองถิ่นประสานงานให
 2. ผูประกอบการมีความแตกตาง หลากหลาย มีความสนใจตั้งใจในการพัฒนาปรับปรุงแตกตางกัน
 3. เจาหนาที่ วศ. ขาดความรูในเชิงลึกเกี่ยวกับผา ชนิด เอกลักษณ อัตลักษณเฉพาะดานตางๆ กระบวนการ
ผลิต หรือคําศัพทเฉพาะวิชาชีพที่ผูประกอบการกลาวถึง

ชื่อหัวขอ/ผูบรรยาย สรุปรายละเอียดแตละหัวขอ

2. การยอมสีธรรมชาติ โดยคณาจารยจาก

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลา

ธนบุรี และปราชญชาวบาน

สาธิตการยอมเสนไหมดวยวัสดุจากธรรมชาติ  เชน ครั่ง เปลือกมะพูด (ประโหด) เปลือก

ประดู เหงากลวย โดยการยอมสีจากวัสดุธรรมชาติแตละชนิดจะมีลักษณะการยอม 

เทคนิคการยอมที่แตกตางกัน การปรับสภาวะกรดดาง  เชน ฝายสีจะติดไดดีในสภาวะที่

เปนดาง ในขณะที่ไหมจะติดสีไดดีในสภาวะที่เปนกรด และอาจมีการใชสารชวยยึดติดสี

ดวยเพื่อใหทนตอการซักลาง

3. การตรวจสอบทางเคมีและความ

ปลอดภัยของการใชสารเคมี โดย 

รศ. ดร.วินัย สมบูรณ

สุมเก็บตวัอยางสียอมและตวัอยางเสนดายยอมสีสําเรจ็รปูท่ีจาํหนายในแตละพื้นท่ีมาทดสอบ

สมบัตทิางเคมีและความปลอดภยั พบวาสียอมในทองตลาดบางตวัอยางมีสารตองหาม

(Azodye) อยูซึ่งเปนสารกอมะเรง็ได จงึแนะนาํการเลือกใชสีท่ีปลอดภยักบัผูประกอบ

4. สาธิตเทคนิคในการบําบัดนํ้าเสียจาก

ขั้นตอนการฟอกยอม โดย ผศ. ดร.อนวัช  

พินิจศักดิ์สกุล

ทําการสาธิตเทคนิคขั้นตอนการบําบัดนํ้าเสียอยางงายแกผูประกอบการ เนื่องจากการ

ยอมผาจะมีการเกิด นํ้าเสียปริมาณมากจําเปนตองมีการบําบัดเพื่อความปลอดภัยตอ

ผูประกอบการและชุมชน รักษาคุณภาพสิ่งแวดลอม  การบําบัดเบื้องตนอยางงายจะ

นํานํ้ายอมไปผานชั้นตางๆ ของถังบําบัด ไดแก ทรายละเอียด กรวด ถานไม และหิน 

ตามลําดับจากบนลงลาง นํ้าที่ผานการกรองแลว สามารถนําไปทิ้งในบอพักนํ้าได

5. มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน : การอบรม

เชิงปฏิบัติการเพื่อเขาสูระบบการรับรอง

มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (มผช.) และ

ปญหาการไมผานเกณฑมาตรฐาน มผช.  

โดย เจาหนาที่จากสํานักอุตสาหกรรม

จังหวัดแตละจังหวัด

เปนการใหความรู ความเขาใจเรื่องเกี่ยวกับมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน รวมทั้งฝกการ

กรอกแบบฟอรมเพื่อขอการรับรองตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน
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โครงการบําบัดสในนํ้าทิ้งจากสถานประกอบการดานสงทอ

1. วัตถุประสงค
 1.1 หาวิธีและสภาวะทีเ่หมาะสมในการบําบัดในนํา้เสียจากผูประกอบการดานสิง่ทอใหเปนไปตาม
  กฎหมายกําหนด และสีไมเกิน 300 เอดีเอ็มไอ
 1.2 ถายทอดความรูเรื่องการบําบัดนํ้าเสียและสาธิตการบําบัดนํ้าเสีย (pilot plant) จากกระบวนการ
  ฟอกยอมใหกับผูประกอบการดานสิ่งทอ

2. ผลการดําเนินงาน
2.1 ลงพื้นที่เพื่อเก็บขอมูลดานการจัดการสิ่งแวดลอม และเก็บตัวอยางนํ้าทิ้ง/นํ้าเสีย จํานวน 7 ครั้ง 

 » ครั้งที่ 1 : วันที่ 25 - 29 พฤศจิกายน 2556 จังหวัดอุบลราชธานี
 » ครั้งที่ 2 : วันที่ 16 - 20 ธันวาคม 2556 จังหวัดสุรินทร
 » ครั้งที่ 3 : วันที่ 4 - 7 กุมภาพันธ 2557 จังหวัดพัทลุง
 » ครั้งที่ 4 : วันที่ 28 กรกฎาคม - 1 สิงหาคม 2557 จังหวัดชัยภูมิ
 » ครั้งที่ 5 : วันที่ 18 - 22 สิงหาคม 2557 จังหวัดลําพูน และจังหวัดแพร  
 » ครั้งที่ 6 : วันที่ 27 - 29 สิงหาคม 2557 จังหวัดสุพรรณบุรี 
 » ครั้งที่ 7 :  วันที่ 28 สิงหาคม - 1 กันยายน 2557 จังหวัดแมฮองสอน

2.2 การจัดฝกอบรม จํานวน 2 ครั้ง 
 » ครั้งที่ 1 : วันที่ 25 มิถุนายน 2557 ณ สวนปารีสอรท อําเภอเมือง จังหวัดสุรินทร มีจํานวน

ผูเขาอบรม 52 ราย
 » ครั้งที่ 2 : วันที่ 7 สิงหาคม 2557 ณ เทศบาลตําบลทะเลนอย อําเภอควนขนุน จังหวัด

พัทลุง มีจํานวนผูเขาอบรม 36 ราย
2.3 สรุปภาพรวม

 - จํานวนครั้งที่จัดอบรม 2 ครั้ง
 - จํานวนผูประกอบการที่ไดรับการถายทอด 88 ราย
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รายละเอียดโครงการบําบัดสีในนํ้าทิ้งจากสถานประกอบการดานสิ่งทอ

 มีการลงพื้นที่เพื่อเก็บขอมูลดานการจัดการสิ่งแวดลอม และเก็บตัวอยางนํ้าทิ้ง/นํ้าเสีย จากสถานประกอบการ 
OTOP ประเภทผาทอจํานวน 2 ครั้ง และสถานประกอบการ OTOP ประเภทผลิตภัณฑจากกระจูด จํานวน 1 ครั้ง รวม
ทั้งหมด 3 ครั้ง โดยมีผลการดําเนินงาน ดังนี้

  ครั้งที่ 1 : วันที่ 25 - 29 พฤศจิกายน 2556 จังหวัดอุบลราชธานี
  การลงพื้นท่ีเพื่อเกบ็ขอมูลดานการจดัการส่ิงแวดลอม และเกบ็ตวัอยางน้ําท้ิง/น้ําเสยี จากผูประกอบการ 
OTOP ประเภทผาทอ เพื่อพัฒนาวิธีการบําบัดนํ้าเสียที่เหมาะสม จังหวัดอุบลราชธานี ระหวางวันที่ 25 - 29 พฤศจิกายน 
2556 ไดเขาพบผูประกอบการ OTOP ประเภทผาทอในพื้นที่จํานวน 5 ราย ดังนี้  
  1. กลุมสต รทีอ ผาบานบอน อําเ ภอสํา โรง                                                                                                   
    2. กลุมโอทอป ตาํบลปะอาว  อําเ ภอเมือง ฯ                                                                                                
    3. กลุมทอผายอมสีธ รรมชาตบิานห นอง ผือ อําเ ภอโขงเจยีม                                                                     
   4. กลุมทอผาฝายยอมสีธรรมชาติบานกุม ตําบลหวยไผ อําเภอโขงเจียม                                                       
   5. กลุมทอผายอมสีธรรมชาติบานนาบัว ตําบลทายาง อําเภอโขงเจียม 
  จากการพบผูประกอบการรวมทัง้ขาราชการในทองที ่ พบวา ชาวบานมีการรวมกลุมกันเพื่อ
ทอผาซึ่งมีทัง้ผาฝายและผาไหม แตสวนมากทําเปนอาชีพเสริมเวลาวางหลังจากการทํานา โดยมีทัง้นําเสนใยผา
มายอมเองและซื้อเสนใยทีย่อมสําเร็จมาทอ และสีทีใ่ชก็มีทัง้สีธรรมชาติ และสีเคมี นอกจากนีย้ังพบวามีบางกลุม
ไดเลิกอาชีพทอผา เนือ่งจากกลุมไมเขมแข็ง ขาดตลาดรองรับ ชาวบานเปลีย่นไปประกอบอาชีพเสริมอืน่ๆ ทีม่ี
รายไดดีกวา

  สรุปความตองการการจัดการสิ่งแวดลอมและเทคโนโลยีการบําบัดสีในนํ้าทิ้ง จากการลงพื้นที่จังหวัด
อุบลราชธานี ไดดังนี้

ชื่อกลุม ผลิตภัณฑ กระบวนการผลิต การจัดการนําทิ้ง ความตองการฯ

1. กลุมสตรีทอผา

บานบอน อําเภอ

สําโรง 

ผาฝาย และผาไหม ทําการยอมฝาย ยอมไหม 

ดวยสีเคมี มีทั้งการซื้อไหม 

ซื้อฝายมายอม และปลูก

หมอนเลี้ยงไหม สาวไหม จน

กระทั่งทอออกมาเปน

ผลิตภัณฑ

นํ้าลางและนํ้าสียอมที่

เหลือเททิ้งลงดิน หรือ

ทิ้งไวในภาชนะให

ระเหยไป เนื่องจากมี

ปริมาณนํ้าไมมาก

เนื่องจากขาดความตระหนัก

ดานสิ่งแวดลอมและมี

ปริมาณนํ้าทิ้งไมมากจึงไม

ตองการเทคโนโลยีการบําบัด

1. กิจกรรมลงพื้นที่เพื่อเก็บขอมูลดานการจัดการสิ่งแวดลอม และเก็บตัวอยางนํ้าทิ้ง/นํ้าเสีย           
   จากวิสาหกิจชุมชนดานสิ่งทอ เพื่อพัฒนาวิธีการบําบัดนํ้าเสียที่เหมาะสม
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ชื่อกลุม ผลิตภัณฑ กระบวนการผลิต การจัดการนําทิ้ง ความตองการฯ

2. กลุมโอทอป 

ตําบลปะอาว 

อําเภอเมืองฯ

ผาฝาย และผาไหม ซื้อไหมและฝายมาทําการ

ยอมและทอเอง  ทําการ

ยอมผาไหม และฝาย ดวยสี

เคมี และสีธรรมชาติ

ใชนํ้าปริมาณมากใน

การยอมสีธรรมชาติ

เพราะตองตมจน

เปลือกไมซีด นํ้าเสียที่

เกิดขึ้นหลังการยอมทิ้ง

ใหเย็นหรือเททิ้งไป

ขณะรอนๆ

มีความตองการการพัฒนา

ผลิตภัณฑ พัฒนาฝมือ

แรงงาน พัฒนาลวดลายผา 

เพื่อเพิ่มการแขงขันมากกวา

การจัดการสิ่งแวดลอมและ

การบําบัดนํ้าทิ้ง

3. กลุมทอผายอม

สีธรรมชาติบาน 

หนองผือ อําเภอ

โขงเจียม 

เลิกทอผามาประมาณ 

10 ปแลว  เนื่องจาก

กลุมไมเขมแข็ง ขาด

ตลาดรองรับ ชาวบาน

เปลี่ยนไปประกอบ

อาชีพเสริมอื่นๆ ที่มี

รายไดดีกวา

4. กลุมทอผาฝาย

ยอมสีธรรมชาติ

บานกุม ตําบล 

หวยไผ อําเภอ   

โขงเจียม 

ผาฝาย ไมมีการยอมผา มีเพียงการ

รับจางทอผา เปนผาผืน 

ทอลายผาขาวมา

5. กลุมทอผายอม

สีธรรมชาติ 

บานนาบัว ตําบล      

ทายาง อําเภอ

โขงเจียม 

ผาฝาย ฝายที่ใชสวนใหญซื้อจาก

โรงงานฝาย หรือซื้อฝายมา 

ดีด และเข็นเอง บางราย

ปลูกฝายใชเอง การยอม 

เปนการยอมสีธรรมชาติ 

วัสดุที่ใชเปนเปลือกไมที่หา

ไดในทองถิ่น

นํ้าเสียที่เกิดขึ้นจากการ

ยอม เททิ้งลงดิน

มีความตองการการพัฒนา

ฝมือ โดยตองการลายมัดหมี่ 

และลายใหมๆมากกวา

การจัดการสิ่งแวดลอมและ

การบําบัดนํ้าทิ้งเนื่องจาก

ขาดความตระหนักทางดาน      

สิ่งแวดลอม

ภาพบรรยากาศการลงพื้นที่เพื่อเก็บขอมูลดานการจัดการสิ่งแวดลอม และเก็บตัวอยางนํ้าทิ้ง/นํ้าเสีย
วันที่ 25 - 29 พฤศจิกายน 2556 จังหวัดอุบลราชธานี

สัมภาษณกลุมสตรีทอผาบานบอน อําเภอสําโรง สัมภาษณกลุมโอทอป ตําบลปะอาว อ.เมืองฯ
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บริเวณฟอกยอมไหมกลุมสตรีทอผาบานบอน 
อําเภอสําโรง นํ้าทิ้ง เทลงดินโดยไมผานการบําบัด (ไมมีระบบบําบัด)

                                            
  ครั้งที่ 2 : วันที่ 16 - 20 ธันวาคม 2556  จังหวัดสุรินทร
 การลงพื้นที่เพื่อเก็บขอมูลดานการจัดการสิ่งแวดลอม และเก็บตัวอยางนํ้าทิ้ง/นํ้าเสีย จากสถานประกอบการ 
OTOP ประเภทผาทอ เพื่อพัฒนาวิธีการบําบัดนํ้าเสียที่เหมาะสม จังหวัดสุรินทร ระหวางวันที่ 16 - 20 ธันวาคม 
2556  ไดเขาพบผูประกอบการ OTOP ประเภทผาทอในพื้นที่จํานวน 13 ราย ดังนี้                                                                       
  1. กลุมมัดหมี่โฮลโบราณ ตําบลเขวาสินรินทร  อําเภอเขวาสินรินทร                                                             
  2.  กลุมสต รตีาํบล ตากูก ตาํบลตาก ูก อําเภอเขวาสินร นิทร                                                                           
  3.  กลุมทอผาไ หมบานปร ะทุน ตาํบล แตล อาํเ ภอศขีรภมิู                                                                                      
  4.  กลุมทอผาไ หมม ัดหม่ีและยก ดอก บานไ ทร  ตําบลจ าร พัต  อํา เภอศขี รภมิู                                                                      
  5. กลุมร วมพลงัพฒันา ตําบลสว าย อําเภอเมืองฯ                                                                              
  6.  กลุมอนุร กัษและแปร รปูผ าทอ ตาํบลท าสว าง  อําเ ภอเ มือง ฯ                                                                             
  7.  กลุม ศาลาไ ทยทอผาบานท าสว าง  ตําบลทาสว าง  อําเ ภอเ มือง ฯ                                                                    
  8. กลุมทอผาไหมและผลิตภัณฑเปาแกวบานหนองยาง ตําบลตรําดม อําเภอลําดวน                                         

การทดสอบความเปนกรด-ดาง ของน้ําท้ิงจากขั้นตอน
การยอมไหม กลุมสตรทีอผาบานบอน อาํเภอสําโรง

การเก็บตัวอยางดินบริเวณฟอกยอมไหม กลุมสตรี   
ทอผาบานบอน อําเภอสําโรง

การเก็บตัวอยางดินบริเวณแหลงนํ้าที่มีการปนเปอน
นํ้าเสียจากการฟอกยอมไหมกลุมสตรีทอผา      

บานบอน อําเภอสําโรง

เศษไหมและรังไหมหลังจากการสาวไหมถูกทิ้งลงดิน 
โดยไมมีการจัดการ (กลุมสตรีทอผาบานบอน 

อําเภอสําโรง)
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    9. กลุมสต รทีอผ าไ หมบานต าโต ตําบลพ รมเทพ อําเ ภอท าตมู                                                             
  10.  กลุมสต รีบานด อนแ รด ตาํบลด อนแรด  อํา เภอรตันบรุ ี                                                                      
  11. กลุมทอผาไหมพื้นเมืองและเสื้อชาวกูย ตําบลสําโรงทาบ อําเภอสําโรงทาบ                                                     
  12. โรงฟอกยอมเสนไหม นิคมสรางตนเองเลี้ยงไหมจังหวัดสุรินทร ในพระบรมราชานุเคราะห  
ตําบลกาบเชิง อําเภอกาบเชิง
  13. กลุมทอผาไหมบานตะเคียน ตําบลตะเคียน อําเภอกาบเชิง 
 จากการพบผูประกอบการรวมในทองท่ี และขาราชการสํานักงานอุตสาหกรรมจงัหวดัสุรนิทรพบวา ชาวบานมี
การรวมกลุมกนัอยางเขมแขง็เพื่อทอผาไหม มีความกระตอืรอืรนดานส่ิงแวดลอม และมีความตองการระบบบําบัดน้ําเสีย 
ท้ังนี้ชาวบานประกอบอาชพีทอผาไหมเปนอาชพีหลักรวมกบัการทาํนา  การทอผาไหมสามารถสรางรายไดใหกบัครอบครวั
ปละนับแสนบาทจนถงึนับลานบาทตอป มีความตองการของลูกคามากกวากาํลังผลิตท่ีมีอยู โดยผาไหมทอของผูประกอบการ 
บางรายมีราคาขายตอผืนหนึ่งนับแสนบาท ชาวบานสวนใหญมฐีานะม่ันคง มีความเปนอยูด ีกระบวนการผลิตมีตั้งแตปลูก
หมอนเล้ียงไหมเอง และซื้อเสนใยมายอมและทอเอง ในรายท่ีปลูกหมอนเล้ียงไหมเอง กยั็งคงตองซื้อไหมสําเรจ็มายอมและ
ทอ เนื่องจากการปลูกหมอนเล้ียงไหมไมสามารถใหเสนไหมมากพอตามความตองการของตลาด สําหรบักระบวนการฟอก
ยอมน้ัน มีท้ังกระบวนการท่ีใชสีธรรมชาต ิและสีเคมี นอกจากน้ียังพบวา ผูประกอบการมีความสมัพนัธและความรวมมือดี
กบัสํานักงานอุตสาหกรรมจงัหวดัสรุนิทร

 สรุปความตองการการจัดการสิ่งแวดลอมและเทคโนโลยีการบําบัดสีในนํ้าทิ้ง จากการลงพื้นที่จังหวัดสุรินทร 
ไดดังนี้

ชื่อกลุม ผลิตภัณฑ กระบวนการผลิต การจัดการนํ้าทิ้ง ความตองการฯ

1. กลุมมัดหมี่โฮล

โบราณ 

ตําบลเขวาสินรินทร  

อําเภอเขวาสินรินทร

ผาไหม (ผืนละ 5 หมื่น

บาท - 1 แสนบาท)

ซื้อเสนไหมมาฟอกยอม 

และทอเอง รับฟอกยอม

ใหสมาชิกในกลุม ใชสี

ธรรมชาติ

มีบอนํ้าทิ้งซิเมนตจาก

การฟอกยอม ปลอยให

ตกตะกอนและซึมลง

ดินดวยวิธีธรรมชาติ

เนื่องจากเปนการยอมสี

ธรรมชาติมีผลกระทบตอ

สิ่งแวดลอมนอย เทคโนโลยี

การบําบัดจึงไมจําเปนนัก แต

มีความสนใจอยูบางหากเปน

ระบบแบบงาย ตนทุนตํ่า 

2. กลุมสตรีตาํบล

ตากกู ตาํบลตากกู                    

อําเภอเขวาสินรินทร

ผาไหม ซื้อเสนไหมมาฟอกยอม 

และทอเอง มีบานรับ

ฟอกยอมใหสมาชิกใน

กลุม ใชสีเคมี

ไมมีระบบบําบัด       

เทลงพื้นดิน

มีปริมาณนํ้าทิ้งมาก อยากได

เทคโนโลยีการบําบัดนํ้าเสีย

อยางงายที่ทําเองได และ

อยากใหมีการฝกอบรมเรื่อง

การจัดการสิ่งแวดลอมการ

ออกแบบสรางระบบบําบัด

3. กลุมทอผาไหม

บานประทุน 

ตําบลแตล 

อําเภอศีขรภูมิ

ผาไหม ปลูกหมอน เลี้ยงไหมเอง 

รวมทั้งซื้อไหมมาฟอก

ยอม และทอ มีบานรับ

ฟอกยอมใหสมาชิกใน

กลุม ใชสีเคมี

มีบอนํ้าทิ้งโดยขุดดินลึก

ประมาณ 1 เมตร และ

รองกนดวยเศษถวย

ชามที่แตก ปลอยใหตก

ตะกอนและซึมลงดิน

ดวยวิธีธรรมชาติ

มีความตองการและเทคโนโลยี

อยางงายสําหรบัระบบบาํบดั 

และการฝกอบรมเรื่องการ

จดัการส่ิงแวดลอมการ

ออกแบบสรางระบบบําบัด 

เน่ืองจากเปนกลุมท่ีมีการจดั

ตั้งเปนศนูยการเรยีนรูฯ
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

ชื่อกลุม ผลิตภัณฑ กระบวนการผลิต การจัดการนํ้าทิ้ง ความตองการฯ

4. กลุมทอผาไหมมัด

หมี่และยกดอกบาน

ไทร ตําบลจารพัต 

อําเภอศีขรภูมิ

ผาไหม ซื้อไหมมาฟอกยอม และ

ทอ มีบานรับฟอกยอมให

สมาชิกในกลุม ใชสีเคมี 

และสีธรรมชาติ โดยใชสี

เคมีมากกวาสีธรรมชาติ

มีบอนํ้าทิ้งโดยขุดดินลึก

ประมาณ 0.5 เมตร 

ปลอยใหตกตะกอน

และซึมลงดินดวยวิธี

ธรรมชาติ

มีความตองการเทคโนโลยี

อยางงายสําหรับระบบบําบัด 

และการฝกอบรมเรื่อง

การจัดการสิ่งแวดลอมการ

ออกแบบสรางระบบบําบัด 

เนื่องจากนํ้าทิ้งจากการฟอก

ยอมมีมาก และเปยกทวม 

บริเวณฟอกยอม

5. กลุมรวมพลัง

พัฒนา ตําบลสวาย 

อําเภอเมืองฯ

ผาไหม (ผืนละ  5 หมื่น

บาท ขึ้นไป)

ซื้อไหมมาฟอกยอม และ

ทอ มีบานรับฟอกยอมให

สมาชิกในกลุม ใชสีเคมี 

และสีธรรมชาติ โดยใชสี

ธรรมชาติมากกวาสีเคมี

มีบอนํ้าทิ้งซิเมนตจาก

การฟอกยอม ปลอยให

ตกตะกอนและซึมลง

ดินดวยวิธีธรรมชาติ 

หากบอเต็มซึมลงดิน

ไมทัน ตักไปทิ้งยังบอ

หินรางในหมูบาน

มีความตองการเทคโนโลยี

อยางงายสําหรับระบบบําบัด 

และการฝกอบรมเรื่องการ

จัดการสิ่งแวดลอม

การออกแบบสรางระบบ

บําบัด และมีความพรอมเรื่อง

ทุนในการสรางระบบ

6. กลุมอนุรักษและ

แปรรูปผาทอ 

ตําบลทาสวาง 

อําเภอเมืองฯ

ผาไหม ซื้อไหมมาฟอกยอม และ

ทอ มีบานรับฟอกยอมให

สมาชิกในกลุม ใชสีเคมี

มีบอนํ้าทิ้งซิเมนตจาก

การฟอกยอม ปลอยให

ตกตะกอนและซึมลง

ดินดวยวิธีธรรมชาติ 

หากบอเต็ม ซึมลงดิน

ไมทัน สูบลงดินโดยตรง

มีความตองการเทคโนโลยี

อยางงายและถูกสําหรับ

ระบบบําบัด และการฝก

อบรมเรื่องการจัดการ

สิ่งแวดลอมการออกแบบ

สรางระบบบําบัด เน่ืองจากนํ้า

ท้ิงจากการฟอกยอมมมีาก และ

เปยกทวม บรเิวณฟอกยอม

7. กลุมศาลาไทย 

ทอผาบานทาสวาง 

ตําบลทาสวาง 

อําเภอเมืองฯ

ผาไหม ซื้อไหมมาฟอกยอม และ

ทอ มีสถานที่รับฟอกยอม

ใหสมาชิกในกลุม ใชสี

เคมี มีการรวมกลุมทอ

บริเวณเดียวกับการฟอก

ยอม

มีบอนํ้าทิ้งซิเมนตจาก

การฟอกยอม ปลอยให

ตกตะกอนและซึมลง

ดินดวยวิธีธรรมชาติ

มีความตองการเทคโนโลยี

อยางงายสําหรับระบบบําบัด 

และการฝกอบรมเรื่อง

การจัดการสิ่งแวดลอมการ

ออกแบบสรางระบบบําบัด 

เนื่องจากนํ้าทิ้งจากการฟอก

ยอมเปยกทวม บริเวณฟอก

ยอม มีความพรอมเรื่องทุนใน

การกอสราง

8. กลุมทอผาไหม

และผลิตภัณฑเปา

แกวบานหนองยาง 

ตําบลตรําดม 

อําเภอลําดวน

ผาไหม และของที่ระลึก

ทําจากแกว

ปลูกหมอน เลี้ยงไหมเอง 

รวมทั้งซื้อไหมมาฟอก

ยอม และทอ มีสถานที่

รับฟอกยอมใหสมาชิกใน

กลุม ใชสีเคมี

มีบอนํ้าทิ้งโดยขุดดินลึก

ประมาณ 0.5 เมตร 

ปลอยใหตกตะกอน

และซึมลงดินดวยวิธี

ธรรมชาติ

มีความตองการเทคโนโลยี

อยางงายสําหรับระบบบําบัด 

และการฝกอบรมเรื่องการ

จัดการสิ่งแวดลอม

การออกแบบสรางระบบ

บําบัด มีความพรอมเรื่องทุน

ในการกอสราง
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ชื่อกลุม ผลิตภัณฑ กระบวนการผลิต การจัดการนํ้าทิ้ง ความตองการฯ

9. กลุมสตรีทอผา

ไหมบานตาโต 

ตําบลพรมเทพ 

อําเภอทาตูม

ผาไหม ปลูกหมอน เลี้ยงไหมเอง 

รวมทั้งซื้อไหมมาฟอก

ยอม และทอ มีบานรับ

ฟอกยอมใหสมาชิกใน

กลุม ใชสีเคมี และสี

ธรรมชาติ โดยใชสีเคมี

มากกวาสีธรรมชาติ

เทลงดินโดยตรง ยังขาดความตระหนัก และ

ความรูเรื่องการจัดการ

สิ่งแวดลอม มีความตองการ

และเทคโนโลยีอยางงาย

สําหรับระบบบําบัด และ

การฝกอบรมเรื่องการจัดการ

สิ่งแวดลอมการออกแบบ

สรางระบบบําบัด

10. กลุมสตรีบาน

ดอนแรด 

ตําบลดอนแรด  

อําเภอรัตนบุรี

ผาไหม ซื้อไหมมาฟอกยอม และ

ทอ มีสถานที่รับฟอกยอม

ใหสมาชิกในกลุม ใชสี

เคมี และสีธรรมชาติ โดย

ใชสีเคมีมากกวาสี

ธรรมชาติ มีการรวมกลุม

ทอบริเวณเดียวกับการ

ฟอกยอม

ทิ้งลงลํารางขางบาน

และปลอยลงสูไรนา

โดยตรง

ยังขาดความตระหนัก และ

ความรูเรื่องการจัดการ

สิ่งแวดลอม มีความตองการ 

เทคโนโลยีอยางงายสําหรับ

ระบบบําบัด และการฝก

อบรมเรื่องการจัดการ

สิ่งแวดลอมการออกแบบ

สรางระบบบําบัด

11. กลุมทอผาไหม

พื้นเมืองและเสื้อ

ชาวกูย 

ตําบลสําโรงทาบ 

อําเภอสําโรงทาบ

ผาไหมยอมมะเกลือ 

(เอกลักษณของชาวกูย)

ซ้ือไหมมาฟอกยอม และ

ทอ มบีานท่ีรบัฟอกยอมให

สมาชกิในกลุม มีการตดั

เย็บเปนชดุ ใชสีธรรมชาติ

จากมะเกลือ ยอมสีเคมี

บางเล็กนอยเปนเสนแซม 

ขายเปนเส้ือสําเรจ็รปู

มีการยอมไมมากมีนํ้า

ทิ้งปริมาณนอย

ไมมีความสนใจเทคโนโลยีอยาง

งายสําหรบัระบบบําบัด และ

การฝกอบรมเรื่องการจดัการ

ส่ิงแวดลอมการออกแบบสราง

ระบบบําบัดเน่ืองจากมีปรมิาณ

น้ําท้ิงนอย และใชสีธรรมชาติ

จากมะเกลือ

12. โรงฟอกยอมเสน

ไหม นิคมสรางตนเอง

เล้ียงไหม

จงัหวดัสุรินทร 

ในพระบรมราชา

นุเคราะห  

ตาํบลกาบเชงิ 

อําเภอกาบเชงิ

เสนไหม รบัจางฟอกยอมไหมใหกบั

ผูประกอบการ OTOP 

โดยใชสเีคมี มเีครื่องจกัร

ขนาดใหญ ประกอบเปน

ธรุกจิ โดยไดทุนสนบัสนนุ

จากรฐับาล มีเอกชนเขา

มาบรหิารจดัการ มีลกูคา

ประมาณ 100 ราย

มีระบบบําบัดนํ้าเสีย 

สมบูรณแบบ ขนาด 32 

ลบม./วัน เปนกระบวน

การบําบัดทางชีวภาพ 

และทางเคมี

มีความพรอมดานการจัดการ

สิ่งแวดลอมและเทคโนโลยี

การบําบัดอยูแลว จึงไมมี

ความตองการ

13. กลุมทอผาไหม

บานตะเคียน 

ตําบลตะเคียน 

อําเภอกาบเชิง

ผาไหม ซื้อไหมมาฟอกยอม และ

ทอ มีสถานที่รับฟอกยอม

ใหสมาชิกในกลุม ใชสีใช

สีเคมี และสีธรรมชาติ 

โดยใชสีเคมีมากกวาสี

ธรรมชาติ

ไมมีระบบบําบัดนํ้าทิ้ง ยังขาดความตระหนัก และ

ความรูเรื่องการจัดการ

สิง่ แวดลอม มีค วามต อง การ                                       

และเทคโนโลยีอยางงาย

สําหรับระบบบําบัด และ

การฝกอบรมเรื่องการจัดการ

สิ่งแวดลอมการออกแบบ

สรางระบบบําบัด



90

โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

สัมภาษณ กลุมอนุรกัษและแปรรปูผาทอ ตาํบลทาสวาง อาํเภอเมืองฯ

สัมภาษณ กลุมทอผาไหมพื้นเมืองและเส้ือชาวกยู ตาํบลสําโรงทาบ 
อําเภอสําโรงทาบ

บรเิวณฟอกยอมไหม กลุมอนรุกัษและแปรรปูผาทอ ตาํบลทาสวาง อําเภอ
เมืองฯ น้ําท้ิงจากกระบวนการฟอกยอมปนเปอนในบรเิวณฟอกยอม

ภาพบรรยากาศการลงพื้นที่เพื่อเก็บขอมูลดานการจัดการสิ่งแวดลอม และเก็บตัวอยางนํ้าทิ้ง/นํ้าเสีย 
วันที่ 16 - 20 ธันวาคม 2556 จังหวัดสุรินทร
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บอน้ําท้ิง (น้ํายอม+น้ําฟอก+น้ําลาง) กลุมทอผาไหมมัดหม่ีและยกดอกบานไทร 
ตาํบลจารพตั อําเภอศขีรภมิู โดยขดุดนิลึกประมาณ 0.5 เมตร 

ปลอยใหตกตะกอนและซมึลงดนิดวยวธิธีรรมชาติ

 บอน้ําท้ิง (น้ํายอม+นํ้าฟอก+นํ้าลาง) กลุมมัดหม่ีโฮลโบราณ 
ตาํบลเขวาสินรนิทร อําเภอเขวาสินรนิทร บอซเิมนต ปลอยใหตกตะกอนและ

ซมึลงดนิดวยวธิธีรรมชาติ

น้ําท้ิงจากขั้นตอนการยอมไหม กลุมทอผาไหมมัดหม่ี
และยกดอกบานไทร ตาํบลจารพตั อําเภอศขีรภมิู

น้ําท้ิงจากขั้นตอนการฟอกไหม กลุมมัดหม่ีโฮลโบราณ 
ตาํบลเขวาสินรนิทร อําเภอเขวาสินรนิทร
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  ครั้งที่ 3 : วันที่ 4 - 7 กุมภาพันธ 2557 จังหวัดพัทลุง
 คณะทํางานโครงการบําบัดสีในนํ้าทิ้งจากสถานประกอบการดานสิ่งทอ (56OTOP7) กรมวิทยาศาสตรบริการ 
ไดลงพื้นทีเ่พื่อเก็บขอมูลดานการจัดการสิง่แวดลอม และเก็บตัวอยางนํา้ทิง้/นํา้เสีย จากการยอมกระจูด ณ ตําบล
ทะเลนอยและตําบลพนางตุง อําเภอควนขนุน จังหวัดพัทลุง เมื่อวันที่ 4 - 7 กุมภาพันธ 2557 พบวาพื้นที่ทั้ง 2 ตําบล 
ตั้งอยูในพื้นที่ริมฝงทะเลนอย ซึ่งเปนทะเลสาบนํ้าจืดที่มีอาณาเขตติดตอกับทะเลสาบสงขลา โดยไดเขาพบผูประกอบ
การ OTOP ประเภทผลิตภัณฑจากกระจูด จําวน 5 ราย คือ
  1. กลุมแมบา นเกษตรกรปลายต รอกรวมใจ ตําบลท ะเลนอย                                                               
   2.  กลุมก ระจดูบานต นกระจดู  ตาํบลทะเ ลนอ ย                                                                                                    
   3. กลุมนาง วนัด ีเซงฮวด ตาํบลพ นางตงุ                                                                                       
   4. กลุมนาง จาํนงค เกล้ียง แกว ตาํบลพ นางตงุ                                                                            
   5. กลุมนางละมาย ชูมณี ตําบลพนางตุง                                      
  จากการพบผูประกอบการ OTOP  ในพื้นที่พบวา อาชีพหลักของประชากรในพื้นที่ทั้ง 2 ตําบล คือ การรวม
กลุมผลิตภัณฑสินคา OTOP  ประเภทผลิตภัณฑจากกระจูด เชน เสื่อ พัด หมวก กระเปา ตะกราเอนกประสงค และ
ภาชนะอื่นๆ โดยเปนอาชีพที่ทํามาเปนเวลาชานาน เปนองคความรูและภูมิปญญาในทองถิ่น สรางงานและรายไดแก
ชุมชนอยางพอเพียง  อยางไรก็ตาม ผูประกอบการ OTOP ประเภทผลิตภัณฑจากกระจูดของพื้นที่ทั้ง 2 ตําบลยังขาด
ความรูและความตระหนักดานการจัดการสิ่งแวดลอม โดยเฉพาะการจัดการนํ้าทิ้งจากขั้นตอนการยอมกระจูด เปนผล
ใหมีนํา้เสียปลอยออกสูสิง่แวดลอม โดยเฉพาะทะเลนอย และมีความเสีย่งทีจ่ะกอใหเกิดปญหาการปนเปอนของ
สารมลพิษในบริเวณทะเลนอยได                   
        
                  สรุปความตองการการจัดการสิ่งแวดลอมและเทคโนโลยีการบําบัดสีในนํ้าทิ้ง จากการลงพื้นที่จังหวัด
พัทลุง  ไดดังนี้

ชื่อกลุม
วัสดุที่ยอม (เสน

กระจูด/ผลิตภัณฑ)
การจัดการเศษกระจูด การจัดการนํ้าทิ้ง

ความตองการเทคโนโลยี

บําบัดนํ้าเสีย

1. กลุมแมบาน

เกษตรกร

ปลายตรอกรวมใจ 

ตําบลทะเลนอย

ยอมเสนกระจูด สถาบันการศึกษาใน

ทองถิ่นเคยใหเก็บ

รวบรวมเศษกระจูดเพื่อ

เปนวัตถุดิบในการผลิต

ถานอัดแทง แตปจจุบัน

ไมมีการเก็บแลว เศษ

กระจูดจึงถูกรวมและทิ้ง

รวมกับขยะทั่วไป โดย

เทศบาลตําบลเปนผู

รวบรวมขยะไปกําจัด

- ผูประกอบการจะเก็บ

รวบรวมนํ้าทิ้งจากการ

ยอม โดยมีเทศบาล

ตําบลเปนผูเก็บและ

กําจัดให แตไมทราบวิธี

กําจัด 

- นํ้าทิ้งจากการลาง เท

ลงพื้นโดยไมมีการ

บําบัด

- มีบริเวณยอม และระบบ

บําบัดนํ้าเสียรวมของกลุม               

แตปจจุบันไมไดใช เนื่องจาก

ไมไดรวมกลุมกันยอม จึงไม

สะดวกที่แตละครัวเรือนจะ

เดินทางมายอมบริเวณสวน

กลาง

- กลุมผูประกอบการมีความ

ตองการระบบบําบัดนํ้าเสีย

แยกแตละครัวเรือน เพราะ

งายตอการจัดการ แตมีขอ

จํากัดเรื่องงบประมาณ
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ชื่อกลุม
วัสดุที่ยอม (เสน

กระจูด/ผลิตภัณฑ)
การจัดการเศษกระจูด การจัดการนํ้าทิ้ง

ความตองการเทคโนโลยี

บําบัดนํ้าเสีย

2. กลุมกระจูดบาน

ตนกระจูด ตําบล

ทะเลนอย

ยอมผลิตภัณฑกระจูด 

(ยอมสีหลังจากสานเปน

ผลิตภัณฑแลว) โดยมี

พื้นที่รวมผลิตภัณฑของ

กลุม และยอมในบริเวณ

เดียว

มีเศษกระจูดทิ้งเปน

จํานวนมาก โดยทิ้ง

บริเวณรอบบาน และจุด

ไฟเผา ไมมีการจัดการ

เศษกระจูด

- นํ้าทิ้งจากการยอมมี

ปริมาณนอย และไมมี

ขั้นตอนการลาง โดย 

นํ้าทิ้งจากขั้นตอนการ

ยอมปริมาณวันละ      

20 - 40 ลิตร

- นํ้าทิ้งถูกเททิ้งลงดิน

บริเวณการยอมโดยไมมี

การบําบัด 

ไมมีระบบบําบัดนํ้าเสีย และ

ตองการระบบบําบัดนํ้าเสีย 

3. กลุมนางวันดี   

เซงฮวด ตําบล

พนางตุง

ยอมเสนกระจูด มีเศษกระจูด และซองสี

เคมี ทิ้งเปนจํานวนมาก 

โดยทิ้งบริเวณรอบบาน 

ไมมีการจัดการ

นํ้าทิ้งจากการยอมและ

การลาง เทลงพื้นโดย

ไมมีการบําบัด

กลุมยังขาดความตระหนัก

ดานการจัดการสิ่งแวดลอม 

จึงไมมีความกระตือรือรน 

เรื่องการบําบัดนํ้าเสีย

4.กลุมนางจํานงค 

เกลี้ยงแกว ตําบล

พนางตุง

ยอมเสนกระจูด มีเศษกระจูดทิ้งบริเวณ

รอบบาน ไมมีการจัดการ

นํ้าทิ้งจากการยอมและ

การลาง เทลงพื้นโดย

ไมมีการบําบัด

มีความตองการระบบบําบัด

นํ้าเสียแยกแตละสถาน

ประกอบการ เนื่องจากมี

การยอมแยกแตละสถาน

ประกอบการ

5.กลุมนางละมาย   

ชูมณี ตําบล      

พนางตุง

ยอมเสนกระจูด มีเศษกระจูดทิ้ง ไมมีการ

จัดการ

มีระบบบําบัดนํ้าเสีย

เสียอยางงาย แตใชการ

ไมไดชวงนํ้าทวม 

(ทวม 6 เดือน)

ตองการระบบบําบัดใหมที่มี

ประสิทธิภาพดีกวาเดิม

ภาพบรรยากาศการลงพื้นที่เพื่อเก็บขอมูลดานการจัดการสิ่งแวดลอม และเก็บตัวอยางนํ้าทิ้ง/นํ้าเสีย 
วันที่ 4 - 7 กุมภาพันธ 2557 จังหวัดพัทลุง

สัมภาษณ กลุมแมบานเกษตรกรปลายตรอกรวมใจ 
ตาํบลทะเลนอย อําเภอควนขนนุ
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การเก็บตวัอยางน้ําท้ิงจากการยอมกระจดู ในพื้นท่ี อําเภอควนขนุน

ระบบบําบัดนํา้เสียจากการยอมกระจูด กลุมแม
บานเกษตรกรปลายตรอกรวมใจ ตําบลทะเลนอย 
อําเภอควนขนุน ใชระบบการกรองแบบงาย มีการ
ตกตะกอน โดยธรรมชาติ สามารถบําบัดสีไดใน
ระดับหนึง่แตไมสามารถบําบัดสารอินทรียและ
สารอนินทรีย ไดอยางมีประสิทธิภาพ ปจจุบันไมได
ใชงานแลว

 ระบบบําบัดน้ําเสียจากการยอมกระจดู ชาวบาน ตาํบล
ทะเลนอย อําเภอควนขนุน ใชระบบการกรองแบบงาย 
มีการตกตะกอนโดยธรรมชาต ิสามารถบําบัดสีไดใน
ระดบัหน่ึง แตไมสามารถบําบัดสารอนิทรยีและสาร

อนินทรยีไดอยางมีประสิทธภิาพ ปจจบัุนยังมีการใชงาน

สัมภาษณ กลุมกระจดูบานตนกระจดู
ตาํบลทะเลนอย อําเภอควนขนุน

การยอมกระจดูของชาวบาน 
ตาํบลทะเลนอย อําเภอ

ควนขนุน

 น้ําท้ิงจากการยอมกระจดูของชาวบาน 
ตาํบลพนางตงุ อําเภอควนขนนุ
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ผลการดําเนินงานการจัดอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง “การจัดการของเสียจากกระบวนการยอมสีสําหรับ   ผลิตภัณฑ 
OTOP” 

   การจัดอบรมเชิงปฏิบัติการฯ จํานวน 2 ครั้ง

  ครั้งที่ 1 จังหวัดสุรินทร 
  เมื่อวันที่ 25 มิถุนายน 2557 ณ สวนปารีสอรท อําเภอเมืองฯ จังหวัดสุรินทร  มีจํานวนผูเขาอบรม 52 
ราย แบงออกเปน
  - ผูประกอบการ OTOP ประเภทผาทอ (ผาไหม) ในพื้นที่จังหวัดสุรินทร จํานวน 47 ราย 
  - ขาราชการองคกรปกครองสวนทองถิ่น และสํานักงานอุตสาหกรรม จังหวัดสุรินทร จํานวน 5 ราย  
 ในการจัดการอบรมเชิงปฏิบัติการฯ มีการบรรยายทั้งหมด 5 หัวขอ ดังนี้

ชื่อหัวขอ/ผูบรรยาย รายละเอียดของแตละหัวขอ

1) “การสรางความเขาใจในการประกอบกิจกรรม

ฟอกยอม และกฎหมายที่เกี่ยวของ” โดย 

คุณบรรจง สุกรีฑา  อุตสาหกรรมจังหวัดสุรินทร  

การประกอบกิจกรรมฟอกยอม การยอมสีจากสียอมธรรมชาติที่มีอยูภายใน

ชุมชน ความเปนอัตลักษณของผาทอ จังหวัดสุรินทร ประเด็นปญหาที่เกิดจาก

การยอมสีจากสารเคมีและการปองกันปญหานํ้าทิ้งจากสียอมภายในชุมชน

2) “ผลกระทบตอสุขภาพจากการฟอกและยอม

ไหม” โดย คุณสุรพิน แววบุตร ผูชวยสาธารณสุข

อําเภอเมืองฯ จังหวัดสุรินทร

ตัวอยางของสารเคมีที่ใชในกิจการฟอกยอม อันตรายจากสียอมผาที่เกิดจาก

โลหะหนักบางชนิด ปจจัยเสี่ยงดานอนามัยสิ่งแวดลอมในดานตางๆ รวมถึงการ

จัดการปจจัยเสี่ยงดานอนามัยสิ่งแวดลอม มาตรการตรวจสอบสถานประกอบ

กิจการ ทั้งในระยะกอนประกอบการและระยะประกอบการ

3) “การจัดการของเสียจากสิ่งทอ” โดย 

ดร.วราภรณ กิจชัยนุกูล กรมวิทยาศาสตรบริการ

ขั้นตอนการทอผาไหมและนํ้าเสียที่เกิดขึ้นในกระบวนการตางๆ คามาตรฐาน

และคาเฉลี่ยที่ไดจากคาที่เกี่ยวของ ไดแก บีโอดี  ซีโอดี  คาความเปน กรด-ดาง 

อุณหภูมิ ปริมาณของแข็งละลายนํ้า ฯลฯ การแสดงผลของคาตางๆ ที่ไดจาก

การทดสอบตัวอยางนํ้าทิ้งจากการฟอกยอม  ผลกระทบของนํ้าทิ้งจากการฟอก

ยอมตอคุณภาพนํ้า  ดิน  อากาศ และผลกระทบตอสุขภาพและสิ่งแวดลอม 

การลดปริมาณของเสียโดยวิธีการตางๆ  รวมถึงตัวอยางของการยอมสีที่เปน

มิตรกับสิ่งแวดลอม  

4) “อุตสาหกรรมฟอกยอมและเทคโนโลยีการ

บําบัด”  โดย ผศ. ดร.บุญชัย วิจิตรเสถียร 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี

ประเภทของสียอมในอุตสาหกรรมฟอกยอม การจัดการของเสียในอุตสาหกรรม

ฟอกยอม โดยใชหลักเทคโนโลยีสะอาด  รวมถึงเทคโนโลยีการบําบัดนํ้าเสียจาก

การฟอกยอม

5) “การบําบัดนํ้าเสียทางเคมี และสาธิตการ

บําบัดนํ้าเสียจากการยอมสี” โดย ผศ. ดร.บุญชัย 

วิจิตรเสถียร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี

การบําบัดนํ้าเสียดวยวิธีทางเคมี  ขั้นตอนการทํางานของระบบบําบัดทางเคมี 

และอธิบายวิธีการหาสภาวะที่เหมาะสมในการบําบัดนํ้าเสีย รวมถึงมีการสาธิต

การบําบัดนํ้าเสียจากการยอมสี โดยใชระบบบําบัดทางเคมีและการหาสภาวะที่

เหมาะสมในการบําบัดนํ้าเสีย

2. การอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง “การจัดการของเสียจากกระบวนการยอมสีสําหรับผลิตภัณฑ OTOP” 
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ภาพบรรยากาศในการอบรมเชิงปฏิบัติการฯ

วาที่ รอยตร ีสรรค จติรใครครวญ กลาวเปดการอบรมฯ ผูเขาอบรมถายภาพรวมกัน

การบรรยายในหัวขอตางๆ

 สําหรับการสาธิตการบําบัดนํา้เสียจากการยอมสี เปนการใชระบบการบําบัดทางเคมีโดยการรวมตัวของ
ตะกอนดวยสารเคมี  โดยสวนประกอบของระบบบําบัด ประกอบดวย ถังปฏิกิริยา ขนาด 150 ลิตร  ถังเติมสารเคมี 
จํานวน 2 ถัง  มอเตอรพรอมใบกวน จํานวน 1 ชุด  และตูควบคุมการเดินระบบ จํานวน 1 ตู  นํานํ้าทิ้งจากบานสวาย
เปนนํา้ตัวอยางสําหรับใชในการทดสอบ ใชสารเคมี 2 ชนิด  ไดแก PAC (Polyaluminium chloride) เปนตัวรวม
ตะกอนและคลอรีนเปนตัวออกซิไดส  ในการทดสอบใชตัวอยางนํ้าทิ้งปริมาตร 75 ลิตร เติม PAC และคลอรีนอยางละ 
2 ลิตรลงในถังปฏิกิริยา  โดยใชการเดินระบบบําบัด 3 ขั้นตอน คือ การกวนเร็ว การกวนชา และการรวมตะกอน  ผล
การทดสอบ พบวา นํ้าทิ้งมีการแยกชั้นระหวางตะกอนกับนํ้าใสหลังการบําบัด โดยตะกอนอาจรวมไวเพื่อนําไปจัดการ
อยางถูกวิธี  และนํ้าใสหลังการบําบัดสามารถนําไปใชประโยชนในเชิงเกษตรกรรมไดตอไป 
 การสาธิตการหาสภาวะที่เหมาะสมในการบําบัดนํา้เสีย  โดยการนําตัวอยางนํ้าทิง้ปริมาตร 1 ลิตร และ
คลอรีนปริมาตร 5 มิลลิลิตร  ใสในบีกเกอร 5 บีกเกอรในปริมาตรที่เทากัน และใส PAC ในปริมาตรที่แตกตางกันใน
แตละบีกเกอร  คือ 1 - 5 มิลลิลิตร ตามลําดับ  เดินระบบบําบัดโดยการกวนเร็ว  การกวนชา และการรวมตะกอน  
ขอสังเกตเกี่ยวกบัผลการทดสอบ พบวา  บกีเกอรที่มีการตกตะกอนมากท่ีสุดอาจไมไดเปนบีกเกอรท่ีใสคลอรนีมากทีสุ่ด
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ภาพบรรยากาศการสาธิต การบําบัดนํ้าเสียจากการยอมสี
และการหาสภาวะที่เหมาะสมในการบําบัดนํ้าเสีย

  1. สรุปผลการประเมินระดับความพึงพอใจในการอบรมเชิงปฏิบัติการฯ เปนดังนี้
   1.1 การประเมินในสวนของเนื้อหา พบวา ผูเขาอบรมมีความรู ความเขาใจ กอน รับฟงการ
อบรม อยูในระดับปานกลาง คิดเปนรอยละ 64 ผูเขาอบรมมีความรู ความเขาใจ หลัง รับฟงการอบรม อยูในระดับมาก 
คิดเปนรอยละ 81.4 ความเหมาะสมของหัวขอและเนื้อหาในหลักสูตร มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 80 
ระยะเวลาการอบรมตลอดหลักสูตร มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 73.8 และสามารถนําไปประยุกตใชใน
การปฏิบัติงาน มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 82.6 
    1.2 การประเมินการบริหารจัดการ พบวา เอกสารประกอบที่ใชในการฝกอบรม มีระดับ
ความพึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 82.2 สถานที่ใชในการฝกอบรม มีระดับความพึงพอใจมากที่สุด คิดเปนรอยละ 84.8 
สื่อที่ใชประกอบการฝกอบรม เชน สไลด เครื่องฉาย วีดีโอ และอุปกรณอื่นๆ มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 
78.6 อาหารและเครื่องดื่ม มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 79.2 และการประสานงานและการใหบริการของ
เจาหนาที่ มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 83.6 
    1.3 การประเมินวิทยากร พบวา ความรอบรู/ความสามารถในการถายทอด/ตอบคําถาม
ไดชัดเจน ของวิทยากรทัง้ 5 หัวขอ มีระดับความพึงพอใจมากในทุกหัวขอ โดยพบวา หัวขอ “การสรางความเขาใจ
ในการประกอบกิจกรรมฟอกยอมฯ” โดยคุณบรรจง สุกรีฑา มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 82.2 

การสาธิต การบําบัดนํ้าเสียจากการยอมสี โดยใชระบบบําบัดทางเคมี

การสาธิต การหาสภาวะที่เหมาะสมในการบําบัดนํ้าเสีย
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หัวขอ “ผลกระทบตอสุขภาพจากการฟอกและยอมไหม” โดยคุณสุรพิน แววบุตร มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปน
รอยละ 82.2 หัวขอ “การจัดการของเสียจากสิ่งทอ” โดย ดร.วราภรณ กิจชัยนุกูล มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปน
รอยละ 80.8 หัวขอ “อุตสาหกรรมผอกยอมและเทคโนโลยีการบําบัด” มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 83.6 
และหัวขอ “การบําบัดนํ้าเสียทางเคมี และการสาธิตการบําบัดนํ้าเสียจากการยอมสี” โดย ผศ. ดร.บุญชัย วิจิตรเสถียร 
มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 82.6 

  2. ขอเสนอแนะจากผูเขารับการอบรมฯ
   2.1 ถามีอยากใหมีการอบรมรับความรูในกลุมคนยอมทอในเรื่องของนํ้าเสียที่ยอม 
   2.2 ของบประมาณเขาภายในตําบลและไดกระจายใหทางหมูบาน เพื่อมีรายไดทุกคน 
                                     ใหโครงการสมบูรณขึ้น 

  ครั้งที่ 2 จังหวัดพัทลุง 

  เมื่อวันที่ 7 สิงหาคม 2557 ณ เทศบาลตําบลทะเลนอย อําเภอควนขนุน จังหวัดพัทลุง มีจํานวนผูเขา
อบรม 36 ราย ซึ่งเปนผูประกอบการ OTOP ประเภทผลิตภัณฑจักสานจากกระจูด และบุคลากรองคกรปกครองสวน
ทองถิ่นในอําเภอควนขนุน จังหวัดพัทลุง 
 ในการจัดการอบรมเชิงปฏิบัติการฯ มีการบรรยายทั้งหมด 4 หัวขอ ดังนี้

หัวขอบรรยาย/ผูบรรยาย รายละเอียดการบรรยาย

1) “สถานการณสิ่งแวดลอม ณ ปจจุบันของ

จังหวัดพัทลุง” โดย คุณมุกดา จอกลอย  

สํานักงานทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดลอม

จังหวัดพัทลุง  

ขอมูลเบื้องตน เกี่ยวกับ กระบวนการทําผลิตภัณฑจากกระจูด สีและนํ้าที่ใชใน

การยอมกระจูด คุณภาพของนํ้าจากการลางกระจูดหลังยอม ปริมาณนํ้าทิ้งจาก

การยอมที่ไหลลงสูทะเลนอย  คุณภาพนํ้าจากการยอมกระจูด ของเสียจากการ

ทําผลิตภัณฑกระจูด ผลการตรวจวัดคุณภาพนํ้าผิวดินและตะกอน ผลกระทบ

ตอสุขภาพ และแนวทางการแกไขปญหาและปองกัน

2)“การสรางความเขาใจในการประกอบกิจกรรม

ยอม กระจูดแ ละก ฎหมาย ทีเ่ก ี่ ยวข อง”                                       

โดย คุณสิรินชนา วิวัฒนศิริพงศ สํานักงาน

อุตสาหกรรมจังหวัดพัทลุง

อุตสาหกรรมฟอกยอมและกฎหมายที่เกี่ยวของ ประโยชนและการมุงสูการเปน

อุตสาหกรรมสีเขียวทีเ่ปนมิตรกับสิ่งแวดลอม ของเสียที่เกิดจากขั้นตอนการ

ยอมสีกระจูดทัง้ทีย่ อมตอกกระจูดกอนสานและการยอมสีตัวผลิตภัณฑที ่

แปรรูปเสร็จแลว ตลอดจนผลกระทบที่เกิดจากการใชสียอมกระจูดที่มีสวนผสม

ของโลหะหนักเชนสารตะกั่ว รวมทั้งแนวทางในการแกไขและจัดการปญหาของ

เสียของชุมชน 

3)“ผลกระทบตอสุขภาพจากการยอมกระจูด” 

โดย คุณดํารง สุวรรณรัตนโชติ สํานักงาน

สาธารณสุขจังหวัดพัทลุง

ขั้นตอนการยอมสีกระจูด และสิ่งทีม่ีผลคุกคามตอสุขภาพ เชน อันตราย

จากสารเคมี วิธีการทํางาน สภาพแวดลอมในการปฏิบัติงาน ตลอดจนวิธี

การปองกันและควบคุมอันตรายทีอ่าจจะเกิดขึ้นในการทํางาน

4)  “เทคโนโลยีที่เหมาะสมสําหรับการบําบัดนํ้า

เสียจากการยอมสี” โดย ผศ. ดร. บุญชัย วิจิตร

เสถียร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี

สียอมในอุตสาหกรรมฟอกยอม แหลงกําเนิดและลักษณะนํ้าเสียจาก

กระบวนการฟอกยอม การจัดการของเสียในอุตสาหกรรมฟอกยอม รวม

ถึงเทคโนโลยีการบําบัดนํ้าเสียจากการฟอกยอม การบําบัดนํ้าเสียดวยวิธี

ทางเคมี  ขั้นตอนการทํางานของระบบบําบัดทางเคมี และอธิบายวิธีการ

หาสภาวะทีเ่หมาะสมในการบําบัดนํ้าเสีย รวมถึงมีการสาธิตการบําบัดนํ้า

เสียจากการยอมสี โดยใชระบบบําบัดทางเคมีและการหาสภาวะทีเ่หมาะ

สมในการบําบัดนํ้าเสีย
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ภาพบรรยากาศในการอบรมเชิงปฏิบัติการฯ

วาท่ี รอยตรี สรรค จติรใครครวญ กลาวเปดการอบรมฯ ผูเขาอบรม ถายภาพเปนท่ีระลึกรวมกนั

 การบรรยาย หวัขอ “สถานการณส่ิงแวดลอม ณ ปจจบัุนของจงัหวดั
พทัลุง” โดย คณุมุกดา จอกลอย สํานกังานทรพัยากรธรรมชาตแิละ
ส่ิงแวดลอมจงัหวัดพัทลุง

การบรรยาย หวัขอ “การสรางความเขาใจในการประกอบกจิกรรม
ยอมกระจดูและกฎหมายท่ีเกี่ยวของ”โดย คณุสิรนิชนา ววิฒันศริพิงศ 
สํานักงานอุตสาหกรรมจงัหวดัพทัลุง

การบรรยาย หวัขอ “ผลกระทบตอสุขภาพจากการยอมกระจดู” 
โดย คณุดาํรง สุวรรณรตันโชต ิสํานักงานสาธารณสุขจงัหวดัพทัลุง

 การบรรยาย หวัขอ “เทคโนโลยทีีเ่หมาะสมสําหรบัการบําบัดนํ้าเสยี
จากการยอมสี” โดย ผศ. ดร.บุญชยั วจิติรเสถยีร มหาวทิยาลัย
เทคโนโลยีสุรนารี
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การสาธิต การบําบัดนํ้าเสียจากการยอมสี โดยใชระบบบําบัดทางเคมี

 การสาธิตการบําบัดนํ้าเสียจากการยอมสี  เปนการสาธิตการใชระบบการบําบัดทางเคมีโดยการรวมตัวของ
ตะกอนดวยสารเคมี  โดยสวนประกอบของระบบบําบัด ประกอบดวย ถังปฏิกิริยา ขนาด 150 ลิตร  ถังเติมสารเคมี 
จํานวน 2 ถัง  มอเตอรพรอมใบกวน จํานวน 1 ชุด  และตูควบคุมการเดินระบบ จํานวน 1 ตู  ใชสารเคมี 2 ชนิด  ไดแก 
PAC (Poly Aluminum Chloride) เปนตัวรวมตะกอนและคลอรีนเปนตัวออกซิไดส ในการทดสอบใชตัวอยางนํ้าทิ้ง
ปริมาตร 75 ลิตร เติม PAC และคลอรีนอยางละ 2 ลิตรลงในถังปฏิกิริยา โดยใชการเดินระบบบําบัด 3 ขั้นตอน คือ 
การกวนเร็ว การกวนชา และการรวมตะกอน ผลการทดสอบ พบวา นํ้าทิ้งมีการแยกชั้นระหวางตะกอนกับนํ้าใสหลัง
การบําบัด โดยตะกอนอาจรวมไวเพื่อนําไปจัดการอยางถูกวิธี และนํ้าใสหลังการบําบัดสามารถนําไปใชประโยชนในเชิง
เกษตรกรรมไดตอไป 
 การสาธิตการหาสภาวะที่เหมาะสมในการบําบัดนํ้าเสีย  โดยการนําตัวอยางนํ้าทิ้งปริมาตร 1 ลิตร และ
คลอรีนปริมาตร 5 มิลลิลิตร  ใสในบีกเกอร ในปริมาตรที่เทากัน และใส PAC ในปริมาตรที่แตกตางกันในแตละบีกเกอร  
คือ 1 - 5 มิลลิลิตร ตามลําดับ  เดินระบบบําบัดโดยการกวนเร็ว  การกวนชา และการรวมตะกอน  ขอสังเกตเกี่ยวกับ
ผลการทดสอบ พบวา  บีกเกอรที่มีการตกตะกอนมากที่สุดอาจไมไดเปนบีกเกอรที่ใสคลอรีนมากที่สุด

ภาพบรรยากาศการสาธิต การบําบัดนํ้าเสียจากการยอมสี
และการหาสภาวะที่เหมาะสมในการบําบัดนํ้าเสีย

การสาธิต การหาสภาวะที่เหมาะสมในการบําบัดนํ้าเสีย
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 1. สรุปผลการประเมินระดับความพึงพอใจในการอบรมเชิงปฏิบัติการฯ เปนดังนี้
1.1 การประเมินในสวนของเนื้อหา พบวา ผูเขาอบรมมีความรู ความเขาใจ กอน รับฟงการอบรม 

อยูในระดับมาก คิดเปนรอยละ 76.8 ความรู ความเขาใจ หลัง รับฟงการอบรม อยูในระดับมากที่สุด คิดเปนรอยละ 
88.2 ดานความเหมาะสมของหัวขอและเนือ้หาในหลักสูตร มีระดับความพึงพอใจมากทีสุ่ด คิดเปนรอยละ 85.6 
ดานระยะเวลาการอบรมตลอดหลักสูตร มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 77.6 และสามารถนําไปประยุกตใช
ในการปฏิบัติงาน มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 81.8                              

1.2 การประเมินการบริหารจัดการ พบวา ดานเอกสารประกอบที่ใชในการฝกอบรม  มีระดับความ
พึงพอใจมาก  คิดเปนรอยละ 79.4 ดานสถานที่ใชในการฝกอบรม  มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 83.8 
ดานสื่อที่ใชประกอบการฝกอบรม เชน สไลด เครื่องฉาย วีดีโอ และอุปกรณอื่นๆ  มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปน
รอยละ 81.2 ดานอาหารและเครื่องดื่ม  มีระดับความพึงพอใจมาก และดานการประสานงานและการใหบริการของ
เจาหนาที่ มีระดับความพึงพอใจมากที่สุด คิดเปนรอยละ 85

1.3 การประเมินวิทยากร  พบวา ความรอบรู/ความสามารถในการถายทอด/ตอบคําถามไดชัดเจน 
ของวิทยากรทั้ง 4 หัวขอ มีระดับความพึงพอใจมากในทุกหัวขอ โดยพบวา หัวขอ “สถานการณสิ่งแวดลอม ณ ปจจุบัน
ของจังหวัดพัทลุง” โดย คุณมุกดา จอกลอย สํานักงานทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดลอมจังหวัดพัทลุงมีระดับความ
พึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 81.2 หัวขอ “การสรางความเขาใจในการประกอบกิจกรรมยอมกระจูดและกฎหมายที่
เกี่ยวของ” โดย คุณสิรินชนา วิวัฒนศิริพงศ สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัดพัทลุง มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปน
รอยละ 81.2  หัวขอ “ผลกระทบตอสุขภาพจากการยอมกระจูด” โดยคุณดํารง สุวรรณรัตนโชติ สํานักงานสาธารณสุข
จังหวัดพัทลุง มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปนรอยละ 75.6  หัวขอ “เทคโนโลยีที่เหมาะสมสําหรับการบําบัดนํ้าเสีย
จากการยอมสี” โดย ผศ. ดร.บุญชัย วิจิตรเสถียร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี มีระดับความพึงพอใจมาก คิดเปน
รอยละ 80

 2. ขอเสนอแนะจากผูเขารับการอบรมฯ
2.1 ควรมีการจัดกิจกรรมแบบนี้และมีการติดตามประเมินผล
2.2 ควรจัดการอบรมอยางตอเนื่อง เพื่อสรางความเขาใจในการประกอบอาชีพ
         

 3. ปญหาอุปสรรคในการดําเนินงานโครงการฯ
3.1 ระบบบําบัดนํา้เสียสาธิตทีอ่อกแบบโดยทีป่รึกษา เปนระบบบําบัดนํา้เสียทีม่ีประสิทธิภาพ

การบําบัดสี สารอินทรีย และของแข็งแขวนลอยในนํ้าไดเปนอยางดี จึงมีคาใชจายในการกอสรางและดําเนินการ เชน
คาไฟฟาและสารเคมี นอกจากนี้หลังการบําบัดนํ้าเสียจะเกิดตะกอนประมาณรอยละ 5 ของปริมาณนํ้าเสียที่บําบัดจึง
เปนการเพิ่มภาระและคาใชจายใหกับผูประกอบการ OTOP ในการจัดการตะกอนที่เกิดขึ้น ดังนั้น จึงเหมาะสมเฉพาะ
กบัผูประกอบการ OTOP ประเภทผาทอ และผลติภณัฑจากกระจดูที่มีการรวมกลุมกนัยอมสีเน่ืองจากมีเงนิทุนหมุนเวยีน
มากเพยีงพอ 

3.2 นํ้าเสียแตละพื้นที่มีความเขมสี ความสกปรก และปริมาณแตกตางกัน ระบบบําบัดนํ้าเสียสาธิต
จึงไมสามารถกําหนดสัดสวนปริมาณ สารเคมีที่ใชเปนคาแนนอนเฉพาะเจาะจงได ทั้งนี้ตองแปรผันตามคุณลักษณะและ
ปริมาณของนํ้าเสียของแตละสถานประกอบการ ดังนั้นจึงตองมีการปรับขนาดระบบ และสัดสวนสารเคมีใหเหมาะสม
กับนํ้าเสียแตละสถานประกอบการ

3.3 ผูประกอบการ OTOP ประเภทผาทอและผลิตภัณฑจากกระจูด มีความตระหนักดานสิง่
แวดลอมพอสมควร บางรายมีความสนใจระบบบําบัดนํ้าเสียสาธิต แตติดปญหาเรื่องเงินทุนในการกอสราง โดยอยากให
มีหนวยงานของรัฐสนับสนุนเงินทุนบางสวน
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3.4 องคกรปกครองสวนทองถิ่น เชน องคการบริหารสวนตําบล และเทศบาลตําบล ยังขาดความรู
และความเขาใจเรื่องความสําคัญของการจัดการและบําบัดนํา้เสียจากการฟอกยอม จึงใหความสําคัญกับการจัดการ
และบําบัดนํ้าเสียจากการฟอกยอมนอย 

3.5 ไมสามารถสือ่สารภาษาทองถิ่นกับผูประกอบการ OTOP ประเภทผาทอและผลิตภัณฑจาก
กระจูดในพื้นที่ได

 4. ขอเสนอแนะ
4.1 ควรมีการรวมกลุมในการบริหารจัดการเชิงพื้นที่ จะทําใหเกิดประสิทธิภาพและประสิทธิผล โดย

ชุมชนควรมีผูทีร่ับผิดชอบในการดูแลระบบ องคกรปกครองสวนทองถิ่นมีบทบาทในการกํากับดูแล สงเสริมและ
สนับสนุนเงินงบประมาณในการดําเนินการบางสวน ตลอดจนการจัดการกากตะกอนที่ไดจากการบําบัดนํ้าเสีย

4.2 หากจะประยุกตใชระบบบําบัดนํ้าเสียสาธิต กับครัวเรือนเดี่ยวที่ประกอบกิจกรรมฟอกยอม ตอง
มีการปรับระบบบําบัดนํา้เสียสาธิตใหมีขนาดเล็กลงเหมาะสมกับปริมาณนํา้เสียทีเ่กิดขึ้น เพื่อลดตนทุนการกอสราง 
และคาใชจายในการดําเนินการ ซึ่ง วศ. ใหคําปรึกษาเรื่องการออกแบบ กอสราง และดูแลระบบได 

4.3 การประสานงานกับหนวยงานในจังหวัด/พื้นที่ มีความรวมมือเปนอยางดี อยางไรก็ตามควรมี
การประสานกับหนวยงานในจังหวัด/พื้นที่ เรื่องตัวชี้วัด เพื่อใหไดประโยชนในการทํางานรวมกัน

4.4 ปจจุบันมีโครงการอุตสาหกรรมสีเขียว โดยกระทรวงอุตสาหกรรม ซึ่งแบงระดับการรับรองออก
เปน 5 ระดับ โดยสถานประกอบการ OTOP ประเภทผาทอและผลิตภัณฑจากกระจูดก็สามารถเขารวมโครงการได ซึ่ง
หากมีระบบการจัดการและบําบัดนํ้าเสียจากการฟอกยอม สามารถขอการรับรองไดถึงระดับที่ 3 โดยการไดรับการ
รับรองจะเปนอกีชองทางในการประชาสมัพันธสินคาทีเ่ปนมิตรกับสิง่แวดลอม และเปนชองทางทีจ่ะนําผลิตภัณฑ 
OTOP ประเภทผาทอและผลิตภัณฑจากกระจูดสงออกตางประเทศ ดังนัน้ควรมีการบูรณาการระหวาง วศ. กับ
หนวยงานในจังหวัด/พื้นที่ ในการสงเสริมการผลิตผลิตภัณฑที่เปนมิตรกับสิ่งแวดลอม ตามโครงการอุตสาหกรรมสีเขียว 
โดย วศ.และหนวยงานในจังหวัด/พื้นที่ ควรกําหนดตัวชี้วัดที่สอดคลองกัน สําหรับการสงเสริมโครงการอุตสาหกรรมสี
เขียวใหกับผูประกอบการ OTOP ประเภทผาทอ และผลิตภัณฑจากกระจูด เพื่อใหไดประโยชนในการทํางานรวมกัน

4.5 หนวยงานในจังหวัด/พื้นที่ ควรจัดหาและสนับสนุนงบประมาณบางสวนในการกอสรางระบบ
บําบัดนํ้าเสียใหกับผูประกอบการ OTOP รวมทั้งเปนผูใหคําแนะนําและสนับสนุนคาใชจายบางสวนในการเดินระบบ
และจัดการกากตะกอน

4.6 ควรมีโครงการอบรมเพื่อสรางความตระหนักและจิตสํานึกในความรับผิดชอบตอสิง่แวดลอม
ชุมชน ใหกับบุคลากรองคกรปกครองสวนทองถิ่น โดย วศ. สามารถบูรณาการกับหนวยงานในจังหวัด/พื้นที่ในการจัด
ฝกอบรม

4.7 เนื่องจากนํ้าเสียแตละพื้นที่มีความเขมสี ความสกปรก และปริมาณแตกตางกัน ดังนั้นจึงควรมี
งานวิจัยเชิงพื้นทีเ่พื่อศึกษาสภาวะทีเ่หมาะสมของการบําบัดนํา้เสียของแตละพื้นที ่ โดยตองมีบุคลากรในการดําเนิน
การศึกษาในพื้นที่ และมีงบประมาณสนับสนุนในการพัฒนาระบบบําบัดนํา้เสียใหมีความเหมาะสมเฉพาะเจาะจง
ในแตละพื้นที ่

รายงานผลการดําเนินงานโครงการบําบัดสีในนํ้าทิ้งจากสถานประกอบการดานสิ่งทอ

พื้นที่ดําเนินการ
จํานวนผูประกอบการที่ไดรับการถายทอด (ราย)

เปาหมาย ผล

2 จังหวัด ไดแก สุรินทร และพัทลุง 60 88
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ของผูบริโภค กลุมผลิตภัณฑ ไดแก ประเภทอาหาร  ประเภทเครื่องดื่ม ประเภทผาและเครื่องแตง
กาย ประเภทของใช ของประดับตกแตง ของที่ระลึกและประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหาร ในสวน
ประเภทของใช ของประดับตกแตง ของที่ระลึก ประกอบดวย 4 โครงการ ดังนี้

1. โครงการพัฒนาศักยภาพผูประกอบการเซรามิก (รหัส 56OTOP15) 
2. โครงการสงเสริมการพัฒนาผลิตภัณฑจักสาน (รหัส 56OTOP16) 
3. โครงการสนับสนุนและพัฒนาคุณภาพถานอัดแทงและถานผลไมดูดกลิ่นใหไดรับการรับรองมาตรฐาน 

              มผช. (รหัส 56OTOP17) 
4. โครงการพัฒนาเพื่อยกระดับคุณภาพสินคาประเภทแกวของผูประกอบการชุมชน (รหัส 56OTOP5) 

ตามที่รัฐบาลมีนโยบายการเพิ่มขีดความ
สามารถในการแข งขันตามยุทธศาสตร ประเทศ
ซึง่กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี โดยกรม
วิทยาศาสตรบรกิาร (วศ.) รับผิดชอบในการสงเสริม 
พัฒนาและยกระดับคุณภาพสนคา OTOP เพื่อเพิ่ม
ขีดความสามารถในการแข งขันและขยายโอกาส
ทางการคา วศ. จงึไดดาํเนนิการโครงการทดสอบสนคา 
OTOP เพื่อยกระดบัคณุภาพสนคาและความปลอดภยั
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

โครงการพัฒนาศกยภาพผูประกอบการเซรามิก

1. วัตถุประสงค

1. เพื่อพัฒนาศักยภาพผูประกอบการเซรามิกโดยการถายทอดเทคโนโลยี
2. เพื่อผลักดันสินคาเซรามิกใหยื่นขอการรับรองมาตรฐาน มผช.

2. ผลการดําเนินงาน
1. สํารวจปญหาและความตองการของผูประกอบการ
 - วันที่ 14 - 17 ตุลาคม 2556 ณ จังหวัดนครราชสีมา จังหวัดอุดรธานี 

    จังหวัดมหาสารคาม จังหวัดสกลนครและจังหวัดหนองบัวลําภู
 - วันที่ 16 - 19 ตุลาคม 2556 ณ จังหวัดพิษณุโลก จังหวัดเชียงใหม 
   จังหวัดลําพูนและจังหวัดพะเยา
 - วันที่ 15 พฤศจิกายน 2556 ณ จังหวัดสมุทรปราการ จังหวัดสมุทรสาคร 

    จังหวัดชัยนาทและจังหวัดอางทอง

2. การจัดฝกอบรมใหกลุมผูประกอบการเซรามิกที่ วศ.ไดลงพื้นที่

การดําเนินการ วันที่ สถานที่ ผลการดําเนินการ

1. ภาคเหนือ

การอบรมเชงิปฏบัิตกิารเรื่อง “การ

พัฒนาผลติภณัฑข้ึนรูปโดยการหลอ

น้ําดิน ควบคุมคุณภาพวัตถดิุบ และ

จัดการกระบวนการผลติเซรามกิ” ให

แก กลุมประตมิากรรมดนิเผาบานปา

ตาล ตาํบลสันผักหวาน อําเภอหางดง 

จังหวัดเชียงใหม

25 - 26 ตุลาคม 2556 จังหวัดเชียงใหม ผูประกอบการไดรับการถายทอด

เทคโนโลยี จํานวน 46 ราย และเขาสู

กระบวนการขอการรับรอง มผช. 

จํานวน 2 ผลิตภัณฑ ไดแก 

เครื่องปนดินเผาเขียนลาย และ 

เครื่องปนดินเผา

การอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง “การ

ขึ้นรูปโดยการหลอแบบและการปน

ตนแบบ” ใหแก กลุมปนหมอบานสัน

เหมือง ตําบลหนองลอง อําเภอเวียง

หนองลอง จังหวัดลําพูน

25 - 27 ธันวาคม 2556 จังหวัดลําพูน ผูประกอบการไดรับการถายทอด

เทคโนโลยีจํานวน 38 ราย

การอบรมเชงิปฏบัิตกิาร เรื่อง “การ

ตกแตงสแีละการเพ่ิมประสทิธภิาพ

การเผา” ใหแกกลุมปนซะปะดงหลวง 

ตาํบลวงัผาง อําเภอเวยีงหนองลอง 

จังหวัดลําพูน

25 - 27 ธันวาคม 2556 จังหวัดลําพูน ผูประกอบการไดรับการถายทอด

เทคโนโลยี จํานวน 28 ราย และเขาสู

กระบวนการขอการรับรอง มผช. 

จาํนวน 3 ผลิตภณัฑ ไดแก ตุกตาปน

เขยีนลาย ตุกตาปน และแจกนัเขยีนลาย
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การดําเนินการ วันที่ สถานที่ ผลการดําเนินการ

การอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง “การ

ขึ้นรูปและการตกแตงสี” ใหแกกลุม

เซรามิกสสองแคว ตําบลวัดจันทร 

อําเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก

10 - 13 กุมภาพันธ 2557 จังหวัดพิษณุโลก ผูประกอบการไดรับการถายทอด

เทคโนโลยีจํานวน 27 ราย และเขาสู

กระบวนการขอการรับรอง มผช. 

จาํนวน 3 ผลิตภณัฑ ไดแก ผลิตภณัฑ

ดนิเผา ผลิตภณัฑดนิเผาเขยีนลาย และ

เครื่องปนดนิเผาเออรเทนแวร

การอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง “การ

ทําผลิตภัณฑเซรามิก” ใหแก กลุม

ผลิตเครื่องถวยชามสันกําแพง ตําบล

ออนใต อําเภอสันกําแพง จังหวัด

เชียงใหม

25 - 27 กุมภาพันธ 2557 จังหวัดเชียงใหม ผูประกอบการไดรับการถายทอด

เทคโนโลยีจํานวน 28 ราย

การอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง “การ

ตกแตงและการทําสีเพื่อเพิ่มมูลคา

ผลิตภัณฑ” ใหแก กลุม

เครื่องปนดินเผาบานเหมืองกุง ตําบล

หนองควาย อําเภอหางดง จังหวัด

เชียงใหม

20 - 22 มีนาคม 2557 จังหวัดเชียงใหม ผูประกอบการไดรับการถายทอด

เทคโนโลยีจํานวน 27 รายและอยู

ระหวางดําเนินการขอการรับรอง 

มผช. จํานวน 2 ผลิตภัณฑ

2. ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ

การอบรมเชงิปฏบัิตกิาร เรื่อง “การ

ตกแตงและการทาํสเีพ่ือเพ่ิมมลูคา

ผลติภณัฑ”

การอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง “การ

ออกแบบ การจัดการกระบวนการ

ผลิตเซรามิก และการสงเสริมการ

ตลาดและทดลองตลาด” ใหแกกลุม

เครื่องปนดินเผาบานกลาง ตําบลโนน

ตาล อําเภอทาอุเทน จังหวัดนครพนม

11 - 12 พฤศจิกายน 

2556

7 - 8 มีนาคม 2557

จังหวัดนครพนม ผูประกอบการไดรับการถายทอด

เทคโนโลยีจํานวน 61 ราย และเขาสู

กระบวนการขอการรับรอง มผช. 

จํานวน 4 ผลิตภัณฑ ไดแก ผลิตภัณฑ

ดินเผา ผลิตภัณฑดินเผาเขียนลาย 

เครื่องปนดินเผาเออรเทนแวรและ

เครื่องปนดินเผาสโตนแวร
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การดําเนินการ วันที่ สถานที่ ผลการดําเนินการ

การอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง “การ

พัฒนาผลิตภัณฑของที่ระลึกขนาด

เล็กอัตลักษณบานหมอ” ใหแก กลุม

เครื่องปนดินเผาบานหมอ ตําบลเขวา 

อําเภอเมือง จังหวัดมหาสารคาม

17 - 19 ธันวาคม 2556 จังหวัดมหาสารคาม ผูประกอบการไดรับการถายทอด

เทคโนโลยีจํานวน 41 ราย และเขาสู

กระบวนการขอการรับรอง มผช. 

จํานวน 7 ผลิตภัณฑ ไดแก 

เครื่องปนดินเผาเออรเทนแวร

การอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง 

“เทคนิคการผลิตผลิตภัณฑของที่

ระลึกใหไดคุณภาพ” ใหแกกลุมผู

ประกอบการเครื่องปนดินเผาดาน

เกวียน ตําบลดานเกวียน อําเภอ

โชคชัย จังหวัดนครราชสีมา

6 - 7 มกราคม 2557 จังหวัดนครราชสีมา ผูประกอบการไดรับการถายทอด

เทคโนโลยีจํานวน 49 รายและเขาสู

กระบวนการขอการรับรองมผช.

จํานวน 10 ผลิตภัณฑ ไดแก 

เครื่องปนดินเผาเออรเทนแวร

ลงพื้นที่ใหคําปรึกษา แนะนํา และฝก

อบรม ทดลองผลิตผลิตภัณฑเซรามิก 

ใหแกกลุมเครื่องปนดินเผาบาน

เบญจรงคแกลลอรี ตําบลโครกพระ 

อําเภอกันทรวิชัย จังหวัดมหาสารคาม

กลุมแมบานเกษตรกรบานเชยีงกาวหนา 

ตาํบลบานเชยีง อําเภอหนองหาน 

จังหวัดอุดรธานี กลุมปนหมอเขียน

ลายไหบานเชียง ตําบลบานเชียง 

อําเภอหนองหาน จังหวัดอุดรธานี 

และกลุมเครื่องปนดินเผาบานเชียง

เครือ ตําบลเชียงเครือ อําเภอเมือง 

จังหวัดสกลนคร  

15 - 19 พฤษภาคม 2557 จังหวัดมหาสารคาม 

จังหวัดอุดรธานี 

จังหวัดสกลนคร  

ผูประกอบการไดรับการถายทอด

เทคโนโลยีจํานวน 16 ราย
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การดําเนินการ วันที่ สถานที่ ผลการดําเนินการ

3. ภาคกลาง
การอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง “การ

ตกแตงสีผลิตภัณฑตุกตาเซรามิก” 

ใหแก กลุมชัยนาทเซรามิก ตําบล

ชัยนาท อําเภอเมือง จังหวัดชัยนาท 

2 - 4 ธันวาคม 2556 จังหวัดชัยนาท ผูประกอบการไดรับการถายทอด

เทคโนโลยีจํานวน 16 ราย และเขาสู

กระบวนการขอการรับรอง มผช. 

จํานวน 2 ผลิตภัณฑ ไดแก ตุกตา

ชาววัง (ชาย - หญิง)

การอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง “การ

ออกแบบและการพัฒนา

กระบวนการผลิตเซรามิก”

การอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง “การ

ออกแบบ การจัดการกระบวนการ

ผลิตเซรามิก และการสงเสริมการ

ตลาดและทดลองตลาด” ใหแก

กลุมเครื่องปนดินเผาบานมอญ 

จังหวัดนครสวรรค

16 - 18 ธันวาคม 2556

24 - 26 กุมภาพันธ 2557

จังหวัดนครสวรรค ผูประกอบการไดรับการถายทอด

เทคโนโลยีจํานวน 32 ราย และเขาสู

กระบวนการขอการรับรอง มผช. 

จํานวน 1 ผลิตภัณฑ ไดแก 

เครื่องปนดินเผาเออรเทนแวร

การอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง “การ

พัฒนาผลิตภัณฑตุกตาชาววัง” ให

แก ศูนยตุกตาชาววังบานบางเสด็จ 

ตําบลบางเสด็จ อําเภอปาโมก จังหวัด

อางทอง

24 - 27 กุมภาพันธ 2557 จังหวัดอางทอง ผูประกอบการไดรับการถายทอด

เทคโนโลยีจํานวน 34 ราย และเขาสู

กระบวนการขอการรับรอง มผช. 

จํานวน 2 ผลิตภัณฑ ไดแก ตุกตา

ชาววังแบบดั้งเดิม และตุกตาชาววัง

แบบสมัยนิยม

4. ภาคใต

การอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง “การ

ออกแบบและการพัฒนา

กระบวนการผลิตเซรามิก” และ 

การอบรมเชิงปฏิบัติการเรื่อง “การ

ออกแบบ การจัดการกระบวนการ

ผลิตเซรามิกและการสงเสริมการ

ตลาดและทดลองตลาด” ใหแก กลุม

เซรามิกบานหาดสมแปน ตําบลหาด

สมแปน อําเภอเมือง จังหวัดระนอง

30 - 31 ตุลาคม 2556

3 - 5 มีนาคม 2557 

จังหวัดระนอง ผูประกอบการไดรับการถายทอด

เทคโนโลยีจํานวน 28 ราย และเขาสู

กระบวนการขอการรับรอง มผช. 

จํานวน 1 ผลิตภัณฑ ไดแก เครื่องปน

ดินเผาสโตนแวร
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รายงานผลการดําเนินงานโครงการพัฒนาศักยภาพผูประกอบการเซรามิก

พื้นที่ดําเนินการ

จํานวนผูประกอบการ

ที่ไดรับการถายทอด (ราย)

จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสู

กระบวนการรับรอง (ผลิตภัณฑ)

เปาหมาย ผล เปาหมาย ผล

10 จังหวัด ไดแก ลําพูน พิษณุโลก 

เชียงใหม นครพนม นครราชสีมา 

มหาสารคาม อุดรธานี สกลนคร 

นครสวรรค ชัยนาท อางทองและระนอง

350 471 25 37

ขอมูล ณ วันที่ 30 กันยายน 2557

3. อุปสรรคในการดําเนินงานโครงการฯ
3.1 ผูประกอบการสวนใหญไมใหความสําคัญกับการขอการรับรอง มผช. เนื่องจากผูประกอบการเขาใจวาไมมี

ผลตอการจําหนายผลิตภัณฑ 
3.2 ผูประกอบการสวนใหญยึดติดกับกระบวนการผลิตแบบดั้งเดิม ไมยอมรับการเปลี่ยนแปลง และขาด

ประสบการณในการทําตลาดใหม

4. ขอเสนอแนะ 
4.1 ผูประกอบการตองการเครื่องมือ ที่จําเปนตอการผลิตเพื่อเพิ่มคุณภาพผลิตภัณฑ และประสิทธิภาพการ

ผลิต เชน เตาเผา เครื่องเตรียมดิน 
4.2 ผูประกอบการตองการใหจัดกิจกรรมการศึกษาดูงานผูประกอบการรายอื่น เพื่อนําความรูกลับมา

ประยุกตใชกับการทํางานของกลุม
4.3 วศ. จะประสานหนวยงานในทองถิ่นในเรื่องความตองการของผูประกอบการ โดย วศ. สามารถเปนที่

ปรึกษาในการใหขอเสนอแนะ การจัดหาเครื่องมือ หรือสถานที่ดูงาน
4.4 วศ. จะคดัเลือกผูประกอบการท่ีมีความพรอมรบัในการเปล่ียนแปลง เพิ่มเนือ้หาการอบรมเชงิปฏบัิตกิาร ใน

หลักสูตรการพฒันาผลิตภณัฑใหมีคณุภาพและมีมลูคาเพิ่ม เพื่อสรางผลสําเรจ็ใหเปนตวัอยางแกผูประกอบการายอ่ืน
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 โครงการสงเสริมการพัฒนาผลิตภัณฑจักสาน

1. วัตถุประสงค
เพื่อพัฒนาคุณภาพสินคาประเภทผลิตภัณฑจักสาน (OTOP) เชน ผลิตภัณฑจากกก ไมไผและ

ผักตบชวา พรอมทั้งสนับสนุนผูประกอบการใหยื่นขอรับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน

2. ผลการดําเนินงาน
2.1 การจัดฝกอบรม

 » วันที่ 18 - 19 พฤศจิกายน 2556 การทอเสื่อกก ณ บานหนองไกขาว หมู 13 ตําบลทรายมูล 
อําเภอทรายมูล จังหวัดยโสธร จํานวนผูเขาอบรม 70 ราย 

 » วันที่ 21 - 22 พฤศจิกายน 2556 การทอเสื่อกกลายขิด ณ หมู 4 ตําบลบานกง อําเภอ
หนองเรือ จังหวัดขอนแกน จํานวนผูเขาอบรม 80 ราย

 » วันที่ 23 - 25 ธันวาคม 2556 กลุมแมบานทอเสื่อกกชุมชนบานตูม ตําบลกุดนํ้าใส อําเภอ
คอวัง จังหวัดยโสธร จํานวนผูเขาอบรม 100 ราย

 » วันที่ 19 พฤษภาคม 2557 อบรมหลักสูตรการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑจากกก ณ ศูนย
แสดงและจําหนายสินคา OTOP (เสื่อกก) ตําบลแพง อําเภอโกสุมพิสัย จังหวัดมหาสารคาม 
จํานวนผูเขาอบรม 58 ราย

 » วันที่ 26 มีนาคม 2557 ณ หองประชมุพรหมนมิติ วิทยาลัยชุมชนสระแกว อําเภอเมือง 
จังหวัดสระแกว จํานวนผูเขาอบรม 48 ราย

 » การใหคําปรึกษาแนะนําเชิงลึก รายสถานประกอบการ จํานวน 20 ราย เพื่อใหความรูแกผู
ประกอบการผลิตผลิตภัณฑจักสานนําไปแกไขปญหา พรอมผลักดันใหขอรับการรับรอง
มาตรฐาน มผช.

2.2 การทดสอบผลิตภัณฑตามมาตรฐาน
2.2 การติดตามประเมินผล และผลักดันเพือ่ยื่นขอการรับรองมาตรฐาน
2.2 สรุปภาพรวม

- จํานวนครั้งที่จัดอบรมและใหคําปรึกษาแนะนําเชิงลึก จํานวน 7 ครั้ง
- จํานวนผูประกอบการที่ไดรับการถายทอด จํานวน 376 ราย
- จํานวนผลิตภัณฑที่เขสูกระบวนการรับรอง จํานวน 26 ผลิตภัณฑ

รายงานผลการดําเนินงานโครงการสงเสริมการพัฒนาผลิตภัณฑจักสาน 

พื้นที่ดําเนินการ

จํานวนผูประกอบการ

ที่ไดรับการถายทอด (ราย)

จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสู

กระบวนการรับรอง (ผลิตภัณฑ)

เปาหมาย ผล เปาหมาย ผล

6 จังหวัด ไดแก ยโสธร ขอนแกน รอยเอ็ด 

นครราชสีมา สระแกวและมหาสารคาม

350 376 30 26

ขอมูล ณ วันที่ 30 กันยายน 2557
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 รายละเอียดการดําเนินงานโครงการสงเสริมการพัฒนาผลิตภัณฑจักสาน 

1. กิจกรรมลงพื้นที่สํารวจปญหา ความตองการ
 กลุมเปาหมายในการดําเนินการ คือ กลุมผูประกอบการผลิตภัณฑจากกก ที่ไดยื่นขอรับการรับรอง มผช. แต
ไมผานเกณฑที่กําหนด เนื่องจากผลิตภัณฑยังมีขอบกพรองที่ตองแกไข ในการสํารวจขอมูลนี้ จะขอขอมูลจากสํานักงาน
มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม จากนั้นไดติดตอกับผูประกอบการ เพื่อกําหนดการลงพื้นทีเ่พื่อฝกอบรมหรือใหคํา
ปรึกษาเชิงลึกแลวแตกรณี หลังจากนั้น ผลักดันใหผูประกอบการเขาสูกระบวนการขอรับการรับรอง มผช. อีกครั้งหนึ่ง
 นอกจากนี ้ ยังมีกลุมผูประกอบการผลิตภัณฑจากกกทีผ่ลิตภัณฑมีปญหาเกิดเชื้อรา ซ่ึง วศ. จะดําเนินการ
ถายทอดเทคโนโลยีปองกันการเกิดเชื้อรา และผลักดันใหเขาสูกระบวนการขอรับการรับรอง มผช. เชนเดียวกัน หากยัง
ไมไดรับการรับรอง

2. การดําเนินงาน
  2.1 การลงพื้นที่ดาํเนินการฝกอบรมเชงิปฏบัิตกิารและใหคาํปรกึษาเชงิลึก

 » ครั้งท่ี 1 จงัหวดัยโสธรและจงัหวดัขอนแกน ระหวางวนัท่ี 17 - 23 พฤศจกิายน 2556 
  ดําเนินการฝกอบรมเทคนิคการจักสานผลิตภัณฑจากกก ใหแกกลุมทอเสื่อกกบาน
หนองไกขาว อําเภอทรายมูล จังหวัดยโสธร ในวันที่ 18 พฤศจิกายน 2556 เนื่องจาก
กลุมดังกลาว ผลิตภัณฑไมผานเกณฑ มผช. ในประเด็นการเตรียมเสนกก ลวดลาย 
การเก็บริม โดยเชิญวิทยากรจากกลุมอาชีพสตรีนาสะแบง หมู 6 ตําบลโนนเปอย 
อําเภอกุดชุม จังหวัดยโสธร ประกอบดวย

  - นางสุวรรณา ไชยรักษ 
   - นางอุบชกร วงษศรีแกว 
   - นางนิภาพร วงคคําจันทร 

  ดําเนินการถายทอดเทคโนโลยีปองกันการเกิดเชื้อราในผลิตภัณฑจากกก ใหแกกลุม
ทอเสื่อกก ลายขิด อําเภอไทยเจริญ จังหวัดยโสธร ในวันที่ 19 พฤศจิกายน 2556 
โดยวิทยากร วศ. และไดเชิญเจาหนาที่อุตสาหกรรมจังหวัดยโสธร มาบรรยายหัวขอ 
“มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนกับการยกระดับสินคาชุมชน” เพื่อใหความรูและกระตุน
ใหผูประกอบการเห็นความสําคัญของการเขาสูกระบวนการขอรับการรับรอง มผช.

  ดําเนินการฝกอบรมเทคนิคการจักสานผลิตภัณฑจากกก ใหแกกลุมทอเสือ่กก
ลายขิด อําเภอหนองเรือ จังหวัดขอนแกน ในวันที่ 21 พฤศจิกายน 2556 เนื่องจาก
กลุมดังกลาว ผลิตภัณฑไมผานเกณฑ มผช. ในประเด็นการเก็บริม โดยเชิญวิทยากร
จากกลุมวิสาหกิจแปรรูปผลิตภัณฑจากกก หมู 2 ตําบลหนองเรือ อําเภอหนองเรือ 
จังหวัดขอนแกน ประกอบดวย 

  - นางสาววาสนา คุณเงิน 
   - นางสิวลี คงคํา 

  ดําเนินการถายทอดเทคโนโลยีปองกันการเกิดเชื้อราในผลิตภัณฑจากกก ใหแก
กลุมทอเสือ่กกลายขิด อําเภอไทยเจริญ จังหวัดยโสธร ในวันที ่ 22 พฤศจิกายน 
2556 โดยวิทยากร วศ. และไดเชิญเจาหนาทีอุ่ตสาหกรรมจังหวัดขอนแกน มา
บรรยายหัวขอ “มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนกับการยกระดับสินคาชุมชน” เพื่อให
ความรูและกระตุนใหผูประกอบการเห็นความสําคัญของการเขาสูกระบวนการ
ขอรับการรับรอง มผช.
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 »  ครั้งท่ี 2 จงัหวดัยโสธรและจงัหวดัขอนแกน ระหวางวนัท่ี 22 - 26 ธนัวาคม 2556
  ดําเนินการถายทอดเทคโนโลยีปองกันการเกิดเชื้อราในผลิตภัณฑจากกก ใหแกกลุม
แมบานทอเสื่อกกชุมชนบานตูม ตําบลกุดนํ้าใส อําเภอคอวัง จังหวัดยโสธร ในวันที่ 
23 ธันวาคม 2556 โดยวิทยากร วศ. และไดเชิญเจาหนาที่อุตสาหกรรมจังหวัด
ยโสธร มาบรรยายหัวขอ “มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนกับการยกระดับสินคาชุมชน” 
เพื ่อให ความรู และกระตุ นให ผู ประกอบการเห็นความสําคัญของการเข าส ู
กระบวนการขอรับการรับรอง มผช.

  ดําเนินการถายทอดเทคโนโลยีปองกันการเกิดเชื้อราในผลิตภัณฑจากกก ใหแกกลุม
หัตถกรรมบานหนองฮี ตําบลดอนชาง อําเภอเมือง จังหวัดขอนแกน ในวันที่ 25 
ธันวาคม 2556 โดยวิทยากร วศ. และไดเชิญเจาหนาที่อุตสาหกรรมจังหวัดขอนแกน 
มาบรรยายหัวขอ “มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนกับการยกระดับสินคาชุมชน” เพื่อให
ความรูและกระตุนใหผูประกอบการเห็นความสําคญัของการเขาสูกระบวนการขอรบั
การรบัรอง มผช.

 »  ครั้งท่ี 3 จงัหวดัรอยเอ็ด จงัหวดันครราชสีมาและจงัหวดัสระแกว ระหวางวนัท่ี 23 - 27 
     กมุภาพนัธ 2557

  ดําเนินการลงพื้นทีใ่หคําปรึกษาเชิงลึก ณ กลุมแปรรูปเสือ่กกบานมวงลาด อําเภอ
จังหาร จังหวัดรอยเอ็ด ในวันที ่ 24 กุมภาพันธ 2557 เรื่องการปองกันการเกิด
เชื้อราในผลิตภัณฑจากกก เนือ่งจากผลิตภัณฑมีปญหาเกิดเชื้อรา 

  ดําเนินการลงพื้นทีใ่หคําปรึกษาเชิงลึก ณ กลุมทอเสือ่กกบานดงสวาง อําเภอ
บัวใหญ จังหวัดนครราชสีมา กลุมอาชีพสตรีบานสะเดาเอน อําเภอโนนสูง จังหวัด
นครราชสีมา ในวันที ่ 25 กุมภาพันธ 2557 เนือ่งจากกลุมดังกลาว ผลิตภัณฑไม
ผานเกณฑ มผช. ในประเด็นการเตรียมเสนกก การจักสาน และการเก็บริม

  ดําเนินการลงพื้นที่ใหคําปรึกษาเชิงลึก ณ กลุมทอเสื่อบานยางใน อําเภอชุมพวง 
จังหวัดนครราชสีมา ในวันที่ 26 กุมภาพันธ 2557 เนื่องจากกลุมดังกลาวผลิตภัณฑ
ไมผานเกณฑ มผช. ในประเด็นการจักสาน และการเก็บริม

  ดําเนินการลงพื้นทีใ่หคําปรึกษาเชิงลึกแกผูประกอบการที่ผลิตภัณฑไมผานเกณฑ
มผช. ใหแก นางสาวเล็ก ทุนกระโทกและนางถวิล โสภาใต อําเภอวัฒนานคร และ
กลุมทอเสือ่กก บานสุขมงคล อําเภออรัญประเทศ จังหวัดสระแกว ในวันที ่ 27 
กุมภาพันธ 2557  

 »  ครั้งท่ี 4 จงัหวดัมหาสารคาม ระหวางวนัท่ี 25 - 27 มีนาคม 2557
  ดําเนินการถายทอดเทคโนโลยีปองกันการเกิดเชื้อราในผลิตภัณฑจากกก ใหแกกลุม
ผูประกอบการผลิตภัณฑจากกกในพื้นที่จังหวัดสระแกว ณ หองประชุมพรหมนิมิต 
วิทยาลัยชุมชนสระแกว อําเภอเมือง จังหวัดสระแกว ในวันที่ 26 มีนาคม 2557 โดย
วิทยากร วศ. เนื่องจากผลิตภัณฑมีปญหาเกิดเชื้อรา และผลักดันผูประกอบการให
เขาสูกระบวนการขอรับการรับรอง มผช.

 »  ครั้งท่ี 5 จงัหวดัสระแกว ระหวางวนัที ่18 - 20 พฤษภาคม 2557
  ดาํเนนิการถายทอดเทคโนโลยีปองกนัการเกดิเชื้อราในผลิตภณัฑจากกก ใหแกกลุมผู
ประกอบการผลิตภณัฑจากกกในพื้นที่อําเภอโกสุมพสัิย จงัหวดัมหาสารคาม ณ ศูนย
แสดงและจาํหนายสนิคา OTOP (เส่ือกก) ตาํบลแพง อําเภอโกสุมพสัิย จงัหวดั
มหาสารคาม ในวนัที่ 19 พฤษภาคม 2557 โดยวทิยากร วศ. เน่ืองจากผลิตภณัฑ
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

มีปญหาเกดิเชื้อรา และผลักดนัผูประกอบการใหเขาสูกระบวนการขอรบัการรบัรอง มผช.
3. ผลลัพธความสําเร็จของการดําเนินงาน 

 ผลกัดนัใหกลุมผูประกอบการผลิตภณัฑจากกก เขาสูกระบวนการขอรบัการรบัรอง มผช. ภายหลัง
จากการฝกอบรมและใหคาํปรกึษาเชงิลึกแลว



รายงานผลการดําเนินงานประจําป ๒๕๕๗

115

โครงการสนับสนุนและพัฒนาคุณภาพถานอัดแทง
และถานผลไมดูดกลิ่นใหไดรับการรับรองมาตรฐาน มผช.

1. วัตถุประสงค
สนับสนุนและพัฒนาถานผลไมดูดกลิ่นและถานอัดแทงจากวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตรเพื่อยกระดับใหได

มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนตลอดจนสรางมูลคาเพิ่มของทรัพยากรธรรมชาติและวัสดุเหลือทิ้ง

2. ผลการดําเนินการ
  สํารวจ และพบปะผูประกอบการที่มีปญหาในการผลิตผลิตภัณฑ ที่ไมไดรับการรับรอง มผช. และผูที่
สนใจ และติดตอประสานงานกับหนวยงานที่เกี่ยวของในพื้นที่ เชน สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัด สํานักงานพัฒนา
ชุมชนจังหวัด

  การใหคาํปรกึษาแนะนําเชิงลึกรายสถานปฎบัิติการและชี้แนะแกผูประกอบการ เพื่อใหความรูและความเขาใจ 
พรอมผลักดนัใหขอรบัการรบัรองมาตรฐาน มผช.

 - วันที่ 6 - 8 มกราคม 2557 การใหคําปรึกษาเชิงลึกหลักสูตรการพัฒนาและปรับปรุงถานอัดแทงและถานผล
ไมใหไดการรับรอง มผช. จังหวัดชัยนาท จังหวัดลพบุรีและจังหวัดเพชรบูรณ

 - วนัท่ี 16 - 18 กมุภาพนัธ 2557 จงัหวดัราชบุร ีจงัหวดัชมุพรและจงัหวดัประจวบครีขีนัธ

 - วนัท่ี 11 - 14 มิถนุายน 2557 การลงพื้นท่ีผลการดาํเนนิงานการเขาสูรบัรองมาตรฐานของผูประกอบการ จงัหวดั
ประจวบครีขีนัธและจงัหวดัชมุพร จาํนวน 36 ราย

  การจัดฝกอบรม

  อบรมเชิงปฎิบัติการ หลักสูตร “การผลิตถานผลไมดูดกลิ่นและประดับตกแตง” กลุมถานกะลา

มะพราวดดูกลิ่น ตาํบลพานทอง อําเภอพานทอง จงัหวดัชลบุร ีวนัท่ี 15 - 16 มีนาคม 2557 จาํนวนผูเขาอบรม 49 ราย 

  การติดตามประเมินผล และผลักดันเพื่อยื่นขอการรับรองมาตรฐาน มีผูยื่น มผช. จํานวน 15 ผลิตภัณฑ

รายงานผลการดําเนินงานโครงการสนับสนุนและพัฒนาคุณภาพถานอัดแทง
และถานผลไมดูดกลิ่นใหไดรับการรับรองมาตรฐาน มผช. 

พื้นที่ดําเนินการ

จํานวนผูประกอบการ

ที่ไดรับการถายทอด (ราย)

จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสู

กระบวนการรับรอง (ผลิตภัณฑ)

เปาหมาย ผล เปาหมาย ผล

7 จังหวัด ไดแก ชัยนาท ลพบุรี ราชบุรี 

ชลบุรี ชุมพร ประจวบคีรีขันธและ

เพชรบูรณ 

100 85 10 15

ขอมูล ณ วันที่ 30 กันยายน 2557
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รายละเอียดการดําเนินงานโครงการสนับสนุนและพัฒนาคุณภาพ
ถานอัดแทงและถานผลไมดูดกลิ่นใหไดรับการรับรองมาตรฐาน มผช.

1. กิจกรรมลงพื้นที่สํารวจปญหา ความตองการ
1.1 ถายทอดเทคนิคการผลิตผลิตภัณฑจากถานอัดแทงและถานดูดกลิ่นใหผลิตภัณฑเปนไปตามมาตรฐาน
1.2 ใหคําแนะนําเทคนิค ความรู และความเขาใจของกระบวนการผลิต และเครื่องมือที่ใชผลิต
1.3 ถายทอดการใชประโยชนจากวัสดุธรรมชาติใหไดประโยชนสูงสุด
1.4 ถายทอดเทคนิคการเผาถานใหสมบูรณ
1.5 ถายทอดการใชตูอบถานอัดแทงใหมีความไมปลอดภัย 

2. การดําเนินงาน 
2.1 สํารวจปญหาและความตองการ ใหคําปรึกษาเพื่อแกไขปญหา ประสานงาน
2.2 ติดตามผลการผลิตผลิตภัณฑจากกลุมที่ไดรับการถายทอด

3. ผลลัพธความสําเร็จของการดําเนินงาน
พัฒนาและปรับปรุงถานอัดแทงและถานผลไมใหไดการรับรองมผช.
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โครงการพัฒนาเพื่อยกระดับคุณภาพสนคา
ประเภทแกวของผูประกอบการชุมชน 

1. วัตถุประสงค
1. ใหการอบรมเพื่อตอยอดพฒันาคณุภาพและเทคนิคการผลิตสินคาแกวท่ีมีอยูแลว จนนําไปสูการขอ มผช.
2. ใหการอบรมพัฒนาเทคนิคการผลิตสินคาแกวผลิตภัณฑใหมฯ และสนับสนุนใหเกิดการขอ มผช. 

2. ผลการดําเนินงาน

 1. การจัดฝกอบรม/สัมมนา ประสานงานผลักดันเขาสูการรับรอง
- วันที่ 18 - 21 กุมภาพันธ 2557 ณ แผนกชางเปาแกว ศูนยศิลปาชีพบางไทร จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 

ฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเรื่อง “เทคนิคการทําลูกปดแกวและนํ้าดินชุบแกน” จํานวนผูเขาอบรม 25 ราย

 2. การจัดฝกอบรม ใหคําปรึกษาเพื่อแกไขปญหา ประสานงานผลักดันเขาสูการรับรอง
- วันที่ 19 - 21 มีนาคม 2557 ณ หนวยงานกลุมตุกตาแกวถัก 83 ถนนเพชรเกษม อําเภอนครชัยศรี 

จังหวัดนครปฐม ฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเรื่อง “เทคนิคการทําลูกปดแกวและนํ้าดินชุบแกน” จํานวนผูเขาอบรม 26 ราย

 3. การจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ ใหคําปรึกษาเพื่อแกไขปญหา ประสานงานผลักดันเขาสูการรับรอง
- วันที่ 30 เมษายน - 3 พฤษภาคม 2557 ณ ศูนยจําหนายสินคาโอทอปบานนาบานไร อําเภอเถิน จังหวัด 

ลําปาง ฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเรื่อง “เทคนิคการทําลูกปดแกวและนํ้าดินชุบแกน” จํานวนผูเขาอบรม 26 ราย

 4. การจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ ใหคําปรึกษาเพื่อแกไขปญหา ประสานงานผลักดันเขาสูการรับรอง
- วันที่ 6 - 9 พฤษภาคม 2557 ณ คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม ฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเรื่อง 

“เทคนิคการทําลูกปดแกวและนํ้าดินชุบแกน” จํานวนผูเขาอบรม 26 ราย

 5. ใหคําปรึกษาเชิงลึก เพื่อขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนผลิตภัณฑลูกปด
- วันที่ 20 - 23 พฤษภาคม2557 ณ ที่วาการอําเภอทรายทองวัฒนา จังหวัดกําแพงเพชร ฝกอบรมเชิง

ปฏิบัติการเรื่อง “เทคนิคการทําลูกปดแกวและนํ้าดินชุบแกน” จํานวนผูเขาอบรม 23 ราย

 6. ใหคําปรึกษาเชิงลึก เพื่อขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนผลิตภัณฑลูกปด
- วันที่ 16 - 18 มิถุนายน 2557 ณ ศูนยจําหนายสินคาโอทอปบานนาบานไร อําเภอเถิน จังหวัดลําปาง 

และ วันที่ 18 - 19 มิถุนายน 2557 ณ กลุมฟาใหมลูกปดแกว อําเภอเมือง จังหวัดนาน 
จํานวนผูเขาอบรม 16 ราย ผูประกอบการสามารถเขาสูกระบวนการรับรอง จํานวน 6 ผลิตภัณฑ

 7. การจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ ใหคําปรึกษาเพื่อแกไขปญหา ประสานงานผลักดันเขาสูการรับรอง
- วันที่ 16 - 18 กรกฏาคม 2557 ณ กลุมบานแกว เขตมีนบุรี กรุงเทพมหานคร ฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ

เรื่อง “การสรางงานศิลปะบนแกว” จํานวนผูเขาอบรม 28 ราย

  สรุปภาพรวม
- จํานวนครั้งที่จัดอบรม จํานวน 7 ครั้ง
- จํานวนผูประกอบการที่ไดรับการถายทอด จํานวน 170 ราย
- จํานวนผลิตภัณฑที่เขสูกระบวนการรับรอง จํานวน 26 ผลิตภัณฑ
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รายงานผลการดําเนินงานโครงการพัฒนาเพื่อยกระดับคุณภาพสินคา
ประเภทแกวของผูประกอบการชุมชน

 

พื้นที่ดําเนินการ

จํานวนผูประกอบการ

ที่ไดรับการถายทอด (ราย)

จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสู

กระบวนการรับรอง (ผลิตภัณฑ)

เปาหมาย ผล เปาหมาย ผล

4 จังหวัด ไดแก เชียงใหม ลําปาง นครปฐม 

และพระนครศรีอยุธยา 

200 170 15 26

รายละเอียดการดําเนินงาน

1. กิจกรรมลงพื้นที่สํารวจปญหา ความตองการ
- ถายทอดการพัฒนาสูตรแกวออนสําหรับการทําเครื่องประดับ 
- ถายทอดการพัฒนาเทคนิคการทําลูกปดแกว 
- ถายทอดการพัฒนาผลิตภัณฑแกวจากกระจกแผน
- ดําเนินการในการใหองคความรู ทั้งดานเนื้อแกว และเทคนิคการขึ้นรูป

2. การดําเนินงาน
- สํารวจปญหาและความตองการ ของกลุมผูประกอบการเซรามิก (OTOP)
- ติดตามผลการผลิตผลิตภัณฑจากกลุมที่ไดรับการถายทอด
- นําผลิตภัณฑมาวิเคราะห ทดสอบ ใหคําแนะนําปรึกษา แกไขปญหาการผลิต
- แนะนําใหกลุมที่สามารถผลิตผลิตภัณฑที่ไดมาตรฐานยื่นขอการรับรองมผช. 

3. ผลลัพธความสําเร็จของการดําเนินงาน
 - ผลักดันใหผูประกอบการสามารถยื่นขอการรับรองมผช. ภายหลังจากไดรับการถายทอดแลว

ครั้งที่ 1 จัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเรื�อง 
“เทคนิคการทําลูกปดแกวและนํ้าดินชุบแกน” 
ระหวางวันที่ 18 - 21 กุมภาพันธ 2557 

ณ แผนกชางเปาแกว ศูนยศิลปาชีพบางไทร จังหวัดพระนครศรีอยุธยา

โดยมีวัตถุประสงคเพื่อใหผูเขาฝกอบรมมีความรูความเขาใจในเทคนิคตางๆในการทําลูกปดแกว เพื่อขอ 
มผช. และทํานํ้าดินชุบแกนสําหรับขึ้นรูปไวใชเอง โดยจะฝกอบรมใหแกผูประกอบการ OTOP ที่พื้นที่ภาคกลาง ซึ่งมีผู
เขารับการอบรมทั้งสิ้น 20 คน ในการนี้วิทยากรไดถายทอดความรูดังตอไปนี้

1. นางสาวประภัสสร จันทรหอม เจาหนาที่อุตสาหรรมจังหวัดอยุธยา มาใหความรูดานการยื่นขอ มผช. 
รายละเอียดมาตรฐานลูกปด มผช.193/2546 

2. นายสมพล คัมภิรานนท ผูเชี่ยวชาญการทําลูกปดแกว สอนพื้นฐานการทําลูกปดแกว เทคนิคการ
ทําลวดลายขั้นสูง และประสบการณดานการขายและการตลาด

3. นว.ชพ.เทพีวรรณ จิตรวัชรโกมล ถายทอดวิธีการทํานํ้าชุบแกนเพื่อลดตนทุน เพราะตองสั่งซื้อจากตาง
ประเทศ 
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ผลจากการประเมินความพึงพอใจ (13 ราย) ไดผลในเกณฑ ดีมาก รอยละ 84.61 ดี รอยละ 15.39 และ
มีขอคิดเห็นเพิ่มเติม ดังนี้

• ควรเพิ่มระยะเวลาฝกอบรม
• อยากใหมีหลักสูตรการเปาแกวและดานการตลาด 
• ขอใหทํานํ้าดินมาจําหนายพรอมอุปกรณ พอที่จะจําหนายไดใหกับผูอบรม ในราคาที่เหมาะสม 

เพราะหาซื้อยาก
• ควรสนับสนุนดานอุปกรณ เชน หัวเปา โดยการใหยืมจนเกิดความชํานาญ

ผลลัพธความสําเร็จของการดําเนินงาน
1. จํานวนผูประกอบการที่ไดรับการถายทอด/อบรม/สัมมนา/ใหคําปรึกษา 20 ราย
2. ผูประกอบการสามารถเขาสูกระบวนการรับรองจํานวน 5 ผลิตภัณฑ
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

โดยมีวัตถุประสงคเพื่อใหผูเขาฝกอบรมมีความรูความเขาใจในเทคนิคตางๆในการทําลูกปดแกว เพื่อขอ 
มผช. โดยจะฝกอบรมใหแกผูประกอบการ OTOP ที่พื้นที่ภาคกลาง ซึ่งมีผูเขารับการอบรมทั้งสิ้น 26 ราย ในการนี้
วิทยากรไดถายทอดความรูดังตอไปนี้

1. นางอัญชลี เจรญิชยัสมบัต ิเจาหนาท่ีอุตสาหรรมจงัหวดันครปฐม มาบรรยายเรื่องความรูเกี่ยวกบั มผช. 
2. นายพเิชษฐ เกตมีุ ผูเชี่ยวชาญการทําลูกปดแกว สอนพื้นฐานการทําลูกปดแกว เทคนคิการทําลวดลายตางๆ 
3. นางเทพวีรรณ จติรวชัรโกมล ถายทอดเรื่องสมบัตแิกวสําหรบัทําลูกปด วธิกีารทําน้ําดนิชบุแกนเพื่อลดตนทุน 
4. นางสาวศิริวรรณ แซภู ผูเชี่ยวชาญการทําลูกปดแกว สอนพื้นฐานการทําลูกปดแกวทรงกลม เทคนิค

การทําลวดลายแบบงาย
ผลจากการประเมินความพึงพอใจ (18 ราย) ไดผลในเกณฑ ดีมาก รอยละ 72 ดี รอยละ 28 และมีขอคิด

เห็นเพิ่มเติม ดังนี้
• ระยะเวลาอบรมสั้นไป ไดรับการเสนอแนะมากที่สุด
• นาจะมีการตอยอด และนาจะมีตลาดรองรับเพื่อสามารถมีรายไดเพิ่มอีกทาง 
• เทศบาลควรมี งบประมาณในการซื้ออุปกรณ เพื่อพัฒนาเปน OTOP ตอไป
• อยากใหสอนวิธีการรอย ขึ้นรูปเปนเครื่องประดับ

ผลลัพธความสําเร็จของการดําเนินงาน
1. จาํนวนผูประกอบการทีไ่ดรบัการถายทอด/อบรม/สัมมนา/ใหคาํปรกึษา 26 ราย
2. ผูประกอบการสามารถเขาสูกระบวนการรบัรองจาํนวน 6 ผลิตภณัฑ
3. จาํนวนครั้งท่ีจดั 1 ครั้ง

ครั้งที่ 2 จัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเรื�อง 
“เทคนิคการทําลูกปดแกวและนํ้าดินชุบแกน”

ระหวางวันที่ 19 - 21 มีนาคม 2557
ณ หนวยงานกลุมตุกตาแกวถัก 83 ถนนเพชรเกษม อําเภอนครชัยศรี จังหวัดนครปฐม
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โดยมีวัตถุประสงคเพื่อใหผูเขาฝกอบรมมีความรูความเขาใจในเทคนิคตางๆในการทําลูกปดแกว เพื่อขอ 
มผช. โดยฝกอบรมใหแกผูประกอบการ OTOP ที่พื้นที่ภาคเหนือ ที่จังหวัดลําปางนี้มีผูเขารับการอบรมทั้งสิ้น 26 ราย 
ในการนี้วิทยากรไดถายทอดความรูดังตอไปนี้

1. นางสาวสุรีรัตน ผองใส เจาหนาที่อุตสาหรรมจังหวัดลําปาง บรรยายเรื่องความรูเกี่ยวกับ มผช. 
2. นางเทพีวรรณ จิตรวัชรโกมล ถายทอดเรื่อง ความรูเบื้องตนเกี่ยวกับแกว สมบัติแกวสําหรับทําลูกปด

และวิธีการทํานํ้าดินชุบแกนเพื่อลดตนทุน 
3. นายชาตรี หวังพิทักษ ชางเปาแกว สอนพื้นฐานการใชหัวพนไฟ การทําลูกปดแกว เทคนิคการทํา

ลวดลายตางๆ 
4. นายกฤษณะ ยั้งสนิท ชางเปาแกว สอนพื้นฐานการทําลูกปดแกว เทคนิคการทําลวดลาย

ผลจากการประเมนิความพงึพอใจ (16 ราย) ไดผลมีเกณฑ ดมีาก รอยละ 83 และมีขอคดิเหน็เพิ่มเตมิ ดงัน้ี
• ระยะเวลาอบรมสั้นไป ไดรับการเสนอแนะมากที่สุด
• อยากใหสอนวิธีการรอยขึ้นรูปเปนเครื่องประดับ
• อยากใหมีการอบรมเรื่องการเพนทแกว

ผลลัพธความสําเร็จของการดําเนินงาน
1. จํานวนผูประกอบการที่ไดรับการถายทอด/อบรม/สัมมนา/ใหคําปรึกษา 26 ราย
2. ผูประกอบการสามารถเขาสูกระบวนการรับรองจํานวน 5 ผลิตภัณฑ

ครั้งที่ 3 จัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเรื�อง 

“เทคนิคการทําลูกปดแกวและนํ้าดินชุบแกน”
ระหวางวันที่ 30 เมษายน - 3 พฤษภาคม 2557

ณ ศูนยจําหนายสินคาโอทอปบานนาบานไร อําเภอเถิน จังหวัดลําปาง
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

โดยมีวัตถุประสงคเพื่อใหผูเขาฝกอบรมมีความรูความเขาใจในเทคนิคตางๆในการทําลูกปดแกว เพื่อขอ 
มผช. โดยฝกอบรมใหแกผูประกอบการ OTOP ที่พื้นที่ภาคเหนือ จังหวัดเชียงใหม โดยมีผูเขารับการอบรม จํานวน 
26 ราย ในการนี้วิทยากรไดถายทอดความรูดังตอไปนี้

1. สมพล คัมภิรานนท สอนการใชหัวพนไฟ การเลี้ยงไฟเพื่อทําลูกปดแกว และสอนเทคนิคการทํา
ลวดลายตางๆ โดยใชวัสดุอื่นประกอบ 

2. นายปนหยา ลุงยุน สอนพื้นฐานการทําลูกปดแกว เทคนิคการทําลวดลาย
3. นางเทพีวรรณ จิตรวัชรโกมล ถายทอดเรื่อง ความรูเบื้องตนเกี่ยวกับแกว สมบัติแกวสําหรับทําลูกปด

และวิธีการทํานํ้าดินชุบแกนเพื่อลดตนทุน 
ผลจากการประเมินความพึงพอใจ (15 ราย) ไดผลในเกณฑ ดีมาก รอยละ 67 ดี รอยละ 33 และมีขอคิด

เห็นเพิ่มเติม ดังนี้
• ระยะเวลาอบรมสั้นไป 
• ควรเปลี่ยนแวนตาที่ใชในการฝกอบรม เพราะมืดเกินไป
• อยากใหสอนวิธีการรอย ขึ้นรูปเปนเครื่องประดับ

ผลลัพธความสําเร็จของการดําเนินงาน
1. จํานวนผูประกอบการที่ไดรับการถายทอด/อบรม/สัมมนา/ใหคําปรึกษา 26 ราย
2. ผูประกอบการสามารถเขาสูกระบวนการรับรองจํานวน  4 ผลิตภัณฑ 

ครั้งที่ 4 จัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเรื�อง
“เทคนิคการทําลูกปดแกวและนํ้าดินชุบแกน”

ระหวางวันที่ 6 - 9 พฤษภาคม 2557
ณ คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม
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โดยมีวัตถุประสงคเพื่อใหผูเขาฝกอบรมมีความรูความเขาใจในเทคนิคตางๆในการทําลูกปดแกว เพื่อขอ 
มผช. โดยฝกอบรมใหแกผูประกอบการ OTOP ที่พื้นที่ภาคกลางตอนบน จังหวัดกําแพงเพชร โดยมีผูเขารับการอบรม
ทั้งสิ้น 23 ราย ในการนี้วิทยากรไดถายทอดความรูดังตอไปนี้

1. นายสมพล คัมภิรานนท สอนการใชหัวพนไฟ การเลี้ยงไฟเพื่อทําลูกปดแกว และสอนเทคนิคการทํา
ลวดลายตางๆ โดยใชวัสดุอื่นประกอบ 

2. นายปนหยา ลุงยุน สอนพื้นฐานการทําลูกปดแกว เทคนิคการทําลวดลาย
3. นายกนิษฐ ตะปะสา ถายทอดเรื่อง ความรูเบื้องตนเกี่ยวกับแกว สมบัติแกวสําหรับทําลูกปดและวิธี

การทํานํ้าดินชุบแกนเพื่อลดตนทุน 
   ผลจากการประเมินความพึงพอใจ (15 ราย) ไดผลในเกณฑ ดีมาก รอยละ 73  ดี รอยละ 27 และมี

ขอคิดเห็นเพิ่มเติม ดังนี้
- ระยะเวลาอบรมสั้นไป 
- จํานวนแทงแกวนอยเกินไป
- อยากใหสนับสนุนและจัดหาอุปกรณในการทําลูกปดแกว

ครั้งที่ 5  จัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ
เรื�อง “เทคนิคการทําลูกปดแกวและนํ้าดินชุบแกน” 

ระหวางวันที่ 20 - 23  พฤษภาคม 2557 
ณ ที่วาการอําเภอทรายทองวัฒนา จังหวัดกําแพงเพชร
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

โดยมีวัตถุประสงคเพื่อติดตามและใหคําปรึกษาเชิงลึกแกผูทีผ่านการฝกอบรมทีม่ีความประสงคจะยืน่ขอ 
มผช. พรอมท้ังประสานงานกบัสํานักงานอุตสาหกรรมจงัหวดัลาํปาง ลงพื้นท่ีรบัคาํรองพรอมท้ังตรวจสถานประกอบการ 
มีผูเขารับการปรึกษาทั้งสิ้น 6 ราย ในการนี้วิทยากรไดถายทอดความรูดังตอไปนี้

1. นางสาวสุรีรัตน ผองใส มีความเชี่ยวชาญมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน ใหคําปรึกษาคือการขอการรับรอง
มาตรฐานผลิตภัณฑ

2. นายเอกรัฐ มีชูวาส ความเชี่ยวชาญความรูดานแกว ใหคําปรึกษาเรื่องสมบัติแกวทําลูกปดและตําหนิที่
เกิดขึ้นจากกระบวนการผลิต

3. นางสาวศิริวรรณ แซภู ความเชี่ยวชาญขั้นตอนการทําลูกปดแกว เทคนิคการตกแตงลวดลาย การใช
อุปกรณ และการปรับเปลวไฟเพื่อทําลูกปดแกว 

มีผูเขารวมอบรม จํานวน 16 ราย
ผลลัพธความสําเร็จของการดําเนินงาน

1. จํานวนผูประกอบการที่ไดรับการถายทอด/อบรม/สัมมนา/ใหคําปรึกษา 16 ราย
2. ผูประกอบการสามารถเขาสูกระบวนการรับรองจํานวน 6 ผลิตภัณฑ

สิ่งที่จะทําตอไป

1. ติดตามความตองการเพื่อตอยอดความรูของผูประกอบการ กลุมอําเภอเถิน เนื่องจากการอบรมการ
ทําลูกปดแกวในครั้งนี้เปนเพียงพื้นฐานเทานั้น

2. จัดฝกอบรมเทคนิคการทําลูกปดแกวและนํ้าดินชุบแกน ใหกับสมาชิกกลุมฟาใหมลูกปดแกวอําเภอ
เมือง จังหวัดนาน ซึ่งตั้งขึ้นใหม

ครั้งที่ 6  จัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเรื�อง “ผลิตภัณฑลูกปด”
ระหวางวันที่ 16 - 18 มิถุนายน 2557

ณ ศูนยจําหนายสินคาโอทอปบานนาบานไร อําเภอเถิน จังหวัดลําปาง 
และระหวางวันที่ 18 - 19 มิถุนายน 2557 

ณ กลุมฟาใหมลูกปดแกว อําเภอเมือง จังหวัดนาน 
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โดยมีวัตถุประสงคเพื่อใหผูเขาฝกอบรมมีความรูความเขาใจเทคนิคตางฯ ในการทําลูกปดแกว เพื่อยื่นขอ 
มผช. โดยฝกอบรมใหแกผูประกอบการ OTOP ที่พื้นที่ภาคกลางตอนบน เขตมีนบุรี กรุงเทพมหานคร และจังหวัดใกล
เคียง มีผูเขารับการอบรมทั้งสิ้น 28 ราย ในการนี้วิทยากรไดถายทอดความรูดังตอไปนี้

1. นางเพชรลักษณ วชิรเจริญ และนางสาวปนลักษณ วชิรเจริญ สอนการเขียนลายลงบนแกวดวยกาว
ทอง สอนการระบายสีบนแกวและเทคนิคตางฯ สําหรับการสรางงานศิลปะบนแกว เชน การลงกาวมุกบนชิ้นงาน เพื่อ
ใหเกิดความนาสนใจของชิ้นงาน

2. นางสาวปยะดา เจียรพินิจนันท ถายทอดเรื่องประเภทสีที่เหมาะสมกับงานแตละประเภท พรอมทั้ง
แนะนําเทคนิคตางฯ ในการระบายสีชิ้นงานแกว

3. นางสาวอุสุมา นาคนิคาม ถายทอดเรื่องเทคนิคการเลือกแกวและวิธีการเตรียมผิวแกว เพื่อใหงาน
ศิลปะที่สรางคงทน

 ผลจากการประเมินความพึงพอใจ (15 ราย) ไดผลในเกณฑ ดีมาก รอยละ 73 ดี รอยละ 27 และมีขอคิดเห็น
เพิ่มเติม ดังนี้

- ระยะเวลาอบรมสั้นไป

ครั้งที่ 7 จัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเรื�อง
“การสรางงานศิลปะบนแกว” 

ระหวางวันที่ 16 - 18 กรกฏาคม 2557
ณ กลุมบานแกว เขตมีนบุรี กรุงเทพมหานคร
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ผลลัพธความสําเร็จของการดําเนินงาน
1. จํานวนผูประกอบการที่ไดรับการถายทอด/อบรม/สัมมนา/ใหคําปรึกษา 28 ราย

สิ่งที่จะทําตอไป

1. ติดตามผลการยื่นขอ มผช. ผลิตภัณฑศิลปะบนแกว ของผูรับการอบรมที่อยูในระหวางดําเนินการ
2. ประเมินผลกระทบทางเศรษฐกจิ เม่ือพบวาหลังจากอบรมวาไดมีการนําความรูท่ีไดไปประกอบเปนอาชพี
3. ติดตามความตองการเพื่อตอยอดความรูของผูประกอบการ

ปญหาและอุปสรรค
• เนื่องจากเปนการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ ความสามารถผูเขารับการอบรมไมเทากัน ระยะเวลาการ

อบรมจึงนอยเกินไปในภาพรวม
• ผูเขารับการฝกอบรม ไมสามารถสั่งซื้อ แทงแกว หรืออุปกรณทาง internet ได และแหลงที่สามารถ

ซื้อที่เปนรานจะอยูในกรุงเทพฯ ไมสะดวกในการซื้อวัตถุดิบในการทํา
สิ่งที่จะทําตอไป

• เพิ่มระยะเวลาการฝกอบรม สําหรับกลุมที่ไมมีพื้นฐาน 
• ขยายพื้นที่ใหการฝกอบรมสําหรับภาคใต 
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ประเทศไทยเปนแหลงผลิตสมุนไพรที่สําคัญ การใชสมุนไพรเปนภูมิปญญาดั้งเดิมของคนไทยที่ไดรับการ
ถายทอดจากรุนสูรุน ผลิตภัณฑที่มีสวนประกอบของสมุนไพรจึงพบเห็นไดอยางแพรหลายในทุกๆ ภูมิภาคของประเทศ
จากการสํารวจของกรมวิทยาศาสตรบริการพบวา ผลิตภัณฑสมุนไพรที่ไมใชอาหารสวนใหญเปนผลิตภัณฑที่มีคุณภาพ
ปานกลาง หรือตองปรับปรุงคุณภาพ เนื่องจากยังไมไดรับการรับรองมาตรฐาน มีคุณภาพไมสมํ่าเสมอทําใหไมสามารถ
ผลิตซํ้าในปริมาณและคุณภาพเดิมได อีกทั้งยังไมไดมาตรฐานดานสุขอนามัยและความปลอดภัย รูปแบบของผลิตภัณฑ
ยังไมไดรับการยอมรับจากผูใช นอกจากนั้นสินคายังขาดเอกลักษณ และมีการลอกเลียนแบบสินคากันเปนจํานวนมาก 
จากขอมูลของการยื่นขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (มผช.) ป 2553 - 2556 พบวาสินคา OTOP ประเภท
สมุนไพรที่ไมใชอาหาร ไมผานเกณฑ มผช. เฉลี่ยถึงรอยละ 38* ดังนั้นโครงการนี้จึงมุงเนนในการนําองคความรูทางดาน
วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเขาไปชวยพัฒนาและยกระดับคุณภาพสินคา OTOP ใหไดมาตรฐาน เพิ่มประสิทธิภาพการ
ผลิต รวมถึงผลักดันใหผูประกอบการยื่นขอจดแจง และการรับรองมาตรฐาน เพื่อสรางความปลอดภัยและมั่นใจแกผูใช 
รวมถึงเปนการสรางอาชีพและรายไดใหแกชุมชนเพิ่มโอกาสในการแขงขันใหกับสินคา และพัฒนาเศรษฐกิจฐานราก
ของประเทศใหเขมแข็งไดดียิ่งขึ้น 

โดยโครงการนี้จะแบงออกเปน 2 โครงการยอยตามภูมิภาค คือ
 1. โครงการพัฒนาสินคา OTOP ประเภทสมุนไพรทีไ่มใชอาหารในพื้นทีภ่าคเหนือและเครือขาย 
  (จังหวัดแมฮองสอน จังหวัดพะเยา จังหวัดแพร จังหวัดลําพูน จังหวัดพิษณุโลก จังหวัดพิจิตร จังหวัด
  สุโขทัย จังหวัดตาก จังหวัดอุทัยธานี จังหวัดสุราษฎรธานี จังหวัดนครศรีธรรมราช จังหวัดพัทลุงและ
  จังหวัดภูเก็ต
 2. โครงการสงเสริมการพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP) ในพื้นที่ภาคกลางและจังหวัดเครือขาย
  (จังหวัดฉะเชิงเทรา จังหวัดระยอง จังหวัดกาญจนบุรี จังหวัดนครปฐม จังหวัดเพชรบุรี 
  จังหวัดชุมพร จังหวัดสระบุรี จังหวัดลพบุรี จังหวัดสิงหบุรี จังหวัดพระนครศรีอยุธยา จังหวัด
  สุพรรณบุรี จังหวัดเลย จังหวัดอุดรธานี จังหวัดยโสธรและจังหวัดกาฬสินธุ)

 *ที่มาของขอมูล : สํานักบริหารมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม มีนาคม 2557

ผลิตภัณฑสมุนไพรที่ไมใชอาหารเปน 1 ใน 
5 ประเภทของผลิตภัณฑ OTOP (อาหาร เครื่องดื่ม 
ผาและเครื่องแตงกาย ของใช ของประดับตกแตง ของ
ที่ระลกึ และสมนุไพรที่ไมใชอาหาร) หมายถึง ผลติภัณฑ
จากสมุนไพร หรือมีสมุนไพรเปนสวนประกอบ อาจใช
ประโยชน และอาจสงผลตอสุขภาพ ไดแก ยาจาก
สมุนไพร เครื่องสาอางสมุนไพร วัตถุอันตรายที่ใชใน
บานเรือน เชน นํ้ายาลางจาน สมุนไพรไลยุง เปนตน
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โครงการพัฒนาสนคา OTOP 
ประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหารในพื้นที่ภาคเหนือและเครือขาย

1. วัตถุประสงค
1.1 เพื่อสงเสรมิคณุภาพและยกระดบัสินคา OTOP ประเภทสมุนไพรทีไ่มใชอาหาร เชน สบูเหลว สบูกอน 

สบูกลีเซอรนี แชมพ ูครมีนวดผม ผลิตภณัฑทําความสะอาดภาชนะทีใ่ชในครวัเรอืน ผลติภณัฑซักลาง 
1.2 เพื่อสรางความเชื่อมั่นใหกับประชาชนในการใชสินคา OTOP ที่ผลิตในประเทศ

2. ผลการดําเนินงาน
 การดําเนินงานประกอบดวย 2 สวน คือ ลงพื้นที่สํารวจปญหาและความตองการ 3 ครั้ง 13 จังหวัด

และจัดฝกอบรม 8 ครั้ง มีรายละเอียด ดังนี้
2.1 กิจกรรมลงพืน้ที่สํารวจปญหาและความตองการ

 » ครั้งที่ 1 วันที่ 11 - 15 พ.ย. 2556 จังหวัดแมฮองสอน จังหวัดพะเยา จังหวัดแพรและ
จังหวัดลําพูน

 » ครั้งที่ 2 วันที่ 24 - 30 พ.ย. 2556 จังหวัดอุทัยธานี จังหวัดตาก จังหวัดสุโขทัย 
จังหวัดพิษณุโลก และจังหวัดพิจิตร

 » ครั้งที่ 3 วันที่ 22 - 27 ธ.ค. 2556 จังหวัดสุราษฎรธานี จังหวัดนครศรีธรรมราช 
จังหวัดพัทลุง และจังหวัดภูเก็ต

 โดยมีหนวยงานที่เขาพบ ไดแก สํานักงานสาธารณสุขจังหวัด สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัด สํานักงาน
พัฒนาชุมชนจังหวัด ประธานเครือขาย OTOP

2.2 การลงพืน้ที่จัดฝกอบรม
 » การอบรมครั้งที่ 1 วันที่ 6 ก.พ. 2557

หลักสูตร “การพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหาร (นํ้ายาซักผาและ
นํ้ายาลางจาน)” ณ ชุมชนออมทรัพยเกษตรทางเลือกบานแมสุริน ตําบลขุนยวม จังหวัด
แมฮองสอน จํานวนผูเขารวมอบรม 78 ราย

 » การอบรมครั้งที่ 2 วันที่ 7 ก.พ. 2557
หลักสูตร “การพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหาร (นํ้ายาซักผาและ
นํ้ายาลางจาน)” ณ ศูนยเรียนรูเศรษฐกิจพอเพียง ตําบลแมเงา อําเภอขุนยวม จังหวัด
แมฮองสอน จํานวนผูเขารวมอบรม 84 ราย

 » การอบรมครั้งที่ 3 วันที่ 18 ก.พ. 2557
หลักสูตร “การพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหาร (สบูเหลวและสบู
กอน)” ณ สถาบันการเงินของชุมชน อําเภอพรหมพิราม จังหวัดพิษณุโลก จํานวนผูเขา
รวมอบรม 26 ราย

 » การอบรมครั้งที่ 4 วันที่ 19 ก.พ. 2557
หลักสูตร “การพฒันาผลิตภณัฑชมุชนประเภทสมุนไพรท่ีไมใชอาหาร (สบูเหลวและสบู
กอน)” ณ ศาลาประชาธปิไตย อําเภอสามงาม จงัหวดัพจิติร จาํนวนผูเขารวมอบรม 35 ราย

 » การอบรมครั้งที่ 5 วันที่ 27 มี.ค. 2557
หลักสูตร “สบูเหลวสมุนไพร และนํ้ายาลางจานสมุนไพร”ณ สํานักงานสงเสริมการศึกษา
นอกโรงเรยีน (กศน.) ตาํบลธาน ีอาํเภอเมอืง จงัหวดัสโุขทัย จาํนวนผูเขารวมอบรม 23 ราย
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 » การอบรมครั้งที่ 6 วันที่ 28 มี.ค. 2557
หลักสูตร “สบูเหลวสมุนไพร และนํ้ายาลางจานสมุนไพร” ณ ศาลาปฏิบัติธรรมวัดเชียง
ทอง (บน) อําเภอเมือง จังหวัดตาก จํานวนผูเขารวมอบรม 32 ราย

 » การอบรมครั้งที่ 7 วันที่ 21 เม.ย. 2557
หลักสูตร “สบูเหลวขม้ิน” ณ วสิาหกจิชมุชนแปรรปูผลิตภณัฑสมุนไพร ตรารจนาเนินพะยอม 
จังหวัดอุทัยธานี จํานวนผูเขารวมอบรม 25 ราย

 » การอบรมครั้งที่ 8 วันที่ 22 เม.ย. 2557
หลักสูตร “แชมพูสมุนไพร” กลุมแชมพูนํ้ายาลางจาน อําเภอลานสัก จังหวัดอุทัยธานี 
จํานวนผูเขารวมอบรม 25 ราย

2.3 สรุปภาพรวม
- จํานวนครั้งที่จัดอบรม 8 ครั้ง
- จํานวนผูประกอบการที่เขารับการถายทอด/อบรม/สัมมนา 328 ราย
- จํานวนผลิตภัณฑที่จะเขาสูกระบวนการรับรอง 32 ผลิตภัณฑ
  (ขอมูล ณ กันยายน 2557)



132

โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

รายละเอียดของโครงการพัฒนาสินคา OTOP ประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหารในพื้นที่ภาคเหนือและเครือขาย
การดําเนินงานแบงออกเปน 2 สวนหลัก คือ เขาพบหนวยงานที่ดูแลผูประกอบการ OTOP ในเขตพื้นที่

เพื่อสํารวจปญหาและความตองการ จากนั้นจึงลงพื้นที่เพื่อดําเนินการแกไขปญหาโดยแบงแนวทางการแกไขออกเปน 3 
แนวทาง ไดแก จัดการฝกอบรมและใหความรู เก็บตัวอยางมาทดสอบเบื้องตน และใหคําปรึกษาเพื่อดําเนินการเขาสู
กระบวนการรับรอง ซึ่งมีรายละเอียด ดังนี้

1. กิจกรรมลงพื้นที่สํารวจปญหาและความตองการ
จากการลงพื้นที่สํารวจปญหาและความตองการในการพัฒนาสินคา OTOP ประเภทสมุนไพรที่ไมใช

อาหารใหไดมาตรฐาน จํานวน 3 ครั้ง 13 จังหวัดไดขอสรุปดังนี้

คร้ังที ่1 วนัท่ี 10 - 15 พฤศจกิายน 2556 จงัหวดัแมฮองสอน จงัหวดัพะเยา จงัหวดัแพรและจงัหวดัลําพนู

พื้นที่จังหวัด ปญหาที่พบ ความตองการ แนวทางการแกไข

แมฮองสอน • สินคาประเภทเครื่องสําอาง ที่มาจากประเทศ

เพื่อนบาน ไมมีคุณภาพ

• ขาดวิทยากรที่มีความรูเรื่องการยืดอายุผลิตภัณฑ

• ประชาชนสวนใหญเปนชนเผาที่มีรายไดนอย 

และยึดติดกับวิถีชีวิตแบบเดิมฯ ไมคอยยอมรับ

การเปลี่ยนแปลง ไมสนใจการพัฒนารูปแบบ

ผลิตภัณฑตามความตองการของตลาด

• ผลิตภัณฑเดนมีนอย ไมมีเอกลักษณ คุณภาพไม

ไดมาตรฐาน และไมคอยเปนที่ตองการของตลาด

• การพัฒนาดานภาชนะบรรจุ ฉลากและ

การยืดอายุผลิตภัณฑ 

• การฝกอบรมการทําผลิตภัณฑสมุนไพรที่

ไมใชอาหาร เชน นํ้ายาลางจานและ

ตองการใหหนวยงานราชการเขามาฝก

อบรมแกกลุมในพื้นที่โดยเนนภาคปฏิบัติ

เปนหลัก

• ใหขอมูลคําปรึกษา แกผูประกอบ

การ

• ประสานงานกับหนวยงานที่

เกี่ยวของเชน สสจ. อก. พช. ใน

การผลักดันผูประกอบการเขาสู

กระบวนการรับรอง

• จัดการอบรมใหกับผูประกอบการ

• เก็บตัวอยางมาทดสอบเบื้องตน

พะเยา •  ครีมมะขามขัดผิวไมผานเกณฑเนื่องจากมีคา

ความเปนกรดสูง ขม้ินขดัผิวไมผานเกณฑเนือ่งจาก

พบเชื้อจุลินทรยี แบคทีเรยี ยีสต และเชื้อรา

•  การจดแจงผลิตภัณฑสมุนไพรที่ไมใชอาหารตอง

ระบุชื่อสารเคมีที่เปนสวนประกอบทั้งหมด แตผู

ประกอบการรูแตชื่อทางการคา ไมมีความรูเรื่อง

ชื่อสารเคมี 

•  มีคาใชจายในการจดแจง 1,000 บาท ใบรับรอง

มีอายุ 1 ป ซึ่งเปนคาใชจายที่คอนขางสูงสําหรับผู

ประกอบการระดับชุมชน

•  ตองการวิธีการสกัดสมุนไพร ใหได

ผลิตภัณฑที่มีคุณภาพและยังคงรักษา

ประโยชนของสมุนไพรไว

• มีความตองการในดานการออกแบบ

ผลิตภัณฑและบรรจุภัณฑ และการพัฒนา

ดานภาษาเพื่อเตรียมพรอมสูประชาคม

เศรษฐกิจอาเซียน

แพร • ขาดผูเชี่ยวชาญเฉพาะทาง สวนมากจะเปนความ

รูทั่วฯ ไป ไมไดเปนการแกปญหาที่เฉพาะเจาะจง

และตองการเนนการลงมือปฏิบัติใหแกกลุมผู

ประกอบการ

• ตองการบูรณาการรวมกับ วศ. โดยใหทาง 

วศ. จัดหาผูเชี่ยวชาญ เพื่อถายทอดองค

ความรูใหแกผูประกอบการ 

ลําพูน • สินคาของจังหวัดลําพูนเปนสินคาที่มีคุณภาพดี

เปนที่ตองการของตลาดทําใหมีการแอบอางจาก

ที่อื่นมาปลอม ทําใหสินคาของลําพูนเสียชื่อเสียง 

ลูกคาไมมั่นใจในคุณภาพของสินคา

• มีการเขมงวดในการจดแจง และเมื่อผานแลวจะมี

การสุมตรวจซึ่งตองเสียคาตรวจครั้งละ 5,000 

บาท ทําใหผูประกอบการรายเล็กฯ ที่ไมมีเงินทุน

ไมยื่นขอ

• มีความตองการเทคโนโลยีใหมฯ ในการ

แกไขปญหา
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เขาพบสาธารณสุขจังหวัดแมฮองสอน

เขาพบสาธารณสุขจังหวัดพะเยา

  วันที่ 13 พฤศจิกายน 2556 จังหวัดพะเยา

เขาพบอดีตประธาน OTOP จังหวัดแมฮองสอน

ภาพกิจกรรมการลงพื้นที่เพื�อดําเนินการความรวมมือระหวางหนวยงานเพื�อพัฒนาคุณภาพและยกระดับ
สินคา OTOP ใหไดมาตรฐานในจังหวัดภาคเหนือ วันที่ 11 - 15 พฤศจิกายน 2556

  วันที่ 11 พฤศจิกายน 2556 จังหวัดแมฮองสอน

เขาพบอุตสาหกรรมจังหวัดแมฮองสอน

เขาพบอุตสาหกรรมจังหวัดพะเยา

เขาพบพัฒนาการจังหวัดแมฮองสอน

เขาพบพัฒนาการจังหวัดพะเยา เขาพบอดีตประธาน OTOP จังหวัดพะเยา
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เขาพบอุตสาหกรรมจังหวัดแพร

เขาพบอุตสาหกรรมจังหวัดลําพูน

เขาพบสาธารณสุขจังหวัดแพร

เขาพบสาธารณสุขจังหวัดลําพูน

  วันที่ 14 พฤศจิกายน 2556 จังหวัดแพร

  วันที่ 15 พฤศจิกายน 2556 จังหวัดลําพูน

เขาพบพัฒนาการจังหวัดแพร เขาพบรองประธาน OTOP จังหวัดแพร

เขาพบพัฒนาการจังหวัดและประธาน OTOP จังหวัดลําพูน
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ครั้งที่ 2 วันที่ 24 - 30 พฤศจิกายน 2556 จังหวัดอุทัยธานี จังหวัดตาก จังหวัดสุโขทัย จังหวัดพิษณุโลก 
และจังหวัดพิจิตร

พื้นที่จังหวัด ปญหาที่พบ ความตองการ แนวทางการแกไข

อุทัยธานี •  การไมยื่นขอ อย. ของผูประกอบการผลิตภัณฑ 

OTOP เนื่องจากผูประกอบการ OTOP บางกลุม 

ไมเห็นความจําเปนของการยื่นขอ อย. รวมทั้ง

เห็นวาการยื่นขอ อย. มีขั้นตอนยุงยาก โดย

เฉพาะอยางยิ่งการควบคุมโรงเรือนใหเปนไปตาม

มาตรฐานซึ่งตองใชเงินลงทุนของตนเอง ไมมี

หนวยงานมาสนับสนุน

• การเฝาระวังตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ

ภายหลังการจดแจง เนื่องจาก กลุมผูประกอบ

การไมมีอัตราการผลิตที่สมํ่าเสมอ ขาดกําลังการ

ผลิตในบางชวง หันไปทําอาชีพอื่นที่ใหผล

ตอบแทนที่ดีกวา ทําใหไมสามารถติดตาม

คุณภาพของผลิตภัณฑภายหลังการจดแจงได

อยางตอเนื่อง

• การขาดการตออายุของใบรับรองมาตรฐาน

ผลิตภัณฑชุมชน (มผช.) เนื่องจากขาดการ

ประสานงานของเจาหนาที่ของสํานักงานพัฒนา

ชุมชนและอุตสาหกรรมจังหวัดแกกลุมผูประกอบ

การ รวมถึงตัวผูประกอบการเองที่ไมติดตาม 

• ผลิตภัณฑ OTOP ที่มีปญหาสวนใหญ เปน

ผลิตภัณฑจากกลุมชาวบานที่มีเงินทุนนอย แม

คุณภาพของผลิตภัณฑจะดีมาก แตมีปญหาเกี่ยว

กับโรงเรือนและบรรจุภัณฑที่ไมไดมาตรฐาน จึง

ทําใหไมผาน อย.

• การจัดการฝกอบรม เกี่ยวกับสารเคมีที่ใช

ในผลิตภัณฑ เชน สารสกัดจากธรรมชาติ 

สารเติมแตงตางๆ 

• อยากใหมาแกปญหาใหผูประกอบการที่

สถานที่ผลิต เนื่องจากทาง สมอ. จะแจง

ผลกับผูประกอบการแควาตกรายการ

ตรวจวิเคราะหอะไร ควรจะแกไขอยางไร 

ซึ่งเปนการพูดคุยทางโทรศัพทเทานั้น ใน

สวนของรายละเอียด ทางผูประกอบการ

ตองมาสอบถามกับทาง อก.

• พัฒนาคุณภาพ บรรจุภัณฑ และความ

หลากหลายของผลิตภัณฑ

• จังหวัดอุทัยธานี มีปราชญชาวบานหลาย

ทาน มีการคิดคนผลิตภัณฑใหมๆ ตลอด

เวลา แตขาดขอมูลทางวิชาการรองรับ จึง

ตองการความรูเพื่อนํามาพัฒนาผลิตภัณฑ

• ตองการการฝกอบรมเกี่ยวกับลักษณะเดน

หรือฤทธิ์ทางชีวภาพของสมุนไพรแตละ

ชนิด เพราะจังหวัดอุทัยธานีมีพืชสมุนไพร

มากมายหลายชนิด

• ใหขอมูลคําปรึกษา แกผู

ประกอบการ

• ประสานงานกับหนวยงานที่

เกี่ยวของเชน สสจ. อก. พช. ใน

การผลักดันผูประกอบการเขาสู

กระบวนการรับรอง

• จัดการอบรมใหกับผูประกอบการ

• เก็บตัวอยางมาทดสอบเบื้องตน

ตาก • เจาหนาที่ของสํานักงานพัฒนาชุมชนของจังหวัด

ตากหรือบุคลากรอื่นภายในจังหวัด ไมมีความรู

โดยตรงเกี่ยวกับบรรจุภัณฑ การใหความรูแกผู

ประกอบการดานนี้จึงไมดีเทาที่ควร 

• สินคาประเภทเครื่องสําอาง อาหาร ที่มาจาก

ประเทศเพื่อนบาน ไมมีคุณภาพตามมาตรฐาน 

และมีแนวโนมเขามามากยิ่งขึ้นเมื่อเกิดประชาคม

เศรษฐกิจอาเซียน ในป ๒๕๕๘

• ผลิตภัณฑสมุนไพรไมใชอาหาร สวนใหญจะมี

ปญหาในการโฆษณาเกินจริง ทําใหไมผาน

กระบวนการคัดสรร

• ตองการใหจัดการฝกอบรมเกี่ยวกับการ

พัฒนาบรรจุภัณฑ

• ผลิตภัณฑอาหารและสมุนไพรที่ไมใช

อาหารยังตองมีการพัฒนาตอไป โดยตองมี

ขอมูลทางวิชาการมารองรับใหมากขึ้น 

• ความตองการสนับสนุนดานองคความรู

เทคโนโลยี ในดานการผลิตผลิตภัณฑตางๆ 

แกชุมชน

สุโขทัย • ผลิตภัณฑประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหาร เชน 

สบู แชมพู ครีมทาหนา พบวา กลุมชาวบาน หรือ

กลุมแมบานไมมีความรูเกี่ยวกับชื่อทางเคมีของ

สวนประกอบในผลิตภัณฑ

•  มีความตองการใหจัดการฝกอบรมเกี่ยว

กับ Primary GMP แกชาวบานเพิ่มเติม 

เพื่อเปนการทบทวนความรูและสงเสริมให

ผูประกอบการเห็นความสําคัญของ

มาตรฐานดังกลาว
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พื้นที่จังหวัด ปญหาที่พบ ความตองการ แนวทางการแกไข

• มีความตองการความรู คําแนะนํากับผู

ประกอบการวาควรปรับปรุงผลิตภัณฑ

อยางไร แนะนําวาควรลงไปชวยเหลือใน

เชิงลึก ลงไปดูขั้นตอนการผลิตที่กลุมพรอม

ทั้งใหคําแนะนํากับผูประกอบการ

พิษณุโลก • ผลิตภัณฑประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหารพบวาที่ 

ไมผานมาตรฐานสวนใหญ มักเปนพวกความ

เปนกรด-ดางและการปนเปอนของเชื้อจุลินทรีย

เกินมาตรฐาน

• ผูประกอบการ OTOP มีจํานวนลดลง เนื่องจาก

ในปจจุบันผูริเริ่มในแตละกลุม มีอายุมากขึ้น รวม

ทั้งไมมีผูสืบทอดกิจการ ผูประกอบการบางราย

จึงยกเลิกกิจการไป

• ผูประกอบการสวนใหญ เมื่อสงตรวจ มผช. แลว

ไมผานก็จะไมยื่นขออีก เนื่องจากขายสินคาแคใน

ชุมชนเทานั้น

• ผลิตภัณฑประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหารที่ยื่นตอ

อายุ สวนใหญไมผาน เรื่อง ปริมาตรสุทธิ

• ตองการใหมีการพัฒนาผลิตภัณฑ OTOP 

ใหมีความหลากหลายมากขึ้น ซึ่งวัตถุดิบ

ชนิดเดียวอาจจะสามารถผลิตสินคาได

หลากหลายรูปแบบ เชน มะพราวสามารถ

ทําไดทั้งครีม ไมกวาด ตะกรา เปนตน

พิจิตร • ผูประกอบการไมมีความรูเกี่ยวกับชื่อ

วิทยาศาสตรของสารเคมีที่อยูในผลิตภัณฑ

•  ผูประกอบการที่ทําแชมพูและสบู มีบางรายที่ผล

การตรวจเชื้อจุลินทรียไมผาน

• ตองการใหมีการอบรมเกี่ยวกับสารเคมี

ชนิดตางๆ ในแชมพูและสบู และความเปน

อันตราย 

• ความรูเกี่ยวกบับรรจภัุณฑ กระบวนการหรือ

เทคโนโลยีในการทําสบูท่ีแปลกใหม เชน สบู

รูปรางตางๆ การเพ่ิมสสีนั ลวดลาย เปนตน

เขาพบเจาหนาที่สํานักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี

เขาพบพัฒนาการจังหวัดสุโขทัยเขาพบเจาหนาที่สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัดตาก

ภาพกิจกรรมลงพื้นที่เพื�อดําเนินการความรวมมือระหวางหนวยงานเพื�อพัฒนาคุณภาพและยกระดับสินคา
OTOP ใหไดมาตรฐานในจังหวัดภาคเหนือ วันที่ 24 - 30 พฤศจิกายน 2556
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เขาพบเจาหนาที่สาธารณสุขจังหวัด และผูประกอบการกลุม
โอทอปบางจาก อําเภอเมือง จังหวัดนครศรีธรรมราช

เขาพบนักวิชาการพัฒนาชุมชนชํานาญการและประธานเครือขาย OTOP จังหวัดพิจิตร

ครั้งที่ 3 วันที่ 22 - 27 ธันวาคม 2556 จังหวัดสุราษฎรธานี จังหวัดนครศรีธรรมราช จังหวัดพัทลุง 
           และจังหวัดภูเก็ต

พื้นที่จังหวัด ปญหาที่พบ ความตองการ แนวทางการแกไข

สุราษฎรธานี • ผูประกอบการกลุมสมุนไพรที่ไมใชอาหารไมให

ความสําคัญตอการจดแจง 

• ผลิตภัณฑจากวิสาหกิจชุมชนสวนใหญทําออกมา

แลวออกขายในตลาดไมไดเนื่องจากผูบริโภคไมมี

ความเชื่อมั่น

• ตองการใหสินคาของ กลุมฯ มีคุณภาพได

มาตรฐาน

• ใหขอมูลคําปรึกษา แกผู

ประกอบการ

•  ประสานงานกับหนวยงานที่

เกี่ยวของเชน สสจ. อก. พช. 

ในการผลักดันผูประกอบการ

เขาสูกระบวนการรับรอง

• เกบ็ตวัอยางมาทดสอบเบ้ือง

ตน

นครศรีธรรมราช • ผูประกอบการไมสามารถแสดงคุณสมบัติของสาร

ที่มีในผลิตภัณฑได

•  ตองการใหสินคาของ กลุมฯ มีคุณภาพได

มาตรฐาน

พัทลุง • ผลิตสบูเหลวผสมสมุนไพรสูตรน้ําผ้ึงผสมขม้ิน และ

สบูกอนน้ําผ้ึงผสมสมุนไพรยงัไมผานการจดแจง 

• ตองการใหชวยพัฒนาสูตรใหไดมาตรฐาน

ในผลิตภัณฑอื่นๆ ที่ทางกลุมจะผลิตใน

อนาคตเชน แชมพู ครีมนวดผม

ภูเก็ต • หนวยงานราชการเขามาชวยเหลือไมตรงกับ

ความตองการของชาวบาน เชน เขามาสอนทํา

ผลิตภัณฑตางๆที่ไมตรงกับความตองการของชาว

บาน

• กลุม OTOP ไมมีความสามารถผลิตสินคาใน

ปริมาณมากได และสินคายังไมไดมาตรฐาน

• ผูประกอบการ OTOP สวนใหญทําเปนอาชีพ

เสริมหรือทําใชเองภายในกลุม เพื่อที่จะไดใช

ผลิตภัณฑที่มีคุณภาพและปลอดภัย เมื่อเหลือ

จากการใชจึงนํามาขายในชุมชน

• ผูประกอบการตองการรูถึงสรรพคุณของ

สมุนไพรแตละชนิดที่ใชวามีประโยชน

อยางไร

• ตองการความรูเบื้องตนในการตรวจสอบ

ทางเคมี ของผลิตภัณฑ

• ตองการความรูทางดานสมุนไพรใกลตัว

ภาพกิจกรรมลงพื้นที่เพื�อดําเนินการความรวมมือระหวางหนวยงานเพื�อพัฒนาคุณภาพและยกระดับสินคา
OTOP ใหไดมาตรฐานในจังหวัดภาคเหนือ วันที่ 22 - 27 ธันวาคม 2556 
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พบผูประกอบการกลุมสมุนไพรธรรมชาติธารนํ้ารอน 
อําเภอทาฉาง จังหวัดสุราษฎรธานี

เขาพบผูประกอบการกลุมสมุนไพรเพื่อสุขภาพ
อําเภอลานสกา จังหวัดนครศรีธรรมราช

พบผูประกอบการกลุมสมุนไพรในชุมชน อําเภอบานตาขุน 
จังหวัดสุราษฎรธานี

เขาพบผูประกอบการกลุมสมุนไพรคีรีวง
อําเภอลานสกา จังหวัดนครศรีธรรมราช
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เขาพบผูประกอบการกลุมสตรีบานพูด อําเภอกงหรา 
 จังหวัดพัทลุง

เขาพบผูประกอบการกลุมแปรรูปสมุนไพร 
 อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 

เขาพบผูประกอบการกลุมสตรี บางหวาน 
 อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 

เขาพบเจาหนาที่สาธารณสุขจังหวัดพัทลุง

เขาพบเจาหนาที่สาธารณสุขจังหวัดภูเก็ต
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2. กิจกรรมลงพื้นที่สํารวจปญหาและความตองการ
จากการลงพื้นที่และไดทราบถึงปญหาและความตองการของกลุมผูประกอบการ ทางกรมวิทยาศาสตร

บริการไดดําเนินการแกปญหาดวยกัน 3 แนวทางไดแก
2.1 ดําเนินการฝกอบรมและใหความรูแกผูประกอบการในพื้นที่จํานวน 8 ครั้ง มีรายละเอียดดังนี้

ครั้งที่ วัน เดือน ป ชื่อหลักสูตร พื้นที่
จํานวนผูเขารับการ

ฝกอบรม

1 6 ก.พ. 57 1.1 การพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนประเภท

สมุนไพรที่ไมใชอาหาร 

(นํ้ายาลางจานสมุนไพร)

กลุมวิสาหกิจชุมชนออมทรัพยเกษตร

ทางเลือกบานแมสุริน 

จ. แมฮองสอน

39

6 ก.พ. 57 1.2 การพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนประเภท

สมุนไพรที่ไมใชอาหาร 

(นํ้ายาซักผา)

39

2 7 ก.พ. 57 2.1 การพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนประเภท

สมุนไพรที่ไมใชอาหาร (นํ้ายาลางจาน

สมุนไพร) 

สมาชิกศูนยเรียนรูเศรษฐกิจพอเพียง 

จ.แมฮองสอน

42

7 ก.พ. 57 2.2 การพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนประเภท

สมุนไพรที่ไมใชอาหาร (นํ้ายาซักผา)

42

3 18 ก.พ. 57 การพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนประเภท

สมุนไพรที่ไมใชอาหาร (สบูเหลวเปลือก

มังคุด)

กลุมผลิตนํ้ายาสมุนไพรบานนาขุม 

อ.พรหมพิราม จ.พิษณุโลก

26

4 19 ก.พ. 57 การพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนประเภท

สมุนไพรที่ไมใชอาหาร (สบูกลีเซอรีน) 

สมาชิกกลุมสมุนไพรวดีอร 

อ.สามงาม จ.พิจิตร 

35

5 27 มี.ค. 57 นํ้ายาลางจานสมุนไพร กลุมสมุนไพรไทยทําเชียงทอง จ.ตาก 23

6 28 มี.ค 57 สบูเหลวสมุนไพร กลุมทองสมุนไพร จ.สุโขทัย 32

7 21 เม.ย. 57 สบูเหลวขมิ้น วิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑ

สมุนไพร ตรารจนาเนินพะยอม จ. 

อุทัยธานี

25

8 22 เม.ย. 57 แชมพูสมุนไพร กลุมแชมพูนํ้ายาลางจาน 

อ.ลานสัก จ.อุทัยธานี

25

2.2 เกบ็ตวัอยางมาทดสอบเบ้ืองตนโดยตวัอยางท่ีผานมาตรฐานจะผลักดนัใหผูประกอบการเขาสูกระบวนการ
รบัรอง และตวัอยางท่ีไมผานมาตรฐานจะดาํเนนิการใหคาํแนะนําและแกไขปญหาจนสามารถเขาสูกระบวนการรบัรองได

2.3 ใหขอมลูและคาํปรกึษาแกผูประกอบการเพื่อดาํเนินการเขาสูกระบวนการรบัรองตามมาตรฐานผลิตภณัฑ
ชุมชน หรอืย่ืนจดแจงเครื่องสําอางควบคมุของสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.)
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จังหวัดแมฮองสอน หลักสูตร “การพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหาร (นํ้ายาซักผาและ

นํ้ายาลางจาน)”

จังหวัดพิษณุโลก หลักสูตร “การพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหาร (สบูเหลว และสบูกอน)”

จังหวัดพิจิตร หลักสูตร “การพัฒนาผลิตภัณฑชุมชน

ประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหาร (สบูเหลว และสบูกอน)” 

จังหวัดสุโขทัย หลักสูตร “สบูเหลวสมุนไพร และ

นํ้ายาลางจานสมุนไพร”

ภาพบรรยากาศการอบรมภาพบรรยากาศการอบรมภาพบรรยากาศการอบรม

จังหวัดพิษณุโลก หลักสูตร “การพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหาร (สบูเหลว และสบูกอน)”
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3. ปญหาอุปสรรคในการดําเนินโครงการ
1. ผูประกอบการขาดความรูความเขาใจในการผลิต ทําใหผลิตภณัฑที่ไดไมเปนไปตามมาตรฐาน มีการผลิต

แบบชาวบานไมมกีารชั่งตวงวดั ทาํใหสูตรการผลิตไมแนนอน ผลติภณัฑบางครั้งผานมาตรฐานบางครั้งกไ็มผานมาตรฐาน
2. บางผลิตภัณฑผูผลิตไมใสใจในเรื่องความสะอาด ทําใหเกิดแบคทีเรียขึ้นในผลิตภัณฑได
3. ผูประกอบการซื้อวตัถดุบิจากรานคาทัว่ไปซึ่งชื่อสารแตละชนิดเปนชื่อทางการคา ไมมีขอมูลสวนผสมเปนชื่อ

ทางเคมี แตการกรอกขอมูลเพื่อจดแจงตองบอกชือ่ทางเคมี หนาท่ีของสารแตละชนิดรวมทัง้ปรมิาณสาร ทําใหในหลาย
ผลิตภณัฑผูประกอบการไมสามารถจดแจงได 

4. หนวยงานราชการบางจงัหวดัท่ีทาํเรื่องขอจดแจง ไมไดใหขอมูลรายละเอียดแกผูประกอบการอยางครบ
ถวน ทําใหตองมาตดิตอหลายครั้ง ทําใหเกดิความทอแทในการย่ืนขอ

5. หนวยงานราชการไมมีการบูรณาการกันในภาพรวม เชนพัฒนาชุมชนสงเสริมใหมีการผลิตสินคาที่เปน 
OTOP เพื่อเปนการเพิ่มรายได แตสาธารณสุขจังหวัดเขมงวดดานกฎระเบียบ ทําใหผูประกอบการไมอยากไปยื่นขอจด
แจงเนื่องจากมีความยุงยาก จึงผลิตสินคาโดยไมผานการจดแจง 

4. ขอเสนอแนะ
1. ตองใหความรูเบ้ืองตนในการจดแจง ขั้นตอนการขอ เอกสารท่ีใช ขอกาํหนดในการจดแจงของแตละจงัหวดั
2. สงเสริมใหผูผลิตมีการควบคุมคุณภาพ มีสูตรที่แนนอนและมีการใชเครื่องมือชั่งตวงในการผลิตทุกครั้ง
3. หนวยงานราชการควรมีการบูรณาการกันในภาพรวมวาตองการสนับสนุนผูประกอบการอยางไร 

รายงานผลการดําเนินงานโครงการพัฒนาสินคา OTOP ประเภทสมุนไพรที่ไมใชอาหาร
ในพื้นที่ภาคเหนือและเครือขาย

พื้นที่ดําเนินการ

จํานวนผูประกอบการ

ที่ไดรับการถายทอด (ราย)

จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสู

กระบวนการรับรอง (ผลิตภัณฑ)

เปาหมาย ผล เปาหมาย ผล

13 จังหวัด ไดแก แมฮองสอน พะเยา 

แพร ลําพูน พิษณุโลก พิจิตร สุโขทัย ตาก 

อุทัยธานี สุราษฎรธานี นครศรีธรรมราช 

พัทลุง และภูเก็ต

300 328 30 32

จังหวัดตาก หลักสูตร “สบูเหลวสมุนไพร และนํ้ายาลางจานสมุนไพร
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 โครงการสงเสริมการพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP) 
ในพื้นที่ภาคกลางและจังหวัดเครือขาย 

1. วัตถุประสงค
เพื่อสงเสริมการพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP) ใหแกผูประกอบการผลิตภัณฑสมุนไพร ใหสามารถ

ยื่นคําขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (มผช.) หรือยื่นจดแจงเครื่องสําอางควบคุมของสํานักงานคณะกรรมการ
อาหารและยา (อย.)
2. ผลการดําเนินงาน

การดําเนินงานประกอบดวย 2 สวน คือลงพื้นที่สํารวจปญหา ความตองการ ใหคําปรึกษาเชิงลึก 5 ครั้ง 
11 จังหวัด และจัดฝกอบรม 4 ครั้ง มีรายละเอียด ดังนี้

2.1 ลงพืน้ที่สํารวจปญหา ความตองการ และใหคําปรึกษาเชิงลึก มีผูประกอบการที่เขารับการ
ถายทอด จํานวน 243 ราย

 » ครั้งที่ 1 วันที่ 16 - 19 ตุลาคม 2556 จังหวัดฉะเชิงเทรา จังหวัดระยอง 
 » ครั้งที่ 2 วันที่ 24 - 25 ตุลาคม 2556 จังหวัดกาญจนบุรี และจังหวัดนครปฐม
 » ครั้งที่ 3 วันที่ 19 - 20 กุมภาพันธ 2557 จังหวัดเพชรบุรี และจังหวัดชุมพร
 » ครั้งที่ 4 วันที่ 21 - 25 เมษายน 2557 จังหวัดลพบุรี จังหวัดสระบุรีและจังหวัดสิงหบุรี
 » ครั้งที่ 5 วันที่ 19 - 23 พฤษภาคม 2557 จังหวัดพระนครศรีอยุธยาและจังหวัดสุพรรณบุรี

2.2 การลงพืน้ที่จัดฝกอบรม มีผูประกอบการเขารับการอบรม จํานวน 106 ราย
 » วันที่ 11 - 16 พฤศจิกายน 2556 หลักสูตร “การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)”

  สถานที่จัดอบรม 
   - ที่ทําการกลุมผลิตภัณฑสมุนไพร ต.ปากชม อ.ปากชม จ.เลย
   - ที่ทําการกลุมผลิตภัณฑสมุนไพร ต.หมากแขง อ.เมือง จ.อุดรธานี

  จํานวนผูเขารวมอบรม 52 ราย
 » วันที่ 19 - 25 ธันวาคม 2556 หลักสูตร “การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)”

  สถานที่จัดอบรม
   - กลุมแมบานดาวกระจาย 3 รวมพัฒนา ต.กระจาย อ.ปาติ้ว จ.ยโสธร
   - กลุมวสิาหกจิชมุชนกลุมพฒันาอาชพีชมุชน ดอนสวรรค ต.กาฬสินธุ อ.เมือง จ.กาฬสนิธุ 

  จํานวนผูเขารวมอบรม 54 ราย
2.3 สรุปภาพรวม

- จํานวนครั้งที่จัดอบรม 4 ครั้ง
- จํานวนผูประกอบการที่เขารับการถายทอด/อบรม/สัมมนา 349 ราย
- จํานวนผลิตภัณฑที่จะเขาสูกระบวนการรับรอง 30 ผลิตภัณฑ (ขอมูล ณ วันที่ 30 กันยายน    
   2557)
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 รายละเอียดการดําเนินงานโครงการสงเสริมการพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP) ในพืน้ที่ภาคกลางและ
จังหวัดเครือขาย

การดําเนินงานแบงออกเปน 2 สวนหลัก คือ เขาพบหนวยงานที่ดูแลผูประกอบการ OTOP ในเขตพื้นที่
เพื่อสํารวจปญหาและความตองการ จากนั้นจึงลงพื้นที่เพื่อดําเนินการแกไขปญหาโดยแบงแนวทางการแกไขออกเปน 3 
แนวทาง ไดแก จัดฝกอบรมและใหความรู เก็บตัวอยางมาทดสอบเบื้องตน และใหคําปรึกษาเพื่อดําเนินการเขาสู
กระบวนการรับรอง ซึ่งมีรายละเอียด ดังนี้

1. กิจกรรมลงพื้นที่สํารวจปญหา ความตองการ และใหคําปรึกษา
จากการลงพื้นที่สํารวจปญหาและความตองการในการพัฒนาสินคา OTOP ประเภทสมุนไพรที่ไมใช

อาหารใหไดมาตรฐาน จํานวน 5 ครั้ง 11 จังหวัด ไดขอสรุปดังนี้

ครั้งที่ 1 วันที่ 16 - 19 ตุลาคม 2556 ลงพื้นที่จังหวัดฉะเชิงเทรา และจังหวัดระยอง

พื้นที่จังหวัด ปญหาที่พบ ความตองการ แนวทางการแกไข

ฉะเชิงเทรา

ระยอง

• แชมพูมีปญหาผลิตภัณฑแยกชั้น 

และมีความเปนกรด-ดาง ตํ่ากวาที่ 

มผช. กําหนด

• ครีมมะขามมีปญหาเรื่องความ

เปนกรด-ดางไมผานมาตรฐาน

เนื่องจากอัตราสวนของผลิตภัณฑ

ไมเหมาะสม

• ตองการพัฒนาผลิตภัณฑให

ผานมาตรฐานการรับรอง อย. 

และ มผช. 

• ใหคําปรึกษาตามรายการ

ผลิตภัณฑ

• นําตัวอยางผลิตภัณฑสมุนไพร

ของผูประกอบการที่พบปญหา

กลับมาวิเคราะหทดสอบ เชน 

ปริมาณเชื้อจุลินทรีย คาความ

เปนกรด-ดาง เปนตน

• ปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑแชมพู

สมุนไพร และครีมพอกหนา

มะขาม เพื่อใหผลิตภัณฑมี

ความคงตัวและมีความเปน 

กรด-ดาง ตามมาตรฐาน มผช.

ภาพกิจกรรมการลงพื้นที่ใหคําปรึกษาเชิงลึก และเก็บตัวอยางผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)
พื้นที่จังหวัดฉะเชิงเทรา และจังหวัดระยอง
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ครั้งที่ 2 วันที่ 24 - 25 ตุลาคม 2556 ลงพื้นที่จังหวัดกาญจนบุรี และจังหวัดนครปฐม

พื้นที่จังหวัด ปญหาที่พบ ความตองการ แนวทางการแกไข

กาญจนบุรี 

นครปฐม

• ผูประกอบการที่เคยขอการรับรอง 

มผช. มีรายการที่ไมผานเกณฑ 

มผช.

• คําปรึกษาเกี่ยวกับแนวทาง

แกไข

• ผลวิเคราะหทดสอบเพื่อใชใน

การปรับปรุงผลิตภัณฑ

• ใหคําปรึกษาตามรายการ

ผลิตภัณฑ

• วิเคราะหทดสอบผลิตภัณฑที่

เก็บมาตามรายการของ มผช. 

เพื่อที่จะไดทราบถึงปญหาของ

ผลิตภัณฑ และจะดําเนินการ

ใหคําปรึกษาเพื่อปรับแกวิธีการ

ผลิตผลิตภัณฑตอไป

• ผลักดันกลุมผูประกอบการ ให

เขาสูกระบวนการยื่นขอการ

รับรอง มผช. ไมตํ่ากวา 2 

ผลิตภัณฑ ไดแก สบูกอน      

กลีเซอรีน และแชมพูสมุนไพร

ภาพกิจกรรมการลงพื้นที่สํารวจสภาพปจจุบันการผลิตและสถานที่
ผลิตของผูประกอบการผลิตภัณฑสมุนไพร
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ครั้งที่ 3 วันที่ 19 - 20 กุมภาพันธ 2557 ลงพื้นที่จังหวัดเพชรบุรี และจังหวัดชุมพร

พื้นที่จังหวัด ปญหาที่พบ ความตองการ แนวทางการแกไข

เพชรบุรี

ชุมพร

• ผูประกอบการที่เคยขอการรับรอง 

มผช. มีรายการที่ไมผานเกณฑ 

มผช. คือ มีปริมาณคลอไรดเกิน

กวาที่ มผช. กําหนด และมีปริมาณ

กลีเซอรีนตํ่ากวาที่ มผช. กําหนด

• ใหนําวัตถุดิบไปวิเคราะหตาม

รายการ มผช. เพื่อเพื่อหา

วัตถุดิบที่เหมาะสมสําหรับการนํา

ไปผลิตสบูกลีเซอรีนที่มีคุณภาพ

• วิเคราะหทดสอบผลิตภัณฑที่เก็บมา

ตามรายการของ มผช. เพื่อที่จะได

ทราบถึงปญหาของผลิตภัณฑ และ

จะดําเนินการใหคําปรึกษาเพื่อปรับ

แกวิธีการผลิตผลิตภัณฑตอไป

• ผลักดันกลุมผูประกอบการ ใหเขาสู

กระบวนการยื่นขอการรับรอง มผช. 

ไมตํ่ากวา 2 ราย

• วิจัยพัฒนาตอยอดผลิตภัณฑครีม

หมักผมสมุนไพร

ครั้งที่ 4 วันที่ 21 - 25 เมษายน 2557 ลงพื้นที่จังหวัดลพบุรี จังหวัดสระบุรี และจังหวัดสิงหบุรี

พื้นที่จังหวัด ปญหาที่พบ ความตองการ แนวทางการแกไข

ลพบุรี 

สระบุรี สิงหบุรี

• สบูกลีเซอรีนมีปริมาณกลีเซอรีนตํ่า

กวา มผช. กําหนด 

• โลชั่นไมผานความคงสภาพ

• สบูเหลว แชมพู มีปริมาณจุลินทรีย

เกินกวาที่ มผช. กําหนด

• ปรับปรุงคุณภาพสินคาใหผาน

การรับรอง มผช. 

• หาสาเหตุของปญหาที่เกิดขึ้นเพื่อ

แกไขไดตรงจุด

• พัฒนาผลิตภัณฑใหม

• แนะนําการแกปญหาเบื้องตนตาม

รายการผลิตภัณฑ

• เก็บตัวอยางมาวิเคราะหตาม

รายการของ มผช. เพื่อหาสาเหตุ

ของปญหา และนอกจากนี้ยังไดเก็บ

ตัวอยางผลิตภัณฑที่ผลิตใหมยังไม

เคยสงขอ มผช. มาตรวจวิเคราะห

เพื่อเตรีมพรอมเขาสูกระบวนการ

รับรอง มผช. ตอไป

ภาพกิจกรรมการลงพื้นที่ใหคําปรึกษาเชิงลึก และเก็บตัวอยางผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP) 
พื้นที่จังหวัดเพชรบุรี และจังหวัดชุมพร
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ครั้งที่ 5 วนัท่ี 19 - 23 พฤษภาคม 2557 ลงพื้นที่จงัหวดัพระนครศรอียุธยาและจงัหวดัสุพรรณบุรี

พื้นที่จังหวัด ปญหาที่พบ ความตองการ แนวทางการแกไข

พระนครศรีอยุธยา ประเด็นปญหาผลิตภัณฑไมผาน 

มผช. เชน 

• สบูกอนกลีเซอรีน : ปริมาณ

กลีเซอรีนตํ่ากวาเกณฑ

• สบูกอน : ปริมาณไขมันทั้งหมดตํ่า

กวาเกณฑ

• แชมพูและครีมนวดผม : ความ

เปนกรด-ดางไมอยูในชวงที่กําหนด

• ลูกประคบสมุนไพร : ความชื้นสูง

กวาเกณฑ และพบปริมาณ

จุลินทรียเกินเกณฑ

• การปรับและวัด pH ในผลติภณัฑ

แชมพ ูสบูเหลว เพื่อให pH อยูใน

ชวงที่เหมาะสมและผานเกณฑ

การวเิคราะหตาม มผช.

• การแนะนําการใชเครื่องกวน

ผลิตภัณฑครีม และโลชั่น รวมถึง

การปรับปรุงเครื่องมือในการปน

กวนที่มีอยูใหใชงานไดดีขึ้น

• การเลือกใชบรรจุภัณฑและฉลาก

ที่ชวยเพิ่มมูลคาใหแกผลิตภัณฑ

• วิเคราะหทดสอบผลิตภัณฑที่เก็บ

มาตามรายการของ มผช. เพื่อที่

จะไดผูประกอบการเกิดความ

มั่นใจวาผลิตภัณฑสามารถไดรับ

การรับรอง มผช. แตหากไมผาน

ตามเกณฑของ มผช. จะดําเนิน

การใหคําปรึกษาเพื่อปรับแกวิธี

การผลิตผลิตภัณฑตอไป

• ผลักดนักลุมผูประกอบการ ใหเขา

สูกระบวนการยื่นขอการรบัรอง 

มผช. ไมตํ่ากวา 5 ผลิตภณัฑ

• ผลักดันกลุมผูประกอบการ ให

เขาสูกระบวนการจดแจง อย. ไม

ตํ่ากวา 4 ผลิตภัณฑ

สุพรรณบุรี • การปรบัและวดั pH ในผลติภณัฑ

แชมพ ูสบูเหลว เพื่อให pH อยูใน

ชวงที่เหมาะสมและผานเกณฑ

การวเิคราะหตาม มผช.

พื้นที่จังหวัด ปญหาที่พบ ความตองการ แนวทางการแกไข

• วิเคราะหทดสอบผลิตภัณฑที่เก็บมา

ตามรายการของ มผช. เพื่อที่จะได

ทราบถึงปญหาของผลิตภัณฑ และ

จะดําเนินการใหคําปรึกษาเพื่อปรับ

แกวิธีการผลิตผลิตภัณฑตอไป

• ผลักดันกลุมผูประกอบการ ใหเขาสู

กระบวนการยื่นขอการรับรอง มผช. 

ไมตํ่ากวา 8 ราย

• วิจัยพัฒนาตอยอดผลิตภัณฑอื่นๆ

ภาพกิจกรรมลงพื้นที่ใหคําปรึกษาเชิงลึก และเก็บตัวอยางผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP) 
จังหวัดลพบุรี สระบุรี และสิงหบุรี
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พื้นที่จังหวัด ปญหาที่พบ ความตองการ แนวทางการแกไข

• เทรายิคและวิธีการเติมสารสกัด

สมุนไพรทั้งชนิดที่เปนผง และ

ของเหลวในการผลิตผลิตภัณฑ

เครื่องสําอางสมุนไพร

• ใหคําแนะนําเกี่ยวกับวิธีการลาง 

การตาก และการเลือกใช

สมุนไพรสําหรับการผลิตลูก

ประคบสมุนไพร รวมทั้งวิธีการ

บรรจุ และการปดผนึกบรรจุ

ภัณฑที่ใชกับลูกประคบสมุนไพร 

เพื่อยืดอายุการเก็บรักษาและ

ประสิทธิภาพไดยาวนานขึ้น

• สอนวิธีการเตรียมดินสอพอง

สําหรับใชในผลิตภัณฑเครื่อง

สําอางสมุนไพร

• แนะนําการปรับปรุงสถานที่ผลิต 

ใหเปนไปตามสุขลักษณะที่ดีใน

การผลิต

ภาพกิจกรรมลงพื้นที่ใหคําปรึกษาเชิงลึก และเก็บตัวอยางผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP) 
จังหวัดพระนครศรีอยุธยา และจังหวัดสุพรรณบุรี

2. กิจกรรมลงพื้นที่เพื่อจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ

 นอกจากการลงพื้นที่ใหคําปรึกษา และเก็บตัวอยางผลิตภัณฑ คณะทํางานยังไดจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการให

กับผูประกอบการ 4 ครั้ง มีรายละเอียดดังนี้

ครั้งที่ วัน เดือน ป ชื่อหลักสูตร พื้นที่
จํานวนผูเขารับ

การฝกอบรม

1 11 - 12 พ.ย. 56 การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพร OTOP กลุมผลิตภัณฑสมุนไพร ต.ปากชม 

อ.ปากชม จ.เลย

26

2 14 - 15 พ.ย. 56 การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพร OTOP กลุมผลิตภัณฑสมุนไพร 

ต.หมากแขง อ.เมือง จ.อุดรธานี

26
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ครั้งที่ วัน เดือน ป ชื่อหลักสูตร พื้นที่
จํานวนผูเขารับ

การฝกอบรม

3 20 - 21 ธ.ค. 56 การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพร OTOP กลุมแมบานดาวกระจาย 3 รวมพัฒนา 

ต.กระจาย อ.ปาติ้ว จ.ยโสธร

27

4 23 - 24 ธ.ค. 56 การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพร OTOP กลุมวิสาหกิจชุมชนกลุมพัฒนาอาชีพ

ชุมชน ดอนสวรรค  ต.กาฬสินธุ อ.เมือง 

จ.กาฬสินธุ 

27

ภาพบรรยากาศการอบรมภาพบรรยากาศการอบรมภาพบรรยากาศการอบรม

ภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ
 หลักสูตร “การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดเลย หลักสูตร “การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดเลย หลักสูตร “การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดเลย

ภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนา
ผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานีผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดอุดรธานี



รายงานผลการดําเนินงานประจําป ๒๕๕๗

151

ภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนา
ผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดยโสธรผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดยโสธรผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จังหวัดยโสธร

ภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนาภาพกิจกรรมการจัดฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร “การพัฒนา
ผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จ.กาฬสินธุผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จ.กาฬสินธุผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)” จ.กาฬสินธุ
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3. ปญหาอุปสรรคในการดําเนินโครงการ
1. การนัดหมายกบัผูประกอบการในแตละพื้นท่ีทําไดยาก เน่ืองจากการผลติผลิตภณัฑสมุนไพรเปนเพยีงอาชพี

เสรมิ ผูประกอบการแตละรายมีกจิกรรมอ่ืนตองทํา เชน การออกรานขายของในงานตางฯ ทําใหการลงพื้นท่ีมีการเปล่ียนแปลง
กาํหนดการบอย

2. การจดแจงผลิตภณัฑเครื่องสําอาง ตองใชชือ่ของผลิตภณัฑเครื่องสําอาง (INCI) ในการจดแจง ทําใหผู
ประกอบการบางรายไมสามารถทําเองได การจดแจงจงึทําไดชา

3. ผูประกอบการรายยอยยังไมเหน็ความสําคญัของการจดแจงผลิตภณัฑเครื่องสําอาง หรอืขอ มผช. 
4. ผูประกอบการบางรายมีสถานที่ผลิตไมเหมาะสม ผูประกอบการยังไมตดัสินใจลงทุน  

รายงานผลการดําเนินงานโครงการสงเสริมการพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพร (OTOP)
ในพื้นที่ภาคกลางและจังหวัดเครือขาย

พื้นที่ดําเนินการ

จํานวนผูประกอบการ

ที่ไดรับการถายทอด

(ราย)

จํานวนผลิตภัณฑที่เขาสู

กระบวนการรับรอง

(ผลิตภัณฑ)

เปาหมาย ผล เปาหมาย ผล

15 จังหวัด ไดแก ฉะเชิงเทรา ระยอง 

กาญจนบุรี นครปฐม เพชรบุรี ชุมพร 

สระบุรี ลพบุรี สิงหบุรี พระนครอยุธยา 

สุพรรณบุรี เลย อุดรธานี ยโสธรและ

กาฬสินธุ

300 349 25 30

ขอมูล ณ วันที่ 30 กันยายน 2557
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โครงการทดสอบสินคา OTOP เพ่ือยกระดับคุณภาพสินคาและความปลอดภัยของผูบริโภค

 ที่ปรึกษา

   นางสาวเสาวณี   มุสิแดง  อธิบดีกรมวิทยาศาสตรบริการ  

   นางสุมาลี  ทั่งพิทยกุล  รองอธิบดีกรมวิทยาศาสตรบริการ  

   ดร.ณัชนพงศ  วชิรวงศบุรี รองอธิบดีกรมวิทยาศาสตรบริการ

คณะผูจัดทํา

• นางศิริวรรณ  ศิลปสกุลสุข 
• นางเทพีวรรณ จิตรวัชรโกมล
• นางวรรณา  ต. แสงจันทร 
• นางอาภาพร  สินธุสาร  
• นางสาวจิรสา  กรงกรด  
• นางจารุนี  ฉัตรกิติพรชัย  
• นางสุบงกช  ทรัพยแตง  
• นางสาวขนิษฐา อินทรประสิทธิ์
• นางสาวสวรินทร  สินะวิวัฒน
• นายทวีศักดิ์  แกวบุรี  
• นางเพ็ญพิชชา  เข็มเงิน  
• นางสาววริศรา  แสงไพโรจน 
• นางสาวพรรษชล  รัตนปาณี
• นางสาวอารีรัตน โพธิ์สุวรรณ
• นางสาวสุวศรี  เตชะภาส
• นางสาวพนารัตน  มอญใต
• นางสาวฐิติพร  แกวสุวรรณ
• นางสาวเวฬุกานต  ยิ้มสิน

คณะผูจัดทําคณะผูจัดทําคณะผูจัดทําคณะผูจัดทําคณะผูจัดทําคณะผูจัดทําคณะผูจัดทําคณะผูจัดทําคณะผูจัดทํา
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